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Vas serpenyo siitéshez, grillezéshez és siitében valéo hasznalathoz

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT FIGYELMESEN OLVASSA EL AZ UTMUTATOT A
SERPENYO BEEGETESEROL ES KARBANTARTASAROL!

A HELYTELEN HASZNALAT MIATT KELETKEZETT REKLAMACIOKAT NEM
FOGADJUK EL!

A serpenyok nyers vasbol késziilnek, ezért a kézi gyartas miatt a feliileten esztétikai hibak
eléfordulhatnak.

Ezek azonban nem befolyasoljak a serpeny6 miikodését. Epp ellenkezoleg: a természetes
tulajdonsagoknak koszonhetéen jobb tapadasmentességet biztositanak.

A termék 100%-ban természetes anyagbol késziilt, kornyezetbarat és ujrahasznosithaté.

Maillard-reakcio: amikor a serpeny6 hémérséklete meghaladja a 140 °C-ot, az étel feliiletén kérget
képez, ami a természetes nedvek karamellizaciojahoz vezet.

Az étel kiviil ropogos, beliil pedig puha és szaftos lesz. Idedlis husok, palacsintdk vagy omlettek
készitéséhez!

Uj serpenyd kiégetés elétt Kiégetett serpenyd természetes
(matt eziist szinti) tapadasmentes tulajdonsagokkal
(barna-fekete szinii)
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Nézd meg a bemutat6 videot a de Buyer oldalan vagy a YouTube-on.



https://debuyer-usa.com/cdn/shop/videos/c/vp/6e0e3dfbb9d448c69a39d5af4a33cefe/6e0e3dfbb9d448c69a39d5af4a33cefe.HD-1080p-2.5Mbps-28011520.mp4?v=0
https://www.youtube.com/watch?v=NHA4MSMKKoA&t=2s

Az els6 hasznalat elott (beégetés / seasoning)
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2.
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Vegye ki a serpeny6t a csomagolasbol, mossa le szivaccsal forro foly6 viz alatt, és tavolitsa
el a méhviaszt. Ezutan alaposan szaritsa meg.

Beégetés fozolapon:

Melegitse kozepes fokozaton (indukcion alacsonyabb héfokon)

Ontsén kb. 1-2 mm olajat a serpenyébe

Melegitse addig, amig az ola;j fiistélni kezd

Forgassa a serpeny6t, hogy az olaj mindenhol bevonja

A serpeny0 elsotétedik — ez normalis
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Beégetés siitoben (csak rozsdamentes nyelii modelleknél!):

Melegitse el6 a siitét 220 °C-ra
Vékonyan kenje be olajjal a serpenydt kiviil-beliil
Helyezze fejjel lefelé a siitdbe
Hagyja 1 6ran at
Hagyja kihiilni
o Sziikség esetén ismételje 1-3 alkalommal
Hagyja kihiilni, tordlje ki a felesleges olajat (ne mossa el), hogy védéréteg maradjon rajta.
Szaraz helyen tarolja, és mindig tartsa enyhén olajozva (a rozsda megel6zése érdekében).
Mososzert csak ritkdn hasznaljon.
SOHA ne tegye mosogatogépbe!
Minden mosds utan azonnal szaritsa meg és olajozza be.
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Hasznalat

Melegitsen fel kis mennyiségii zsiradékot

Siisse az ételt kb. 45 masodpercig mindkét oldalon
Ezutan csokkentse a héfokot a befejezéshez

Ne hagyja az ételt a serpenyOben f6zés utan

Indukcios hasznalat esetén:

Csak kozepes hofokot hasznaljon
Keriilje a gyors felfiitést
Ne melegitse tiresen tul

Tisztitas

Minden hasznalat utdn mossa el forrd vizzel, szaritsa meg €s olajozza be
Makacs szennyez0dés esetén forraljon vizet a serpenydben, majd tavolitsa el
Szaraz helyen tarolja

Mososzert csak ritkan hasznéljon

Mosogatogépbe tenni tilos!

A serpeny6 sotétedése természetes jelenség, €s javitja a tapaddsmentességet.
A rozsdat durvabb szivaccsal el lehet tavolitani, majd Gjra olajozni kell, tarolja szaraz helyen.



Tipp

Idonként szdérjon durva sot a serpenydbe, melegitse kb. 90 masodpercig, majd tordlje ki.
Ez segit eltavolitani a szagokat és maradvanyokat. Ezutan enyhén olajozza be.

Figyelmeztetés

e Soha ne hagyja vizben a serpeny6t

e Mindig alaposan szaritsa meg

o Sziikség esetén hasznaljon kevés mosogatdszert

o Savas ételek (pl. paradicsom, citrom) megvaltoztathatjak a bevonatot — ilyenkor Gjra be
kell égetni

A serpeny6 iddvel sotétedik, és tulajdonsagai folyamatosan javulnak.

FLASH

200°C
10 min.




