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Krajec ovoce/zeleniny La Mandoline Ultra
se vyviji a stava se:
The vegetable/fruit slicer ”La Mandoline Ultra”
evolves and becomes :
REVOLUCNI MANDOLINA

L a Mandoline
" REVOLUTION

INNOVATION

~ LAME MICRO LOBES
LOBED EDGE BLADE

VYROBENO VE FRANCII

modele déposeé
Design and utility patented
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Le coupe fruits/légumes La Mandoline REVOLUTION est garanti
sur une durée de 2 ans contre tout vice de fabrication et dans des
conditions normales d'utilisation. Tous les textes, renseignements,
caractéristiques ou reproductions photographiques présents dans
ce manuel ont une valeur indicative uniqguement, sans garantie.
Ils ne peuvent en aucun cas engager notre responsabilité en cas
d'inexactitude. Nous nous réservons le droit d'y apporter toute
modification, sans avis préalable.

CZ Na kréje¢ na zeleninu/ovoce ,La Mandoline REVOLUTION" se
vztahuje zaruka 2 roky na vyrobni vady a pfi pouziti za normalnich
podminek. VSechny dokumenty, informace, charakteristiky a fotografie
v této prfirucce slouzi pouze pro informaci a nevztahuje se na né
zéruka. V pFipadé nepiesnosti se zfikame odpovédnosti. Vyhrazujeme
si prévo provést v ném jakékoli zmény bez predchoziho upozornéni.

Der Obst- und Gemuseschneider La Mandoline REVOLUTION verfligt
unter normalen Verwendungsbedingungen wahrend eines Zeitraums
von 2 Jahren Uber eine Garantie fiir samtliche Fabrikationsmangel.
Samtliche Texte, Hinweise, Produktdaten und Fotografien in
dieser Anleitung haben ausschlieBlich informativen, jedoch
keinen Garantiewert. Bei Abweichungen rechtfertigen sie keinerlei
Haftungsanspriiche gegen unser Unternehmen. Wir behalten uns
das Recht auf jede Art von Anderungen ohne vorherige Ankiindigung
vor.

El corta frutas / verduras « La Mandoline REVOLUTION » tiene una
garantia de 2 afios contra todo vicio de fabricacion dentro de las
condiciones normales de utilizacion. Todos los textos, informaciones,
caracteristicas o reproducciones fotograficas presentadas en este
manual, tienen Unicamente valor indicativo, sin garantia. No pueden
en ningln caso comprometer nuestra responsabilidad en caso
de inexactitud. Nos reservamos el derecho de introducir cualquier
modificacion sin previo aviso.

De garantie van de fijnsnijder voor groenten/fruit "LA MANDOLINE
REVOLUTION » bedraagt 2 jaaren voor fabrieksfouten, bij normale
gebruiksvoorwaarden. Alle teksten, inlichtingen, kenmerken of
foto’s in deze handleiding zijn louter informatief en niet bindend.
We kunnen geenszins aansprakelijk gesteld worden voor eventuele
fouten. We behouden ons het recht voor, wijzigingen aan te brengen,
zonder voorafgaande kennisgeving.

OBoLwedpykTopeska MaHAOMMHA rapaHTUPYeTCs B TedeHue 2 et ot

BCSIKOrO NMPOM3BOACTBEHHOrO 6paka Mpw CTaHAAPTHbIX YCII0BUSIX 3KCTTyaTaum
Bce TeKCTbl, CBEAEHWS, XapaKTepucTuku unm dotorpadum, cogepxaiymecs 8
[AHHOM PYKOBOACTBE, HOCST UCK/TIOUUTENBHO MH(MOPMaLUMOHHBIN XapakTep,
6€e3 KakoM-NM60 rapaHTMm C Haleil CTOPOHbI. Mbl HE MOXEM HECTW HUKaKO
OTBETCTBEHHOCTM 3@ UX BO3MOXHYIO HETOUHOCTb. Mbl TaK)Ke OCTaB/siEM 3a
co60it MpaBo BHOCUTb B HWX /l06bIE M3MEHEHUS 63 NpesBapuUTenbLHOro
YBEAOMNEHNS.

L'affettaverdura e frutta «Mandoline Ultra» & garantito due anni contro
i vizi di fabbricazione e alle condizioni normali d'utilizzo. I testi, le
informazioni, le caratteristiche o le riproduzioni fotografiche presenti
in questo libretto sono unicamente indicativi, esenti da garanzia.
Non possono, in nessun caso, impegnare la nostra responsabilita in
caso di inesattezza. Ci riserviamo il diritto di modificarli senza previo
avviso.







La Marndblihe
! REVOLUTION

ROBUSTE & PROFESSIONNELLE
- En acier inoxydable et polymeéres composites.
Aspect inox brossé satiné.
- Double-lame horizontale en acier inoxydable de coutellerie.
Lames Julienne en acier inoxydable qualité pro.
PRATIQUE ET FACILE :
- Mise en place rapide des lames et des peignes :

* La double-lame horizontale se glisse dans le chassis.

* Systéeme simplifié de mise en place des peignes pour

coupes cubes ou Juliennes.

- Glisse améliorée grace a la rampe alvéolée pour moins de
contact et frottement lors du mouvement de coupe.
Aucun effet ventouse.
- Ajustement précis et facile de la hauteur de coupe avec indica-
teurs d’épaisseur pour les coupes standard et pour les cubes.
- Bonne prise en main avec le poussoir ergonomique.
- Rapide grace a la large contenance du chariot.
- SYSTEME COUPE-CUBE INTEGRE :
Mouvement identique pour réaliser la coupe gaufrée ou des cu-
bes, seules les lames changent.
SECURITE TOTALE :
- Aucun contact avec les lames lors de la coupe.
- Stabilité lors de la coupe grace aux pieds revétus silicone.
COMPACTE : Pieds repliables - Support de lames Julienne
encastré sous le chassis.

MULTICOUPES

* Cubes

* Losanges,

* Rondelles/tranches lisses ou dentelées,

* Julienne de légumes

* Coupe gaufrée.

* Réglable jusqu’a une épaisseur de 10 mm.

* Possibilité de réaliser des coupes ultrafines.

COMPOSITION DE LA MANDOLINE
REVOLUTION MODELE STANDARD
* Le chassis avec repéres de réglage, rampe alvéolée et pieds anti-
dérapant repliables.
* Le chariot et son poussoir inox avec systéme de contrdle de la
rotation
¢ La double lame horizontale, un coté micro lobes et un coté
ondulé
* Le systéme coupe-cube
* 3 peignes julienne (2-4-10 mm) et leur coffret de rangement
amovible encastré sous le chassis.




COMPOSITION DE LA MANDOLINE
REVOLUTION MODELE MASTER

La Mandline

| REVOLUTION |

- Multi-coupes : Cube, losange, julienne, rondelle lisse et coupe gaufrée
- Simplicité de réglages et d'utilisation

- Robuste et professionnelle

- Sécurité totale

- Equipée du Systéme Cube breveté

LES PLUS :

- Rampe alvéolée recouverte d'un REVETEMENT SPECIAL PRO
GLISSE pour une amélioration du Glissing lors des mouvements de
coupe.

- LAME MICRO LOBES avec un c6té micro-denté pour couper les
fruits et légumes les plus mous et/ou a peau tels que les tomates,
les oranges, etc. et un coté dentelé pour coupe gaufrée.
- Pieds arrieres équipés de 2 ENJOLIVEURS EN FONTE
D’INOX pour une tenue renforcée.

- POUSSOIR EXTRA-LONG pour couper les légumes
longs, faire des frites géantes.

- POUSSOIR ROND EN INOX BROSSE avec systeme de
controle de rotation pour une coupe FACILE et REGULIERE.

- 6 peignes JULIENNE 2-3-4-7 et 10 mm




MISE EN SERVICE

« Les pieds sont repliables pour un encombrement minimum et un ran-
gement facile.

« Les pieds sont revétus de silicone et sont anti-dérapants pour une par-
faite stabilité lors de la coupe.

» La Mandoline peut étre utilisée directement sur le plan de travail ou
sur un récipient.

Toujours prendre la lame/le peigne par sa zone de préhension. Ne jamais faire
d’ajustement de la lame ou du peigne en touchant directement les cotés tran-
chants ou en utilisant un objet métallique, ceci pour des raisons de sécurité,
mais aussi pour éviter d’endommager le tranchant de la lame ou du peigne.

DOUBLE-LAME HORIZONTALE

» La Mandoline dispose d’'une double lame horizontale -un c6té micro
dentelé «micro lobes» et un coté ondulé- pour réaliser des coupes hori-
zontales en tranches ou rondelles.

« Choisir la coupe désirée - lisse ou ondulée
— en positionnant le coté choisi VERS L’AR-
RIERE de la Mandoline (vers la poignée).

« Inserer en toute sécurité la lame sur le coté
gauche de la Mandoline. La lame doit étre
poussée a I'intérieur. Un léger bruit confirme
que I'insertion est compleéte.

« Pour ressortir la lame, presser sur le petit
poussoir latéral de la lame.

PEIGNES JULIENNE

« La Mandoline dispose de différents
peignes Julienne selon la version choisie.
Ecartements existants: 2-4 et 10 mm.

« Pour un repérage facile : les peignes ont un
code couleur et I'espacement des dents est
indiqué sur le peigne.

« IIs sont stockés dans leur boite de range-
ment amovible encastrée sous le chassis.

« Pour mettre en place un peigne Julienne,
dévisser la rampe a 'aide des vis papillon
avant de mettre en place le peigne.

» Retourner la Mandoline. S’assurer que le
systeme cube est bien en place.
 Ouvrir les 2 verrous.

« Faire correspondre les repéres présents
sur le peigne et sur la Mandoline.

« Insérer le peigne puis le bloquer en refer-
mant les 2 verrous.




MISE EN SERVICE

» La Mandoline est livrée compléte avec le chariot et son poussoir. Le cha-
riot de la Mandoline vient accueillir les produits a couper. Pour une utili-
sation de la Mandoline en toute sécurité, il est indispensable de I'utiliser
avec son chariot et son poussoir.

« Le chariot se glisse simplement sur le chassis de la Mandoline. Il ne peut
alors pas sortir de ses rails pendant la coupe.

« Placer les produits a couper dans le chariot (les 1égumes ou fruits trop
volumineux doivent étre coupés au préalable).

« Bien centrer le poussoir sur le chariot. Enfoncer le poussoir sur les 1é-
gumes/fruits a couper, les aiguilles les pénétrent pour les empécher de
rouler et le ressort applique une pression constante sur ceux-ci pendant la
coupe. Selon la dureté du produit, appuyer sur ’éjecteur pendant la coupe
pour plus de facilité.

CONTROLE DE LA ROTATION DU POUSSOIR

« Cet ensemble - chariot et poussoir - est équipé d'un systeme de contréle
de la rotation afin de faciliter les coupes cubes, losanges, gaufrées et Ju-
liennes.

Encoche 90° . -, \_Encoche 45°
pour guider | . )pour guider la
rotation lors d 8 | /rotation lors des
coupes cubes -/ coupes losanges
gaufrées.  etgaufrées
' butée du chariot,

« La butée du chariot limite les mouvements de ro-
tation du poussoir dans un sens puis dans l'autre; il

permet de réaliser des coupes réguliéres.

« La butée sert également d’appui au poussoir et per-
met de rester tou]ours droit lors des coupes Julienne.

« La rampe, située entre la poignée et les lames permet d’ajuster tres
précisément ’épaisseur de coupe.
« L’épaisseur maximum possible est d’environ 10 mm.

Repéres de réglage
coupes CUBES

Rampe /
plateau

Autres coupes

vis papillon

poignée

« Deux vis papillons sont placées de part et d’autre de la Mandoline afin
de bloquer ou de débloquer la rampe lors du réglage de la hauteur dési-
rée;

« Dévisser légerement pour débloquer la rampe (1); elle peut librement
bouger de haut en bas et ainsi augmenter ou diminuer I’épaisseur des
tranches (2) selon les repéres gravés sur le chassis.

« Une fois I'épaisseur désirée obtenue, les vis papillons doivent étre res-
serrées a nouveau. Il n’est pas nécessaire de les serrer trop fortement
pour que la plaque soit maintenue horizontale de maniére sire.

1




SEKCE

CONSEIL :

« Pour I'ensemble des coupes, placer le produit
dans le sens de la longueur en l'orientant légere-
ment sur le coté

« Enlever la boite de peignes pendant l'utilisa-
tion.

« Selon la dureté du produit, appuyer sur I'éjec-
teur (tige du poussoir) pendant la coupe pour
plus de facilité.

Pour plus de confort LORS DE COUPES AVEC LA LAME HORIZON-
TALE SEULE, DESACTIVER LE SYSTEME CUBE : reculer le cha-
riot pour le placer sur le systéme cube (1), retourner la Mandoline et blo-
quer ensuite les 2 verrous sur les montants du chassis (2).

.

SUHTL

*¢

On utilise la lame horizon-
tale - sans peigne Julienne
— pour réaliser des ron-
delles ou des tranches.
Insérer la lame - c6té micro
dentelé «micro lobes» ou
ondulé - selon la coupe
souhaitée. Régler la hau-
teur de coupe.

« Pour cette coupe, il faut utiliser la lame &
ondulée. Régler la hauteur de coupe entre o -
et 2 (suivant reperes épaisseur de 0 a 10); 1
cette position peut-étre modulée selon la
dureté du légume. Bien relever I'avant de la
rampe (1) tout en la verrouillant. Insérer la
lame horizontale —c6té ondulé— et désacti- A
ver le systeme cube.

« Apres avoir placé le produit dans le chariot, placer le poussoir. Effectuer un
premier mouvement en poussant vers le bas avec le poussoir (2). Ramener vers
T'arriere, effectuer une rotation du poussoir de environ 1/4 de tour , jusqu’a la
butée (3), et le pousser a nouveau vers la lame (4). Répéter cette opération en
alternant ces deux positions, jusqu’a ce que le légume soit entierement coupé.




SEKCE

Placer la lame horizontale c6té micro dentelé.
Mettre en place le peigne Julienne choisi.

Régler la hauteur de coupe en vous aidant des re-
péres. Faire un mouvement de va-et-vient.

boite de rangement 3
peignes

Attention : vous devez
bien rester dans laxe
afin de ne pas faire de
cube.

Prenez appui sur la bu-
tée du chariot lors de la
coupe Julienne.

butée du chariot

Exemples de coupes Julienne :

2 mm

4 mm

Pour la réalisation de frites extra-large
type Pont Neuf avec le peigne de 10mm,
ramener la rampe au plus bas lors du
réglage de la hauteur de coupe en for¢ant
la position du plateau, la lame Julienne
descend en méme temps.

11 est également possible de réaliser des Juliennes gaufrées : placer la
lame horizontale-c6té ondulé- et utiliser un peigne Julienne (a partir de

4 mm).
L& \NM +\ »




SEKCE

« Insérer la lame horizontale c6té micro dentelé.
« Placer le peigne choisi en s’assurant de bien avoir laissé le plateau des-
serré et donc libre.

« Régler la rampe selon les reperes CUBES verticaux gravés a l'intérieur
du chassis puis la verrouiller (pour le peigne de 4 mm, régler la rampe
sur le repere vertival CUBE 4)

« Placer le produit dans le chariot, positionner le poussoir : placer I'en-
coche la plus longue (90°) au niveau de la butée (1). Effectuer un premier
passage (2) et retirer la premiére coupe qui n’est pas en cube.

« Ramener le chariot vers l'arriéere, effectuer une rotation de 1/4 de tour
(3). Pousser a nouveau le chariot vers le bas (4).
« Répéter 'opération jusqu’'a ce que le produit soit complétement coupé.

_

1 Encoche 0°
pour guider la rotatiol
lors des coupes cubes

"éui."

Exemples de coupes CUBES
Brunois * *

4 mm

\.\\.\&“\\w ‘
w . S See
\ % w  f2mm Salpicon * e
o, w
i
Matlgnon\"/ by
Do

« Le processus est identique a celui des coupes en
cubes a la simple différence qu’il faut effectuer une
rotation moins importante (inférieure a 1/4 de tour).

A\\% utiliser 'encoche 45°
. Ypour guider la rotation

lors des coupes losanges

CONSEILS :
- Pour une coupe facile et franche, effectuer des mouvements rapides.

- Attention : si la rampe est réglée trop basse (donc si I’épaisseur de
coupe est trop importante), les cubes ne se détachent pas.

OPTION : POUSSOIR LONG (réf.2012.55)

un ensemble POUSSOIR EXTRA-LONG peut étre
adapté sur la Mandoline :

- pour couper les légumes longs (courgettes, carot-
tes, radis noirs, aubergines,...) en batonnets ou en
lamelles,

- faire des tagliatelles de pommes de terres,

- faire des frites géantes, etc.



Attention : il n’est pas possible de réaliser de coupes gaufrées, ni de cou-
pes cubes ou losanges avec le poussoir long.

Composition du poussoir long : Chariot plastique qui vient ac-
cueillir les produits a couper et poussoir plastique et poignée inox. Des
picots sous la semelles du poussoir maintiennent le produit a couper.
Mise en place identique a celle du chariot et poussoir rond.

Coupe par un mouvementde va-et-vient.

ENTRETIEN

« L’ensemble de la Mandoline peut passer au lave-vaisselle.

« La boite de peignes est amovible et peut étre enlevée lors du nettoya-
ge.

« Bien essuyer la Mandoline apres lavage et la stocker dans un endroit a
Tabri de 'humidité.

Chariot et poussoir (inox ou plastique)

« On peut désolidariser le chariot du chassis pour le nettoyage; il suffit de
le faire glisser le long du chéssis jusqu’a I'extraire par l'arriére.

« Pour un nettoyage complet du poussoir, il est possible de le démonter.
Un embout au sommet débloque le poussoir, séparant le dome ergo-
nomique de la partie intérieure et libérant le ressort. Pour enlever cet
embout, il faut le débloquer en exercant une rotation vers la droite. Par
contre, les aiguilles ne peuvent pas étre démontées. L'opération inverse
doit étre réalisée pour remonter les éléments du poussoir.

Lames et peignes

« Les lames/peignes sont en acier inoxydable de coutellerie et peuvent
également étre mis au lave-vaisselle, mais un lavage a la main augmen-
tera leur durée de vie. Une brosse peut étre utilisée pour nettoyer entre
les dents des peignes Julienne.

CONSEIL :

Pour un fonctionnement optimal, il est
conseillé de verser de temps en temps un peu
d’huile alimentaire a l'intérieur du Systéeme
Cube et de graisser régulierement les mon-
tants du chéssis pour un maniement facile du
chariot.

PRECAUTIONS

La Mandoline de Buyer est un coupe fruits et légumes étudié et congu pour appor-
ter la plus grande sécurité lors de la réalisation de vos préparations. Cet ustensile
requiert cependant [lutilisation de lames et peignes particuliérement tranchants, qu’il
est indispensable de manipuler avec la plus grande précaution. Cest pourquoi nous
vous prions de respecter les régles d’utilisation qui suivent :

* Le chariot et son poussoir apportent une garantie de sécurité; il est indispen-
sable de les mettre en place lors de I'utilisation de la Mandoline.

* Toujours manipuler le chassis de la Mandoline et les lames/peignes par leurs
zones de préhension prévues a cet effet.

* Lors du réglage de la hauteur de coupe, ne jamais faire d’ajustement en pre-
nant appui sur les lames montées.

* Tenir hors de portée des enfants.



La Mandkline
| REVOLUTION |

ROBUSTNI A PROFESIONALN

- Vyrobeno z nerezové oceli a polymernich kompozitt. Saténova
leSténa nerezova ocel.

- Horizontalni dvojita cepel vyrobena z vysoce kvalitni priborové
nerezové oceli. Cepele Julienne vyrobené z vysoce odolné
profesionalni nerezové oceli.

PRAKTICKE A SNADNE:

* Dobré uchopeni diky ergonomickému posunovaci a pohodina
rukojet’ diky povrstveni TPE pod rukojeti.

* Velka kapacita zdsobniku: vice produktl je Fezino najednou.

* Rychlé vlozeni nozi:

- Snadné vkladani horizontalni cepele na stranu.
- Zjednodusené vkladani éepeli Julienne pouzivanych pro kostky,
Losange a Julienne striha.

* Jesté snadnéjsi posouvani diky drazkované horni desce: pri
krajeni je mensi kontakt mezi ovocem/zeleninou a talifem

* Snadné a presné nastaveni tloustky se znackami pro oznaceni
tloustky pro kostky a pro standardni Fezy.

INTEGROVANY SYSTEM CUBE
ZABEZPECENE:

« Zadny primy kontakt ruky s bfity diky posunovadi a
jeho jezdci.

* protiskluzové nozicky pro stabilni pouziti.
MULTICUTS

* Kostky

* Losanges,

* Platky — ryhované rezy,
* Julienne striha

* Vaflovy stfih.

* Tloustka od ultrajemnych platka do tloustky | cm.
SLOZENI STANDARDNIHO MODELU MANDOLINE
REVOLUTION

* Jedna mandolina se 2 skladacimi nozi¢kami.

+ DVOJITA HORIZONTALNI CEPEL S MIKROZRABKOU STRANY
pro krajeni ovoce a zeleniny, od jemné/jemné slupky po silnou
citrusovou slupku a zoubkovanou stranou pro krajeni vafli.

* 3 Cepele Julienne (2-4-10 mm)

* Plastova nadoba/jezdec a jeji ergonomicky kruhovy posuvnik z
nerezové oceli s otoénym ovladacim systémem pro snadné a
pravidelné rezani.

* Plastovy box pro ulozeni cepeli Julienne, ktery se vejde pod télo



mandolina.



SLOZENI STANDARDNIHO MODELU
MANDOLINE REVOLUTION

La Mandiline
_REVOLUTION |

- Vicenasobné rezy: kostky, losange, platek, Julienne, vafle, crinkle
rezy
- Snadné nastaveni a pouziti
- Robustni a profesionalni
- Naprosta bezpecnost
- Sintegrovanym DICING «CUBE SYSTEM»
VYHODY:
- specialni povlak PRO SLIDE na horni desce vyrazné zlepsuje skluz i pri rezani
suchych vyrobkd.
- DVOJITA HORIZONTALNI CEPEL S MIKROZRABKOU STRANA
pro krajeni ovoce a zeleniny, od jemné/jemné slupky po silnou
citrusova kiZe a zoubkovand strana pro vaflovy rez.
- 2 CEPICE z lité nerezové oceli = zvy$ena odolnost nohou.
- NEREZOVY OCHRANNY TLAK s otoénym ovladacim systémem pro
snadny a pravidelny Fez.

¢

6 Cepeli JULIENNE 2-34-5-7 a 10 mm



PUTTING INTO SERVICE

- La Mandoline mé skladac1 nohy a Ize ji snadno skladovat.

- Protiskluzova vrstva po 4 zakladnu nohou pro zajisténi bezpe¢ného a
stabilniho pouzivani.

- La Mandoline 1ze pouzit bud’ pfimo na pracovni plochu nebo nad nadobu.

Cepele jsou velmi ostré, proto je vzdy drite za rukojet. Nikdy neprovadéjte zadné
apravy piimym dotykem ruky s ostrou hranou nebo pouzitim kovového predmétu.
Neni to jen z bezpecnostnich divodi, ale také by to mohlo poskodit ¢epel.

HORIZONTALNi DVOUBESTEL

e LaMandoline REVOLUTION ma jednu dvojitou vodorovnou ¢epel — jednu
stranu s jemnym vroubkovanim a jednu stranu vroubkovanou — pro vyrobu
platkd nebo zvInéni.

« Vyberte fez — platek nebo zvIinéni — pomoci

zvolenou stranou nahoru k rukojeti mandoliny.

Horizontalni ¢epel se vklada do La Mandoline na levé strané. Tato ¢epel by
méla byt zatla¢ena Gplné dovniti. A mékka

snap potvrdi Gplné vlozeni.

Chcete-li rovnou ¢epel vyjmout, stisknéte maly tlaény prvek na strané éepele

JULIENNE CEPELE
« La Mandoline REVOLUTION ma rtizné horizontalni
¢epele Julienne (s rozteéi 2-4-10 mm) pro vyrobu ty¢inek
a hranolkd.
« Abyste je mohli snadno vybrat: kazda ¢epel Julienne ma
svou vlastni barvu a je oznacdena tak, aby indikovala
vzdalenost.
« Cepele Julienne jsou ulozeny v plastové krabicce, aby se
vesly pod télo mandoliny.
« Pfed vlozenim Julienne uvolnéte horni desku pomoci
utahovacich knofliki
« Otocte mandolinu; kosticky
musi byt nastaven ,kostkovy systém®. Oteviete Srouby.
« Vlozte ¢epel; znacky na ¢epeli Julienne a znac¢ky na mandoliné musi pasovat.
« Kdyz je nlizZ na svém misté, zajistéte Srouby.




PUTTING INTO SERVICE
—— Posuvnik a jeho posunovaé  —

« La Mandoline REVOLUTION je dodivana se svym jezdcem a
posunova¢em. Chrani prsty pred ostrymi cepelemi a je nutné je
pouzivat vidy. Sta¢i nasunout posuvnik na rdm la Mandoline.
NemtiZe jit z koleji.

« Potraviny by mély byt umistény do jezdce (nadmérna zelenina nebo
ovoce by mély byt pfedem nakréjeny, aby se vesly do jezdce).

» Umistéte posunovaé doprostied jezdce.

« Ruéni zatlacovaé ve skutecnosti tlaci jidlo smérem k ¢epelim. Vnitini
tlatna deska tla¢ného zafizeni ma hroty a koliky pro zajisténi
potravin na misté. Pfitlaén4 deska je namontovana na pruziné, ktera
pomaha stlacovat potraviny a poté je pomalu uvoliluje, protoze
zeleniny nebo ovoce po kazdém krajeni ubyva..

ROTATING CONTROL SYSTEM

« Posuvnik a jeho posunovac jsou vybaveny oto¢nym ovladacim
systémem pro snadnéjsi a pravidelnéjsi fezéani.

Zéfez 45° pro

pro oyla ovladani rotace
rotace prikraj pro diamantové
kostek & vi a vaflové fezy.
" Zastaveni jezdce
.

« Doraz jezdce blokuje rota¢ni pohyb.

« To umoziuje pravidelné fezani.

« Zarazka se také pouziva jako podlozka, aby zistala
vzdy v Fadé, kdyz je Julienne fezan.

» Horni deska umoziiuje nastaveni tloustky fezi.
« Tloustku Ize nastavit maximalné do 10 mm (3/8”).

Znacky pro nastaveni tloustky
DICE cuts Other cuts

sou lva utagovaa ino! 1!, !teré je

» Na kazdé strané La Mandoline j

tieba povolit pfi zméné tloustky platkt (1); neni tfeba utahovaci
knofliky zajistovat prili§ siln€, protoze je zajisténo, jakmile ucitite
pfiméfeny odpor.

 Po uvolnéni knoflikti mtiZze horni deska volné klouzat nahoru a dold
a naopak zvétSovat nebo zmensovat tloustku fezu (2).

« Jakmile je dosazeno pozadované tloustky, knofliky by mély byt
znovu utazeny, aby se vytvorila nova tloustka.




RADA :

« U vSech fezii obecné umistéte podlouhly potravi
podél jeho délky a mirné naklonte na jedné strané.

« Béhem pouzivani vyjméte Glozny box pro noze Ji
uskladnéni.

béhem pohybu nahoru a dol.

PRO HORIZONTALNI REZY s horizontdlnim ost¥im, ktery se sim pouziva,
ODSTRANETE SYSTEM KOSTICICH KOSTEK: posuiite jezdec zpét a
umistéte jej na systém kostek (1) a zajistéte oba $rouby na ramu mandoliny
(2).4 2]

zvolte stranu
horizontélniho

ostfi:  stranu s
mikro zuby nebo
stranu s ozubenim

podle
pozadovaného Fezu.
Neni umisténa

Cepel Julienne.

Vlozte horizontéalni cepel.
Upravte tloustku. Vyrobek
fezte pohybem nahc

14.

« Pouzijte zoubkovanou stranu
horizontalniho  ostif. Nastavte
tloustku na velmi tenkou tloustku
mezi 0 a 2 (viz znacky tloustky od
0 do 10 na rAmu); tuto tloustku lze
upravit podle konzistence
produktu. Zatlacte horni desku (1) |.
nahoru: polozte druhou ruku pod
spodni ¢ast horni desky a zvednéte
ji. co nejvice. Poté utdhnéte
knofliky. VloZte horizontalni ntiz a
vyjméte kostkovy systém.

« Umistéte vyrobek do jezdce, umistéte tlacnik. Potom zatlaéte jezdec doli

pomoci tlaéného prvku (2) a zatlacte jej zpét nahoru. Jakmile je jezdec zcela

nad cCepeli, otacejte jezdcem o ¢tvrt otacky, dokud se jezdec nezastavi (3).

Udrzovani otoc¢ené polohy zatlacte jezdec dolt pies ¢epel a znovu zpét nahoru

(4). Otocte tla¢énou pakou v opaéném sméru. Opakujte pohyby, dokud nebude
ela tezin ——]




THE CUTS

Vlozte horizontalni ¢epel pomoci jeji rovné mikro
vroubkované strany. Vyberte si pozadovanou
¢epel Julienne v tlozném boxu pod mandolinou. o
Nastavte tloustku (viz znacky od o do 10 na V“")Z”Y bpx
ramu). Vyrobek fezte pohybem nahoru a dola.
Bud'te opatrni: pri fezani
zustaite vzdy v fade
abyste se vyhnuli krajeni
kostek/losang.

Pouzijte zarazku jezdce
jako opérku, kdyz jsou
Julienne Fezany.

Priklady stiiht Julienne . 2 mm

m«\\\m\“ﬁ‘““* \ %

Chcete-li  vytvorit nadmérné “velké
hranolky s 10mm cepeli Julienne, zatlacte
pri nastavovant tloustky horni desku na

nejnizsi tiroven (zatlacte na desku). Horni
deska a éepel Julienne jdou dolii.

Je také mozné fezat CRINKLE STICKS: vlozte horizontalni ¢epel pomoct
jeji ZUBKOVANE strany. Vyberte si pozadovany kotoué Julienne v jeho
tloZzném boxu pod mandolinou: pro takové fezy jemozné pouzit kotouce
Julienne od roztece 4 mm.+

o s ’ \ »




THE CUTS

« Vlozte horizontalni ¢epel pomoci jeji rovné mikrovroubkované strany.

« Umistéte vybranou Cepel Julienne - Ujistéte se, zZe je horni deska uvolnéna
a mize se volné pohybovat.

+ Upravte tloustku podle svislych znaéek DICES vyrytych na ramu
mandoliny. Poté desku uzamknéte. (napt.: pokud pouzivite 4 mm Cepel,
upravte horni desku na vertikalnim znackovaci CUBE 4).

« Umistéte vyrobek do jezdce, nasurite tla¢ny prvek na jezdec pomoci strany
s del$im zarezem (1), zatlacte jezdec doli (2) a vyhod'te prvni nakrajené
potraviny, které nejsou kostky.

« Zatlacte jezdec a poté zpét nahoru a jakmile je jezdec zcela nad Cepeli,
otocte jej o ¢tvrtinu otacky. Doraz jezdce ovlada rotaci. UdrZujte otoc¢enou
polohu a zatlacte jezdec doli pies Cepel
(4) a znovu zpét na zacatek. Opakujte pohyby, dokud nebude produkt zcela
fezan. -

1 Pouzijte zéfe:
90° k ovladan
rotace pro fezy

na kostky.

——

4 mm

« Zpusob fezéni je stejny jako u kostek. Staci
provést mensi otoCeni nez o 1/4 otacky.

| Pouzijte zéfez 45° pro
ovladani rotace pro

diamantové Fezy

RADY:

- Pro snadné fezani pohybujte jezdcem rychle p¥i Fezéni.
- Bud'te opatrni: pokud je horni deska prili$ nizka (je-li tloustka p¥ilis§ velka
kostky nejdou odlepit. Poté upravte tloustku.

Mandolina REVOLUTION MASTER je dodavana s
EXTRA DLOUHYM PUSHER + jeho posuvnikem:
- nakr4jet dlouhou zeleninu na ty¢inky (cuketa, mrkev, kien, .
- na krajeni tagliatelles z brambor, okurek, cuket,...
- ke krajeni extra velkych hranolkii atd.



NENI mozné krajet vafle, kostky nebo losange s dlouhym

posunovac.Slozeni extra dlouhého zatlaéovaée: plastovy dlouhy posuvnik
drzi kréjené potraviny a dlouhy obdélnikovy plastovy zatla¢ovac s nerezovou
rukojeti chrani prsty pred ostrym ostiim. Hroty na podrazce posunovace
umoznuji drzeni dlouhého potravinarského produktu béhem rezani.

Pouzijte misto standardniho jezdce a kulatého posunovace. Stejné uvedeni do
provozu.

Potravinu krajejte pohybem nahoru a dolt.

CISTENI A SKLADOVANT

« Télo a nohy la Mandoline jsou vyrobeny z nerezové oceli a 1ze je myt v mycce.

« Po Cisténi otfete la Mandoline a uloZte jej na suchém miste.

« Ulozny box na ¢epele Julienne umistény pod mandolinou lze vyjmout a vyéistit.
Posuvnik a posunovaé (plast nebo nerez)

Pro detailni ¢isténi Ize jezdec vyjmout. Cheete-li jezdec vyjmout, jednoduse jej
vysunite z rdimu mandoliny.

Pro podrobné ¢isténi Ize tla¢nik rozebrat. Na jeho samém vrcholu je uzavér, ktery
uvolnuje hiidel oddélujici ergonomickou horni ¢ast od spodni vnitini desky a
uvolniuje pruzinu. Pro uvolnéni uzavéru je nutné jej uvolnit oto¢enim doleva.
Nerezové jehly nelze vyjmout. Po vyc¢isténi vratte postup zpét k montazi vSech
tlaénych ¢asti.

Cepele
HoI;izontz’ilni Cepele a ¢epele Julienne jsou vyrobeny z vysoce kvalitni uhlikové
oceli a Ize je myt v mycce, ale jejich Zivotnost bude
zvy$ené pii ruénim myti. K ¢isténi mezi ostrymi zuby Cepeli julienne Ize pouzit
kartaé. =

RADY :

Pro vzdy optimalni pouziti nalijte ¢as od ¢asu
malé mnozstvi potravinaiského oleje do
systému kostek na kostky

Pravidelné promazavejte sloupky ramu pro
lepsi klouzani.

OPATRENI

La Mandoline de Buyer je krdjec zeleniny/ovoce navrZeny tak, aby vam
pri krdjeni poskytoval maximaini jistotu. La Mandoline vsak vyZaduje
pouZiti ostrych Cepeli, se kterymi je nutné zachazet opatrné. Respektujte
prosim nasledujici rady:

» Nadoba a jeji posunovac chrani prsty pied ostrymi ostfimi a musi byt vzdy
pouzivany.

« S rdmem mandoliny a cepelemi (horizontalni ¢epele a ¢epele Julienne) je
nutné vzdy manipulovat za rukojeti.

« Nikdy neprovadéjte zadné tpravy pfimym dotykem ruky s ostrou hranou

o UdrZujte mimo dosah déti.




La Mandkline
| REVOLUTION |

ROBUST UND PROFESSIONELL
- Aus Edelstahl und Kunststoff. In matt geblirsteter Edelstahloptik.
- Horizontales Doppelschneidblatt aus hochwertigem Klingen-Edelstahl.
Edelstahl-Schneidblitter fiir Julienne-Stifte von professioneller Qualitat.
PRAKTISCH UND EINFACH:
- Leichtes Einlegen der Schneidblatter und Schneidkimme:

* Das waagerechte Doppelschneidblatt in das Gerit einfiihren.

* Vereinfachtes System zum Einlegen der Schneidkdmme fiir das Schnei-
den von Julienne-Wiirfeln
- Verbesserte Gleiteigenschaften dank der Wabenstruktur der Auflage-
flache fiir weniger Reibkontakt bei der Schnittbewegung.
Kein Saugnapfeffekt.
- Prazise und einfache Schnitthchenverstellung mit Anzeige der Schnitts-
tarke fir Standard- und fir Wiirfelschnitt.
- Liegt gut in der Hand dank ergonomischem Schieber.
- Ziigiges Arbeiten dank des guten Fassungsvermogens des breiten Schlit-
tens.
- EINGEBAUTES WURFELSCHNITTSYSTEM:
Ob Waffelscheiben oder Wiirfel, die Bewegung bleibt die gleiche, nur die
Klingen sind verschieden.
ABSOLUTE SICHERHEIT:
- Keinerlei Kontakt mit den Klingen wihrend des Schneidens. 17
- Guter Halt beim Schneiden dank der silikonbeschichteten FiiBe.
KOMPAKT: FiiBe einklappbar — Aufbewahrungsbox fiir Julienne-Schneid-
kimme unter dem Gerit.

VIELE SCHNITTMOGLICHKEITEN

* Wiirfel

* Rauten,

* Glatte oder geriffelte Scheiben,

* Julienne-Stifte

» Waffelscheiben.

* Verstellbar bis zu einer Starke von 10 mm.
* Auch hochfeine Schnitte sind méglich.

BESTANDTEILE DER MANDOLINE REVOLUTION

* Das Gerit ist mit Markierungen zur Einstellung versehen, Auflage-
fliche mit Wabenstruktur und rutschfeste einklappbare FiiBBe.

* Der Wagen und sein SchutzstoBel aus Edelstahl mit Rotations-
kontrollsystem zur Erleichterung der Schnitte.

* Horizontale Klinge mit Mikrozahnseite zum Schneiden von Obst und
Gemlise mit weicher Haut und fester Schale. Zum Beispiel fiir Tomaten,
Orangen usw. und eine geriffelte Seite fiir den Waffelschnitt.

* Das Wiirfelschnittsystem

* 3 Julienne-Schneidkdmme (zu 2, 4 oder 10 mm) mit ihrer abnehmba-
ren Aufbewahrungsbox sind unter dem Gerat untergebracht.
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BESTANDTEILE DER MANDOLINE REVOLUTION
VERSION MASTER

La Mandiline

" REVOLUTION |

Die Mandoline MASTER verfiigt iiber die gleichen Funktionen wie die
Mandoline REVOLUTION Standard, Gleiteigenschaften und Design
sind verbessert:

- Wabenstruktur der Auflagefliche mit Spezialgleitbeschichtung zur
Verbesserung der Gleiteigenschaften wahrend der Schnittbewegun-
gen.

- Horizontale Klinge mit Mikrozahnseite zum Schneiden von Obst
und Gemiise mit weicher Haut und fester Schale. Zum Beispiel fur
Tomaten, Orangen usw. und eine geriffelte Seite fiir denWaffelschnitt.
- Fiir einen verbesserten Halt sind die beiden hinteren FiiBe mit 2
Verstarkungen aus EdelstahlguB3 versehen.

- RUNDER SCHIEBER AUS GEBURSTETEM EDELSTAHL mit Rota-
tionskontrollsystem zur Erleichterung der Schnitte.

- mit einem EXTRALANGEN SCHIEBER geliefert :

fiir das Schneiden von langem Gemiise und

zur Herstellung von Riesen-Pommes-Frites

- mit 6 JULIENNE Schneidkammen geliefert

(2-3-4-5-7 und 10 mm)




INBETRIEBNAHME

« Einklappbare Fiifie verringern den Platzbedarf und erleichtern die
Aufbewahrung.

« Silikonbeschichtete rutschfeste FiiBe fiir optimalen Halt beim
Schneiden.

Die Schneidblatter und Schneidkdmme immer an ihrer Griffflache anfassen. Auf
keinen Fall die Klingen direkt an ihrer Schneidseite zurechtriicken, und keine
Metallgegenstande hierfiir benutzen, zum Schutze des Benutzers, aber auch
zur Erhaltung der Schneidféhigkeit der Klingen.

HORIZONTALE DOPPELKLINGE

« Die Mandoline Ultra verfiigt iiber eine waagerechte Doppelklinge
— eine glatte und eine gewellte Seite — fiir horizontale Schnitte in
Scheiben.

« Gewlinschte Schnittart einstellen (mit-
Mikrozahnseite oder gewellt), indem man
die gewiinschte Seite zur Riickseite der Man-
doline (zum Griff) weisen 148t.

« Die Klinge kann jetzt sicher von der linken |
Seite der Mandoline Ultra iiber eine dop-
pelte Schienenfithrung eingelegt werden.
Das Schneidblatt hineinschieben, bis ein
Klicken anzeigt, daB es eingerastet ist. Zum
Herausnehmen der Klinge auf die kleine
seitliche Druckflache auf der Klinge driicken.

SCHNEIDKAMM FUR JULIENNE-STIFTE
» Die Mandoline verfiigt je nach Wahl iiber
verschiedene Streifenkdmme. Bestehende
Abstidnde: 2, 4, und 10 mm.
o Zur leichten Markierung: die Kdmme
haben einen Farbcode, und der Abstand
der Zédhne ist auf dem Kamm angegeben.
« Sie werden in ihrem abnehmbaren, un-
ter dem Rahmen versenkten Ablagekasten
aufbewahrt.

» Vor dem Einsetzen des Schneidkamms die
Rampe an den Fliigelschrauben abschrauben.
» Die Mandoline umdrehen, priifen, ob das
Wiirfelsystem richtig positioniert ist.
« Die beiden Riegel 6ffnen.

» Die Markierungen auf dem Schneidkamm
und auf der Mandoline zur Ubereinstimmung
bringen.

* Den Schneidkamm einsetzen und dann
durch VerschlieBen der beiden Riegel arre-
tieren.

Riege

19



INBETRIEBNAHME
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« Die Mandoline wird komplett mit Schlitten und Schieber geliefert.
Der Schlitten nimmt das Schnittgut auf. Fiir die sichere Benutzung
der Mandoline miissen unbedingt Schlitten und Schieber benutzt
werden.

« Den Schlitten einfach in die Fithrungsschienen der Mandoline einfah-
ren, so daB er wihrend dem Schneiden nicht herausspringen kann.

« Das Schnittgut auf dem Schlitten platzieren (zu grofie Gemiise und
Friichte vorher zurechtschneiden).

« Den Schieber mittig auf den Schlitten aufsetzen. Den Schieber in das
Gemiise / die Friichte driicken. Seine Haltestifte dringen in das Schnit-
tgut ein, um ein Wegrollen zu verhindern, und iiber eine Feder erfolgt
ein konstanter Druck auf das Schnittgut wihrend des Schnittvorgangs.

ROTATIONSKONTROLLSYSTEM

« Diese Anlage - Wagen und St6Bel - ist mit einem Ro-
tationskontrollsystem ausgestattet, um Wiirfelschnitte,
Rautenschnitte, Waffelschnitte und Streifenschnitte zu
erleichtern.

Nut 90° zur

, <_Nut 45° zur
Fiihrung del . \Fihrung der
Rotation bei | /Rotation bei den
den Wiirfel- un Rauten- und
Waffelschnitten Waffelschnitten

Wagenanschlag

« Der Wagenanschlag begrenzt die Rotationsbewegungen des StoBels
in eine Richtung und dann in die andere; er ermoglicht, regelmiBige
Schnitte durchzufiihren.

« Der Anschlag dient auch als Stiitze fiir den St68el und ermdglicht, dass
die Streifenschnitte immer gerade bleiben.

« Mit der oberen Auflageplatte zwischen Griff und Klingen 148t sich die
Schnitthohe sehr genau einstellen.
« Die maximal mogliche Schnitth6he betrdgt etwa 10 mm.

Markierungen zur Einstellung
Wiirfelschnitte ~ Andere Schnitte

B

» Die Mandoline Verfugt iiber Fliigelschrauben auf beiden Seiten, mit
denen sich die Auflageplatte zur Einstellung der gewiinschten Hohe arre-
tieren und losen 1aBt (1);
« Zum Losen der Auflageplatte die Schrauben etwas 16sen; sie 148t sich
nun frei nach oben und unten bewegen, um anhand der eingravierten
Markierungen die Dicke der Scheiben zu vergroBern oder zu verkleinern
(2). Nach Einstellung der gewiinschten Scheibendicke die Fliigelschrau-
ben wieder anziehen. Fiir den sicheren waagerechten Halt der Auflage-
platte ist es nicht notwendig, die Schrauben sehr fest anzuziehen.

1

Auflage-
platte

Fligelschraube




SCHNEIDEN

HINWEIS:

« Fiir alle Schnittarten das Schnittgut in Langs-
richtung platzieren und es leicht zur Seite rich-
ten ¢ die Zubehorbox fir die Schneidkdmme
wahrend Schneiden abnehmen.

« Fiir leichtes Schneiden von harten Produkten driiken Sie das In-
nerteil des Schiebers

Wenn beim Schneiden NUR DAS HORIZONTALE SCHNEIDBLATT
verwendet werden soll, kann das Wiirfelschnittsystem fiir bequemeres
Arbeiten abgeschaltet werden: Dazu den Schlitten zuriickfahren, um
ihn auf das Wiirfelschnittsystem zu platzieren (1) und dann die beiden
Riegel an den Langsholmen des Gerites arretieren (2).

Das horizontale Schneidblatt
ohne Julienne-Schneidkamm
wird fiir Scheibenschnitte
verwendet.

Schneidblatt einsetzen, je
nach Schnittart mit der Mikro-
zahnseite oder gewellten Seite.

Schnitthoéhe einstellen.

« Fiir diese Schnittart das gewellte Schneid-
blatt verwenden. Schnitthohe zwischen o und 7
2 einstellen (entsprechend den Markierungen % S
von 0 bis 10); diese Einstellung kann variiert 1 e
werden, je nachdem wie hart das Gemiise ist.
Die Vorderseite der Auflageplatte gut anheben -
(1) und gleichzeitig arretieren. Das horizontale x
Schneidblatt mit der gewellten Seite einsetzen
und das Wiirfelschnittsystem abschalten.
Nach Platzierung des Produkts im Wagen den St6Bel positionieren. Eine erste
Bewegung durchfiihren, indem der Wagen mit dem St68el nach unten ge-
driickt wird (2). Nach hinten zuriickfithren, eine Drehung des St68els um 90°
bis zum Anschlag (3) durchfiihren und ihn erneut zur Schneide (4) driicken.
Den Vorgang wiederholen, wobei stets beide Positionen abwechselnd gefahren
werden, bis das Gemiise komplett geschnitten ist.

21



SCHNEIDEN
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Julienne-Schnitt J—

Das horizontale Schneidblatt mit der Mikrozahnseite 3 Kamme
einsetzen. Aus der Aufbewahrungsbox den gewiinsch-
ten Julienne-Schneidkamm aussuchen.
Schnitth6he anhand der Markierungen einstellen.
Einmal hin und herfahren.

Hinweis: Gut in der
Achse bleiben, um keine
Wiirfel zu bekommen.
Beim Streifenschnitt
auf den Wagenanschlag
stiitzen.

Wagenanschlag

Exemples de coupes Julienne

Fiir die Herstellung von extradicken Pom-
mes Frites nach Art von Pont Neuf mit
dem 10 mm-Schneidkamm, die Rampe bei
der Schnitthéhenverstellung ganz nach
unten bringen und gleichzeitig die Aufla-
geplatte mitfithren, sodaf die Julienne-
Klinge gleichzeitig mit herunterfihrt.

Mit der Mandoline lassen sich auch gewaffelte Julienne-Stifte herstel-
len: Dazu das horizontale Schneidblatt mit der gewellten Seite einsetzen
und den ab 4 mm starken Julienne-Schneidkamm verwenden.




SCHNEIDEN

« Das horizontale Schneidblatt mit der Mikrozahnseite einsetzen. Gewiinsch-
ten Schneidkamm einsetzen und darauf achten, daB die Auflagefliche nicht
festgezogen ist und somit frei beweglich ist.

« Die Auflageplatte entsprechend den WURFEL-Markierungen einstellen, die
senkrecht innen im Gerét graviert sind und dann verriegeln (fir df;n 4mm-
Schneidkamm die Auflageplatte auf die vertikale Markierung WURFEL 4
einstellen).

« Nach Platzierung des Produkts im Wagen den St68el so positionieren, daf
die lange Nut in Hohe des Wagenanschlags platziert wird (1). Eine erste Bewe-
gung durchfiihren, indem der Wagen mit dem St68el nach unten gedriickt wird
(2)und den ersten Schnitt, der noch nicht wiirfelférmig ist, wegnehmen.
Nach hinten zuriickfithren, eine Drehung des St6Bels um 90° bis zum
Anschlag (3) durchfiihren und ihn erneut zur Schneide (4) driicken.Den
Vorgang wiederholen, bis das gesamte Schnittgut geschnitten ist.

. e .
Brunoise, , *®:°
AR ‘ .‘1’.

“\\\\

O o

Salpicon ™ "=

Matlgnon \J
‘Rautenschnitt o

« Wie beim Wiirfelschnitt vorgehen, mit dem einzi-
gen Unterschied, da man eine Drehung weniger als
90° durchfiihren muf.

Nut 45° zur Fihrung der 0
Rotation bei den Rauten-
schnitten

HINWEIS: :

- Fiir freies und leichtes Schnelden schnelle Bewegungen durchfiihren.

- Achtung: Wenn die Auflagefliche zu tief eingestellt wurde (und somit die
Schnitthéhe zu groB ist), bleiben die Wiirfel haften.

OPTION.: LANGER SCHIEBER (2012555

Die Mandoline kann mit einem Set fiir einen ex-
tralangen Schieber geliefert:
- langes Gemiise (Zucchini, Mohren, Rettich,

Auberginen usw.) in Stdbchen oder in Lamellen
Schneiden,

- Kartoffel-Tagliatelle

- Riesen-Pommes-Frites usw.



Achtung: mit dem langen Schieber lassen sich keine Waffelschnitte, Wiir-
felschnitte und Rauten herstellen.

Bestandteile des langen Schiebers: Kunststoffschlitten fiir die
Aufnahme des Schnittguts und Kunststoffschieber mit Edelstahlgriff.
Stifte auf der Unterseite des Schiebers halten das Schnittgut fest.
Einlegen des Schlittens genauso wie bei Verwendung von
rundem Schlitten und Schieber.

Schneiden durch hin- und herbewegen.

WARTUNG
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« Alle Teile der Mandoline sind spiilmaschinenfest.

« Die Zubehorbox fiir die Schneidkdmme 146t sich abnehmen, auch fiir
Reinigungszwecke.

« Nach dem Reinigen die Mandoline gut abtrocknen und vor Feuchtig-
keit geschiitzt aufbewahren.

Schlitten und Schieber (aus Edelstalh oder Kunstoff)

« Der Schlitten 148t sich zum Reinigen vom Gerit abnehmen. Dazu ein-
fach den Schlitten auf der Schienenfithrung nach hinten fahren und
herausziehen.

« Fiir die komplette Reinigung des Schiebers laBt
er sich auseinandernehmen. Mit einem Stopsel
oben den Schieber 6ffnen und die ergonomische
Rundschale vom Innenteil abnehmen, sodaB die
Feder freiliegt. Den Stopsel durch Rechtsdre-
hung 16sen. Dagegen lassen sich die Haltestifte
nicht abnehmen. Zum Zusammenbau in umge-
kehrter Reihenfolge vorgehen.

Schneidblitter und Schneidkimme

« Die Schneidblétter und Schneidkdmme sind aus hochwertigem Klin-
gen-Edelstahl hergestellt und ebenfalls spiilmaschinenfest, allerdings
halten sie ldnger, wenn man sie von Hand reinigt. Mit einer Biirste las-
sen sich die Zwischenrdume der Julienne-Schneidk? e reinige

HINWEIS:

Fir ein optimales Arbeiten wird es emp-
fohlen, von Zeit zu Zeit ein wenig Speiseol
in das Innere des Wiirfelschnittsystems zu
gieBen und fiir eine bessere Leichtgingigkeit
des Schlittens regelmiaBig die Holme des Ge-
rétes zu schmieren.

VORSICHTSMASSNAHMEN

Die Mandoline Ultra de Buyer ist ein Obst- und Gemiiseschneidegerdt, das dafiir
konzipiert wurde, lhnen bei groBter Sicherheit die Zubereitung lhrer Rezepte zu
ermoglichen. Allerdings setzt das Gerdt den Einsatz von ganz besonders scharfen
Schneidbldttern und Schneidkdmmen voraus, die unbedingt mit groBter Vorsicht zu
behandeln sind. Aus diesem Grund bitten wir Sie um die Beachtung der folgenden
Benutzungsregeln:

* Schlitten und Schieber garantieren lhre Sicherheit; es ist unbedingt erforder-
lich, sie vor Gebrauch der Mandoline einzusetzen.

* Das Gestell der Mandoline und die Schneidblatter und Schneidkamme auss-
chlieBlich an den dafiir vorgesehenen Griffzonen anfassen.

* Bei Einstellung der Schnitthohe auf keinen Fall die Einstellung durch Aufstiit-
zen der Hinde auf die eingebauten Schneidblitter vornehmen.

* AuBerhalb der Reichweite von Kindern halten.



La Mandkline
\ REVOLUTION \

ROBUSTA Y PROFESIONAL
- En acero inoxidable y polimeros compuestos.
Acabado en acero inoxidable satinado
- Doble cuchilla horizontal en acero inoxidable de cuchilleria.
- Cuchillas juliana en acero inoxidable calidad profesional
PRACTICAY FACIL:
- Colocacién rapida de cuchillas y peines:
* La cuchilla doble horizontal se inserta en el chasis.
* Sistema simplificado de colocacion de peines para
corte en cubo o juliana.
- Deslizamiento mejorado gracias a la rampa alveolada para un
menor contacto y frotamiento durante el movimiento de corte.
Sin efecto ventosa.
- Ajuste preciso y facil de la altura de corte con indicaciones de
espesor para los cortes estandar o para los cubos.
- Buena toma en mano con pulsador ergonémico.
- Rapido gracias al gran continente del carro.
SISTEMA CORTA-CUBOS INTEGRADO:
Movimiento idéntico para realizar el corte gaufrée o cubos, sélo
hay que cambiar la cuchilla.
SEGURIDAD TOTAL:
-Sin contacto con las cuchillas durante el corte.
-Estabilidad durante el corte por los pies de silicona.
COMPACTA: Pies plegables- Soporte de cuchillas Juliana encas-
trada bajo el chasis.
MULTICORTES
* Cubos / Rombos
* Rodajas Lisasy onduladas
* Juliana de verduras
* Corte de gaufrée
* Regulable hasta un espesor de 10 mm. Posibilidad de realizar cortes
ultra<finos

COMPOSICION DE LA MANDOLINA REVOLUTION
STANDARD

* Chasis con marcas para regular el espesor, rampa alveolada y pies

anti-deslizantes plegables.

* Carro con pulsador protector y sistema de control de rotacion para

un corte FACIL y REGULAR.

* Cuchilla horizontal con un lado micro-dentado para cortar las frutas

y verduras mes blandas y/o piel como la de tomate, naranja, etc.Y un

borde dentado para los cortes gaufrées.

* Sistema corta-cubo

* 3 peines juliana (2-4-10mm) y su caja de peines moévil encastrada

sobre el chasis.




VERSION MASTER
La Mandeline
' REVOLUTION |

LOS PLUS :

-Rampa alveolada recubierta de un REVESTIMIENTO ESPECIAL PRO
deslizamiento durante los movimientos de corte.

- Pies traseros equipados con 2 embellecedores en fuente de aluminio
para un mantenimiento reforzado.

- Carro con pulsador protector y sistema de control de rotacion para
un corte FACIL y REGULAR.

- Cuchilla horizontal con un lado micro-dentado para cortar las frutas
y verduras mes blandas y/o piel como la de tomate, naranja, etc.Y un
borde dentado para los cortes gaufrées.

- Pulsador extra-largo para cortar las verduras largas, hacer patatas fritas
gigantes.

- 6 peines de juliana (2-3-4-5-7 y 10 mm)




PUESTA EN MARCHA

» Los pies son plegables para ocupar poco espacio cuando se guarda.
Estan revestidos de silicona y son anti-deslizantes para una perfecta
estabilidad durante el corte.

« La Mandolina se puede utilizar directamente en el lugar de trabajo o
sobre un recipiente.

Coger siempre la cuchilla y el peine por la zona de presion. No ajustar nunca
la cuchilla o peine tocando directamente los lados cortantes ni utilizar objetos
metdlicos; se recomienda por razones de seguridad y para evitar dafiar la parte
de corte de la cuchilla o peine.

DOBLE CUCHILLA HORIZONTAL

» La Mandolina posee una cuchilla doble horizontal- un lado micro-den-
tado y un lado ondulado- para realizar cortes horizontales o rodajas.

« Escoger el corte deseado — liso u ondulado —
posicionando el lado escogido hacia atras de la
Mandolina (hacia la empufiadura).

« Insertar con toda seguridad la cuchilla en el
lado derecho de la Mandolina. Un rail doble
guia la insercién. La cuchilla se debe impulsar
hacia el interior. Un ligero ruido confirma que
la insercion ha sido completada.

« Para sacar la cuchilla, hay que presionar sobre
el pulsador lateral de la cuchilla.

PEINE JULIANA

« La Mandolina dispone de diferentes
peines de juliana segin la version escogida.
Existen peines de: 2-4-10mm.

« Para una identificacién facil: los peines
tienen un codigo de color y la distancia
entre los dientes estd indicada sobre el
peine.

« Estdn ordenados en una caja movil encas-
trada sobre el chasis.

 Aflojar la rampa con ayuda de la tuerca
mariposa antes de colocar el peine.

« Apretar la Mandolina. Asegurarse que el
sistema cubo esta bien situado.
« Abrir los dos cierres

» Hacer corresponder las marcas presentes
sobre el peine y sobre la Mandolina.

« Insertar el peine después bloquearlo con
los dos cierres.

cierre




PUESTA EN FUNCIONAMIENTO

» La Mandolina se entrega completa, con el carro y pulsador. El carro
de la Mandolina acoge los productos de corte. Para una utilizaciéon de la
Mandolina Ultra con toda seguridad, es indispensable utilizarla con su
carro y pulsador.

« El carro se desliza sencillamente sobre el chasis de la Mandolina. No se
puede salir de sus railes durante el corte.

« Situar los productos a cortar en el carro (las verduras o frutas muy volu-
minosas tienen que estar cortadas previamente)

« Centrar el pulsador sobre el carro. Lanzar el pulsador sobre las verdu-
ras/ frutas a cortar, las agujas las penetran para impedir que giren y el
resorte aplique una presion constante durante el corte.

CON CONTROL DE LA ROTACION DEL PULSADOR

« Este conjunto — carro y pulsador — estd equipado de un sistema de
control de la rotacién con el fin de facilitar los cortes cubo, los cortes
rombo, los cortes gaufrée y los cortes juliana.

Marca 45° para
guiar |a rotacion
de los cortes

rombo y gaufrée

Marca de 90°

para guiar |
rotacion duran
los cortes cubo

Tope de fijaciéon
del carro

« El tope de fijacion del carro limita los movimientos
de rotacion del pulsador en un sentido y después en
sentido inverso; Permite realizar cortes regulares.

« El tope sirve igualmente de apoyo al pulsador y per-
mite que siempre esté derecho en los cortes de juliana

» La rampa, situada entre el asa y las cuchillas permite ajustar muy
precisamente el espesor de corte.
« El espesor méaximo posible esta alrededor de 10 mm.

Marcas de control
Cortes CUBOS Otros cortes

Tuerca mariposa

« Dos tuercas de mariposa estan situadas en cada parte de la Mandolina
con el fin de desbloquear la rampa; se puede mover libremente hacia
arriba o hacia abajo, y asi aumentar o disminuir el espesor de las rodajas
(2) segun las marcas grabadas sobre el chasis.

» Una vez que se ha obtenido el espesor deseado, se debe apretar de
nuevo la tuerca mariposa. No es necesario apretarlas muy fuerte para
que la placa se mantenga horizontalmente de forma segura.




LOS CORTES

CONSEJO
« Para obtener el corte, situar el producto en

el sentido alargado situandolo un poco hacia
un lado « Cerrar la caja de cuchillas durante
la utilizacion

« Segtin la dureza del producto, presione sobre
el lanzador (eje central del pulsador) durante
el corte para que sea mas facil.

Para mayor confort durante los cortes solo con la cuchilla horizontal,
DESACTIVAR EL SISTEMA CUBO: echar hacia atras el carro para si-
tuarlo sobre el sistema cubo(1) y bloquear luego los dos cierres sobre la
subida del chasis (2).

y

1
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Se utiliza la cuchilla hori-
zontal — sin peine Juliana
— para realizar rodajas .
Insertar la cuchilla — lado

micro-dentado u ondulado
— segtn el corte deseado.

Regular la altura de corte.

« Para este corte, hay que utilizar la cuchilla
ondulada. Regular la altura de corte entre o

y 2 (siguiendo las marcas de espesor de 0 a

10). Esta posici6on puede variarse segin la du- 1
reza de la verdura. Elevar bien la altura de la
rampa(1) abrir antes los cierres de seguridad.
Insertar la cuchilla horizontal — lado ondu-
lado- y desactivar el sistema cubo.

« Después de haber situado el producto en el carro, poner el pulsador.

« Efectuar un primer movimiento empujando hacia abajo con el pulsador (2)
Volver hacia arriba, efectuar una rotaciéon con el pulsador de 1/4 de vuelta
hasta el tope del pulsador (3) y empujar de nuevo hacia la cuchilla (4).Repetir
esta operacion teniendo cuidado de alternar estas dos posiciones, hasta que la
verdura esté totalmente cortada.




LOS CORTES

Situar la cuchilla horizontal del lado micro-den-
tado. Situar el peine juliana escogido de la caja.
Regular la altura de corte fijandose en las mar- caja 3 peines juliana
cas. Hacer un movimiento de vaivén.

Cuidado: debe seguir
bien en el eje para
evitar hacer cubos.
Tome el apoyo sobre
el tope de fijacion del
carro durante el corte
juliana.

Tope de fijacion
del carro

Ejemplos de cortes juliana

‘«N‘“ : \ + \ S 4 mm

Para la realizacion de patatas fritas ex-
tra- largas con el peine de 1omm, llevar
la rampa lo mas bajo al regular la altura
de corte, la cuchilla de juliana desciende
a la vez.

También puede realizar juliana gaufrée: situar la cuchilla horizontal
lado ondulado y utilizar el peine de juliana (de 4 a 10mm).

D
<\




LOS CORTES
‘CorteCubo

« Sitte la cuchilla horizontal — lado micro-dentado.

« Sitte el peine escogido asegurandose de haber dejado suelta la bandeja.

» Regule la bandeja segin las marcas Cubo verticales grabadas en el
interior del chasis después sujetarla (para un peine de 4mm, regule la
bandeja al nivel de la marca 4).

« Sitte el producto en el carro, situando el pulsador en el lugar de la
marca mas lejana del tope de posicion del carro. Efectuar una pasada (2)
y retirar la primera capa que no es en cubo.

« Vuelva a llevar el carro hacia atras y efectiie una rotaciéon de 1/4 de
vuelta hasta el tope de posicion del pulsador (3). Empujar de nuevo el

carro hacia abajo (4) 1 Marca de 90°
« Repita la operacion hasta que para guiar la
el producto esté completamente cortado. fotacién d
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« El proceso es idéntico al de corte en cubo con la di-
ferencia que hay que efectuar una rotacion mas pe-

quefia; Marca de 45° para ’ .
. )guiar la rotacion del ’ 0 Ei
pulsador del corte ’
en rombo
CONSEJO:

-Para un corte fécil y limpio efectuar movimientos rapidos.
-Atencion: si la rampa estd regulada muy baja (incluso el espesor de
corte es muy importante), los cubos no se despegan.

OPCION: PULSADOR LARGO (2012.55)

La Mandolina REVOLUTION MASTER se entrega

con un accesorio PULSADOR EXTRA LARGO:

-para cortar las verduras largas (pepinos, zanahorias, ;
nabos, berenjenas,...) en bastones o en rodajas,

-Hacer tagliatelles de patatas.

-Hacer patatas fritas gigantes, etc.




Cuidado: No es posible realizar cortes gaufrrées , ni cortes cubo , ni rom-
bos, con el pulsador extra- largo.

Composicion del pulsador largo: Carro de plastico que acoge los
productos de corte y pulsador en pléstico y asa en acero inoxidable. Las
agujas bajo el interior del pulsador mantienen el producto para el corte.
Puesta a punto igual a la del carro y pulsador redondo.

Corte por movimientos de vaivén.

MANTENIMIENTO

« El conjunto de la Mandolina puede ir al lava-vajillas.

« La caja de peines se puede desmontar durante el lavado.

« Secar bien la Mandolina después del lavado y guardarla en un lugar
seco.

Carro y pulsador (en acero o polimeros )
El carro se puede separar del chasis para la limpieza; solo hay que desli-
zarlo a lo largo del chasis hasta que salga por la parte trasera.

« Para una limpieza completa del pulsador, es posible desmontarlo. Un
tapon en la parte superior desbloquea el pulsador, la parte ergondémica
de la interior y liberando el resorte. Para elevar este tapon, hay que des-
bloquearlo ejerciendo una rotaciéon hacia la derecha. Las agujas no se
pueden desmontar. Para volver a colocar las piezas en el pulsador hacer
esta operacién a la inversa .

Cuchillas y peines

« Las cuchillas / peines son de acero inoxidable de cuchilleria y pueden
igualmente ir al lava-vajillas, pero si se lava a mano prolongara su du-
racion. Puede utilizar una brocha para limpiar entre los dientes de los
peines Juliana.

CONSEJO :

Para un funcionamiento 6ptimo, se acon-
seja dar un poco de aceite alimentario en el
interior del sistema cubo y engrasar regular-
mente las subidas del chasis para un mejor
deslizamiento del carro.

PRECAUCIONES

La Mandolina de Buyer es un corta frutas y verduras estudiado y concebido para
aportar la mayor seguridad durante la realizacién de sus preparaciones. Este
utensilio debe ser utilizado con precaucion a la hora de manipular las cuchillas y
los peines. Le rogamos respete las normas de utilizacion siguientes:

* El carro y su pulsador aportan una garantia de seguridad; es indispensable
colocarlos en su sitio después de la utilizacion de la Mandolina.

* Manipular siempre el chasis de la Mandolina y las cuchillas por las zonas
de presion previstas a tal efecto.

* Durante la regulacion de la altura de corte, no apoyarse en las cuchillas
colocadas.

* Tener fuera del alcance de los nifos.
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SOLIDE & PROFESSIONEEL
- In roestvrij staal en composietpolymeren.
Uitzicht van gesatineerd geborsteld roestvrij staal.
- Dubbel horizontaal mes van roestvrij messtaal.
Juliennemessen van hoogwaardig roestvrij staal.
PRAKTISCH EN GEMAKKELIJK
- Snelle plaatsing van de snijmessen en messensets:

* Het dubbele horizontale mes schuift in de houder.

* Systeem voor gemakkelijke plaatsing van de messensets
voor het snijden van blokjes of julienne.
- Betere verschuifbaarheid dankzij de uitgeholde goot voor minder
contact en wrijving tijdens de snijbeweging.
Geen zuignapeffect.
- Nauwkeurige en gemakkelijke regeling van de snijhoogte met de
diktemarkeringen voor de standaardsneden en de blokijes.
- Gemakkelijk te hanteren dankzij de ergonomische knop.
- Snel dankzij de brede slede.
- GEINTEGREERD SNIJSYSTEEM VOOR BLOKJES
Dezelfde beweging voor het snijden van de wafelvorm en de blokjes,
alleen de messen verschillen.
OPTIMALE VEILIGHEID
- Geen contact met de messen tijdens het snijden.
- Stabiliteit tijdens het snijden dankzij de steunen met siliconenmantel.
COMPACT
Inklapbare steunen — Juliennemessenhouder ingebouwd onder de
houder.
MEERDERE SNIJVORMEN
* Blokjes,
* Ruiten,
* Rechte of gekartelde ringen/plakken,
* Julienne van groenten
* Wafelvorm.
* Regelbaar tot een dikte van 10 mm.
* Zeer fijne snijvormen zijn ook mogelijk.

SAMENSTELLING VAN DE

MANDOLINE REVOLUTION
* De houder met afstellingsmarkeringen, uitgeholde goot en inklapbare

antislipsteunen.

* RONDE DUWKNOP VAN GEBORSTELD ROESTVRI) STAAL met
draaicontrolesysteem om het snijden te vergemakkelijken.

* Horizontaal lemmer met aan de ene kant microtandjes ( om zachtere
fruitsoorten & groentes te snijden ) en aan de andere kant gekartelde
tandjes voor een gewafelde afwerking

* Het systeem voor het snijden van blokjes

* De Mandoline ULTRA wordt geleverd met 3 juliennemessensets
naargelang de gekozen snijdikte. Bestaande tussenafstanden:2-4-10 mm.
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VERSIE MASTER
L&y Mandline
_REVOLUTION

De Mandoline REVOLUTION MASTER heeft dezelfde functies als de
standaard Mandoline Ultra, maar glijdt beter en heeft een mooier design

DEVOORDELEN:

- Uitgeholde goot bekleed met een MANTEL DIE HET GLIJDEN BE-
VORDERT opdat de snijbewegingen gemakkelijker zouden gaan.

- Horizontaal lemmer met aan de ene kant microtandjes ( om zachtere
fruitsoorten & groentes te snijden ) en aan de andere kant gekartelde
tandjes voor een gewafelde afwerking

- Steunen achteraan voorzien van 2 SIERSTRIPS VAN ROESTVRI]
GIETSTAAL voor een langere levensduur.

- RONDE DUWKNOPVAN GEBORSTELD ROESTVRI] STAAL met
draaicontrolesysteem om het snijden te vergemakkelijken.

- EXTRALANGE DUWKNOP om lange groenten te snijden, reuzen-
frieten te maken.

- 6 juliennemessensets (2-3-4-5-7-10 mm)




INGEBRUIKNEMING

« De steunen kunnen ingeklapt worden met het oog op een maximale
ruimtebesparing en gemakkelijke opberging.

« Ze zijn bekleed met silicone en zijn antislip voor een perfecte stabiliteit
tijdens het snijden.

« De Mandoline kan rechtstreeks op het werkblad of op een recipiént ge-
bruikt worden.

Het mes/de messenset steeds vastnemen op de plaats die hiervoor voorzien is.
Als u het mes of de messenset wilt regelen, nooit de snijvlakken vastnemen of
een metalen voorwerp gebruiken, en dit met het oog op de veiligheid en om
het snijvlak van het mes of de messenset niet te beschadigen.

DUBBEL HORIZONTAAL MES

« De Mandoline heeft een dubbel horizontaal mes - een rechte en een
gekartelde kant - om horizontale ringen of plakken te snijden.

« De gewenste snijvorm kiezen - kant micro-
tandjes of gekarteld - door de gekozen kant
naar de achterzijde van de Mandoline te plaat-
sen (naar de handgreep toe).

» Het mes aan de linkerkant van de Mando-
line voorzichtig in de dubbele rail schuiven.
Het mes moet naar binnen geduwd worden. U
hoort een klik wanneer het mes vastzit.

« Om het mes te verwijderen, duwt u op het
kleine drukknopje aan de zijkant van het mes.

JULIENNEMESSENSET

« De Mandoline wordt geleverd met diverse
juliennemessensets naargelang de gekozen
snijdikte. Bestaande tussenafstanden: 2-4-10
mm.

« Om ze gemakkelijk terug te vinden: de mes-
sensets hebben een kleurencode en de afstand
tussen de tanden staat op de messenset aan-
geduid.

« De messensets worden bewaard in het inge-
bouwde wegneembare opbergvak onder de
houder.

vergrendeling

« De vleugelschroeven van de goot losdraaien
alvorens u de messenset plaatst.

» De Mandoline omdraaien. Ervoor zorgen dat
het blokjessysteem goed geplaatst is.

« De 2 vergrendelingen openen.

» De markeringen van de messenset en de
Mandoline tegenover elkaar leggen.

 De messenset plaatsen en blokkeren door de
2 vergrendelingen te sluiten.




INGEBRUIKNEMING

» De Mandoline wordt geleverd met slede en duwknop. In de slede van

de Mandoline worden de producten gelegd die gesneden moeten wor-

den. Voor een veilig gebruik van de Mandoline dient u zowel de slede als

de duwknop te gebruiken.

« De slede schuift gewoon op de houder van de Mandoline en kan dus
niet uit de rails komen tijdens het snijden.

« De te snijden producten in de slede leggen (te grote stukken fruit of
groenten moeten op voorhand kleiner gesneden worden).

« De knop goed in het midden op de slede zetten. De knop op de te sni-
jden producten duwen, de pinnen dringen door de schil zodat de produc-
ten niet wegrollen, en de veer oefent tijdens het snijden een constante
druk op de producten uit.

DRAAICONTROLESYSTEEM :
« Het geheel - slede en duwknop - is uitgerust met een draaicontrole-
systeem, om het snijden van blokjes, ruiten, wafelvormen en reepjes te
vergemakkelijken.

Uitsparing Uitsparing 45° om

90° om de de draaibeweging
draaibewegin te sturen tijdens het

te sturen tijden: snijden van ruiten

en wafelvormen
Aanslag van de slede

het snijden van
blokjes en wafel-
vormen

« De aanslag van de slede begrenst de draaibewegin-
gen van de duwknop eerst in een richting en daarna
in de andere. Op die manier krijgt men regelmatig
gesneden stukken.

« De aanslag dient tevens als steun voor de duwknop
en zorgt ervoor dat men steeds rechte reepjes snijdt.

« Met de goot tussen de handgreep en de messen kan men de snijdikte

heel nauwkeurig instellen.
« De maximale dikte is ongeveer 10 mm.

Regelmarkeringen

Goot /
BLOKJES Andere snijvormen

Plateau

vleugelschroef

handgreep

« Aan beide kanten van de Mandoline bevinden zich twee vleugelschroe-
ven waarmee u de goot kunt blokkeren of deblokkeren tijdens de afstelling
van de gewenste hoogte (1);

« Draai ze ietwat los om de goot te deblokkeren; ze kan nu vrij omhoog en
omlaag bewegen zodat u de dikte van de sneden kunt regelen (2) volgens
de markeringen op de houder.

« Zodra u de gewenste dikte hebt ingesteld, moeten de vleugelschroeven
opnieuw vastgedraaid worden. U hoeft de schroeven niet te vast te draaien
opdat de plaat horizontaal zou blijven liggen.

2




DE SNIJVORMEN

TIP:

*Voor alle snijvormen legt u de producten in

de lengte en op hun zijkant. « Verwijder de

doos met kammen tijdens het gebruik.

« Telkens u de mandoline gebruikt, raden wij

aan steeds op de knop te duwen die zich boven

op de houder bevindt. Dit vergemakkelijkt het

snijden. T ——

Met het oog op een groter comfort TIJDENS HET SNIJDEN MET AL-
LEEN HET HORIZONTALE MES, schakelt u het Blokjessysteem uit:
schuif de slede terug om ze op het blokjessysteem te plaatsen (1)en
blokkeer vervolgens de 2 vergrendelingen op de stijlen van de houder

(2).

2

: All'f'l
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Het horizontale mes
- zonder juliennemes-
senset - wordt gebruikt
om ringen of plakken te
snijden.

Plaats het mes - rechte
of gekartelde kant - vol-
gens de gewenste snij-
vorm.

Stel de snijhoogte in.

« Voor deze snijvorm dient u het gekartelde me:
te gebruiken. Stel de snijhoogte in tussen 0 en 2

(volgens de diktemarkeringen van o tot 10); deze 1
stand kan afgestemd worden op de hardheid van
de groente. De voorkant van de goot goed optillen
(1) envergrendelen. Het horizontale mes — ge-
kartelde kant — plaatsen en het blokjessysteem
deactiveren.

» Nadat u het product in de slede hebt geplaatst, zet u de duwknop op de juiste
plaats, met een uitsparing ter hoogte van de aanslag van de slede (zie vorige
bladzijde). Duw nu eerst de slede naar beneden met de duwknop (2). Trek de
duwknop opnieuw naar achter, draai hem ongeveer 1/4 - draai hem tot tegen
de aanslag - (3) en duw hem opnieuw naar het mes toe (4). Herhaal deze han-
deling en wissel hierbij de twee standen af, tot het product helemaal gesneden
is.




DE SNIJVORMEN

. . opbergvak
Plaats het horizontale mes met de kant micro- 3 ngessgnsets
tandjes. Plaats de gewenste juliennemessenset
uit het opbergvak.

Stel de snijhoogte in aan de hand van de mar-
keringen. Beweeg de duwknop heen en terug.

Opgelet: u dient de as
nauwkeurig te volgen
opdat u geen blokjes
zou maken.

Steun tegen de aans-
lag van de slede om
reepjes te snijden.

Aanslag van de slede

voorbeeld Juliennevorm

Voor extrabrede frieten van het type
Pont Neuf met de messenset van 10mm,
stelt u de snijhoogte zo laag mogelijk in
door de positie van de goot te forceren.
De juliennemessenset zakt tegelijkertijd.

Met de Mandoline kunt u eveneens julienne in wafelvorm snijden:
plaats het horizontale mes met gekartelde kant en gebruik de julienne-
messenset van 4 - 10 mm.




DE SNIJVORMEN

« Plaats het horizontale mes met de kant microtandjes.
« Plaats de gekozen messenset (2, 4 of 10mm) en zorg ervoor dat het plateau
losgeschroefd is, en dus vrij.
« Stel de goot in volgens de verticale markeringen CUBES op de binnenkant
van de houder; vergrendel ze vervolgens (voor de messenset van 4 mm stelt u
de goot in op de verticale markering CUBE 4)
« Nadat u het product in de slede hebt geplaatst, zet u de duwknop op de juiste
plaats, met uitsparing 90° ter hoogte van de aanslag van de slede (1). Duw nu
eerst de slede naar beneden met de duwknop (2) en verwijder de eerste snede,
die niet in blokjesvorm is.
« Trek de duwknop opnieuw naar achter, draai hem tot tegen de aanslag (3) en
duw hem opnieuw naar het mes toe (4).
« Blijf dit doen tot het product volledig gesneden is.

1 90° om de,

draaibeweging te sturen tijdens het'
snijden van blokjes

Y
[

Brunoise
L Y

Salpicon

-
@f{i%

Matignon <
lJ <

« U gaat op dezelfde manier tewerk als bij de blo-
kjes, maar nu draait u de slede 45 graden.

>Ui1sparing 45° om de draaibewe-

ging te sturen tijdens het snijden . ’
van ruiten

TIP:

- Het snijden gaat gemakkelijker en zuiverder met snelle bewegingen.

- Opgelet: als de goot te laag is ingesteld (dus als de snijdikte te groot is),
komen de blokjes niet los.

OPTIE: LANGE DUWKNOP (2012.55)

)

De Mandoline REVOLUTION MASTER wordt
geleverd met een EXTRALANGE DUWKNOP:

- om lange groenten (courgettes, wortelen, ramme-
nas, aubergines,...) in staafjes of plakjes te snijden,
- om aardappeltagliatelle te maken,

- om reuzenfrieten te maken, enz.



Opgelet: met de lange duwknop kunt u geen wafelvormen, blokjes of rui-
ten snijden.

Samenstelling van de lange duwknop: Plastic slede voor de
producten die gesneden moeten worden, plastic duwknop en roes-
tvrij stalen handgreep. Het te snijden product wordt vastgeklemd
door pinnen onder de plaat van de duwknop.

Plaatsing identiek aan die van de ronde slede en duwknop.
Snijden door een heen- en-weergaande beweging.

ONDERHOUD

« Alle onderdelen van de Mandoline zijn vaatwasmachinebestendig.

« Het opbergvak van de messenset is wegneembaar en kan verwi-
jderd worden voor de reiniging.

« Na het afwassen de Mandoline goed afdrogen en opbergen op een
droge plaats.

Slede en duwknop : Met het oog op de reiniging kan de slede van
de houder genomen worden; hierdoor schuift u de slede langs de
houder tot u ze achteraan kunt verwijderen.

« Om de knop volledig schoon te maken, kan hij uit elkaar gehaald
worden. Indien u het opzetstuk bovenaan de knop verwijdert, kunt
u de ergonomische bol en de veer wegnemen. Hiervoor draait u het
opzetstuk naar rechts. De pinnen daarentegen mogen niet gedemon-
teerd worden. Om alle elementen van de knop terug te monteren,
dient u in omgekeerde volgorde tewerk te gaan.

Messen en messenset

« De snijmessen en de messenset zijn van roestvrij messtaal en
kunnen eveneens in de vaatwasmachine, maar ze gaan langer mee,
indien u ze me de hand afwast. Om de tanden van de juliennemes-
senset schoon te maken, mag een borstel gebruikt worden.

TIP:

Voor een optimale werking wordt aanbevolen
af en toe een beetje spijsolie in het Blokjes-
systeem te gieten en de stijlen van de houder
regelmatig in te vetten opdat de slede gemak-
kelijk zou bewegen.

VOORZORGSMAATREGELEN

De Mandoline van De Buyer dient om fruit en groenten te snijden en is zo ontwor-
pen, dat ze veilig gebruikt kan worden bij de bereiding van gerechten. Nochtans
zijn voor dit keukengerei vljmscherpe snijmessen en messensets nodig, waarmee
men uiterst voorzichtig dient om te springen. Daarom vragen wij u, de volgende
richtlijnen na te leven:

* De slede en de duwknop garanderen een veilig gebruik; ze dienen dus
zeker gemonteerd te zijn, wanneer de Mandoline gebruikt wordt.

* Steeds de houder van de Mandoline en de snijmessen/messensets vastne-
men op de plaats die hiervoor voorzien is.

* Bij de afstelling van de snijhoogte, nooit steunen op de gemonteerde sni-
jmessen.

* Buiten het bereik van kinderen houden.



La: Mamdblm#@
REVOLUTION

HAJIEXHAA U HPOCDECCI/IOHAHI)HAH
- U3 HepxaBerommel CTalM U KOMIIO3UTHBIX IIOJIHMEPOB.
CranbHO# MaToOBBI KOpIyc
- JIBoitHOE TOpHU30HTAIBHOE JIE3BHE M3 HEpiKaBeIOUIel HOXKEBOHW crTain
Jlespust XKroibeH 3 TNPodecCHOHABLHONW Hep)KaBerollel cTalu.
ITPAKTUYHA " JIETKA B IIPUMEHEHWU:
- Jlerkast ycraHOBKa JIe3BHH ¥ TIpeOHE:
* JIBOifHOE TOpPH30HTAIBHOE JIC3BUE BCTaBISIETCSl B INACCH
e OOusierdyeHHas cucrteMa BCTaBKUM TIpeOHEH Uil pe3kn Ha
KyOuku u pe3ku JKroibeH.
- OO0JerueHHOe CKOJILKEHUE Onarozapsi sSMEUCTOM MaHeNy Ul MHUHUMU3ALUN
KOHTAKTa M TPSHUs B IPOLIECCE HAPE3KH.
Ortcyterre 3 deKTa «IPUCACHIBAHHSD.
- Jlerkast 1 TOUHas1 HACTPOIKA TONIIMHBI HAPE3KH C HCIOIB30BAaHHEM HHINKATOPOB
TOJILIMHBI JUIsl CTAHAAPTHOM HAPE3KHU U VTSl HApe3KH KyOnKamu.
- V100HBIi1 3prOHOMUYHBIA TOJKATEb.
- BeicTpoTa 3a c4eT OOMbIIOIT BMECTHMOCTH KapeTKU.
- BCTPOEHHAS CUCTEMA HAPE3KM HA KYBUKU:
Jlns rohprupoBaHHOM HApE3KU U TSl HAPE3KH KyOHKaMU HEOOXOAMMO HICHTHYHOE
JBUKCHHUE, TpC6yCTC${ JIMIIb CMCHUTD JIC3BUS.
[T0JIHASI BEBOITACHOCTD:
- OTCYTCTBHE KOHTAKTA C JIE3BUSMHU B [IPOLIECCE HAPE3KH
- YCTOHUMBOCTB B POLIECCE HAPE3KU 00ECTICUHBACTCS HOKKAMH C CHIINKOHOBBIM
MOKPBITHEM
KOMITAKTHASI: Cxnanubie HOXKH. JIe3Bus JKrobeH BCTaBIISIIOTCS B 11a3bl MO/
maccu
BAPUAHTHI HAPE3OK
» KyOuku
* PomOuku
* Kpy»KO4KM IIIajikue WiIK Kpy>KeBHbIC
 Hapeska JKronbeH jutst oBoleii B
* T'opupoBaHHas Hape3Ka
» Hacrpoiika Hape3ku TommuHol 10 10 MM
* BO3MOXHOCTB YJIBTPaTOHKOH HAPE3KU

COCTABHBIE YACTH OBOIITE®PYKTOPE3KH
MAHJO/JINHA «REVOLUTION»:

« [Ilaccu ¢ perysiupyeMoi BBICOTOH, x

* sYeHCTast IaHeJIb U CKJIA/THbIe HECKOJIB3AIINE HOMKKH. \

« Kaperka 1 ToskaTesb

» I'opr30HTAIbHOE JIE3BHE UMEET C OZTHOM CTOPOHBI MeJIKHE 3yOIbl JJ1s
PE3KH CaMbIX MATKUX (HPYKTOB M OBOLIEH H/WINM KOKUIBI IOMU/IOPOB,
areJyIbCUHOB; C JIPYTO¥ CTOPOHBI -3y0uaTtasi IOBEPXHOCTH JJIsI aXKyPHOM
PE3KH.

» Cucrema /151 Hape3KU KyOHKOB.

» OBomiepeska cHabeHa PA3JIMIHBIMU HACAJKaMHU, IT03BOJISIONUMU
MPOUBBOIUTH 0CO00 MEJIKYIO HAPE3KY «KYJIbeH».BO3MOKHbIE pazMepbl
HapesKH: 2, 4, 10 MM.

MAH/JIO/IMHA «REVOLUTION MASTER»

IIPEUMYIIECTBA :

- Sluencras maHesnb co crermanbHbM nokpeitieM [TPO TJIMCC (nmpodeccrnoHanbsHoe
CKOJIBXKEHHE) TSl Yy dIIeHUs IPOL[ecCa CKOIBKEHHS BO BPEMs HAPE3KH.

- T'opu3oHTanbHOE NNe3BHe UMEET C OTHOI CTOPOHBI MEITKIE 3yOLbI TS PE3KH CaMbIX
MSATKUX (DPYKTOB M OBOIIEH H/HIIM KOXKHIIBI IOMUIOPOB, alle/IbCHHOB;
C Ipyroif CTOPOHEI -3y04aTast IOBEPXHOCTb JULS QXKyPHOU PE3KIL.

- 3a1HHe HOXKKY CHA0IKEHBI IBYM:I JOTIOTHUTELHBIMU KOIAuKaMI
W3 IUTOM Hep)KaBefIKH JUISL JTyqIIeH yCTOHUNBOCTH.
- Kpyrubiii cranbHoit Tonkatenn

- VIIbTPA JUIMHHBII TOJIKATESTb
-6 «KyJbeH» : 2, 3,4, 5,7 1 10 MM.




NOArOTOBKA K 3KCIJYATAUUN

» HoKKH CKJIA/IbIBAIOTCA JUIA 0O€ecIedeHnsl KOMIIAKTHOCTU IIPU XPaHEeHHH.

» HOXKM UMEIOT CHJINKOHOBBIE OCHOBAHHUA U ABJIAIOTCA HECKOJIB3AIUMU JIJIS
obecIieueHns OTIINYHON yCTOMYHMBOCTH B IIPOIIecce HAPE3KU.

« ManzosinHa MOKeT GBITh HCIIOJIb30BAaHA HAJL II000H y/106HON eMKOCTBIO MITH
Hayi paboyeil MOBEPXHOCTHIO.

Heobxoanmo 6paTbcs 3a nessue / rpebeHb co CTOPOHbI, NpeaHa3HauYeHHoM ans
3Toro. B Lensx 6e30nacHoCTy, a Takxe BO U3bexaHue NMoBpeXAEHNs PeXyLLei
CMOCcOBHOCTH NE3BMIA U rpebHell HUKOrAa He NpuKacaTech K pexyLLeli CTopoHe
Ne3BUIn Unu rpebHelt pykaMmu Unu MeTanIMueckumMmn npeameTami.

OBOVIHOE FOPU30HTAJIbHOE JIE3BME

« ManyiosivHa YiibTpa cHabKeHa JBOMHBIM TOPH30HTAJILHBIM JIE3BUEM,
HMEIINM IJIAZIKYI0 ¥ BOJIHHCTYIO CTOPOHBI JUISi OCYIIEeCTBJIEHUS
TOPUB0HTAIBHOM HAape3KU WM Hape3KU KPY)KOUKaMHU.

» HeoOxoauMo BbIOPATh JKeJaeMbIil BapHUaHT
Hape3Ku — IVIJKYI0 WJIH BOJHHUCTYIO -
PACIIOJIOXKUB HYXKHYIO CTODOHY JIE3BUA IO
HaNpaBJeHUI0 K 3a/Hed vactu MaH/I0JIUHBI
VibTpa (K pyKOsSITKE).

e 3aTeM BCTaBUTHh JIe3BUE B JIEBYID YacTb
Manzonuaa Yiabrpa. JIBOHHbBIE MHHHU-PEIbCHI
HANpaBJAIT  IPOIECC  BCTABKU  JIE3BUA.
Jle3sBue [OJKHO OBITH IPOABUHYTO BIVIYOb.
Jle3Bue cuuTaeTcsA YCTAHOBJIEHHBIM IIOCJIE
XapaKTePHOTO IeTYKa.

o Jlsis TOrO 4TOOBI U3BJIEYD JIE3BUE HeO6XOIlI/IMO
Ha’KaTh Ha HEOOJIBIIOH BBICTYII HA JIE3BUHU.

FPEBEHDb XXIOJIbEH

« OBolepeska cHabxeHa Pa3IUYHBIMU
HAaca/kaM{, IO3BOJIAKIIUMU  IIPOU3BOAUTD
0c000 MeJIKYIO Hape3Ky «KyJIbeH».
» Bo3MosKHbIE pa3Mephl HAPE3KHU: 2, 4, ¥ 10 MM.
 Jlna obserdeHus yCTAaHOBKM HACA[KH MMEIOT
pasHble I[BeTa, U HAa HUX yKA3aHO PACCTOSHUE
MeXx/1y 3yOLaMu.

» OHU IIPUJIAralTcs B KOPOOOUKE CO CMEHHBIMU
JleTIAMY, IPUKPEIVIEHHOH 110 KOPIIycOM
OBOII[EPE3KH.

» OTBUHTHTEIUIACTHHYCIOMOIIBI06APaIIKOBBIX
BHHTOB, TIPEK/IE YeM BCTABUTH IPeOeHb.

« IlepeBepHure MauzonuHy. Y6emuTech, UYTO
cHcTeMa JUIs Hape3Kd KyOHMKOB DAacIOJIOKeHA
npaBuIbHO. OTKpOITE 06€ 3aBIIKKU.

- CoBMectuTe 3apyOku Ha TpeOHe U Ha
Manpgoune.

» BcraBpTe rpebeHb U 3a0JI0KUpPYHTe, 3aKPBIB
00€e 3aIBUXKKH.




MNOArOTOBKA K SKCTYATALI
Kaperka u Tonkatenb.

» MaH/I0/IMHA [IOCTABJIAETCS B KOMIUIEKTE C KAapeTKOHM M TOJIKAaTeJEM.
B kxaperKy pasMeINaoT IIPOAYKTHI, KOTOPbIE HO/UIEKAT Hapeske. [lyis
obecrieueHus IOTHOU 6e3011aCHOCTH HCIIOIb30BaHUA MaH/I0/IUHBI YJIBTpa
HeoOXO0/IIMO HCII0JIb30BaTh GUPMEHHYIO KaPETKY U TOJIKATEIb.

« Kaperka onieBaerca Ha maccu Manyosmsel. Takum o6pazom, B Iporiecce
Hape3KU KapeTKa He BBIXOJUT U3 MUHU-PEJIbCOB.

« Pacrosioxkure IpOAYKTHI IO/IEXKAIYe Hape3Ke B KapeTKy (CIHIIKOM
KPYIIHBIE OBOIIU U (DPYKTHI IOJDKHBI OBITH IPEABAPUTEIHHO IIOPE3AHBI).

« PacnosioskuTe ToJIKaTE b HAL IEHTPOM KapeTKu. OZieHbTe ToJIKaTe b Ha
$pyxTHI / OBOLIY, IOJyIEXKAIIME Hape3Ke. CTEPIKHU IIPOHUKAIOT BIJIyOb
MIPOZIYKTA, YTOObI M30€XKaTh IPOKPYIHBAHNUSA, & IPYKUHHBIH MeXaHU3M
0becIeunT IOCTOAHHOE /IaBJIeHNe Ha IIPO/YKT B IIPOIiecce HApe3KH.

CHAB)XEHHbIE CUCTEMOW KOHTPOJ151 BPALLIEHUS :

« JTH JIeTany — KapeTKa U TOJIKATesIb — CHaGKeHbI CUCTEMOM KOHTDOJIS
BpallleHusi, KoTopas obJyierdaer Hape3Ky KyOuKamu, pomOamu,
roppUpPOBaHHYIO0 HAPE3Ky U HAPE3KY «XKyJIbeH».

Bbipes nop yrnom 45°,
4YTOObI KOHTPOIMPOBaTH
BpaLLeHie npu

Hapeske pombamu
«rodpu1poBaHHOI
Hapeske»

Bbipes Ha TonkaTtene

noA yrnom 90°, 4Tobbl
KOHTPONMPOBAT!
BpaLLeHue np

Hapeske Kybukamu

1 rotprpoBaHHO

Hapeske.

Cronop KapeTku
e CTonop KapeTKu OrpaHUYHUBAeT BpallaTeIbHbIe
JIBUKEHUSA B OJHOM HAIPaBJIEHWUHU, 3aTeM B
00paTHOM; OH IIO3BOJISIET CZEIaTh HapesKy
PaBHOMEPHOMH.
e CTOnOp Tak»Ke CJIy>KUT OIOPOH /I TOJIKATesIA U IMO3BOJIAET JIEPKATh
PYKY IIPSIMO BO BpeMs IIPOU3BE/IEHUs HAPE3KU «JKYJIBEH» .

« [Tanens, PacCIIOJIOKEHHAsA MEeXay py‘{Koﬁ U JIE3BUAMHU II03BOJIAET
OY€Hb TOYHO HACTPOUTH TOJIIIUHY HAPE3KH. MaxkcuMasIbHO BO3MOXKHASA
TOJIIIAHA HAPE3KH! COCTaBJIAET 10 MM.

HacTpoiikn Hape3ku

MaHenb Hapeska Kybukamn  [flpyrue Hapesku

BapalukoBbiii

« J[Ba BUHTA paCIUIOXKEHBI 10 06€UM CTOpOHAM MaH/OIUHbI AJIS TOTO,
4uTo0Obl OGJOKMPOBATH IaHEIb BO BPEMs DEryJHMPOBAaHUSA KeJIaeMOu
TOJIIIUHEI (1);
» OCTOPOKHO OTBUHTHUTE BUHTBI YTOOBI Pa36JIOKUPOBATH [IAHEJIb; IIAHEIb
MOXKeT OBITh JIETKO CABHUHYTAa CBEPXY BHH3 H TaKMM 0OPasoM MOKeET
OBITH yBeJIMYEHA WIM yMEHbIIEHAa TOJIUHA (2) KyCOYKOB Hape3Ku B
COOTBETCTBUYU C Ta3aMH MPOJIeNAHHBIMYU B 1maccu.lloce Toro kak Bet
OIIPE/IEJIUIINCH C KeJIAeMOH TOJIIIUHOM KyCOYKOB 3aBHHTHUTE GOKOBBIE
BUHTHL. HeT HeOOXOZMMOCTH 3aKpydHBaTh HX CJIMIIKOM CHJIBHO,
ybenuTech, 4YTO IIaHENb HAJEKHO 3aKpelUleHa B TOPH30HTAJIBHOM
I10JIO>KEHNH.

1




HAPE3KW

COBET:

o I BceX BHJIOB HApe30K PAaCIOJIOKUTE
Hape3aeMbIi IPOAYKT B KAPETKY BJIOJIb U CJIETKA
HaOOK.

o CHUMHUTEe KOpPOOKYy ¢ TpeOHAMU BO BpeMs
HCIIOJIb30BAHUA.

B 3aBuUCHMMOCTH OT TBEPJOCTH IIPOAYKTA,
Uisi  oOJierdyeHusi HApe3Kd HaKUMalTe Ha
IIEHTPAJIbHBIH CTEPIKEHD TOJIKATEJIS.

Ilpu HAPE3KE C IIOMOIIBIO Tosmpko T'OPM3OHTAJIBHBIX
JIE3BUH, OTKJIIOUUTE CHUCTEMY HAPE3KN KYBUKOB:
IepefiBUHBTE KapeTKy Ha cucreMy Hapesku KYBUKOB (1) u 3arem
3a0JI0KUpyITe 1B GOKOBBIX BUHTA U3HYTPH Iaccu (2).

¥

TOpU3OHTAIBHOE JIe3BHE
6€3 UCII0Ib30BAHUS
rpebusi KrobeH
UCIOJIB3YeTCS IS

‘__ P \ Hape3KHU KPY’KOUKOB U
JIOMTHKOB. BcraBbre
"y BOJIHHCTOU CTOPOHO,
B 3aBUCHMOCTH OT
JKeJIAeMOTO BUZA
Hape3ku. OTperyaupyire
TOJIIIUHY HAPE3KHU.

« JIJsi 9TOrO BHU/JA HAape3KH HeoOXO[HMMO
HCII0JIB30BATh BOJIHUCTOE JIe3BUeE.
Orperynupyiite — TOJIMHY  Hape3KH
Mex/ly O 1 2 (OpHEHTUPYSCh Ha JINHEHKY
or 0 g0 10). Tommuua Moxker Bamwu
MEHSITBCSL UCXO/SI M3 JKECTKOCTH OBOIIA. 1
TIpunoaHuMuTe [IEPE/IHIO0 yacreb
maHenu (1), B3allesJKHYB ee. BcraBbre .
TOPH3OHTAJIBHOE  JIE3BHE  BOJIHHCTOM
CTOPOHO W OTKJIIOYHTE CUCTEMY Hape3KH
Kybukos.

T

« TI0JI0’KMB OBOIIM B KAapeTKy, YCTAHOBUTE TOJIKATE]b, IIOMECTUB BBIPE3 Ha
YPOBHE CTONOpA Kaperku (CM. IPeAbIYyINyI0 CTPaHuIly). BbInosHUTE TIEpBOe
JIBYKEHUE 110 HANPABJIEHUI0 BHU3, HAJIABUB HA KAPETKY C MOMOIIBIO TOJIKATEJIS
(2). Chenaiite nBusKeHIE B 0OpPATHOM HAIlpPaBJIEHUH, OCYI[ECTBUTE BpaIlleHIEe
TOJIKATEJIS BIUIOTH ZI0 €ro cromopa (3) M CHOBa HaKMHTE 0 HAPABJICHUIO
K Je3Buio (4).IlpomoskaiiTe 9TH IBVIKEHUS, He 3a0bIBasi W3MEHSTHh YroJ
MOBOPOTA TOJIKATEJIs BIUIOTH /10 TIOJTHOM HAPE3KH YKeIaeMOTO IIPO/YKTA.




HAPE3KM
Hapeska JKionberH.

Pacnosiockure  rOpU3OHTAJIBHOE JIe3BHE  IJIAJIKOH
CTOpPOHOi. BpiGepure HY)XHBIH 10 pas3mepy rpebeHb
JKronmpeH: 2, 4 WiaM 10 MM. YCTaHOBUTE TOJIIUHY
Hapesku. OcyIlecTBUTE IBUKEHU BIIepe/I-Ha3a/l.

Kopobouka ¢ 3
CMEHHbIMU HacaaKkamm

Buumanue:
HeobXoAUMO
OCYILECTBIIAT
JIBYKEHUSI TI0 IIPSIMOIA,
6e3 cMeleHuH, YTOObI
He Hape3aTh KyOUKOB.
TTosb3yiiTech OIIOpPOi
Ha CTOIIOP KapeTKu BO
BpeMs IIPOU3BE/IEHNUs
HAPE3KH «KYJIbEH».

2 mm

i

\\\‘-\““\m ’

/Jlas Hape3ku 0AUHHO20 8apuaHma
Kapmowku gpu ¢ UCNOAb308aHUEM
2pebHs 8 10 MM, onycmume naHens
MAKCUMAnbHO 8HU3, ne3sue JKionver
maxdice onycmumesi.

C MaH/JIOJIMHON TaK e BO3MOKHO OCYIIECTBUTH HAPE3Ky
TodpuposanusIii J)KI0JIbeH: YCTAHOBUTE TOPU30HTATIBHOE JIE3BUE
BOJIHHCTOH CTOPOHOM U UCIIOJIB3YiiTe TpebeHs JKIoIbeH pa3MepoM OT 4
JI0 10 MM.




HAPE3KY
Hapeska Ky6ukamu.

« BeraBbTe rOPHBOHTAJIBHOE JIE3BHE ITIaJIKON CTOPOHOI.
« Pagmecrute BHIOpaHHBINA IpeGeHs (2, 4 1M 10 MM) yOEAUBIIUCH B TOM, ITO
IUTACTHHA He 3aKaTa.

e Orperynupyiite 1wiathopmMy HCXOAA W3 HMEIONUXCS BHYTPEHHHX
0603HaUeHUH /I KyOUKOB. 3aTeM 3aKpeluTe ee Ha HY)KHOM yPOBHe (IJIf
rpebHs pasMepoM B 4 MM YCTAHOBHTE IIAHEJIb HA YPOBHE BEPTHKAIBHON
ormerku KYBUKM 4 - CUBE 4).

« IToJIOXKMB OBOLIM B KAPETKY, YCTAHOBHUTE TOJIKATENIb, [IOMECTUB BBIPE3
Ha YpOBHe cromopa Kaperku (1). BbllosHUTE IIepBOe ABUIXKEHHE I10
HAIPABJIEHUIO BHU3, HAZIABUB Ha KapeTKy C IIOMOLIBIO TosKaresas (2) u
OTJIOXKUTE 9Ty Hape3Ky, He HMeroltyio popmy Kybukos.

o Cpenaiite nBuKeHHe B 0OpPaTHOM HAIIPABJIEHWH, OCYIIECTBUTE BpaleHUE
TOJIKATEJISI BIVIOTH IO €ro cTonopa (3) U CHOBa Ha’KMUTE 10 HAIIPABJIEHUIO K
J1e3BHIO (4). Te AEHCTBUE 10 NOJTHON Hape3KH IPOJYKTa.

1 Bbipe3s Ha Tonkaten
noa yrnom 90

vt +

Salpicon

Matignon <~ < 47
e ©

« Hapeska PomOukaMu aHAJIOTHYHA Hape3Ke
Kybukamu,  TOJBKO  I[IOBOPOT  TOJIKATEJIS
OCYIIIECTBIISIETCST He HA 9O IPAJyCoB, a Ha 45.

“\7 had &

Boipes nog yrnom 45°

'y

COBET: e

- JUIs1 JIETKOU U Ha/IEXKHOU HapEe3KHU OCYIIECTBIISITE ObICTPhIE ABYKEHUS.
- BuumaHue: B ciydae ecyIM IUIaCTHHA YCTAHOBJIEHA CJIMIIKOM HU3KO (B
cJlyyae ecyid TOJIIMHA HAape3KH BeJIMKA) KYOUKHM He OTAENAIOTCS JAPYT
oT Jipyra.

OrLyS: : YOIUWIHEHHBIA TOSIKATES b,

=== /4

Yoaunennasn Hapeska Mamndoauna MASTER

nocmasasemcs 8 komnaekme c Y/IJIMHEHHBIM
TOJIKATEJIEM:

- Ui HApe3KW JJIMHHBIX OBOIed (kabadykos,
MOPKOBH,4ePHOUPEIBKH, 0aKIaKaH. .. )CTOJIOIKAM U
WJIM JIOMTUKAMH,

- I W3rOTOBJIEHUs JUIMHHOW JIATIIHA U3
kaproderns,

- JUIA W3TOTOBJIEHWS JIIMHHBIX BapHUAHTOB
kaprodensa ¢py, U T. 1.




BHuMaHuMe: ¢ IOMOIIIBIO JTMHHON HACA/IKW HEBO3MOKHO OCYILIECTBIIATH
roprUpOBaHHYIO HAPE3KY WIHN Hape3Ky KyOHuKaMu.

JIIMHHAA Hacajaka, COCTAaBHBIE JacTH: IllacTHKoBas KapeTka, B
KOTODYIO BKJIAZIBIBAETCSA JKeJIaeMBIH IPOJYKT, IJIACTUKOBBIA TOJIKATEIb
CO CTaJbHBIM HAKOHEYHHKOM. 3yOUMKH Ha OOGOPOTHOH CTOpOHE
TOJIKATEJIAA yAEP>KUBAIOT Hape3aeMbIH IPOIYKT.

ITogroroBKa K pabdoTe UAEHTUYHA, Kak B paboTe ¢ KPYIJIBIM
TOJIKATeJIeM.

Hapeska ocymecTBJIsieTcA IyTeM JIBIDKeHH:A BIlepesi-Ha3a/l.

yX0/[ 3A YCTPONCTBOM

o MaH/I0JINHY MOKHO MBITh B IIOCYZIOMOEYHOHN MaIlHHE.

« KoHTeiiHep ¢ rpebHAMU ChEMHBI U MOKET ObITh BBIHYT Ha BpeMs
MOUKH.

e [Tocsie MOMKHM HAacyxO BbITepeTh MaHJIOJIMHY U XPAaHUTh €e B CYyXOM
MecTe.

KapeTtka u Tosikarean
e JI711 MOMIKM MOKHO OT/IEJIUTH KapeTKy OT IIacCH; IIPOCTO IIPOBUTANTE
€e JI0 KOHI|a I1acCH, II0KA OHA He OT/AE/IMTCA OT HEero.

e JI71s1 IOJTHOM MOWKM TOJIKATEJIsI ero MOXKHO pas3obpars. HakoHeqHHK
CBepXy pas0JIOKHpYeT TOJIKATeNlIb, OT/eJiAs SPTOHOMUYHBIH KyIOJ OT
BHYTPEHHEH YacTé U 0CBOOOXKIAsI NPy KUHY. UTOOBI CHATH HAKOHEYHUK
HeOOXOJMMO €ro pas36IOKHPOBaTh BpalleHHeM BIPaBo. 3yOuaTble UIJIBI
HEe MOTYT OBITh AE€MOHTHPOBAHBI. {151 cOOPKU TOJIKATEssT He0OXOAUMO
POUBBECTH OOpATHbIE EHCTBHUSA.

Jle3Bus U rPeCHU.

« Jle3Bus U rpeOHU U3TOTOBJIEHBI U3 HEPIKABEIOIIEH HOXKEBOW CTaIU U
TaK’Ke MOTYT OBbITh BEIMBITHI B ITOCYZOMOEYHON MaIlIUHe, OHAKO PYIHOH
€roco6 MOMKHU MPOJIUT CPOK MX CIIYKObI. [IJist MOMKM 3yOUUKOB TPeOHs
JK10/1b€H PEKOMEH/IYeTC sl HCII0Ib30BATh LIETKY.

COBET:

Jlna  omTuManpHOro  (QYHKIIMOHUPOBAHUA
peKoMeHslyeTcs  BpeMA  OT  BpeMeHHU
HaJINBATh HEMHOTO MHIIEBOTO Macja BHYTPh
CUCTEMBI JI1 HAPE3KNW KYBHKOB
U PEryJsipHO CMa3bIBaTh MAacJIOM PeJIbCHI
mraccu /i1 6oJiee JIETKOTO X0/1a KapeTKU.

MEPbI NMPEAOCTOPOXHOCTU

Mamngonuna de Buyer crieruanbHo pa3paboTaHa 1i1st 00ecedeH st MAKCHMAIBHO
6€301acHOr0 MCIOJIb30BaHMs B TIpollecce Balux KyIMHAPHBIX IPUTOTOBICHHH.
OnHaKo 3TO YCTPOWCTBO MpPEAIOIaracT MCIOIb30BaHUE JIe3BHi n rpebHeil ¢
0c000 OCTPHIMU YACTSAMU. ITO TPeOYET OYEHb OCTOPOXKHOTO HCIIONB30BAHMSL.
TTostomy mpu3biBaeM Bac cobironars cieyromnue npasuia 6€301acHOCTH:

» Kaperka n Tonkarens oOecHeyMBaIOT MOJHYIO 0E30MaCHOCTh; HEOOXOIUMO
NPAaBHIIBHO YCTAHOBUTD MX IPHU HCIONB30BAHUH MaHI0IMHEL

* Becerma Oepure maccu MaHIOMMHBI, JIe3BHS M TPEOHH 3a CIIENHATBHO
NpeHA3HAYCHHBIC YYaCTKH.

» [Ipn HacTpoiike TONIIMHBI HApe3Kd HUKOTJa HE YIHUpalTech Ha Yxe
YCTaHOBIICHHBIE JIE3BHS.

* XpaHUTe B HEJIOCTYITHOM ISl IeTeil MecTe.




La Mandiline
| REVOLUTION |

ROBUSTA & PROFESSIONALE
- In acciaio inossidabile e polimeri compositi.
Aspetto inox spazzolato e satinato.
- Doppia lama orizzontale in acciaio inossidabile usato per i coltelli.
Lame Julienne in acciaio inossidabile qualita professionale.
PRATICA E SEMPLICE
- Montaggio rapido delle lame e dei pettini :

* La doppia lama orizzontale scivola nel telaio.

« Sistema semplificato di posizionamento dei pettini per

tagliare a cubetti o alla Julienne.

- Ottima scorrevolezza grazie al piano inclinato alveolato che ri-
duce il contatto e lattrito durante il taglio.
Nessun effetto ventosa.
- Regolazione precisa e facile dell'altezza del taglio grazie agli indi-
catori dello spessore per i tagli standard e a cubetti.
- Ottima presa grazie all'impugnatura ergonomica.
- Rapida grazie alla grande capacita del carrellino.
- SISTEMA TAGLIO A CUBETTI INTEGRATO
Movimento identico per realizzare il taglio goffrato o a cubetti, solo
le lame cambiano.
MASSIMA SICUREZZA
- Nessun contatto con le lame durante il taglio.
- Stabile durante il taglio grazie alle gambe rivestite di silicone.
COMPATTA
Gambe pieghevoli - Supporto per le lame Julienne incastrato sotto
al telaio.
MULTITAGLIO
* Cubetti - Losanga,
* Rondelleffette lisce o dentellate,
* Julienne di verdure,
* Taglio goffrato.
* Regolabile fino ad uno spessore di 10 mm. Possibilita di fare dei
tagli ultrasottili.

COMPOSIZIONE DELLA MANDOLINE
REVOLUTION - STANDARD

* Telaio con i punti di riferimento per la regolazione, piano inclinato
alveolato e gambe antiscivolo pieghevoli.

* Il carrellino e la sua impugnatura protettrice con sistema di controllo
della rotazione per facilitare il taglio.

* LAMA ORIZZONTALE con un lato micro-dentato per tagliare frutta
e verdure tenere e/o pelare finemente i pomodori o le arance etc. l'atro
lato e dentellato per i tagli gaufrees.

* Sistema taglio a cubetti

* «La Mandoline» possiede pettini Julienne, a scelta. Distanze esistenti:
2-4 e 10 mm.



VERSIONE MASTER
La Mandidine

| REVOLUTION |

La Mandoline «kMASTER» ha le stesse funzioni della «Mandoline REVO-
LUTIONY» standard,scorrimento e design perfezionati

IVANTAGGI:

- Piano inclinato alveolato con un rivestimento speciale professionale che
permette un migliore scorrimento durante i movimenti di taglio.

- LAMA ORIZZONTALE con un lato micro-dentato per tagliare frutta
e verdure tenere e/o pelare finemente i pomodori o le arance etc. 'atro
lato € dentellato per i tagli gaufrees.

- Gambe posteriori munite di 2 coppe in ghisa d'inox per una migliore
stabilita.

- Impugnatura rotonda in inox spazzolato con sistema di controllo della
rotazione per facilitare il taglio.

- Impugnatura extra-long per tagliare le verdure lunghe, fare delle pata-
tine giganti.

- 6 pettini Julienne : 2-3-4-5-7-10 mm




MESSA IN SERVIZIO

« Le gambe sono pieghevoli: minimo ingombro, si ripone facilmente.
« Le gambe sono rivestite di silicone e antiscivolo per una perfetta sta-
bilita durante il taglio.

» La Mandoline puo essere usata direttamente sul piano dilavoro o su
un recipiente.

Prendere sempre la lama/il pettine nellimpugnatura. Per motivi di sicurezza,
ma anche per evitare di danneggiare la parte tagliente della lama o del pet-
tine, non regolarli mai toccando direttamente i lati taglienti o con un oggetto
metallico.

DOPPIA LAMA ORIZZONTALE

« La Mandoline possiede una doppia lama orizzontale per realizzare tagli
orizzontali, a fette o a rondelle.

« Scegliere il taglio desiderato - lato micro-
dentato o ondulato - posizionando il lato
scelto verso la parte posteriore della «Man-
doline» (verso I'impugnatura).

« Inserire tranquillamente la lama sul lato
sinistro della «Mandoline». Una doppia ro-
taia guida I'inserimento. La lama deve essere
spinta all’interno. Un piccolo rumore confer-
mera l'inserimento effettuato.

« Per toglierla premere sulla piccola impu-
gnatura laterale della lama.

PETTINI JULIENNE

« La Mandoline possiede diversi pettini
Julienne, a scelta. Distanze esistenti: 2-4
€10 mm.

o Per identificarli facilmente i pettini
hanno un codice colore e lo spazio tra i
denti e indicato sul pettine.

« Sono riposti nella loro scatola amovibile
incastrata sotto al telaio.

« Prima di posizionare il pettine svi-
tare il piano inclinato con le viti ad
alette.

« Rigirare la mandolina. Verificare
che il sistema cubetti sia posizionato
correttamente.

 Aprire i 2 lucchetti.

« Far corrispondere i punti di rife-
rimento presenti sul pettine e sulla
Mandoline. Inserire il pettine e
bloccarlo chiudendo i 2 lucchetti.

lucchetti




MESSA IN SERVIZIO
Carrellino ed impugnatura

» La «Mandoline» viene consegnata con il carrellino e la sua impugnatu-
ra. Il carrellino della mandolina raccogliera i prodotti da tagliare. Per un
utilizzo della «Mandoline» in totale sicurezza usarla con il suo carrellino
e la sua impugnatura.

« Il carrellino scivola facilmente sul telaio della mandolina. Durante il
taglio non potra uscire dalle sue rotaie.

« Posizionare i prodotti da tagliare nel carrellino (la frutta o le verdure
troppo voluminose devono essere tagliate prima).

« Centrare perfettamente 'impugnatura sul carrellino. Spingere I'impu-
gnatura sulle verdure/frutta da tagliare, gli aghi si conficcheranno per
impedirgli di rotolare e la molla esercitera una pressione costante su di
esse durante il taglio. Per facilitare il taglio, in base alla durezza del pro-
dotto, premere sull’espulsore.

CONTROLLO DELLA ROTAZIONE :

« Questo set - carrello e impugnatura — € munito di un sistema di
controllo della rotazione in modo tale da facilitare il taglio a cubetti, a
losanga, goffrato e alla Julienne.

Tacca 90° per guidare
la rotazione durant

il taglio a cubetti
goffra

Dispositivo di
arresto del carrello

« Il dispositivo di arresto del carrello limita i movi-

menti di rotazione dell'impugnatura, in un senso e poi
nell’altro; permette di realizzare dei tagli regolari.

« Il dispositivo di arresto serve anche d’appoggio all'impugnatura e per-
mette di restare sempre dritti durante il taglio alla Julienne.

« Il piano inclinato, situato tra I'impugnatura e le lame, permette di
regolare con molta precisione lo spessore del taglio.

» Lo spessore massimo possibile e di circa 10 mm.
Punti di riferimento

Piano per la regolazione

inclinato Taglio a CUBETTI Altri tagli
viti ad aletta 2
impugnatura

« Due viti ad aletta sono posizionate sui due lati della «Mandoline» per
bloccare o sbloccare il piano inclinato durante la regolazione dell’altezza
desiderata;

« Per sbloccare il piano inclinato svitare leggermente (1); pud essere
mossa liberamente dall’alto verso il basso per aumentare o diminuire lo
spessore delle fette (2), seguendo i punti di riferimento incisi sul telaio.

« Una volta ottenuto lo spessore desiderato, ristringere le viti ad aletta.
Per mantenere la piastra orizzontale non ¢ necessario stringerle troppo.

1




I TAGLI

Consigli:

o Per tutti i tagli posizionare il prodotto nel senso della
lunghezza orientandolo leggermente sul lato.

« Durante I'uso togliere la scatola dei pettini.

« Per facilitare il taglio, in base alla durezza del pro-
dotto, premere sull’espulsore (asta dell'impugnatura).

Per una maggiore comodita DURANTE IL TAGLIO CON LA SOLA LAMA
ORIZZONTALE, disattivare il sistema a cubetti: ritirare il carrellino per
posizionarlo sul sistema a cubetti (1), rigirare la mandolina e bloccare i 2
lucchetti sui montanti del telaio (2).

N

1
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Per realizzare delle rondelle
o delle fette - senza pettine
Julienne -. utilizzare la lama
orizzontale

Inserire la lama - ato micro-
dentado o ondulato - in base
al taglio desiderato.
Regolare l'altezza del taglio.

\WN ’
‘w&‘“
‘Taglio goffrato w«*‘““‘““”
A

« Per questo taglio bisogna utilizzare la
lama ondulata. Regolare 'altezza del ta-

glio tra 0 e 2 (seguendo i punti di riferi-
mento dello spessore da 0 a 10); questa
posizione puo variare secondo la durezza 1
della verdura. Alzare bene la parte ante-
riore del piano inclinato (1) bloccandola.
Inserire la lama orizzontale —lato ondu-
lato— e disattivare il sistema a cubetti.

Dopo aver messo il prodotto nel carrello posizionare l’irlnpugnatura met-
tendo una tacca a livello del dispositivo di arresto del carrello (vedi pagina
precedente). Effettuare un primo movimento spingendo il carrello verso il
basso con 'impugnatura (2). Riportarlo indietro, effettuare una rotazione
dell'impugnatura di circa 1/4 fino al dispositivo di arresto (3) e spingerla di
nuovo verso la lama (4). Ripetere questa operazione facendo attenzione
ad alternare le due posizioni fino a quando la verdura sara completamente
tagliata.




I TAGLI
‘Taglio Julienne

Posizionare la lama orizzontale, lato liscio. Po-
sizionare il pettine Julienne scelto nella sua sca-
tola. Regolare I'altezza del taglio scatola
3 pettini

Attenzione: per non
fare dei cubetti bisogna
restare nell’asse.
Durante il taglio alla
Julienne appoggiarsi al
dispositivo di arresto
del carrello.

Esempi Julienne

e
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Per fare delle patatine extra-large tipo Pont
Neuf con il pettine da 10 mm, durante la
regolazione dell'altezza del taglio, riportare
il piano inclinato il pitl possibile verso il
basso forzando la posizione del piano, la
lama Julienne scendera contemporanea-
mente.

Con la «Mandoline» si possono anche realizzare le Julienne goffrate:
posizionare la lama orizzontale -lato ondulato- e utilizzare il pettine
Julienne da 4-10 mm.

e )




I TAGLI

« Inserire la lama orizzontale, latolato micro-dentato

« Posizionare il pettine scelto (2, 4 0 10 mm) dopo aver allentato il piano che
sara quindi libero.

« Regolare il piano inclinato in base ai punti di riferimento CUBETTI verticali
incisi all’interno del telaio, poi bloccarla (per il pettine da 4 mm, regolare il
piano inclinato sul punto di riferimento verticale CUBETTI 4)

« Dopo aver messo il prodotto nel carrello posizionare 'impugnatura met-
tendo una tacca a livello del dispositivo di arresto del carrello (1). Effettuare
un primo movimento spingendo il carrello verso il basso con I'impugnatura

(2) etogliere il primo taglio che non ¢ a cubetti.

« Riportare il carrellino, effettuare una rotazione dell'impugnatura di circa 1/4
fino al dispositivo di arresto (3). Spingere di nuovo il carrellino verso 11 basso
.
« ione finché il prodotto 1 Tacca 90°%/

& completamente tagliato. per guidare la rotazioné
durante il taglio a cubetti

Brun0|s
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Salpicon “ “«es
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Matlgnon\'\.f .
. Il procedimento ¢ identico a quello del taglio a
cubetti con la sola differenza che occorre effet-

BYe 74
tuare una rotazione di 45° gradi.

Ay
»/ \ Tacca 45° per guidare [
a rotazione durante il h
E taglio a losanga eq ’ u

CONSIGLI: -

- Per un taglio facile e diretto, effettuare dei movimenti rapidi.

- Attenzione: se il piano inclinato & troppo basso (se il taglio € troppo spesso), i
cubetti non si staccheranno.

orzIONE: IMPUGNATURA LUNGA (ref.2012.55)

La « Mandoline REVOLUTION » ¢ fornita con
un’'IMPUGNATURA EXTRA-LONG:

- per tagliare le verdure lunghe (zucchine, carote, ¢
ravanelli neri, melanzane,...) a bastoncino o a la-

melle, _ /

- tagliare le patate tipo tagliatelle,
- fare delle patatine giganti, etc.




Attenzione: con I'impugnatura lunga non si possono realizzare tagli gof-
frati, né a cubetti o a losanga.

Composizione dell’impugnatura lunga: Carrellino di plastica per
posizionare i prodotti da tagliare, impugnatura di plastica e maniglia
inox. Delle punte sotto all'impugnatura permettono di bloccare il pro-
dotto da tagliare.

Preparazione identica a quella del carrellino e impugnatura rotonda.
Taglio con movimenti avanti e indietro.

PULIZIA

« Il set «Mandoline Ultra» puo essere lavato in lavastoviglie.

« La scatola dei pettini € amovibile e puo essere tolta durante la pulizia.
« Dopo averla lavata, asciugare bene la «Mandoline» e riporla in un
luogo asciutto.

Carrellino ed impugnatura
« Per la pulizia e possibile staccare il carrellino dal telaio; basta farlo sci-
volare lungo la parte posteriore del telaio.

« Per una pulizia completa ¢ possibile smontare
I'impugnatura. Il puntale sopra all'impugnatura
permette di sbloccarla, separando la cupola ergo-
nomica dalla parte interna e liberando la molla.
Per togliere il puntale sbloccarlo ruotandolo a
destra. Gli aghi non possono essere smontati. Per
rimontare gli elementi dell'impugnatura effet-
tuare 'operazione al contrario.

Lame e pettini
« Le lame/pettini sono in acciaio inossidabile usato per i coltelli e pos-
sono anche essere lavati in lavastoviglie, tuttavia un lavaggio a mano
aumentera la loro durata di vita. I denti dei pettini Julienne possono es-
sere puliti con una spazzola.

CONSIGLI:

Per un funzionamento ottimale si consiglia
di versare ogni tanto all'interno del sistema
a cubetti un po’ di olio alimentare, e di lubri-
ficare regolarmente i montanti del telaio per
tenere pit facilmente il carrellino.

PRECAUZIONI

«La Mandoline» di Buyer é un affettaverdura e frutta studiato e creato per una
totale sicurezza durante la realizzazione delle vostre preparazioni. Tuttavia questo
utensile deve essere usato con lame e pettini particolarmente taglienti ed & quindi
indispensabile manipolarlo con molta attenzione.Vi preghiamo quindi di rispettare le
seguenti istruzioni:

* Il carrellino e la sua impugnatura garantiscono la massima sicurezza; € neces-
sario posizionarli durante I'utilizzo della mandolina.

* Manipolare sempre il telaio della mandolina e le lame/pettini prendendoli nel
verso giusto.

* Durante la regolazione dell’altezza del taglio non appoggiarsi mai sulle lame
montate.

* Tenere lontano dalla portata dei bambini.
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