FG8401
INŠTALÁCIA
Odstráňte všetky materiály z priestoru na pečenie. Umiestnite zariadenie na pevný a stabilný povrch.
Namontujte rukoväť zasunutím do držiaka nádoby.
Nepoužívajte spotrebič ako odkladaciu plochu na predmety ani ako priestor na uskladnenie potravín, hrncov, nádob a pod.
POPIS ČASTÍ FG84
1. Vstup vzduchu 
2. Ovládací panel 
3. [image: ]Telo prístroja 
4. Okienko 
5. Tácka 
6. Nádoba 
7. Mriežka výstupu vzduchu (na zadnej strane) 
8. Rukoväť 

VARENIE
Pri prvom použití dôkladne umyte všetko príslušenstvo a vnútorný priestor. Vyberte nádobu (6) a nechajte vnútorný priestor vetrať približne 30 minút. Pred prvým použitím nechajte zariadenie pracovať naprázdno asi 10 minút pri maximálnej teplote.
· Pripojte zariadenie do vhodnej uzemnenej zásuvky. Vyberte nádobu (6). 
· Umiestnite tácku (5). Môže byť umiestnená na dne nádoby alebo v polovici výšky tak, aby šípky zodpovedali obrázku. 
· Vložte potraviny do nádoby (6). Nádobu nasaďte späť do tela prístroja (3). 
· Ak je zariadenie v pohotovostnom režime, stlačte symbol na ovládacom paneli (2). 
· Nastavte program, teplotu a čas varenia podľa nasledujúcich pokynov. Stlačte tlačidlo spustenia varenia. 
Upozornenie
Počas varenia a až do úplného vychladnutia sa nedotýkajte nádoby ani vnútorných častí prístroja. Dotýkajte sa iba rukoväti (8).
· Niektoré potraviny je potrebné počas prípravy premiešať. Uchopte rukoväť (8), vytiahnite nádobu a premiešajte pohybom dopredu a dozadu. Potom nádobu vráťte späť. 
· Po zaznení časovača (5 pípnutí) je varenie ukončené. Vyberte nádobu a skontrolujte, či sú potraviny hotové. Ak nie, vráťte nádobu späť a nastavte ďalší čas prípravy. 
Poznámka
Zariadenie je možné vypnúť manuálne podržaním tlačidla na ovládacom paneli (2) počas 3 sekúnd.
· Na vybratie jedla vytiahnite nádobu a vysypte obsah na tanier. 
Pri vyberaní nádoby po varení dávajte pozor na horúcu paru. Neprevracajte nádobu (6), pretože olej a zvyšky z varenia na dne nádoby môžu spadnúť na jedlo.
Po ukončení jedného cyklu varenia nie je potrebné čakať pred začatím ďalšieho – teplovzdušná fritéza je ihneď pripravená na použitie.

OVLÁDACÍ PANEL
[image: ]A. Ikony 8 programov
B. Tlačidlo SVETLO
C. Tlačidlo ON/OFF
D. Displej
E. Zvýšenie teploty
F. Zníženie teploty
G. Zvýšenie času
H. Zníženie času
I. Tlačidlo DELAY (odložený štart)
L. Voľný program

PREVÁDZKA
MANUÁLNY REŽIM
· Ak je zariadenie v pohotovostnom režime, stlačte symbol na ovládacom paneli (2). 
· Nastavte požadovanú teplotu tlačidlami (E a F). 
· Nastavte požadovaný čas tlačidlami (G a H). 
· Stlačte tlačidlo spustenia varenia. 

PREDNASTAVENÉ PROGRAMY
	Program
	Čas
	Teplota

	Hranolky
	28 min
	200 °C

	Ryba
	23 min
	180 °C

	Kôrovce
	10 min
	160 °C

	Pizza
	15 min
	180 °C

	Kuracie stehná
	18 min
	200 °C

	Dezerty
	18 min
	160 °C

	Mäso
	17 min
	180 °C

	Kuracie krídla
	15 min
	180 °C


· Ak je zariadenie v pohotovostnom režime, stlačte symbol na ovládacom paneli (2). 
· Na displeji sa zobrazí teplota 180 °C a čas 15 minút. 
· Stlačte ikonu požadovaného programu (A) a potom tlačidlo spustenia. 
Alebo:
· Nastavte teplotu tlačidlami (E a F). 
· Nastavte čas tlačidlami (G a H). 
· Stlačte tlačidlo spustenia. 
Poznámka
Prednastavené časy a teploty sú optimalizované pre konkrétne typy potravín. Odporúča sa meniť nastavenia iba na základe skúseností (napr. nedostatočne alebo príliš dlho pripravené jedlo).
Počas varenia
· Nevyťahujte nádobu, pokiaľ nie je potrebné jedlo premiešať alebo skontrolovať. 
· Zariadenie je možné vypnúť podržaním tlačidla počas 3 sekúnd. 
· Varenie je možné pozastaviť stlačením tlačidla. Potom možno upraviť čas aj teplotu. 
· Ak nádobu (6) vytiahnete, varenie sa pozastaví a po jej opätovnom vložení pokračuje. 

ODLOŽENÝ ŠTART
Ak chcete začať varenie neskôr, použite túto funkciu.
Po nastavení programu, teploty a času varenia stlačte tlačidlo DELAY (I).
Na displeji sa zobrazí „0.5H“. Pomocou tlačidiel (G a H) nastavte odklad od 0,5 do 12 hodín. Stlačte tlačidlo spustenia. Po uplynutí nastaveného času sa varenie automaticky spustí.

NASTAVENIA
Nasledujúca tabuľka pomáha zvoliť vhodný čas a teplotu podľa typu potravín.
UPOZORNENIE
Tieto hodnoty sú iba orientačné a závisia od chuti, pôvodu a typu potravín.
	Potravina
	Množstvo (g)
	Čas (min)
	Teplota
	Premiešať

	Tenké mrazené hranolky
	400–800
	10–18
	200 °C
	Áno

	Hrubé mrazené hranolky
	400–800
	12–20
	200 °C
	Áno

	Zapekané zemiaky
	700
	15–20
	200 °C
	Áno

	Steak
	100–700
	8–12
	200 °C
	Nie

	Bravčové kotlety
	100–700
	10–14
	180 °C
	Nie

	Hamburger
	100–700
	7–14
	200 °C
	Nie

	Kuracie prsia
	100–700
	12–18
	180 °C
	Nie

	Mrazené kuracie nugetky
	100–700
	8–14
	200 °C
	Áno

	Mrazené rybie prsty
	100–600
	6–10
	200 °C
	Nie

	Obaľované syrové kúsky
	100–600
	8–10
	180 °C
	Nie

	Plnená zelenina
	100–600
	15–18
	160 °C
	Nie

	Torta
	500
	20–25
	180 °C
	Nie

	Quiche
	600
	20–22
	200 °C
	Nie

	Muffiny
	500
	20–25
	180 °C
	Nie

	Sladké pečivo
	600
	20
	180 °C
	Nie


Poznámky
· Ak je fritéza studená, pridajte 3 minúty navyše. 
· Menšie ingrediencie vyžadujú kratší čas prípravy. 
· Väčšie množstvo potravín potrebuje dlhší čas. 
· Premiešanie počas varenia zlepšuje rovnomernosť prípravy. 
· Pre chrumkavejšie hranolky pridajte pred varením trochu oleja. 
· Veľmi mastné potraviny, napríklad klobásy, nie sú vhodné na prípravu v teplovzdušnej fritéze. 
· Na pečenie tort alebo krehkých či plnených potravín použite vhodnú formu na pečenie. 
· Na ohrievanie jedla nastavte 150 °C aspoň na 10 minút. 

ČISTENIE
Čistite po každom použití. Odpojte zariadenie od elektrickej siete a pred čistením nechajte všetky časti vychladnúť. Vyberte nádobu, aby zariadenie vychladlo rýchlejšie.
· Neponárajte do vody. 
· Zabráňte vniknutiu vody alebo iných kvapalín do zariadenia. 
· Počas čistenia nedovoľte, aby sa do ventilačných otvorov dostala voda alebo čistiaci prostriedok. 
· Vonkajší povrch čistite mäkkou vlhkou handričkou. 
· Vyhrievacie teleso čistite kefkou, aby ste odstránili zvyšky jedla. 
· Vnútorný priestor čistite teplou vodou a neabrazívnou hubkou. 
· Nádobu a tácku možno umývať ako bežné nepriľnavé panvice, ale odporúča sa nepoužívať umývačku riadu. 
· Nepoužívajte abrazívne ani kovové hubky či kovové nástroje, mohlo by dôjsť k poškodeniu nepriľnavého povrchu. 

TECHNICKÉ PARAMETRE
· Napájanie: AC 220–240 V ~ 50–60 Hz 
· Výkon: 1700 W 
· Nepriľnavá nádoba a tácka 
· Kapacita: 6,5 litra 
· Nastaviteľná teplota: 40–200 °C 
· Časovač: 60 minút 
· Digitálny displej 
· 8 prednastavených programov 
· Spotreba energie v pohotovostnom režime: 0,3 W 
· Produkt prejde do pohotovostného režimu po 5 minútach nečinnosti 
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