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CHOC panve

VELMI ODOLNE - Doporuéeno pro profesionély
Spojeni velmi silného hliniku a a¢inného nepfilnavého povlaku zarucuje pevnost
a dlouhou Zivotnost. Tzv. «Lyonska naddoba» - tradi¢ni rozsifeny a zakfiveny tvar,
usnadnuje sklouznuti jidla. Svafovana a po francouzsku zakfivena rukojet je pevné
pfinytovand, pohodlné se drzi a je v dostate¢né vzdélenosti od zdroje tepla. Tato
profesiondlni fada je nabizena v 5 verzich rukojeti: ocelové a ve 4 barvach, které
jsou v souladu s normou HACCP a umoziuji kontrolu alergenii (Cervena, Zluta,
zelend, modra).

Oproti zaZitym pfedstavdm je nepfilnavé pinev specializovanym néstrojem...
Skvéle se hodi k Setrné pfipravé ryb, zeleniny, lusténin i obilovin. Dokonale zvlada
rovnéZ dudeni, ohfivani hotovych jidel ¢i zahudtovani omacek, aniz by pfiprava
ovlivnila chut, barvu ¢i tavnatost pokrmu. Pokud chcete smazit, zprudka opékat ¢i
grilovat je lepdim pomocnikem ocelova panev.

UzZivatelské pokyny a Gdrzba
Pfed prvnim pouzitim vyrobek umyijte teplou vodou a mycim pfipravkem, poté
dikladné oplachnéte a peclivé vysuste. Vhodné na viechny typy sporakd, s
vyjimkou indukce. Bezpe¢nostni pokyny pfi pouZiti v troubé:
- nepouzivejte funkci gril
- nepfekracujte teplotu 200 °C (Termostat 7) na vice nez 10 minut (rychlé
predehfiti)
Pro delsi Zivotnost nepfilnavého povrchu:
- nepouZzivejte kovové a ostré nacini
- nedoporucejeme umyvat v mycce
Po dlouhém varteni ¢i peceni v troubé manipulujte s vyrobkem opatrné (hrozi
popaleni). Umyvejte houbickou bez abrazivni vrstvy v teplé vodé s mycim
prostiedkem.



