de Buyer

DEPUIS 1830

Neprilnavé panve Choc Resto Induction, Choc Extreme, Choc B BOIS a Choc Intense
francouzské spolecnosti de Buyer jsou extrémné lehké, vhodné pro pfipravu nebo ohtev
choulostivych potravin s minimalnim mnoZstvim tuku. Uctyhodn4 tloustka materialu 3-5 mm
zarucuje jejich tvarovou stalost, nepfilnavy povrch vysoké kvality pak profesionalni odolnost
a optimalni nepfilnavost pi1 kazdodennim pouziti.

Panve Choc xxx byly vyrobeny pro optimalni vedeni a akumulaci tepla. Jsou vhodné na
vSechny druhy plotynek, diky specialnimu feromagnetickému dnu i na indukci. Ploché
ocelové rukojeti jsou pevné prichycené nyty a potazené epoxidovym povlakem, jez odolava
vysokym teplotam a potlacuje tepelnou vodivost. Na dobu kratsi 10 min 1ze panve pouZit i pro
zapeceni v tradicni troubé.

e velmi lehké hlinikové panve o tlouStce materialu 3-5 mm

e odolny nepfilnavy povrch vysoké kvality sestavajici az z péti vrstev - bez PFOA

e specialni feromagnetické dno umoziujici pouziti na vSech zdrojich tepla véetné indukce
o perfektni akumulace a Sifeni tepla

o velka odolnost neptilnavého povrchu na indukcei

e lze pouzit pro rychlé zapeceni v troub¢, max. do 200 °C / 10 minut

o rukojeti z oceli potazené epoxidovym povlakem potlacujicim vodivost tepla

e snadnd manipulace, pohodIny tichop s umisténim palce do prohnuti ve stiedu rukojeti
e opatiené otvorem pro zavéSeni

Pouziti panvi Choc Resto Induction, Choc Extreme, Choc B BOIS a Choc Intense :

e pro delsi trvanlivost neptilnavé vrstvy nepouzivejte kovové nacini

o vyhnéte se ohfivani panvi bez obsahu, jejich ptfehtfivani ¢i tepelnym Sokiim
e panve s neprilnavym povrchem nejsou vhodné do mycky nadobi!

e doporucujeme rucni myti za pomoci jemné strany houbicky

Cisténi a skladovani:

Umyjte panvicku v teplé vodé. Nenechavejte panvicku namocenou. Pokud se vam potraviny
k panvicce ptichyti, pouzijte jemnou stranu houbi¢ky. NepouZzivejte saponaty. Nedavejte do
myc¢ky na nadobi. Skladujete na suchém misté.

Francouzské spolec¢nost de Buyer, zalozena roku 1830, je desitky let uzndvana predevsim v
profesionalni gastronomii. Nepfilnavé panve nabizeji profesionalni kvalitu nepfilnavého
povrchu pro bézné domécnosti.




