G10025 ,
PREVADZKOVE INSTRUKCIE

BEZPECNOSTNE POKYNY
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Nasledujice pokyny obsahuju informacie dolezité pre instalaciu, pouzivanie a udrzbu zariadenia. Preéitajte si ich pozorne, aby ste
predisli nehodam.

Vybal'te spotrebi¢ a skontrolujte, i nie je poSkodeny.

Ak je napajaci kabel poSkodeny, vzdy kontaktujte vyrobcu, servisné centrum vyrobcu alebo iné opravnené osoby ohladom jeho
vymeny. Tym sa predide moznym rizikam.

Pred pripojenim spotrebi¢a na siet’ skontrolujte, ¢i sietové napétie zodpoveda napitiu uvedenému na Stitku spotrebic¢a. Inak hrozi riziko
poskodenia zariadenia.

Ak zastrcka na kabli spotrebi¢a nezodpoveda elektrickej zasuvke, nechajte ju vymenit kvalifikovanou osobou.

Pouzivanie adaptérov, viacerych zasuviek a predlzovacich kablov sa vo vSeobecnosti neodporica; Ak je to potrebné, pouzivajte iba
jeden alebo viacero adaptérov a predlzovacich kablov, ktoré splitajii poziadavky prisluinych bezpe&nostnych noriem, a vzdy dbajte na
to, aby ste neprekrocili maximalnu vykonovu kapacitu uvedent na jednotlivych adaptéroch, predlZzovacich kabloch a maximalny vykon
viacnasobného adaptéra.

Nepouzivajte spotrebi¢, ak je poskodeny napajaci kabel alebo zastréka.

Ak spotrebi¢ nefunguje spravne, nepouzivajte ho. V takom pripade zariadenie vypnite. Nepokusajte sa to opravovat sami. Na opravu
zariadenia kontaktujte autorizované zdkaznicke centrum G3 FERRARI a poziadajte o pouzitie iba origindlnych nédhradnych dielov.
Nedodrzanie pokynov mdze ohrozit’ bezpe¢nost’ pouzivania zariadenia.

Pouzivajte spotrebi¢ len na ucel, na ktory bol vyrobeny. Akékol'vek iné pouzitie sa povazuje za nevhodné a nebezpecné. Vyrobca
nenesie zodpovednost’ za akékol'vek skody sposobené nespravnym alebo nedbanlivym pouZzivanim produktu. Spotrebi¢ je uréeny len
na domaéce pouzitie.

Nikdy neponorte napajaci kabel, zastréku ani ziadne komponenty spotrebi¢a do vody alebo inych kvapalin. Existuje riziko elektrického
urazu.

Nepouzivajte zariadenie v blizkosti vysoko horl'avych alebo vybusnych latok, plynov alebo otvoreného ohiia.

Deti a osoby so zdravotnym postihnutim mozu zariadenie pouzivat’ len pod dohl'adom zodpovednej osoby. Zvyseny dohlad je potrebny
vzdy, ked’ zariadenie pouzivaju deti alebo st v jeho blizkosti.

Nedotykajte sa spotrebica s mokrymi rukami alebo nohami.

Vzdy pouzivajte iba prislusenstvo dodavané spolo¢nost'ou G3 FERRARI. Ak vyrobca neodportca prislusenstvo, hrozi riziko zranenia.
Nepouzivajte spotrebi¢ v blizkosti vane, sprchy, umyvadla alebo inych miest, kde hrozi, Ze spotrebi¢ pride do kontaktu s vodou.

Pri odpojovani spotrebi¢a net'ahajte za napajaci kabel ani za samotny spotrebic.

Nedovolte, aby napajaci kabel voI'ne visel cez okraj stola. Drzte kabel d’alej od hortcich povrchov.

Nevystavujte zariadenie nepriaznivym poveternostnym podmienkam, ako su dazd’, vietor, sneh, mraz. Nepouzivajte spotrebi¢ vonku.
Spotrebi¢ odpojte zo zasuvky, ked” ho nepouzivate alebo pred jeho Cistenim. Nechajte spotrebi¢ vychladnit pred nasadenim alebo
odstranenim prislusenstva a pred Cistenim.

Ak uz nikdy nebudete chciet’ spotrebi¢ pouzivat, odpojte ho od siete a zabranite d’alSiemu chodu odstrihnutim napéjacieho kabla. Tiez
zabraite d’alSiemu pouzivaniu akychkol'vek nebezpe¢nych komponentov, najmé zabezpecte, aby sa s nimi deti nemohli hrat’.
Nedotykajte sa hortcich povrchov. Pri manipulacii pouZivajte rukovite.

Pri obsluhe zariadenia nechajte odstup aspon 10 cm od zariadenia, aby ste zabezpecili dostatoéné vetranie zariadenia.

Nedavajte do rary prili§ vel’ké jedlo alebo kovové naradie. Hrozi riziko poziaru a elektrického tirazu.

Pizza, pecivo a iné jedla mozu chytit’ ohen. UdrzZiavajte spotrebi¢ d’alej od zavesov, zavesov a inych horlavych materialov.

Ak sa zapnuté zariadenie dostane do kontaktu s horlavymi materialmi, ako su zaclony, zavesy a podobne, hrozi riziko vznietenia.
Nedavajte do rary karton, papier, plast a podobne.

Ked’ je rara vypnutd, neskladujte v rire ni¢ iné ako prislusenstvo odporuc¢ané vyrobcom.

Rura sa vypina len vtedy, ked’ je odpojena zo zasuvky. Nikdy net’ahajte napéjaci kabel pri odpojeni, vzdy uchopte zastréku a vytiahnite
ju.

Pozor! Riru nastavte tak, aby ste mohli I'ahko otvorit’ pokrievku sprava aj zl'ava. Neotvarajte raru, ak stojite pred nou, hrozi riziko, ze
unikne horlca para! Pokrievku otvarate rovnakym spdsobom, ako pri vareni odklapate pokrievky z hrncov.

Pri vkladani alebo vyberani jedla z horucej rury vzdy noste ochranné rukavice.

Uistite sa, Ze ostatni potencialni pouzivatelia spotrebi¢a poznaju navod.

Nechaj si tento manual.

POPIS ZARIADENIA
UPOZORNENIE: Ziaruvzdorné kamene su citlivé na zmeny tepla a podliechaju mikroskopickym zmenam, ktoré sa menia pri zahrievani alebo

chladeni. Pre

Tento dovod: Predhrievajte tigellier postupnym zvySovanim teploty, najprv na poziciu 1, potom na 2 a nakoniec do pozadovanej polohy, aby sa

kamene mohli prispdsobit’ normalnym prasklinam a neohrozili funkénost’ produktu.
Je normalne, Zze kamene pri pouzivani tmavnu



Popis G10025

1 Kontrolka teploty

2 termostat

3 bo¢né rukovite

4 Predné rukovite

5 Horna cast’ tela

6 Ziaruvzdorné kamenné varné plochy
7 bo¢nych podpornych kolikov

TIGELLA MOJ G3FERRARI
Vyrobca tigelov G3Ferrari "Tigella mia" je zariadenie navrhnuté $pecialne na pripravu tigellas, typickych pre provinciu Emiglia romagna. Moze sa
tiez pouzit’ na focacciu, obderstvenie, toasty, palacinky, pekare a podobne. Zariadenie je vyrobené z tepelne odolného materialu, $pecialne

navrhnutého pre lep$iu vodivost’ a dokonalé rozloZenie tepla; To zarucuje rovnomerné pecenie vyssSie uvedenych Specialit.

PRI PRVOM POUZITI

- Odstrante bo¢né podporné koliky (7) z vrecka v krabici

- Skrutkujte bo¢né koliky (7) do ich objimok do polovice.

- Vycistite sporaky (6) vlhkou handric¢kou.

- Presunut’ spotrebi¢ do vetraného priestoru, pricom na bokoch zostane dostatok miesta
- Ovladajte produkt nastavenim gombika (2) do polohy 2 na 15 minat

- Otocte gombik (2) na maximum, pozicia 3, na 30 minut

Tym sa spotrebi¢ zahreje. Vd’aka tomu sa mdZzu uvolfiovat’ neprijemné zapachové vypary. V tomto bode je "Tigella mia" pripravena na prevadzku.

PREDHRIEVANIE

Predhrievanie trva priblizne 30-40 minut. Pre maximalny vytazok a Zivotnost’ produktu je dolezité dodrziavat nasledujiice opatrenia.

- Predhrievanie tigelliera postupnym zvySovanim teploty, najprv na mieste

"1" na ovladaci termostatu (2) na 25 minut, aby sa kamene nastavili a zahriali rovnomerne.

- Potom nastavte pozadovanu pevnu teplotu umiestnenim gombika (2) do jednej z nasledujicich pozicii na d’al$ich 15 minut:

* Tigger off

1 Minimalne teplo

2 Stredna teplota

21/2 Vysoka teplota

3 Maximalne teplo

Ked’ sa dosiahne nastavena teplota, kontrolka (1) zhasne a spotrebi¢ je pripraveny. Pre domace cesto sa odporuéa poloha 21/2 alebo 3, pre predvarené
jedla alebo jedla len ohrievajuce sa pozicia 1

V kazdom pripade mdzete urobit’ zmenu tym, Ze nastavite termostat na pomalsie alebo rychlejsie varenie a dosiahnete méksie alebo chrumkavejsie
jedla.

Aplikéacie

- Umiestnite tigellier na rovny a stabilny povrch, mimo dosahu tepla a horlavych materidlov



- Ak chceete pouzit’ Tigella mia v jednej z dvoch moznych pol6h varenia, stlacte dole na podporné koliky (7).

o Pozicia A: zaskrutkovanim podpornych kolikov (7) na maximum je mozné ziskat’ viac priestoru medzi sporakmi a pripravit’ obCerstvenie, placky,
toasty a plnené sendvice.

o Pozicia B: zaskrutkovanim podpornych kolikov (7) len do polovice je mozné ziskat’ prave tolko miesta na varenie tigelle, piadine, fornarine.
Predhrievanie podl'a konkrétnych pokynov

- Otvorte panvicu, poloZte jedlo na spodnu varnt plochu a zatvorte hornu ¢ast’ tela (5).

- Skontrolujte podmienky varenia, aby sa jedlo nespalilo.

- Vypnite a odpojte spotrebi¢ po skonéeni pouzivania: Nechajte kazdy diel vychladnat’ predtym, vykonajte Cistenie alebo pred ulozenim tigellierov.

CISTENIE
Vzdy vypnite riru zo zasuvky a nechajte ju vychladnat’ pred istenim.
Vonkajsie povrchy spotrebica mozete vycistit’ vodou a kuchynskou $pongiou. Nikdy neumyvajte povrch varenia vodou; Staci to utriet’ mierne
vlhkou kuchynskou uterkou, alebo pouzit’ Spachtl'u ¢i ndz na opatrné odstranenie zvyskov jedla.
NIE JE POTREBNA ZIADNA DALSIA UDRZBA.
Tepelne odolny kamen pocas pouzivania tmavne. Toto je bezny jav, typicky pre prirodny kamen.
UPOZORNENIE
- Pred ¢istenim vzdy skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ odpojeny zo zasuvky.
- Na distenie kuchynskej zakladne nepouzivajte Cistiace prostriedky. Nepolievajte kamen studenou vodou, najmé ked’ je hortci, aby ste
predisli tepelnému Soku, ktory by mohol spdsobit’ praskanie kamena.
- Nikdy neponorte spotrebi¢ do vody, aby ste neposkodili elektrické komponenty spotrebica.
- Nikdy sa nedotykajte kamena na pecenie, ked’ je spotrebi¢ zapnuty alebo vypnuty, ale kamen je stale hortci.
- Dolezité! Davajte pozor, aby ste pri zapinani spotrebi¢a nemali drevené $pachtle na kuchynskej zakladni.

RECEPTY

Z&kladné cesto na pizzu

Na pripravu dobrého cesta na pizzu pouzite nasledujuci recept:

Ingrediencie na pripravu 500 g cesta: 300 g muky / 25 g kvasnic / $tipka soli / 1 pohar vlaznej vody.

Muku nalejte do kopy na valéek (stol). Urobte jamku v strede kopy a pridajte rovna ¢ajovi lyZicku soli. Drozde rozdrobte do malého pohéara
vlaznej vody, potom postupne nalejte do jamy v make v malych porciach a zacnite miesit’ cesto. Na zaciatku bude cesto mikké a lepkavé, ale
neskdr pocas miesenia sa stdva tuh$im a pruznej$im. Cesto prudko udrite o st6l a dokladne ho miesite rukami, aby bolo hladké. Ak tento proces
zopakujete viackrat, zistite, ze cesto sa ¢oraz I'ah$ie odlepi z ruk aj z podlozky; Teraz z cesta vytvorte gul'u. Na vrchu cesta urobte nozom krizik a
nechajte cesto vykysnut’ v rohu valceka na teplom mieste, prikryté ¢istou handrou.

Nechajte cesto kysnut’ asi 2 hodiny, pocas tejto doby sa zdvojnasobi objem (v horucom a vlhkom prostredi bude cesto kysnut’ ovela kratsie). Po
kysnuti mozete cesto opét’ miesit’ niekol’ko minat a potom ho hned” pouzit’ na vyrobu pizze, alebo ho mézete zmrazit. Ak chcete cesto pouzit
hned’, mozete don pridat’ trochu oleja podl'a receptu pred miesenim. Zvy¢ajne to bude extra panensky olivovy olej, ale v niektorych receptoch
pouzijete aj lojovu alebo maslo. Ak sa rozhodnete cesto zmrazit, zabal'te ho do mraziacej folie a vlozte do mraznicky. Ak chcete pouzit’ mraziace
cesto, nechajte ho rozmrazit’ pri izbovej teplote a potom mieste s trochou oleja 5 minut.

TIGELLA
Crescentine, alebo tigelle, sa pripravuje zo zmesi miky, kvasin a vody.
Po kysnuti sa tigelle cesto rozval’ka a vyreze kruhovym vykrajovacom: tigelle
Ingrediencie
1 kg muaky 1 kocka pivovarskych kvasnic (pre slané vyrobky) rozpustenych v teplom mlieku
1 pohar mlieka, 1 $alka perlivej vody
1 polievkova lyzica oleja sol’ podla chuti

\ i

Vi W e T AR ! 1
Drozde z pivovaru rozdrvte v malej miske (obr. 1), nalejte trochu teplého mlieka, kym kvasnice nezakryji: miesajte, kym sa kvasnice nerozpustia
(obr. 2) a nechajte odpocivat’ niekol’ko minut.

Nalejte muku do vel'kej misky, urobte v strede jamku a nalejte do nej kvasnice (obr. 4),

Voda a sol'. Ingrediencie dobre premiesajte (obr. 5).

Ked’ uz vytvorite gul'u, pokracujte v mieseni na pomtacenom povrchu (obr. 7), kym cesto nebude hladké.

hladké a mékké cesto (obr. 8). Cesto, ktoré ziskate, vlozte do povarenej misky, prikryte ¢istou handri¢kou (obr. 9) a nechajte kysnut’ aspon
hodinu v teplom prostredi bez pridenia vzduchu.



Ked je cesto pripravené (obr. 10), rozvalkajte ho valcekom (obr. 11) do platu hrubého asi 1 cm, z ktorého mézete pomocou krajacky ziskat’ kottce s
priemerom priblizne 10 cm (obr. 12).

Predhrievanie, nastavenie polohy "1" na termostate asi 15 minut, potom na polohu "2" asi 15 minut.

Po predhriati nastavte polohu na "21/2" alebo "3", pockajte 5 minut a umiestnite kolesa na cesto. Zatvorte vrchné viecko a pecte asi 3/4 minuty.

Nakrajajte tigelle ako sendvi€ a napliite ho, kym je eSte horuce: podavajte ho hned’.

Pokyny na likvidaciu produktu podl’a platnych predpisov v Eurépskych spolocenstvach

Nevyhadzujte produkt s beznym domacim pevnym odpadom. Vzdy odneste produkt na prislusné zberné miesto na likvidaciu. Produkt
E mozete tiez odovzdat’ predajcovi vybavenia na likvidaciu pri kipe nového produktu.
Ak je produkt zlikvidovany nespravne alebo kdekol'vek v okoli, hrozi vazne poskodenie zivotného prostredia.
Ak je produkt napajany batériami, batérie musia byt najprv vybrané a odovzdané do prislusného zberného kontajnera na likvidaciu.
Batérie st vysoko toxické. Symbol vysSie zobrazuje niddobu na bezny odpad. Je prisne zakdzané hadzat elektrické spotrebice do tychto
kontajnerov. Uvadzanie na trh vyrobkov, ktoré nespliaja poziadavky L.D. & 151 z 25.7.2005 (Smernica RoHS RAEE) v obdobi od 1. jlla 20086,
bude podliehat’ administrativnym sankciam.

Popredajné sluzby poskytuje predajca alebo dovozca/distributor produktov G3 FERRARI.

Pre overenie najblizsicho servisného centra volajte 0541 694246, faxujte 0541 756430 alebo nas kontaktujte na assistenzatecnica@g3ferrari.net.

TREVIDEA S.r.l. si vyhradzuje pravo menit’ elektrické, technické a vizualne parametre produktu a/alebo vymiefat’ jeho ¢asti bez
predchadzajiceho upozornenia, aby svojim zakaznikom vzdy pontikla najnovSie, najodolnejSie a najspolahlivejsie technolégie.

TREVIDEA S.r.l. sa tieZ ospravedliiuje za pripadné tlacové chyby.



