
 

 

 

 
 

 

 

Slovenština (slovak) 



 

 

 

 
Extra odolný 

Slovenština 

Keramický povrch, zaručene bez PFAS, umožňuje varenie s minimom alebo žiadnym tukom, 
ponúka vynikajúce kĺzanie po dlhý čas a je ľahko čistiteľný. Tento povrch je výborný 
nepriľnavé a veľmi dobrá odolnosť proti poškriabaniu. Proces kovania robí už tak pevné telo 
nádoby ešte robustnejším a poskytuje ešte väčšiu ochranu pred prehrievaním povrchu. Tento 
dizajn umožňuje efektívne a rovnomerné rozloženie tepla. Výroba je certifikovaná použitím 
recyklovaný hliník. Takzvaná "Lyonova panvica" – tradičný rozšírený a zakrivený tvar, uľahčuje 
posúvanie ingrediencií. Francúzsky zakrivená rukoväť je pevne nitovaná, ergonomická a 
pohodlná na držanie. Kompatibilná so všetkými typmi varných plynov. Môže sa použiť v bežnej 
rúre (maximálne 200° na 10 minút) bez odnímateľnej rukoväte alebo rukoväte. 

 
Na rozdiel od všeobecného presvedčenia je nepriľnavá panvica špecializovaný nástroj... 
Je ideálny na jemnú prípravu rýb, zeleniny, strukovín a cereálií. Tiež dokonale zvláda dusenie, 
ohrievanie hotových jedál alebo zahusťovanie omáčok bez ovplyvnenia chuti, farby či 
šťavnatosti jedla. 
Ak chcete smažiť, piecť alebo grilovať, oceľová panvica je lepším pomocníkom. Kolekcia Ceranoa 
je dostupná s pevnou alebo odnímateľnou rukoväťou LOQY. 

 
Používateľské pokyny a údržba 

Pred prvým použitím umyte produkt teplou vodou a pracím prostriedkom, potom dôkladne 
opláchnite a dôkladne osušite. Vhodné pre všetky typy varných kotúčov. Pre optimálne použitie 
pri indukcii: položte panvicu na varnú platňu, ktorej veľkosť je najbližšia k priemeru dna panvice. 
Vždy skontrolujte, či sú rukoväte správne zacvaknuté pred manipuláciou s riadom. Vždy 
používajte obe rukoväte. Nepoužívajte odnímateľnú rukoväť a odnímateľnú rukoväť na tom 
istom riade naraz. Nikdy nedávajte odnímateľné rukoväte do rúry. Odporúčame nenechávať 
rukoväte na mieste počas varenia. Zaobchádzajte opatrne po dlhej dobe varenia. 

Bezpečnostné pokyny pri použití v rúre: 
• Nepoužívajte funkciu grilu 
• Neprekračujte teplotu 200 °C (termostat 7) dlhšie ako 10 minút (rýchle predhrievanie) 
Špeciálne odporúčania pri indukcii na zabezpečenie dlhej životnosti produktu: 
• Postupne zvyšujte teplotu 
• Nepoužívajte zosilňovaciu funkciu 
• Nezohrievajte nádobu prázdnu 
Údržba pre dlhšiu životnosť nepriľnavého povrchu: 
• Nepoužívajte kov a ostré náradie 
• Nebúchajte okraj panvice príborom, najmä kovovým. 
Upratovanie: 
• Špongiou bez abrazívnej vrstvy v teplej vode s pracím prostriedkom. 
• Neodporúčame umývať v umývačke riadu. 
Odporúčame chrániť nádobu pred šokmi a škrabancami počas skladovania. 


