G10225
POUŽÍVATEĽSKÉ INFORMÁCIE
UPOZORNENIE – RIZIKO POŽIARU: nevhadzujte na kameň horľavé materiály ako olej, múku, zaschnuté zvyšky cesta a pod., pretože pri vysokých teplotách môžu vzplanúť. Ak sa takéto materiály dostanú na kameň, vypnite rúru a odstráňte ich.
Ak uvidíte plamene vo vnútri rúry, okamžite ju vypnite, odpojte zo siete, nechajte vychladnúť a až potom odstráňte materiály, ktoré spôsobili oheň.
Nemene ukladajte steny prístroja priamo k stene. Nechajte aspoň 10 cm voľného priestoru vzadu, po bokoch a nad prístrojom. Na prístroj nič nekladajte.
Nikdy sa počas prevádzky nedotýkajte vnútorných častí prístroja.
Prístroj nenechávajte bez dozoru, keď je v prevádzke. Po skončení použitia ho vždy odpojte zo siete.
Nepúšťajte rúru do vody ani do iných kvapalín. Zabraňte kontaktu so striekajúcou vodou.
Pred použitím rozviňte napájací kábel. Kábel nenechávajte visieť.
Nepoužívajte tento produkt ako vykurovacie teleso. Nevkladajte nič do ventilačných otvorov.
Pred akoukoľvek čistiacou operáciou prístroj odpojte zo siete a počkajte, kým sa všetky časti úplne nevychladnú.
Manipulujte opatrne s práve upečenými potravinami – môžu byť veľmi horúce.
Po použití potrebuje prístroj približne 30 minút, kým úplne vychladne.
Nalievať olej do príslušenstva – riziko požiaru.
Počas prevádzky vydychujú výstupné ventilačné otvory horúcu paru. Udržujte ruky a tvár v bezpečnej vzdialenosti. Buďte opatrní pri vyberaní nádoby po pečení – uniká para.
Nepokryte vstupné ani výstupné ventilačné otvory, keď je stroj v prevádzke.

INŠTALÁCIA
· Odstráňte všetky materiály z vnútorného priestoru.
· Umiestnite na pevný a stabilný povrch.
· Nepoužívajte hornú časť ako odkladací priestor pre predmety, potraviny, panvice, nádoby.
· Nevkladajte predmety nadmerných rozmerov, kovové nástroje, kartón, plast, papier a podobne.
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1. Ventilačné otvory
2. Ovládací panel
3. Telo
4. Predné okno
5. Horné okno
6. Kameň
7. Air fryer tácka
8. Grilová tácka
9. Lopata
10. Rukoväť

VARENIE / PEČENIE
Prvé použitie
· Dôkladne vyčistite vnútorný priestor.
· Nechajte vnútro odvetrávať s pootvorenými dvierkami približne 30 minút.
· Pred prvým pečením nechajte zariadenie bežať prázdne cca 20 minút na maximálnu teplotu.

REŽIM PIZZA
· Pripojte k vhodnej uzemnenej zásuvke.
· Vložte kameň (6) na spodok varnej komory a zavrite dvierka.
· Ak je prístroj v režime standby, stlačte symbol zapnutia na ovládacom paneli (2).
· Nastavte program, teplotu a čas ako je popísané ďalej. Stlačte tlačidlo na spustenie pečenia alebo predhriatie (ak ikona “preheat” bliká).
Poznámka: ak sa na ľavej strane displeja nezobrazí “Preheat”, pečenie začne okamžite.
· Po ukončení predhriatia sa na displeji zobrazí “at temp”, rúra vydá zvukový signál a je pripravená.
· Pomocou lopaty (9) položte pizzu na kameň a stlačte tlačidlo spustenia pečenia.
· Pri vysokej teplote sa pizza upečie za pár minút – skontrolujte pečenie cez okná (4 a 5).
· Keď zaznie zvuk časovača (5 pípnutí), pečenie skončilo. Vyberte pizzu lopatou.
· Po opätovnom zatvorení dvierok si rúra zapamätá predchádzajúce nastavenie (čas, teplotu, program).
· Ak chcete upiecť ďalšiu pizzu, stlačte tlačidlo na opakovanie pečenia a vložte pizzu.
· Ak je použitie skončené, vypnite rúru manuálne stlačením vypínača na ovládacom paneli (2).
Poznámky:
· Pri mrazenej pizzi ju vyberte z mrazničky asi 30 minút pred pečením.
· Dôležité! Nesypte prísady (olej, rajčiny, syr) na kameň – kamen mohne nasiaknuť tekutiny, čo ovplyvní pečenie.
· Kameň je prírodný, nechránený – absorbuje vlhkosť z cesta a rovnomerne rozvádza teplo. Priamy kontakt umožňuje rýchle pečenie a chrumkavú spodnú časť.

REŽIM AIR FRYER A GRIL / RÚRA
· Vyberte kameň (6) a zatvorte dvierka.
· Ak je prístroj v režime standby, stlačte tlačidlo zapnutia.
· Nastavte program, teplotu a čas podľa pokynov a spustite (alebo predhriatie).
· Vložte potraviny do Air Fryer tácky (7) alebo Grilovej tácky (8).
Pozor: používajte vždy len jedno príslušenstvo naraz. Pri použití inej tácky odstráňte kameň.
· Po predhriatí, keď sa zobrazí “at temp”, zadáte tácku do rúry a spustíte pečenie.
· Po zaznení pípnutí vyberte tácku.
· Po zatvorení dvierok sa zariadenie opäť nastaví na predchádzajúce hodnoty.
· Ak chcete ďalšie pečenie, vložte nové ingrediencie a stlačte opakovanie.
· Po skončení použitia vypnite rúru manuálne.
Pozor:
Ak nastavíte teplotu nad 250 °C, používajte minimálne množstvo oleja, napríklad pri steaku – olej môže striekať a spôsobiť plamene.

OVLÁDACÍ PANEL A PROGRAMY
PROGRAMY PIZZA
	Program
	Čas
	Teplota hore
	Teplota dole
	Funkcia

	MANUAL
	30:00
	380 °C
	360 °C
	Vlastné nastavenie

	FROZEN
	2:30
	340 °C
	330 °C
	Mrazená pizza

	PAN PIZZA
	5:00
	250 °C
	260 °C
	Pizza na plechu (kamenný kameň odstránený)

	NEAPOLITAN
	2:40
	380 °C
	380 °C
	Neapolská pizza

	THIN & CRISPY
	4:00
	300 °C
	380 °C
	Tenká a chrumkavá (rímska)

	CALZONE
	4:00
	350 °C
	280 °C
	Calzone a plnené pizze



PROGRAMY AIR FRYER
	Program
	Čas
	Teplota
	Príslušenstvo
	Potravina

	FRIES
	22:00
	230 °C
	Air Fryer tácka
	Hranolky

	VEG
	20:00
	180 °C
	Air Fryer tácka
	Zelenina

	FISH
	15:00
	190 °C
	Air Fryer tácka
	Ryba

	WINGS
	20:00
	190 °C
	Air Fryer tácka
	Kuracie krídelka

	STEAK
	10:00
	255 °C
	Air Fryer alebo Gril
	Steak (max 300 °C)

	COOKIES
	18:00
	160 °C
	Air Fryer tácka
	Sušienky a dezerty



PROGRAMY GRIL / RÚRA
	Program
	Čas
	Teplota
	Príslušenstvo
	Funkcia

	WARM
	10:00
	70 °C
	Grilová tácka
	Ohrievanie (nízka ventilácia)

	CAKE
	30:00
	160 °C
	Grilová tácka
	Pečenie dezertov

	TOAST
	5:00
	200 °C
	Grilová tácka
	Toastovanie

	BAKE
	28:00
	160 °C
	Grilová tácka
	Bežné pečenie (vysoká ventilácia)

	DEHYDRATE
	6 hodín
	60 °C
	Air Fryer tácka
	Sušenie (nízka ventilácia)

	GRILL
	9:00
	260 °C
	Air Fryer / Gril
	Grilovanie / BBQ



POUŽITIE
· Ak je prístroj v stand-by, stlačte tlačidlo zapnutia.
· Stlačením tlačidla “Pizza”, “Air Fry” alebo “Oven” vyberte požadovanú funkciu.
· Na displeji sa zobrazí 6 programov danej funkcie. Opakovaným stlačením tlačidla môžete prepínať medzi programami.
· Po výbere programu stlačte tlačidlo spustenia, alebo:
· Stlačte tlačidlo TIME/TEMP a nastavte teplotu tlačidlami + / –.
· Stlačte TIME/TEMP a nastavte čas tlačidlami + / –.
· (Iba pre funkciu „Pizza“) Stlačte TOP/DECK a nastavte samostatne hornú (TOP) a spodnú (DECK) teplotu tlačidlami + / –.
· Stlačte tlačidlo spustenia pečenia.
Pozor: Počas pečenia a až do úplného vychladnutia sa nedotýkajte príslušenstva ani vnútorných častí.
Poznámka: Nastavený čas a teplota sú optimálne pre konkrétny program. Úpravy odporúčame len na základe vlastnej skúsenosti (napr. ak pečenie nebolo dokončené alebo bolo príliš dlhé).
Počas pečenia:
· Môžete vypnúť rúru tlačidlom ( ). Spotrebič môžete pozastaviť stlačením tlačidla .
· Môžete meniť čas a teplotu.

PRÍSLUŠENSTVO
· Kamen (6): na pečenie pizze.
· Air Fryer tácka (7): na prípravu jedál v režime air fryer.
· Grilová tácka (8): na grilovanie alebo pečenie.
· Lopata (9): na vkladanie a vyberanie pizze.
· Rukoväť (10): odnímateľná, použiteľná s lopatou a air fryer táckou; má pružinový mechanizmus na nasadenie.
· Kolečko na pizzu: súčasť balenia, slúži na jednoduché krájanie pizze.

ČISTENIE
· Čistite po každom použití. Odpojte zo siete a nechajte všetky časti vychladnúť.
· Nepoužívajte ponáranie do vody. Vyhnite sa kontaktu s vodou či kvapalinami.
· Nevystavujte vetracie otvory kvapkám vody alebo mydla.
· Na čistenie vonkajšieho tela použite jemne navlhčenú handričku.
· Na vyčistenie topného telesa použite jemnú kefku na odstránenie zvyškov jedla.
· Vnútro čistite teplou vodou a neabrazívnou houbou.
Pozor: Lopatu (9) neumišťujte do umývačky – agresívne umývanie poškodzuje hliník, robí ho tmavým a matným.

ČISTENIE KAMENA
Kameň sa nikdy nesmie umývať ani používať čistiace prostriedky. Nikdy nelejte na kameň studenú vodu – hrozí poškodenie tepelným šokom.
Je normálne, že kameň tmavne pri používaní – je to bežná vlastnosť prírodného materiálu.
· Ak nie sú žiadne pripálené zvyšky, stačí ho pretrieť vlhkou handričkou.
· Pri pripáleninách použite škrabku na jemné očistenie a potom vlhkú handričku.
· Pri tmavých škvrnách od oleja, syru alebo paradajok môžete použiť cyklus pyrolýzy na zosvetlenie:
1. Oškrabte nečistoty škrabkou, potom pretrite vlhkou handričkou.
2. Otočte kameň špinavou stranou smerom na spodné výhrevné teleso.
3. Počas pečenia pizze na čistej strane sa spodné teleso postará o zosvetlenie špinavej strany.

TECHNICKÉ ÚDAJE
· Napájanie: AC 220–240 V, 50–60 Hz
· Výkon: 2100 W
· Nastaviteľná teplota: 40 °C – 380 °C
· Časovač: až 99 minút
· Digitálny displej – 18 predvolených programov
· Spotreba v režime standby: 0,36 W
· Prístroj prejde do režimu standby po 1 minúte nečinnosti
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