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Teplovzdugna fritéza s objemom 5,5

Navod na pouzitie
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred pouzitim spotrebica si pozorne precitajte nasledujtce
pokyny. Tento navod si odloZte na neskorSie pouzitie alebo pre
novych pouzivatelov.

- Pri pouzivani elektrickych spotrebicov je vZdy potrebné
dodrziavat zdkladné bezpecnostné opatrenia, aby sa znizilo
riziko poziaru, zadsahu elektrickym pridom a zranenia.

- Uistite sa, Ze sietové napatie zodpoveda poziadavkdm na
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uvedenym v technickych Specifikaciach spotrebica.
Odporiacame, aby miestnost, v ktorej budete spotrebi¢ pouzivat,
bola vybavend odsdvacom par alebo bola dobre vetrana.
Spotrebic pouzivajte vyhradne na tGcely opisané v tomto navode;
akékolvek iné pouzitie spolo¢nost Cecotec neodporti¢a a mbze
nepriaznivo ovplyvnit Zivotnost spotrebica a/alebo bezpecnost
pouzivatela.
Pred premiestnenim, ¢istenim alebo ked spotrebic¢ nepouzivate,
ho odpojte od elektrickej siete.
Nepouzivajte ho vonku.
Pravidelne kontrolujte napdjaci kabel, ¢i nevykazuje viditelné

poskodenie. Ak je kdbel poskodeny, musi ho opravit autorizovany

technicky servis Cecotec, aby sa prediSlo akémukolvek riziku.
Napdjaci kdbel nekrutte, neohybajte, nenatahujte ani ho inak
nepoSkodzujte. Chrante ho pred ostrymi hranami a zdrojmi
tepla. Zabrante tomu, aby sa kdbel dotykal hortcich povrchov.
Nenechavaijte kdbel visiet cez okraj pracovnej dosky.
Nepouzivajte predlZzovacie kable, pokial to neodporuci
kvalifikovany elektrikar. Nespravny typ predlzovacieho kabla
mdze spdsobit poskodenie spotrebica alebo poranenie
pouzivatela.

Spotrebic nepouzivajte, ak je poskodeny kabel, zastrcka alebo
telo spotrebica, ani ak nefunguje, spadol alebo bol inak
poskodeny.

Spotrebic nepouzivajte na potencidlne nebezpecnych miestach,
napriklad v horlavom, vybuSnom, chemickom alebo vlhkom
prostredi.

Spotrebic polozte na rovny, teplu odolny povrch. Pri vyberani
kosa z fritézy postupujte opatrne a rukovat nasmerujte
dovnutra, aby sa obsah nevysypal. Spotrebi¢ neumiestriujte do
blizkosti zdrojov tepla ani do miest s vysokou vlhkostou
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alebo do blizkosti horlavych materidlov.

Tento spotrebic nie je urceny na pouzivanie s casovacmi ani
s externymi systémami dialkového ovladania.

Nevkladajte a nedovolte, aby sa prsty alebo iné predmety
dostali do vetracich ¢i vyfukovych otvorov, mohlo by déjst k
arazu elektrickym pradom alebo k poziaru.

KoSik neplrite olejom, mohlo by dojst k riziku poZiaru.

Kym je spotrebic v prevadzke, nikdy sa nedotykajte jeho vnatra.
A Tento symbol znamena: Pozor, hordci povrch. Prl’stupné’

povrchy vyrobku sa mdzu pocas prevadzky zohriat.
Davajte pozor, aby ste sa nepopalili.

Kébel, zastrcku ani Zziadnu ind neodnimatelni cast

spotrebica neponarajte do vody ani do inych tekutin.

Elektrické spoje nevystavujte vode.

Suroviny urcené na pripravu jedla vzdy vkladajte do kosika,

aby sa nedostali do kontaktu s vyhrevnymi telesami.

Pred dotykom zastrcky alebo zapnutim spotrebica sa

uistite, ze mate ruky dplne suché.

Odpojte spotrebic, ked ho nepouzivate alebo ked ho cistite.

Pred montazou ¢i demontazou akychkolvek casti a/alebo

pred cistenim ho nechajte Gplne vychladnat.

Nenechdavajte spotrebic pripojeny k elektrickej sieti bez dozoru.

Pocas prevadzky sa nedotykajte povrchu spotrebica, méze

byt hordci.

Aby spotrebic spravne fungoval, je potrebné vykonavat jeho

Cistenie a udrzbu v sulade s tymto ndvodom na pouzitie.

Spotrebi¢ neumiestnujte tesne k stene. Od zadnej strany
ponechajte bezpecni vzdialenost 10 cm a dalSich 10 cm z
kazdej strany. Ked'je spotrebic v prevadzke, neukladajte
nan ziadne predmety.
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1. CASTI A ZLOZENIE
Obr. 1.

1. Vstup vzduchu
2. Ovladaci panel
3. Koés

4. Rukovat

5. Rost

6. Silikénovy kryt
7. Vystup vzduchu
Ovladaci panel
Obr. 2.

8. lkona zapnutia/vypnutia

9. lkona na zvysenie teploty

10. lkona na zniZenie teploty
1. lkona na skratenie Casu

12. Ikona na prediZenie ¢asu
13. lkony predvolenych funkcii:

Pizza

. Hranolky
Maso

. Krevety

Ryby

. Kuracie stehna
. Zelenina

. Dezerty

TO AP anOToO

14. Zobrazenie Casu a teploty

POZNAMKA:
Ilustracie v tejto prirucke st len schematické a nemusia presne zodpovedat vyrobku.

2. PRED POUZITIM

Tato fritéza je zabalena tak, aby bola chranena pocas prepravy. Vyberte ju z krabice;
pbvodnd krabicu aj ostatné obaly odporti¢ame odlozit na bezpe€né miesto. Pomdzu predist
poskodeniu fritézy, ak ju budete v budicnosti potrebovat prenasat. Ak sa rozhodnete obaly
vyhodit, uistite sa, Ze ich zlikvidujete spravnym spdsobom.
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- Skontrolujte, €i st prilozené vsetky Casti a diely a ¢i st v dobrom stave. Ak nieco chyba alebo
je poskodené, bezodkladne kontaktujte autorizovany technicky servis.

- Kosik aj rost dokladne umyte horticou vodou, saponatom a neabrazivnou hubkou.

- Vonkaj3iu aj vnatornd ¢ast fritézy vycistite vihkou handri¢kou a potom ju osuste.

- Uistite sa, Ze su vSetky Casti fritézy Uplne suché, a stojan spravne vlozte do kosSa.

- Fritézu postavte na stabilny, rovny povrch.

Upozornenie:

- Ohrievacie teleso vo vnutri fritézy nenamacajte.
- Fritézu neplrite olejom ani inou tekutinou.
- Fritézu neukladajte na povrch, ktory nie je tepelne odolny.

Poznamka:
Pri prvom pouziti fritézy mézete citit slaby zdpach spaleniny alebo si viimndt trochu dymu -
spbsobuijl to zvyskové maziva z vyrobného procesu. Nema to vplyv na bezpeénost fritézy.

3. 0BSLUHA

1. Fritézu postavte na stabilny, rovny povrch.

2. Pripojte ju do elektrickej zasuvky.

3. Pomocou rukovati (4) opatrne vyberte k63 (3). Skontrolujte, i je stojan (5) spravne
umiestneny v kosi (3).

4., Ingrediencie vloZte do ko3a (3).

5. K& (3) vloZte spat. Fritéza je vybavena bezpefnostnym systémom, ktory neumozni jej
pouzivanie, ak kd3 (3) nie je spravne nasadeny.

6. Stlacte ikonu zapnutia/vypnutia (8), potom vyberte pozadovanu prednastavenu funkciu
(13) alebo nastavte pozadovany ¢as (1 - 60 mindt) a teplotu (80 °C - 200 °C) a opat
stlacte ikonu zapnutia/vypnutia (8). V tejto chvili fritéza za¢ne pracovat.

7. Ak chcete varenie kedykolvek pozastavit, stlacte ikonu zapnutia/vypnutia (8). Ak chcete
varenie ukontit, stlatte a podrzte tu istt ikonu (8) 3 sekundy. Ak potas nasledujicej
minlty po pozastaveni nestlacite ziadnu ikonu, fritéza prejde do pohotovostného rezimu
a trikrat pipne.

8. Kedzaznie upozornenie, znamena to, ze ¢as pripravy sa skonc¢il. Pomocou rukovati (4)
vyberte k63 (3) z fritézy. V zavislosti od typu surovin mdze unikat para, preto pri
vyberani ko3a (3) postupujte opatrne.

9. Skontrolujte, ¢i st suroviny pripravené podla vasdich predstav. Ak nie, vloZte k&5 (3) spat
a nastavte casovac eSte na niekolko minut.

10. Ak chcete suroviny vybrat, polozte kd5 (3) na tepelne odolny povrch.

11.  Obsah koSa vysypte do vhodnej nddoby. Na vybratie surovin pouzite klieSte, aby ste
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aby ste zabranili odkvapkavaniu zvyskov oleja do nadoby. Davajte pozor, aby ste sa
nepopalili. Pri vyberani jedla neotacajte kds (3) dnom nahor.

12. Ak chcete, mdzete vo fritéze pokracovat, alebo varenie ukoncite stlacenim a podrzanim
ikony zapnutia/vypnutia (8) na 3 sekundy.

Ovladaci panel

Tlacidlo zapnutia/vypnutia

Ked' st kds (3) a stojan (5) sprévne vloZené vo fritéze, rozsvieti sa ikona zapnutia/vypnutia
(8).

Ak chcete fritézu zapndt, stlacte ikonu zapnutia/vypnutia (8); fritéza pipne a na displeji sa
striedavo zobrazi 200 °C / 18 mindt.

MéZete si nastavit ¢as a teplotu podla potreby alebo zvolit prednastaveny program. Na
spustenie stlacte ikonu zapnutia/vypnutia (8) pri zvolenom programe alebo pri ru¢nom
nastaveni. Ak tito ikonu (8) stlacite znova, fritéza sa pozastavi.

Varenie ukoncite stlacenim a podrzanim ikony zapnutia/vypnutia (8) na 3 sekundy.

Prednastavené funkcie

Ak chcete pouzit predvolené funkcie, stlacte ikonu pozadovanej funkcie a na displeji sa
zobrazi teplota a ¢as nastavené pre dany program; podla potreby ich mdzete upravit ikonami
Zvysit/znizit teplotu (9/10) a Zvysit/znizit ¢as (12/11).

V nasledujticej tabulke st uvedené teploty a ¢asy prednastavenych programov, mnozstvo
potravin, ktoré mozno vlozit, a informécia, ¢i je potrebné jedlo pocas pripravy otacat.
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. . . Ano, v polovici
Kuracie stehna 200°C 15 min 400-600g N
casu
Napliite i Ano, v polovici
Zelenina 170eC 15 min a!)l[lte iba dno f no, v polovici
mriezky casu
Dezerty 170°C 12 min 400-600g Nie je potrebné

Programy Teplota Cas Mnozstvo Otocenie
Pizza 180°C 12 min 400-600g Nie je potrebné
} ) Ano, v polovici
Hranoleky 200°C 18 min 400-600g tasu
- . Ano, v polovici
Maso 200°C 10 min 400-6004g tasu
) Ano, v polovici
Krevety 180°C 10 min 400-600g tasu
. Ano,v polovici
Ryby 180°C 8 min 400-600g .
casu
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Upozornenie

- Tieto Gdaje st len orientacné. KedZe suroviny sa mdzu Lisit pdvodom, velkostou, tvarom aj
znackou, nevieme zarucit, Ze hodnoty v tabulke budi pre vase suroviny najvhodnejsie.

- Ak zacnete varit, ked'je fritéza eSte studena, pripocitajte k ¢asom v tabulke priblizne 1 -2
minaty.

Tipy

Mensie kusky sa pripravia rychlejSie nez vacsie.

Pri va¢&om mnoZstve surovin sa ¢as pripravy pred(Zi len mierne, pri mendom mnoZstve sa
naopak trochu skrati.

PremieSanie alebo pretrepanie mensich ingrediencii pocas pripravy zlepsi vysledok a
pomdze predist nedopeceniu.

- Pre extra chrumkavy vysledok pridajte malé mnoZstvo oleja.

Fritézu nepouzivajte na vyprazanie velmi mastnych potravin (napr. klobas).

Jedld vhodné do riry mozete pripravit aj v tejto fritéze.

- Predpecené cesto potrebuje menej ¢asu nez Cerstvo pripravené.

Fritézu mbzete pouzit aj na ohrievanie surovin.

Pre najlepsie vysledky sa odportca predhriat kds 4 mintty bez potravin.

ZvySenie/znizenie teploty a €asu
Ak chcete upravit teplotu a ¢as programu, pri kaZdej polozke stlacte ikonu zvy3enia alebo zniZenia.

Otacanie potravin
Niektoré potraviny je pocas pripravy potrebné premie3at. Ak chcete ingrediencie otocit,
vyberte koS z fritézy a pretrepte ho. Potom ho vlozte spat do fritézy.

4. CISTENIE A UDRZBA

Cistenie
- Pokazdom pouziti fritézu vycistite.
- Pred ¢istenim fritézu odpojte od elektrickej siete a nechajte ju vychladnat.

- Na cistenie kosSa a stojana nepouzivajte kovové naradie ani abrazivne prostriedky. CECOFRY
FULLINOX 5500 PRO 1071 CECOFRY FULL BLACKINOX 5500 PRO




CESTINA

- Na cistenie povrchu fritézy pouzite makku, mierne navlthéend handricku.
- Fritézu nikdy nepondrajte do vody ani do inych tekutin.
- Na cistenie nepouzivajte drsné hubky, prasky ani abrazivne Cistiace prostriedky.

Upozornenie

odstranenie pdjde lahsie.

Vyberte kds, aby fritéza vychladla rychlejsie.
Fritézu dékladne umyte horticou vodou, sapondtom a neabrazivnou hubkou.

Na odstranenie zvysnych necistét odpordcame pouzit tekuty odmastovac.

Ak s v koSi alebo na roste prichytené usadeniny, naplite kds horticou vodou so saponatom - ich

Vnutro fritézy vycistite horticou vodou a neabrazivnou hubkou.

- Ohrevné teleso ocistite makkou kefkou, aby ste odstranili vSetky zvysky jedla. Postupujte velmi opatrne,
aby ste ohrevné teleso neposkodili.

Skladovanie

- Odpojte fritézu zo siete a nechajte ju vychladnut.
- Pri skladovani sa uistite, Ze st vSetky casti fritézy Cisté a suché.

5. RIESENIE PROBLEMOV

CESTINA

Suroviny st usmazené

nerovnomerne. (Vyprazané

obcerstvenie po vybrati z
fritézy nie je chrumkavé).

Doba pripravy je prilis
kratka.

Nastavte ¢asovac na pozadovany
¢as pripravy.

Niektoré potraviny je
potrebné v polovici
pripravy otocit.

Suroviny naskladané na seba (napr.
hranolky) je vhodné v polovici
pripravy premiesat alebo otocit.

Pripravovali ste
potraviny, ktoré by sa
mali vyprazat v klasickej

fritéze.

Pre chrumkavejsi vysledok pridajte
na jedlo trochu oleja.

K&s sa do pristroja
nezasuva spravne.

V kosi je prilis vela
potravin.

Neprekracujte maximalne povolené
mnozstvo v koSi.

Z pristroja vychadza biely dym.

Pripravujete mastné jedlo.

Privyprazani mastnych surovin sa
uvolni malé mnoZzstvo oleja, ktoré
moze vytvarat biely dym. Nema to
vplyv na fritézu ani na vysledok.

K&s stale obsahuje mastnotu z
predchadzajliceho pouzivania.

Biely dym vznikd zo zohrievania
tuku vo fritéze. Nezabudnite ju po
kazdom pouziti poriadne vycistit.

Problém

Mozné priciny

Riesenie

Teplovzdusna fritéza
nefunguje

Spotrebi¢ nie je zapojeny.

Zapojte napajaci kabel do
uzemnenej elektrickej
zasuvky.

Nestlacili ste ikonu
zapnutia/vypnutia.

Stlacte tlacidlo zapnutia/vypnutia.

K&sS nie je v spotrebici
spravne usadeny

VloZte kds na spravne miesto.

Cerstvé hranol&eky sti po
vybrati z fritézy
nerovnomerne opecené
alebo nie st chrumkavé.

Pred smazenim ste
zemiaky poriadne
neocistili.

Zemiaky dokladne preplachnite, aby
ste odstranili Skrob.

Chrumkavost hranoléekov zavisi
od mnoZzstva vody a oleja.

Pred pridanim oleja nezabudnite
zemiaky osusit.

Zemiaky nakrajajte na mensie
kusky, aby ste dosiahli
chrumkavejsi vysledok.

Suroviny nie s
Uplne prepecené.

Kdsky su prilis velké.

Do kosa vlozte mensie kisky.

Zvolena teplota pripravy
je prilis nizka.

Zvyéte teplotu alebo predizte ¢as.
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6. TECHNICKE SPECIFIKACIE

Referencia produktu: 03315/03316
Produkt: Cecofry Full Inox 5500 Pro/ Cecofry Full InoxBlack 5500
Pro 220-240V~

50/60 Hz, 17700 W
Objem varnej nddoby: 5.5 L

Nastavenie teploty: 80 °C - 200 °C
Casovat: (1-60 min)

CECOFRY FULLINOX 5500PRO | 103
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Technické Specifikacie sa m6zu z dévodu zlepSovania kvality vyrobku zmenit aj bez
predchadzajliceho upozornenia.
Vyrobené v Cine | Navrhnuté v Spanielsku

7. RECYKLACIA ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI

men3, Ze podla platnych predpisov sa vyrobok a/alebo batérie musia
1e od komunéalneho odpadu. Po skonéeni zivotnosti vyrobku

:ory vyberte a odovzdajte ich na zbernom mieste uréenom miestnymi
rinformacie o najvhodnejSom spdsobe likvidacie elektrickych a
riadeni a/alebo batérii ziskate na miestnych tradoch. Dodrziavanim
ov prispejete k ochrane Zivotného prostredia.

8. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Spolocnost Cecotec zodpovedd konecnému pouzivatelovi alebo spotrebitelovi za akikolvek
nezhodu, ktora existuje v case dodania vyrobku, a to za podmienok a v lehotach stanovenych
platnymi predpismi. Odporuca sa, aby opravy vykonaval kvalifikovany personal. Ak zistite
problém s vyrobkom alebo mate akékolvek otazky, obratte sa na oficialnu technick podporu
spolocnosti Cecotec na &isle +34 96 321 07 28.

9. AUTORSKE PRAVA

Prava dusevného vlastnictva k textom v tejto prirucke patria spolocnosti CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. VSetky prava vyhradené. Obsah tejto publikacie sa nesmie vcelku ani
CiastoCne reprodukovat, ukladat do vyhladavacieho systému, prenésat ani Sirit akymkolvek
spbsobom (elektronicky, mechanicky, fotokopirovanim, nahravanim alebo inak) bez
predchéadzajuceho sihlasu spolocnosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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