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Dziekujemy za wybranie niniejszego produktu.
Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa
i wytyczne uzytkowania oraz konserwacji urzadzenia.

Prosimy o po$wiecenie czasu na zapoznanie sie z niniejszg instrukcjg obstugi przed
uzyciem urzadzenia i zachowanie jej w celu pdzniejszego wykorzystania.

Symbol 147 Znaczenie

A OSTRZEZENIE Ryzyko powaznych obrazen lub $mierci

RYZYKO PORAZENIA

PRADEM ELEKTRYCZNYM Ryzyko dotyczgce niebezpiecznego napiecia

POZAR Ostrzezenie; ryzyko pozaru / materiaty tatwopalne

PRZESTROGA Ryzyko urazu lub uszkodzenia mienia

®
bk Dk
®

WAZNE / UWAGA Prawidtowe korzystanie z systemu




BN ] - [ T

=\ [rol 1]

1.SRODKI OSTROZNOSCI 6
1.1 Ogdlne ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa 6
1.2 W przypadku gotowania na parze 7
1.3 Ostrzezenia dotyczgce instalagji 8
1.4 Podczas pracy urzadzenia 8
1.5 Podczas czyszczenia i konserwacji 9

2.INSTALACJA | PRZYGOTOWANIE DO UZYTKOWANIA 10
2.1 Instrukcje dla instalatora 10
2.2 Montaz piekarnika 10
2.3 Przytgcze elektryczne i bezpieczenstwo 12

3.CECHY PRODUKTU 13

4.UZYTKOWANIE PRODUKTU 14

@ 4.1 Tabela pieczenia 17 @
4.2 W przypadku gotowania na parze 18
4.3 Korzystanie z cyfrowego timera 19
4.4 Akcesoria 23

5.CZYSZCZENIE | KONSERWACJA 25
5.1 Czyszczenie 25
5.2 Konserwacja 28

6.ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW | TRANSPORT 29
6.1 Rozwigzywanie problemow 29
6.2 Transport 29

7.SPECYFIKACJA TECHNICZNA 30
7.1 Etykieta energetyczna 30



BN ] - [ T

1. SRODKI OSTROZNOSCI

- Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac wszystkie instrukcje, a nastepnie
przechowywac je w dostepnym miejscu na wypadek pézniejszych watpliwosci.

- Niniejsza instrukcja zostata opracowana z mysla o kilku modelach, dlatego Twoje urzadzenie moze
nie by¢ wyposazone w niektére z opisanych funkgji. Z tego wzgledu podczas czytania instrukdji
obstugi nalezy zwrécic¢ szczegdlng uwage na wszelkie wartosci liczbowe.

1.1 Ogdlne ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa

Urzadzenie to moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby z obnizonymi
zdolnosciami fizycznymi, zmystowymi badz umystowymi, a takze przez osoby bez doswiadczenia

i wiedzy na temat obstugi, jesli pozostajg pod nadzorem opiekundéw badz zostaty szczegdtowo
poinstruowane o sposobie bezpiecznego uzywania urzadzenia i rozumiejg ryzyka zwigzane

z niewtasciwym uzyciem. Dzieci nie powinny wykorzystywac urzadzenia do zabawy. Dzieci nie
powinny czysci¢ urzadzenia ani wykonywac czynnosci konserwacyjnych, jesli pozostajg bez nadzoru.

A OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne elementy silnie nagrzewaja sie podczas gotowania.
Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢, aby nie dotykac elementéw grzejnych. Dzieci ponizej 8
roku zycia nie nalezy dopuszczac¢ w poblize urzadzenia, jesli nie znajduja sie pod statym nadzorem
opiekundw.

A A OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie wolno przechowywac zadnych przedmiotéw na
@ powierzchniach przeznaczonych do gotowania. @

A A OSTRZEZENIE: W przypadku pekniecia powierzchni nalezy wytgczy¢ urzadzenie, aby

unikng¢ mozliwosci porazenia pradem elektrycznym.

- Nie wolno obstugiwac urzadzenia za pomocg zewnetrznego wigcznika czasowego lub oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

- Podczas pracy urzadzenie jest gorgce. Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢, aby nie dotykac
elementow grzejnych wewnatrz piekarnika.

- Uchwyty moga sie silnie nagrzewac po krotkim czasie dziatania urzadzenia.

+ Do czyszczenia szklanych drzwiczek i innych powierzchni piekarnika nie nalezy stosowac srodkow
do szorowania ani skrobaczek. Moglyby uszkodzi¢ szklang powierzchnie drzwiczek.

+ Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy stosowac odkurzaczy parowych.

Przed wymiang lampki o$wietleniowej nalezy sprawdzi¢ czy zostato wytaczone zasilanie urzadzenia,
aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.
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A OSTRZEZENIE: Podczas gotowania lub grillowania potraw dostepne elementy urzadzenia

moga by¢ gorgce. Nalezy trzymac mate dzieci z dala od dziatajgcego urzadzenia.

+ Urzadzenie zostato wyprodukowane zgodnie ze wszystkimi krajowymi oraz miedzynarodowymi
normami i przepisami.

+ Czynnosci konserwacyjne i naprawy nalezy powierza¢ wytgcznie pracownikom autoryzowanego
serwisu. Instalacja i naprawy przeprowadzone przez osoby inne niz pracownicy autoryzowanego
serwisu mogg zagrazac bezpieczenstwu uzytkownikow urzadzenia. Wszelkie zmiany i modyfikacje
specyfikacji moga by¢ niebezpieczne pod wieloma wzgledami. Nieodpowiednie ostony ptyty
grzewczej moga byc¢ przyczyna wypadkdow.

+ Przed przystgpieniem do instalacji nalezy sprawdzi¢ lokalne warunki dystrybucji (rodzaj i cisnienie
gazu, napiecie i czestotliwos¢ sieci elektrycznej) oraz zgodnos¢ z wymaganiami dotyczacych
urzadzenia. Parametry techniczne urzadzenia znajdujg sie na etykiecie.

Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do przygotowywania potraw w warunkach domowych.

Nie nalezy wykorzystywac urzadzenia do innych celéw ani w innych zastosowaniach, np. do

uzytku innego niz w gospodarstwie domowym, do uzytku przemystowego lub do ogrzewania

pomieszczenia.

- Nie wolno unosi¢ ani przesuwac urzadzenia trzymajac za uchwyty na drzwiczkach piekarnika.

+ Nalezy podjg¢ wszystkie mozliwe dziatania, aby zapewnic¢ bezpieczenstwo. Poniewaz szkto moze
pekna¢, podczas czyszczenia nalezy zachowac szczegdlna ostroznosc, aby nie zadrapac szklanej

@ powierzchni. Nie nalezy uderzac ani stukac¢ o szkto innym wyposazeniem. @

- Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy nie zostat przycisniety lub uszkodzony podczas instalacji.
Wymiane uszkodzonego przewodu zasilajgcego nalezy powierzy¢ producentowi urzadzenia,
pracownikom autoryzowanego serwisu lub podobnie wykwalifikowanym osobom, aby unikng¢
zagrozen.

- Jedli drzwiczki piekarnika pozostajg otwarte, dzieci nie powinny wspinac sie lub siadac na nich.

- Nie wolno pozwala¢ dzieciom ani zwierzetom domowym, aby zblizaly sie do urzadzenia.

1.2 W przypadku gotowania na parze
» Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy napemic zbiornik na wode.
- Nie wolno napetnia¢ zbiornika na wode, jesli piekarnik jest goracy.

+ Po otwarciu drzwiczek piekarnika z wnetrza moze wydostawac sie para. Nalezy zachowac
ostrozno$¢ podczas otwierania drzwiczek piekarnika, poniewaz moze to spowodowac zagrozenie
poparzeniami.

- W wyniku gotowania na parze w piekarniku moze pozosta¢ wilgo¢. Poniewaz wilgo¢ moze
doprowadzi¢ do korozji, nalezy upewnic sie, ze wnetrze piekarnika zostato osuszone po gotowaniu.

- Do gotowania na parze w piekarniku nalezy stosowac wode zdatng do picia. Nie wolno stosowac
palnego alkoholu ani substandji z czastkami statymi zamiast wody.

- Do gotowania na parze nalezy uzywac naczyn ze stali nierdzewnej.

+ Po kazdym zakonczeniu gotowania na parze: jesli w zbiorniku na wode pozostanie troche wody,
nalezy go oczysci¢, a pozostatej wody nie wolno wykorzysta¢ do nastepnego gotowania.
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1.3 Ostrzezenia dotyczace instalacji
- Nie wolno korzystac z urzadzenia, dopdki jego instalacja nie zostanie catkowicie zakonczona.

+ Instalacje urzadzenia powinien przeprowadzi¢ personel autoryzowanego serwisu Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za wszelkie szkody powstate na skutek niewtasciwe] lokalizacji i instalacji
urzadzenia przez osoby nieupowaznione.

- Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy upewnic sie, ze nie zostato ono uszkodzone podczas
przewozenia. W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek usterek nie wolno korzysta¢ z urzadzenia
- nalezy natychmiast skontaktowac sie z przedstawicielem autoryzowanego serwisu. Poniewaz
materiaty wykorzystane do opakowania urzadzenia (folia, zszywki, styropian itp.) moga by¢
niebezpieczne dla dzieci, nalezy je natychmiast zebrac i usungc.

- Urzadzenie nalezy chroni¢ przed wptywem czynnikéw atmosferycznych. Nie nalezy narazac
urzadzenia na dziatanie Swiatta stonecznego, deszczu, $Sniegu, kurzu ani nadmiernej wilgoci.

- Wszelkie materiaty (np. szafek) znajdujace sie w poblizu urzadzenia powinny by¢ odporne
na temperature minimum 100°C.

- Nie wolno instalowa¢ urzadzenia za ozdobnymi drzwiami, aby unikna¢ przegrzania.

1.4 Podczas pracy urzgdzenia

- Podczas pierwszego uzycia piekarnika moze by¢ wyczuwalny nieznaczny zapach. Jest to catkowicie
normalne, spowodowane materiatami izolacyjnymi na elementach grzejnych. Sugerujemy, aby
przed pierwszym uzyciem pozostawi¢ piekarnik pusty i ustawi¢ na maksymalng temperature przez
@ 45 minut. Upewnij sig, ze otoczenie, w ktérym urzadzenia zostato zainstalowane, jest dobrze @
wentylowane.

- Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc otwierajgc drzwiczki piekarnika w podczas lub po
zakonczeniu gotowania. Goraca para z piekarnika mogtaby spowodowac oparzenia.

- Nie nalezy wkifada¢ do niego ani umieszcza¢ w poblizu tatwopalnych lub wybuchowych materiatow.
- Do wyjmowania i ponownego wktadania potraw nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- W zadnym wypadku nie wolno piekarnika wyktada¢ folig aluminiowa, poniewaz mogtoby dojs¢
do przegrzania.

- Podczas gotowania nie wolno umieszczac naczyn ani blach do pieczenia bezposrednio
w podstawie piekarnika. Podstawa bardzo sie nagrzewa, co moze spowodowac uszkodzenie
produktu.
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@A Nie nalezy odchodzi¢ od piekarnika podczas gotowania z uzyciem ttuszczy statych

lub ptynnych olejéw. Mogg spowodowac pozar w przypadku nadmiernego podgrzania. Ognia
spowodowanego gorgcym olejem nie wolno polewac wodg. Nalezy wytaczy¢ piekarnik, a nastepnie
nakry¢ naczynie pokrywka lub kocem strazackim.

- Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas, gtéwny wytgcznik sieciowy nalezy ustawic
W pozycji wytgczonej.

- Sprawdz, czy pokretfa regulacyjne urzadzenia znajduja sie zawsze w potozeniu 0" (praca
zatrzymana), jesli urzadzenie nie jest uzywane.

- Tace pochylaja sie przy wysuwaniu. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie rozlac¢ ani upuscic goracej
potrawy podczas wyjmowania jej z piekarnika.

- Nie wolno umieszczac obcigzenia na otwartych drzwiczkach piekarnika. Mogtoby to spowodowac
utrate réwnowagi piekarnika lub uszkodzenie drzwiczek.

- Nie nalezy wieszac recznikdw, Scierek do naczyn lub ubran na urzadzeniu lub jego uchwytach.

1.5 Podczas czyszczenia i konserwacji

- Przed przystapieniem do czyszczenia lub czynnosci konserwacyjnych nalezy upewnic sie, ze
urzadzenie jest odfgczone od sieci elektrycznej.

- Nie wolno demontowac pokretet regulacyjnych, aby oczysci¢ panel sterowania.

+ Aby zachowac wydajnosc¢ i bezpieczenstwo urzgdzenia, zalecamy korzystanie wytgcznie
z oryginalnych czesci zamiennych oraz ustug autoryzowanego serwisu w razie koniecznosci.

@ + Nie nalezy skroba¢ osadu wapiennego, ktéry moze tworzy¢ sie na spodzie piekarnika. @
W przeciwnym razie spéd piekarnika zostanie uszkodzony.

- Aby rozpusci¢ osad wapienny, ktéry moze powstac na spodzie piekarnika, po kazdych dwéch lub
trzech uzyciach nalezy nala¢ 200-250 ml 6% biatego octu na spéd piekarnika i odczeka¢ 30 minut.
Nastepnie oczysci¢ wilgotng Sciereczka.

Deklaracja zgodnosci CE

c € Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg wymagania odpowiednich dyrektyw, decyzji i regulacji Unii
Europejskiej oraz wymagania okreslone w wymienionych normach. Urzgdzenie to zaprojektowano
wytgcznie do gotowania w domu. Wszelkie inne uzycie (np. ogrzewanie pomieszczen) jest niewfasciwe
i niebezpieczne.

Instrukcje obstugi dotyczg kilku modeli. Moga wystapi¢ réznice miedzy tymi instrukcjami
a Twoim modelem.

Utylizacja starej kuchenki

komunalny. Zamiast tego powinien zostac przekazany do odpowiedniego punktu zbiérki zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Zapewniajac prawidtowe ztomowanie tego wyrobu, przyczynisz sie

do zapobiegania potencjalnym negatywnym konsekwencjom jego niewtasciwej utylizacji dla sSrodowiska
naturalnego i zdrowia ludzi. Aby uzyskac wiecej szczegdtowych informacji na temat odzysku surowcéw
wtérnych z tego wyrobu, nalezy sie skontaktowac z odpowiednim urzedem miasta, zaktadem gospodarki
odpadami lub sklepem, w ktérym zakupiono ten wyréb.

E Symbol na wyrobie lub opakowaniu oznacza, ze wyréb ten nie moze by¢ traktowany jako odpad
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2. INSTALACJA | PRZYGOTOWANIE DO UZYTKOWANIA

A OSTRZEZENIE: Urzadzenie musi by¢ instalowane przez autoryzowanego serwisanta lub
wykwalifikowanego technika zgodnie z instrukcjami podanymi w niniejszym podreczniku
i obowigzujgcymi przepisami lokalnymi.

* Niewtasciwa instalacja moze spowodowac obrazenia i uszkodzenia, za ktére producent nie
ponosi odpowiedzialnosci i ktore nie sg objete gwarancja.

* Przed instalacjg nalezy sie upewnic, ze lokalne warunki dystrybucji (napiecie i czestotliwos¢
w sieci elektrycznej) sg zgodne z wymaganymi dla urzgdzenia. Wymogi dla tego urzgdzenia
podano na etykiecie.

* Nalezy przestrzega¢ praw, rozporzadzen, dyrektyw i norm obowigzujgcych w kraju uzytkowania
(przepisy bezpieczenstwa, prawidtowa utylizacja zgodnie z przepisami itp.).

+ Jezeli produkt sktada sie z wyjmowanych prowadnic pétek (stelazy drucianych), a w instrukgcji
obstugi znajduja sie przepisy takie jak na jogurt, nalezy wyja¢ stelaze druciane i obstugiwac
piekarnik w okreslonym trybie gotowania. Informacje dotyczgce wyjmowania potki drucianej
znajdujg sie w rozdziale CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

2.1 Instrukcje dla instalatora - Instrukcje ogdlne

+ Po wyjeciu urzadzenia i akcesoriéw z opakowania nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie nie jest
uszkodzone. W przypadku podejrzenia uszkodzenia nie uzywac urzadzenia i natychmiast
@ skontaktowac sie z autoryzowanym serwisantem lub wykwalifikowanym technikiem. @

* Nalezy sie upewnic, ze w najblizszym otoczeniu nie ma tatwopalnych lub palnych materiatéw
takich jak zastony, olej, szmatki itp., ktére mogg sie zapali¢.

* Blat i meble wokét urzadzenia muszg by¢ wykonane z materiatéw odpornych na temperatury
wyzsze niz 100°C.

* Urzgdzenie nie powinno by¢ instalowane bezposrednio nad zmywarkga, lodéwka, zamrazarka,
pralka ani suszarka do ubran.

2.2 Montaz piekarnika

Urzadzenia dostarczane sg z zestawami instalacyjnymi i moga by¢ montowane w blacie
z zachowaniem odpowiednich wymiaréw. Wymiary instalacji ptyty grzejnej i piekarnika podano

ponizej.
A (mm) 557 min./ maks. F (mm) 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C(mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E(mm) 576
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Instalacja pod blatem

Instalacja nascienna

Po wykonaniu przytaczy elektrycznych wstaw piekarnik

do szafki, wsuwajgc go do przodu. Otwérz drzwiczki piekarnika
—» 14— wi6z 2 $ruby w otwory w jego ramie. Gdy rama urzadzenia
dotyka drewnianej powierzchni szafki, dokrec¢ Sruby.




BT - [ T

2.3 Przytgcze elektryczne i bezpieczenstwo

A OSTRZEZENIE: Przytacze elektryczne urzadzenia musi by¢ instalowane przez
autoryzowanego serwisanta lub wykwalifikowanego technika zgodnie z instrukcjami podanymi
w niniejszym podreczniku i obowigzujgcymi przepisami lokalnymi.

A OSTRZEZENIE: URZADZENIE MUSI BYC UZIEMIONE.

* Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci zasilajgcej nalezy sprawdzi¢ napiecie znamionowe
urzadzenia (oznaczone na tabliczce znamionowej urzadzenia) w celu potwierdzenia zgodnosci
z dostepnym napigciem sieciowym, a przewody elektryczne powinny by¢ w stanie obstugiwa¢
moc znamionowg urzadzenia (réwniez wskazang na tabliczce znamionowe}).

+ Podczas instalacji nalezy sie upewnic, ze stosowane sg przewody izolowane. Nieprawidtowe
podtgczenie moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia. Jesli przewdd sieciowy jest
uszkodzony i nalezy go wymieni¢, powinien to zrobi¢ wykwalifikowany personel.

+ Nie uzywac adapteréw, rozgateziaczy i/lub przedtuzaczy. Przewdd zasilajacy nalezy umieszczac
z dala od goracych czesci kuchenki i nie moze by¢ on zgiety ani przycisniety. W przeciwnym
razie moze ulec uszkodzeniu, co spowoduje zwarcie.

« Jesli urzadzenie nie jest podtgczone do sieci za pomocg wtyczki, w celu spetnienia wymagan
bezpieczenstwa nalezy zastosowac roztgcznik wszystkich biegunéw (z odstepem co najmniej 3
mm miedzy stykami).

* Urzadzenie jest zaprojektowane do zasilania napieciem 220-240V. W przypadku innego
dostepnego napiecia nalezy sie skontaktowac z autoryzowanym serwisantem lub
@ wykwalifikowanym elektrykiem. @

+ Kabel zasilajacy (HO5VV-F) musi by¢ wystarczajgco dtugi, aby mozna byto podtaczy¢ go
do urzadzenia, nawet jezeli umieszczone jest z przodu szafki.

* Nalezy sie upewni¢, ze wszystkie potgczenia sg odpowiednio mocno dokrecone.
» Zamocowac kabel zasilajgcy w zacisku kabla, a nastepnie zamkna¢ pokrywe.

* Potgczenie skrzynki zaciskowej jest umieszczone na skrzynce zaciskowe;j.

Niebieski

=
N

DI

NS
s

I I

Brazowy [ Zotto-zielony




EEEENNTTT T[] ¢ [ T
. EEIE

3. CECHY PRODUKTU

mWAiNE: Dane techniczne i wyglad danego urzadzenia mogga sie réznic¢ od przedstawionego
na ponizszych rysunkach.

Wykaz elementéw

|
XX

1. Panel sterowania

2. Uchwyt drzwiczek piekarnika

3. Drzwiczki piekarnika

Panel sterowania

1. Gatka sterowania funkcjami piekarnika
Programator czasowy
Gatka termostatu piekarnika
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4, UZYTKOWANIE PRODUKTU

Funkcje piekarnika

Pods$wietlenie piekarnika: Witaczy sie tylko podswietlenie
piekarnika. Pozostanie wtgczone przez caty czas trwania
procesu gotowania.

Tryb dolnego ogrzewania: Zostang wigczone termostat
oraz wskazniki ostrzegawcze, a dolny element grzejny
rozpocznie prace. Tryb dolnego ogrzewania jest doskonaty
do przygotowywania pizzy, poniewaz ciepto unosi sie od
dolnej czesci piekarnika i podgrzewa potrawe. Ta funkcja
bardziej nadaje sie do podgrzewania potraw niz do ich
gotowania.

Tryb gérnego ogrzewania: Zostang wtgczone termostat
oraz wskazniki ostrzegawcze, a gbrny element grzejny
rozpocznie prace. Ciepto wydobywajace sie z gérnego
elementu grzejnego ugotuje gorng czes¢ potrawy. Tryb
gbrnego ogrzewania jest doskonaty do zapiekania wierzchu
przygotowanych wczesniej potraw oraz do podgrzewania
produktow.

Tryb statyczny: Zostang wigczone termostat oraz wskazniki
ostrzegawcze, a dolne i gérne elementy grzejne rozpoczng
prace. W trybie statycznym emitowane jest ciepto, ktére
zapewnia rownomierne podgrzewanie potrawy. Ten

tryb jest idealny do przygotowywania ciast, zapiekanek
makaronowych, lasagnii czy pizzy. Zaleca sie rozgrzewanie
piekarnika przez dziesie¢ minut. W tym trybie najlepiej
przygotowywac jedzenie na tylko jednym poziomie
piekarnika.

* Funkcje piekarnika mogq réznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

®
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Tryb termoobiegu: Zostang wigczone termostat i wskazniki
ostrzegawcze, a gorny i dolny element grzejny oraz
wentylator rozpoczng prace. Tryb zapewnia dobre rezultaty
podczas pieczenia ciast. Pieczenie odbywa sie przy pomocy
dolnego i gbérnego elementu grzejnego oraz wentylatora
zapewniajgcego cyrkulacje powietrza, co przynosi efekt
nieco podobny do grillowania potraw. Zaleca sie wstepne
rozgrzewanie piekarnika przez dziesie¢ minut.

W tym trybie mozna korzysta¢ z gotowania na parze.
Szczegbtowe informacje mozna znalez¢ w opisie
.Korzystanie z gotowania na parze”.

Tryb grillowania: Zostang wigczone termostat oraz

wskazniki ostrzegawcze, a grillujgcy element grzejny

rozpocznie prace. Ten tryb umozliwia grillowanie potraw

i opiekanie pieczywa. Wykorzystaj potki ustawione

na goérnych poziomach piekarnika. Posmaruj ruszt cienkg

warstwa oleju, by zapobiec przywieraniu produktéw,

i umies¢ potrawe na srodku rusztu. Pod rusztem zawsze @
umieszczaj tace, na ktoérg spadnie kapigcy olej lub ttuszcz.

Zaleca sie wstepne rozgrzewanie piekarnika przez dziesie¢

minut.

A Ostrzezenie: Podczas grillowania drzwiczki piekarnika
muszq byc zamkniete, a temperatura powinna by¢ ustawiona
na 190°C.

Tryb grilla i termoobiegu: WskazZniki termostatu

i ostrzegawcze wiaczg sie, a element grzejny grilla

i wentylator zaczng prace. Ta funkcja nadaje sie znakomicie
do grillowania grubszych potraw. Wykorzystaj potki
ustawione na gérnych poziomach piekarnika. Posmaruj
ruszt cienkg warstwa oleju, by zapobiec przywieraniu
produktéw, i umies¢ potrawe na Srodku rusztu. Pod
rusztem zawsze umieszczaj tace, na ktérag spadnie kapigcy
olej lub ttuszcz.

A Ostrzezenie: Podczas grillowania drzwiczki piekarnika
muszq by¢ zamkniete, a temperatura powinna by¢ ustawiona
na 190°C.



® [T [ [ [

Funkcje piekarnika

Tryb TURBO: Zostang wigczone termostat piekarnika

i wskazniki ostrzegawcze, a okragty element grzejny

oraz wentylator rozpoczng prace. Tryb Turbo zapewnia
rébwnomierny rozktad ciepta w piekarniku, dzieki czemu
wszystkie potrawy umieszczone na rusztach zostang
rownomiernie upieczone. Zaleca sie wstepne rozgrzewanie
piekarnika przez dziesie¢ minut.

W tym trybie mozna korzysta¢ z gotowania na parze.
Szczegbtowe informacje mozna znalez¢ w opisie
.Korzystanie z gotowania na parze”.

Funkcja 3D: Zostang wtgczone termostat oraz wskazniki
ostrzegawcze, a okragty, gérny i dolny element grzejny
oraz wentylator rozpoczng prace. Funkcja 3D zapewnia
rownomierny rozktad ciepta w piekarniku, dzieki czemu
cc?j wszystkie potrawy umieszczone na rusztach zostang
réownomiernie upieczone. Czas trwania procesu jest
krotszy niz w przypadku innych funkgcji. Zaleca sie wstepne
rozgrzewanie piekarnika przez dziesie¢ minut. Ponadto
dzieki tej funkcji pieczone ciasta sg bardziej puszyste
i miekkie.

W tym trybie mozna korzysta¢ z gotowania na parze.
Szczegbtowe informacje mozna znalez¢ w opisie
.Korzystanie z gotowania na parze”.

O Funkcja VapClean: Zeby korzysta¢ z funkcji Vap Clean, ustaw piekarnik do pracy w trybie
statycznym w temperaturze 90 °C. Wlej 200 - 250 ml wody do tacy ustawionej na dnie
piekarnika. Uruchom piekarnik, a funkcja Vapclean przygotuje w ciggu 30-60 minut
piekarnik do tatwego czyszczenia.

* Funkcje piekarnika mogq roznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

®



4.1 Tabela pieczenia

Funkcja

- e

Ciasto francuskie 1-2 170-190 35-45
g
N Ciasto 1-2 170-190 30-40
>
It
$ Ciasteczka 1-2 170-190 30-40
s
8 Potrawka 2 175-200 40-50
Kurczak 1-2 200 45-60
Ciasto francuskie 1-2 170-190 25-35
8o Ciasto 1-2-3 150-170 25-35
._g
g Ciasteczka 1-2-3 150-170 25-35
k
Potrawka 2 150-170 40-50
Kurczak 1-2 200 45-60
Ciasto francuskie 1-2-3 170-190 35-45
3 Ciasto 1-2-3 150-170 30-40
e
Ciasteczka 1-2-3 150-170 25-35
Potrawka 2 175-200 40-50
Klopsiki z grilla 4 200 10-15
Q
S Kurczak * 190 50-60
3
E Zrazy 3-4 200 15-25
Befsztyk 4 200 15-25

* Jesli jest taka mozliwosc, nalezy piec na roznie do kurczaka.
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4.2 Tabela gotowania na parze

Tryb termoobiegu Przed
Pieczywo + gotowanie na 3 200 100  uruchomieniem 30-50 820
parze piekarnika
. Tryb termoobiegu Przed
z:]’;’::;’:,y + gotowanie na 3 200 200  uruchomieniem 30-40 1500
parze piekarnika
Tryb TURBO Przed
Ciasto + gotowanie na 3 180 150  uruchomieniem 30-40 500
parze piekarnika
Tryb termoobiegu Przed
Ziemniaki + gotowanie na 3 200 250  uruchomieniem 45-60 500
parze piekarnika
Tryb TURBO Przed
Kurczak + gotowanie na 3 220 200  uruchomieniem 60-70 2000
parze piekarnika
Tryb termoobiegu Przed
Zrazy + gotowanie na 3 180 300 uruchomieniem 100-110 1000
parze piekarnika

Potrawa

Funkcja

Pofozenie
prowadnic

Masa
(przyblizona
masa

potrawy
w gramach)

Czas trwania
procesu
w przyblizeniu
(minuty)

Czas dodania
wody (minuty)

m WAZNE: Podane powyzej czasy to wartosci uzyskane w warunkach laboratoryjnych;
mogg sie rozni¢ w zaleznosci od napiecia sieciowego i iloSci gotowanej potrawy.

m WAZNE: Nie wolno napetnia¢ zbiornika na wode, je$li piekarnik jest goracy.
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4.3 Korzystanie z analogowego timera

Opis funkcji

Rozpoczecie

Sterowanie urzgdzeniem

Zatrzymanie

Ustawienie aktualnej
godziny

Timer

e D oIt

Pokretto

Przycisk obrotowy
Urzgdzeniem mozna sterowac¢ za pomocg przycisku obrotowego.
Przycisku obrotowego mozna uzywac:
* Naciskajac (w celu potwierdzenia ustawien i przetgczenia menu),
@ * Naciskajac i przytrzymujace (przetgczenie do trybu recznego gotowania), @
» Obracajgc w prawo (ustawianie zegara,timera i wybor funkcji gotowania),
+ Obracajac w lewo (ustawianie zegara, timera i wyb6r funkgcji gotowania).

Specyfikacje funkcji

Okno zasilania

Po wigczeniu wskaznik zegara zacznie pulsowac. W tym trybie
piekarnik nie dziata. Nacis$niecie i przytrzymanie pokretta przez
ok. trzy sekundy spowoduje uruchomienie trybu recznego
gotowania, a wskaznik zegara wytaczy sie. Urzgdzenie zostanie
przetgczone do trybu czuwania.

Okno ustawiania aktualnej godziny

Aby ustawic¢ zegar, nacisnij i przytrzymaj pokretto, dopoki
nie zacznie pulsowac symbol zegara. Ustawienie zegara
jest dozwolone tylko wtedy, gdy nie zostat ustawiony sygnat
dZwiekowy ani czas trwania procesu.

Zegar mozna ustawi¢ obracajgc pokretto w prawo lub lewo.
Ostatnie ustawienie zegara to aktualna godzina.
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Specyfikacje funkcji

Okno ustawien sygnatu dzwiekowego

Aby ustawi¢ sygnat dzwiekowy, nacisnij i przytrzymaj pokretto,
dopdki nie zacznie pulsowaé symbol dzwonka. Sygnat dZzwiekowy
mozna ustawic obracajac pokretto w prawo lub lewo. Po
ustawieniu sygnatu dZzwiekowego nalezy nacisng¢ pokretto,

aby aktywowac sygnat dzwiekowy. Jesli w tym menu pokretto

nie zostanie nacisniete w ciggu dziesieciu sekund, urzadzenie
przetaczy sie do trybu czuwania i ustawienie zostanie anulowane.
Jesli sygnat dZzwiekowy zostanie ustawiony, w oknie gtéwnym
wiaczy sie symbol dzwonka.

Naciénij i zwolnij pokretto, aby wyswietli¢ czas pozostaty

do wyemitowania sygnatu dzwiekowego. Wskazéwki sekundowa
i minutowa pokaza ustawiony czas wyemitowania sygnatu
dZwiekowego przez dwie sekundy, a nastepnie pokazg aktualng
godzine.

Naciénij i przytrzymaj pokretto przez ok. dwie sekundy, aby
anulowac ustawiony sygnat dzwiekowy. Maksymalny czas
ustawienia sygnatu dzwiekowego wynosi trzy godziny.

Minimalny czas ustawienia sygnatu dzwiekowego wynosi dwie

@ minuty. @

Okno ustawien czasu rozpoczecia
przygotowania potrawy

Aby ustawi¢ czas rozpoczecia przygotowania potrawy, nacisnij
i zwolnij pokretto, dopdki nie zacznie pulsowaé symbol
rozpoczecia przygotowania potrawy.

Czas rozpoczecia przygotowania potrawy mozna ustawic
obracajac pokretto w prawo lub lewo. Jesli w tym menu
pokretto nie zostanie naci$niete w ciggu dziesieciu sekund,
urzadzenie przetgczy sie do trybu czuwania i ustawienie sygnatu
dzwiekowego zostanie anulowane.

Czas zakonczenia przygotowania potrawy nalezy réwniez ustawic
po ustawieniu czasu rozpoczecia przygotowania potrawy;

W przeciwnym razie ustawienie czasu rozpoczecia przygotowania
potrawy zostanie anulowane.

Maksymalne ustawienie czasu rozpoczecia przygotowania
potrawy to 12 godzin z wyprzedzeniem od aktualnej godziny.
Minimalne ustawienie czasu rozpoczecia przygotowania potrawy
to dwie minuty z wyprzedzeniem od aktualnej godziny.
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Okno ustawien czasu zakonczenia
przygotowania potrawy

Aby ustawi¢ czas zakohczenia przygotowania potrawy, nacisnij
i zwolnij pokretto, dopoki nie zacznie pulsowaé symbol
zakonhczenia przygotowania potrawy.

Czas zakonczenia przygotowania potrawy mozna ustawic
obracajac pokretto w prawo lub lewo.

Po ustawieniu nalezy nacisng¢ pokretto, aby aktywowac
automatyczne gotowanie.Jesli w tym menu pokretto nie zostanie
nacisniete w ciggu dziesieciu sekund, urzadzenie przetaczy sie
do trybu czuwania i ustawienie zostanie anulowane.

W tym momencie ustawia sie czas zakonczenia przygotowania
potrawy. Maksymalne ustawienie czasu zakonczenia
przygotowania potrawy to 15 godzin z wyprzedzeniem od
aktualnej godziny. Minimalne ustawienie czasu zakonczenia
przygotowania potrawy to dwie minuty z wyprzedzeniem od
aktualnej godziny.

Ustawienie czasu opéznienia rozpoczecia
przygotowania potrawy ®

Ten tryb stuzy do rozpoczecia przygotowania potrawy po uptywie
okreslonego czasu i zakoniczenia procesu o ustawionej godzinie.
Aby ustawi¢ czas opdznienia rozpoczecia przygotowania potrawy,
nalezy ustawi¢ zaréwno czas rozpoczecia i czas zakonczenia
przygotowania potrawy.

Na przyktad:

Aktualna godzina :10.00

Timed - godzina rozpoczecia procesu :11.30

Zaprogramowana godzina zakoriczenia przygotowania procesu :13.30
Przygotowanie potrawy rozpocznie sie po uptywie godziny i 30 minut,
a zakonczy dwie godziny pdzniej.
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Specyfikacje funkcji

Tryb recznego gotowania

Jesli zaden program gotowania nie zostat ustawiony, piekarnik
dziata w trybie recznego gotowania. Piekarnik pracuje w tym
trybie.

Aby ustawic tryb recznego gotowania, nacisnij i przytrzymaj
pokretto, dopdki nie zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy.

Jesli aktywny jest tryb recznego gotowania, wszystkie poprzednio
ustawione programy gotowania zostang anulowane.

Piekarnik pracuje w tym trybie. Pokretto do ustawiania funkgji
nalezy ustawi¢ w pozycji OFF (wyt.), jesli piekarnik nie bedzie
uzywany.

W tym trybie wszystkie wskazniki LED sg wytgczone.

Anulowanie sygnatu dZzwiekowego
Po zakonhczeniu ustawionego czasu trwania procesu lub sygnatu
dzwiekowego, zostanie wyemitowany sygnat dzwigekowy.

Nacisnij pokretto, aby anulowac sygnat dzwiekowy. Jesli pokretto
@ nie zostanie nacisniete w ciggu minuty, sygnat dzwiekowy @
zostanie automatycznie anulowany.

Anulowanie sygnatu dzwiekowego lub czasu trwania procesu
Nacisnij i przytrzymaj pokretto przez ok. trzy sekundy, aby
anulowa¢ ustawiony sygnat dzwiekowy. Wskazéwki sekundowa

i minutowa pokazg aktualng godzine.
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Tacka gteboka Prowadnice teleskopowe

Tacka g’rgboka najlepiej ;prlawdza sie do Przed pierwszym uzyciem wyposazenie
gotowania gulaszu. Potozy¢ tackg na dowolnym  njezy starannie oczysci¢ za pomoca miekkiej
stela;u, weisnaé do konca i upewnic sig, ze jest czystej $ciereczki namoczonej ciepta woda
prawidtowo umieszczona. z dodatkiem detergentu.

4.4 Akcesoria

Element
mocujacy

+ Na kazdej prowadnicy teleskopowej znajduja
Tacka piytka sie elementy mocujgce, umozliwiajgce wyjecie
prowadnic w celu oczyszczenia i ponowne ich
Tacka ptytka najlepiej sprawdza sie do pieczenia ~ zamontowanie.
ciastek. Potozy¢ tacke na dowolnym stelazu,
wcisng¢ do konca i upewnic sie, ze jest
prawidtowo umieszczona.

+ Zdemontuj szyne boczna. Patrz sekcja
+Wyjmowanie potki drucianej”.

« Zawie$ gorne elementy mocujgce prowadnicy
teleskopowej na poziomie drucianej potki

Ruszt wyposazony w wysuwane do i jednoczesnie dociskaj dolne elementy
otowy prowadnice teleskopowe mocujace, dopéki elementy mocujace nie
asyfix zostang zamontowane z boku na poziomie

Prowadnica teleskopowa wysuwa sie do potowy, polki druciane;.

zapewniajac tatwy dostep do potraw. * Aby zdemontowac, przytrzymaj przednig
powierzchnie prowadnicy i przeprowadz
powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
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Specyfikacje funkcji

Siatka druciana

Siatka druciana jest gtéwnie uzywana
do grillowania lub przetwarzania zywnosci
w pojemnikach przystosowanych do piekarnika.

A Ostrzezenie: Wiozy¢ prawidtowo siatke do odpowiedniego stelaza we wnece piekarnika
i przesunac jg do konca.

Delikatnie domykanie drzwiczek Kolektor wody

piekarnika

Drzwiczki piekarnika automatycznie zamykajg Podczas pieczenia na wewnetrznej stronie

sie powoli po ich zwolnieniu tuz przed pozycjg szyby drzwiczek piekarnika moze wystgpic¢

zamknieta. kondensacja. Nie oznacza to wadliwego @

dziatania produktu.

Otworzy¢ drzwiczki piekarnika do pozycji
grillowania i pozostawi¢ w tym potozeniu przez
20 sekund.

Woda skropli sie do kolektora.
Schtodzi¢ piekarnik i wytrze¢ wnetrze drzwiczek

suchym recznikiem. Procedure te nalezy
stosowac regularnie.

=
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5. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

5.1 Czyszczenie

A Ostrzezenie: Przed przystgpieniem do czyszczenia wytacz urzadzenie i pozwdl mu ostygnac.

Wskazéwki ogblne
* Sprawdz przed zastosowaniem, czy srodki czyszczace sg odpowiednie i zalecane przez
producenta.

« Uzywaj mleczek lub ptynéw czyszczacych, ktére nie zawierajg drobinek. Nie uzywaj produktéw
zracych (powodujacych korozje), proszkéw Scierajacych, druciakéw ani ostrych narzedzi, ktére
mogtyby uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.

@ Nie uzywaj produktéw czyszczacych z drobinkami, ktére mogtyby zarysowac szklane,
emaliowane i/lub malowane elementy urzgdzenia. W przypadku przelania jakichkolwiek ptynéw
nalezy je natychmiast usuna¢, aby zapobiec uszkodzeniu elementéw urzadzenia.

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy stosowac odkurzaczy parowych.

Czyszczenie wnetrza piekarnika

* Wnetrze emaliowanego piekarnika nalezy czysci¢, gdy urzadzenia jest ciepte.
@ * Po kazdym uzyciu oczy$¢ piekarnik przy pomocy miekkiej Sciereczki namoczonej w wodzie @
z mydtem. Nastepnie ponownie przetrzyj piekarnik przy pomocy wilgotnej Sciereczki i wytrzyj
do sucha.

+ Czyszczenie piekarnika moze od czasu do czasu wymagac¢ uzycia ptynnych Srodkéw czyszczacych
w celu catkowitego oczyszczenia.

>
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Czyszczenie pyrolityczne

A Ostrzezenie: Przed wigczeniem funkcji czyszczenia pyrolitycznego nalezy usung¢ wszystkie
wieksze zabrudzenia i upewni¢ sie, ze wnetrze piekarnika jest puste. Nie wolno pozostawia¢
zadnych przedmiotéw w piekarniku - rusztéw, blach, pétek ani wyposazenia piekarnika (jesli
dostepne) - poniewaz moglyby ulec zniszczeniu podczas czyszczenia pyrolitycznego.

* Wnetrze piekarnika powlekane jest specjalng emalig odporng na wysokie temperatury. Podczas
czyszczenia pyrolitycznego temperatura we wnetrzu piekarnika osigga ok. 475°C.

+ Dla Twojego bezpieczenstwa drzwiczki piekarnika blokujg sie automatycznie podczas dziatania
funkgji czyszczenia pyrolitycznego. Po zakoriczeniu czyszczenia wigczy sie wentylator chtodzacy,
a piekarnik pozostanie zablokowany do czasu ostygniecia.

* Po zakonczeniu cyklu czyszczenia pyrolitycznego wskazane jest przetarcie wnetrza piekarnika gabka
namoczong w cieptej wodzie.

+ Podczas czyszczenia pyrolitycznego z piekarnika bedzie wydobywac sie zapach i opary
z powodu niszczenia resztek jedzenia pozostajacych w urzadzeniu. To normalna sytuacja. Opary
wydobywajgce sie podczas czyszczenia piekarnika moga by¢ Smiertelne dla ptakéw, dzieci i zwierzat
domowych. Dlatego nalezy trzymac je z dala od urzadzenia do czasu zakorczenia czyszczenia.

* Pomieszczenie, w ktérym zainstalowany jest piekarnik, powinno by¢ dobrze wentylowane, zwtaszcza
podczas dziatania funkgji czyszczenia pyrolitycznego. Wszelkie drzwi prowadzace do pomieszczenia
powinny by¢ zamkniete, aby zapobiec przenikaniu zapachéw i oparéw.

Czyszczenie elementéw szklanych

@ * Nalezy regularnie czysci¢ szklane elementy urzadzenia. @

* Aby oczyscic¢ szklane elementy od wewnatrz i od zewnatrz, uzyj srodka czyszczacego
do powierzchni szklanych. Nastepnie sptucz i doktadnie osusz suchg Sciereczka.

Czyszczenie elementéw ze stali nierdzewnej (jesli sg dostepne)

* Nalezy regularnie czysci¢ elementy urzgdzenia ze stali nierdzewne;j.

* Przetrzyj elementy ze stali nierdzewnej przy pomocy miekkiej $ciereczki namoczonej tylko
w wodzie. Nastepnie dokfadnie osusz suchg Sciereczka.

m Nie wolno czys$ci¢ elementdw ze stali nierdzewnej, jesli sg jeszcze gorgce po gotowaniu.

m Nie wolno pozostawia¢ octu, kawy, mleka, soli, wody, soku z cytryny lub pomidorowego
na elementach ze stali nierdzewnej przez dtuzszy czas.
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Czyszczenie powierzchni lakierowanych (jesli sg dostepne)

* Plamy z pomidoréw, pasty pomidorowej, keczupu, cytryny, pochodnych oleju, mleka, stodkich
potraw, stodkich napojoéw i kawy nalezy natychmiast oczysci¢ przy pomocy $ciereczki namoczonej
w cieptej wodzie. Jesli te zabrudzenia nie zostang usuniete i przyschng do powierzchni, na ktérej
sie znajduja, NIE wolno ich trze¢ twardymi przedmiotami (ostrymi przedmiotami, stalowymi
i plastikowymi druciakami, ostrg gabka do naczyn) ani czysci¢ przy pomocy srodkéw czyszczacych
z wysokg zawartoscig alkoholu, odplamiaczy, Srodkéw odttuszczajacych i Srodkéw chemicznych
powodujgcych zadrapania powierzchni. W przeciwnym razie na powierzchniach malowanych
proszkowo moze wystgpi¢ korozja i mogg pojawic sie przebarwienia. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody spowodowane uzyciem nieodpowiednich srodkéw
czyszczacych lub metod czyszczenia.

Wyjmowanie wewnetrznych szyb
Przed czyszczeniem szyby drzwiczek piekarnika nalezy jg wyja¢ w sposéb przedstawiony ponize;.

1. Przesung¢ szybe w kierunku 2. Przesung¢ szybe w strone 3. Umiesci¢ szybe pod klamra
B i zwolnic jg z klamry klamry mocujacej oraz mocujacg (x) w kierunku C.
mocujacej (x). Wyciggnaé pod nig (y) w kierunku B.

szybe, pociggajac w strone A.

mjeéli drzwiczki piekarnika majg potréjng szybe, trzecia warstwa szkta moze by¢ zdjeta
w ten sam sposéb, co druga.
Wyjmowanie pétki drucianej

Aby usung¢ stelaz druciany, nalezy za niego pociggna¢, jak pokazano na rysunku. Po uwolnieniu
z uchwytu (a) podnies¢ go.

@
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5.2 Konserwacja

A Ostrzezenie: Konserwacja urzadzenia powinna by¢ wykonywana tylko przez
autoryzowanego serwisanta lub wykwalifikowanego technika.

Zmiana lampki piekarnika

A Ostrzezenie: Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy je wytgczy¢ i pozostawic¢ do ostygniecia.

« Zdemontowac szklang soczewke, a nastepnie zdjg¢ zaréwke.

« Zatozy¢ nowg zaréwke (odporng na temperatury do 300°C) w miejsce usunietej (230 V, 15-25 W,
typ E14).

* Po wymianie szklanej soczewki piekarnik jest gotowy do uzycia.

* Produkt zawiera zrédto Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.

+ Uzytkownik koricowy nie moze wymieni¢ zrédta Swiatta. Potrzebny jest serwis posprzedazny.

+ Dotaczone zrédto Swiatta nie jest przeznaczone do innych zastosowan.

® e ®
Wymienne zrédto swiatta przez
profesjonaliste

@ Lampka jest specjalnie zaprojektowana do zastosowania w kuchennych urzadzeniach
gospodarstwa domowego. Nie nadaje sie do o$wietlania pomieszczerh domowych.

* Nie nalezy skroba¢ osadu wapiennego, ktéry moze tworzy¢ sie na spodzie piekarnika.
W przeciwnym razie spod piekarnika zostanie uszkodzony.

+ Aby rozpusci¢ osad wapienny, ktéry moze powstac na spodzie piekarnika, po kazdych dwéch lub
trzech uzyciach nalezy nala¢ 200-250 ml 6% biatego octu na spdd piekarnika i odczeka¢ 30 minut.
Nastepnie oczyscic wilgotng Sciereczka.
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6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW | TRANSPORT

6.1 Rozwigzywanie problemow

@Jeieli po sprawdzeniu tych podstawowych rozwigzan problem z urzagdzeniem nadal
wystepuje, nalezy sie skontaktowaé z autoryzowanym serwisantem lub wykwalifikowanym

technikiem.

Problem

Piekarnik sie nie wiacza.

Mozliwa przyczyna

Zasilanie jest wytgczone.

Mozliwe rozwigzanie

Upewnic¢ sie, ze zasilanie jest dostepne.
Upewnic sie réwniez, ze inne urzadzenia
kuchenne dziataja.

Brak ciepta lub piekarnik
sie nie nagrzewa.

Temperatura piekarnika nie zostata
poprawnie ustawiona. Drzwiczki piekarnika
pozostaty otwarte.

Upewnic sie, ze pokretto sterujgce
temperaturg piekarnika jest ustawione
poprawnie.

Lampka piekarnika
(jesli jest dostepna)
nie dziata.

Lampka jest uszkodzona. Zasilanie
elektryczne jest odtaczone lub wytaczone.

Wymieni¢ lampke zgodnie z instrukcjami.
Upewnic sie, ze zasilanie elektryczne jest
podiaczone do gniazdka sieciowego.

Piekarnik piecze
nieréwnomiernie.

Potki piekarnika sg nieprawidtowo
rozmieszczone.

Upewnic sie, ze stosowane sg zalecane
temperatury oraz rozmieszczenie potek.
Nie otwiera¢ czesto drzwiczek, chyba ze

pieczone sg potrawy, ktére nalezy obrocic.

Czeste otwieranie drzwiczek powoduje
obnizenie temperatury wewnetrznej, co

moze wptywac na koricowy efekt pieczenia.

Nie mozna odpowiednio
nacisng¢ przyciskow
regulatora czasowego

Miedzy przyciskami regulatora czasowego

znajdujg sie ciata obce. Model dotykowy:

panel sterowania jest wilgotny. Ustawiona
jest funkcja blokady.

Usunga¢ ciata obce i sprébowac ponownie.
Usuna¢ wilgo¢ i sprébowac ponownie.
Sprawdzi¢, czy ustawiona jest funkcja

blokady.

Wentylator piekarnika
(jesli jest) dziata gtosno.

Potki piekarnika drgaja.

Upewnic sig, ze piekarnik stoi poziomo.
Upewnic sie, ze potki i osprzet do pieczenia
nie drgaja ani nie stykajg sie z tylnym
panelem piekarnika.

6.2 Transport

Jesli zachodzi potrzeba przetransportowania urzadzenia, nalezy uzy¢ oryginalnego opakowania
w celu przeniesienia go. Nalezy przestrzegac oznaczen transportowych znajdujgcych sie
na opakowaniu. Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia produktu w trakcie transportu, nalezy
zabezpieczy¢ tasma wszystkie poszczegdlne czesci.

Jesli oryginalne opakowanie jest niedostepne, nalezy przygotowac pudto do opakowania na czas
transportu, tak aby zabezpieczy¢ urzadzenie, a zwtaszcza jego powierzchnie zewnetrzne, przed
zagrozeniami zewnetrznymi.
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7. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

7.1 Etykieta energetyczna

Marka VESTFROST

VO-65W19MAVMB

Model VO-65W19MAVMC
Rodzaj piekarnika ELEKTRYCZNY
Masa [kg] 31.7
Wspétczynnik efektywnosci energetycznej - w trybie konwencjonalnym 103.6
Wspétczynnik efektywnosci energetycznej - z wymuszonym obiegiem powietrza 94.0
Klasa energetyczna A
Zuzycie energii (elektrycznej) - w trybie konwencjonalnym [kWgodz/cykl 0.87
Zuzycie energii (elektrycznej) - z wymuszonym obiegiem powietrza [kWgodz/cykl 0.79
Liczba wnek 1
Zrédto ciepta ELEKTRYCZNY
Pojemnos¢ [I] 69
Piekarnik ten jest zgodny z norma PN-EN 60350-1 TAK
"\
. , ) - ENERG 90
Wskazéwki oszczedzania energii ereprn wiovee @ Q)
* Piecz po kilka potraw na raz, jesli to mozliwe. vestfrost Vsswimame
« Skracaj czas wstepnego podgrzewania. i
* Nie wydtuzajg czasu pieczenia.
* Nie zapomnij wtgcza¢ piekarnik po
7 . . . +++
zakonczeniu pleczenia.
* Nie otwieraj drzwiczek piekarnika w trakcie
pieczenia. a
c 4
D 4
C] 0.87 kwh/cycle*

0.79«wh/cycle*

69.

* WKL yklus portion “2yKlus npdypapa el sikkel - ohjelma ” ckus
30 das- ikl elu " cylus ikl cicu program - cykel
65/2014
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Notatki
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Thank you for choosing this product.
This User Manual contains important safety information and instructions on the
operation and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning
A WARNING Serious injury or death risk
A RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk
& FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
A CAUTION Injury or property damage risk
® ®
@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

- Carefully read all instructions before using your appliance and keep them in a convenient place
for reference when necessary

- This manual has been prepared for more than one model therefore your appliance may not have
some of the features described within. For this reason, it is important to pay particular attention
to any figures whilst reading the operating manual.

1.1 General Safety Warnings

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
should not be made by children without supervision

A WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be
taken to avoid touching heating elements. Keep children less than 8 years of age away unless they
are continually supervised.

A A WARNING: Danger of fire: Do not store items on the cooking surfaces. @

AAWARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of
electric shock.

- Do not operate the appliance with an external timer or separate remote-control system.

+ During use the appliance will get hot. Care should be taken to avoid touching heating elements
inside the oven.

+ Handles may get hot after a short period during use.

- Do not use harsh abrasive cleaners or scourers to clean the oven door glass and other surface.
They can scratch the surfaces which may result in shattering of the door glass or damage to
surfaces.

- Do not use steam cleaners for cleaning the appliance.

To avoid the possibility of electric shock, make sure that the appliance is switched off before
replacing the lamp.



BN ] - [ T

i - B

AWARNING: Accessible parts may be hot when cooking or grilling. Keep young children away
from the appliance when it is in use.

+ Your appliance is produced in accordance with all applicable local and international standards and
regulations.

+ Maintenance and repair work should only be carried out by authorised service technicians.
Installation and repair work that is carried out by unauthorised technicians may be dangerous. Do
not alter or modify the specifications of the appliance in any way. Inappropriate hob guards can
cause accidents.

- Before connecting your appliance, make sure that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance are stated on the label.

This appliance is designed only for cooking food and is intended for indoor domestic household
use only. It should not be used for any other purpose or in any other application, such as for non-
domestic use, in a commercial environment or for heating a room.

+ Do not use the oven door handles to lift or move the appliance. All possible measures have been
taken to ensure your safety. Since the glass may break, care should be taken while cleaning to
avoid scratching. Avoid hitting or knocking the glass with accessories.

+ Make sure that the supply cord is not trapped or damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified persons

@ in order to prevent a hazard @
+ Do not let children climb on the oven door or sit on it while it is open.

+ Please keep children and animals away from this appliance.

1.2 For steam cooking
+ The water must be poured into the water reservoir before oven operating.
- Do not add water to the water reservoir when the oven is hot.

- When the oven door is opened, steam may escape from the inside. Be careful when opening the
oven door, as this may create a risk of burning.

- As a result of steam cooking, moisture may remain in the oven. Since moisture may cause
corrosion, make sure that the oven interior dries after cooking.

- Use drinking water in the oven for steam cooking. Do not use flammable alcohol or solids with
solid particles instead of water.

- Use stainless dishes for steam cooking.

- At the end of each steam cooking, if there is some water left in the water tank, it should be cleaned
and this remaining water should not be used in the next cooking.
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1.3 Installation Warnings
- Do not operate the appliance before it is fully installed.

+ The appliance must be installed by an authorised technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by defective placement and installation by unauthorised
people.

- When the appliance is unpacked, make sure that it is has not been damaged during
transportation. In case of any defect do not use the appliance and contact a qualified service agent
immediately. The materials used for packaging (nylon, staplers, Styrofoam, etc.) may be harmful to
children and they should be collected and removed immediately.

+ Protect your appliance from the atmosphere. Do not expose it to effects such as sun, rain, snow,
dust or excessive humidity.

+ Any materials (i.e. cabinets) around the appliance must be able to withstand a minimum
temperature of 100°C.

+ The appliance must not be installed behind a decorative door, in order to avoid overheating.

1.4 During Use

+ When you first use your oven you may notice a slight smell. This is perfectly normal and is caused
by the insulation materials on the heater elements. We suggest that, before using your oven for
the first time, you leave it empty and set it at maximum temperature for 45 minutes. Make sure
@ that the environment in which the product is installed is well ventilated. @

- Take care when opening the oven door during or after cooking. The hot steam from the oven may
cause burns.

- Do not put flammable or combustible materials in or near the appliance when it is operating.
- Always use oven gloves to remove and replace food in the oven.
+ Under no circumstances should the oven be lined with aluminium foil as overheating may occur.

- Do not place dishes or baking trays directly onto the base of the oven whilst cooking. The base
becomes very hot and damage may be caused to the product.
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@& Do not leave the oven unattended while cooking with solid or liquid oils. They may catch
fire under extreme heating conditions. Never pour water on to flames that are caused by oil, instead
switch the oven off and cover the pan with its lid or a fire blanket.

- If the product will not be used for a long period of time, turn the main control switch off.
+ Make sure the appliance control knobs are always in the “0” (stop) position when it is not in use.

» The trays incline when pulled out. Take care not to spill or drop hot food while removing it from
the ovens.

+ Do not place anything on the oven door when it is open. This could unbalance the oven or damage
the door.

+ Do not hang towels, dishcloths or clothes from the appliance or its handles.

1.5 During Cleaning and Maintenance

- Make sure that your appliance is turned off at the mains before carrying out any cleaning or
maintenance operations.

- Do not remove the control knobs to clean the control panel.

+ To maintain the efficiency and safety of your appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service agents in case of need.

+ Do not try to scrape the lime residues that may form on the floor of the oven. Otherwise, the oven
floor will be damaged.

@ + In order to dissolve any lime that may form on the floor of the oven, pour 200-250 ml of white @
vinegar with an acid ratio of not more than 6% onto the oven floor after every 2 or 3 uses and wait
for 30 minutes. Then clean it with a damp wet cloth.

CE Declaration of conformity

c We declare that our products meet the applicable European Directives, Decisions and Regulations and the
requirements listed in the standards referenced. This appliance has been designed to be used only for
home cooking. Any other use (such as heating a room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several modes.
You may notice differences between these instructions and your model.

Disposal of your old machine

This symbol on the product or on its packaging indicates that this product should not be treated as

household waste. Instead it should be handed over to the applicable collection point for the recycling

of electrical and electronic equipment. By ensuring this product is disposed of correctly, you will help
prevent potential negative consequences for the environment and human health, which could otherwise
be caused by inappropriate waste handling of this product. For more detailed information about recycling
of this product, please contact your local city office, your household waste disposal service or the retailer
who you purchased this product from.
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2. INSTALLATION AND PREPARATION FOR USE

AWARNING: This appliance must be installed by an authorised service person or qualified
technician, according to the instructions in this guide and in compliance with the current local
regulations.

* Incorrect installation may cause harm and damage, for which the manufacturer accepts no
responsibility and the warranty will not be valid.

* Prior to installation, ensure that the local distribution conditions (electricity voltage and
frequency) and the adjustments of the appliance are compatible. The adjustment conditions
for this appliance are stated on the label.

* The laws, ordinances, directives and standards in force in the country of use are to be followed
(safety regulations, proper recycling in accordance with the regulations, etc.).

* If the product contains removable shelf guides (wire racks) and the user manual includes
recipes like yoghurt, the wire racks shall be removed and the oven operated in the defined
cooking mode. Removal of the Wire Shelf information is included in the CLEANING AND
MAINTENANCE section.

2.1 Instructions for the Installer General instructions

« After removing the packaging material from the appliance and its accessories, ensure that the
appliance is not damaged. If you suspect any damage, do not use it and contact an authorised
@ service person or qualified technician immediately. @

* Make sure that there are no flammable or combustible materials in the close vicinity, such as
curtains, oil, cloth etc. which may catch fire.

* The worktop and furniture surrounding the appliance must be made of materials resistant to
temperatures above 100°C.

* The appliance should not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing
machine or clothes dryer.

2.2 Installation of the Oven

The appliances are supplied with installation kits and can be installed in a worktop with the
appropriate dimensions. The dimensions for hob and oven installation are given below.

A (mm) 557 min./ max. F (mm) 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C(mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E(mm) 576
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Installation under a worktop

Installation in a wall unit

After making the electrical connections, insert the oven into
the cabinet by pushing it forward. Open the oven door and
—» 14— insert 2 screws in the holes located on the oven frame. While
the product frame touches the wooden surface of the cabinet,
tighten the screws.
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2.3 Electrical Connection and Safety

A WARNING: The electrical connection of this appliance should be carried out by an authorised
service person or qualified electrician, according to the instructions in this guide and in compliance
with the current local regulations.

A WARNING: THE APPLIANCE MUST BE EARTHED.

+ Before connecting the appliance to the power supply, the voltage rating of the appliance
(stamped on the appliance identification plate) must be checked for correspondence to the
available mains supply voltage, and the mains electric wiring should be capable of handling the
appliance's power rating (also indicated on the identification plate).

+ During installation, please ensure that isolated cables are used. An incorrect connection could
damage your appliance. If the mains cable is damaged and needs to be replaced this should be
done by a qualified personnel.

+ Do not use adaptors, multiple sockets and/or extension leads.

* The supply cord should be kept away from hot parts of the appliance and must not be bent or
compressed. Otherwise the cord may be damaged, causing a short circuit.

« If the appliance is not connected to the mains with a plug, a all-pole disconnector (with at least
3 mm contact spacing) must be used in order to meet the safety regulations.

* The appliance is designed for a power supply of 220-240V If your supply is different, contact
the authorised service person or a qualified electrician.

@ * The power cable (HO5VV-F) must be long enough to be connected to the appliance, even if the @
appliance stands on the front of its cabinet.

* Ensure all connections are adequately tightened.
* Fix the supply cable in the cable clamp and then close the cover.

* The terminal box connection is placed on the terminal box.
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3. PRODUCT FEATURES

m Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance may
differ from that shown in the figures below.

List of Components

1. Control Panel

2. Oven Door Handle

][.
XX

3. Oven Door

Control Panel

1. Oven Function Control Knob
2. Timer
Oven Thermostat Knob
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4. USE OF PRODUCT

Oven Functions

Oven Lamp: Only the oven light will switch on. It will remain
on for the duration of the cooking function.

Lower Heating Function: The oven'’s thermostat and
warning lights will switch on, and the lower heating element
will start operating. The lower heating function is ideal for
heating pizza as the heat rises from the bottom of the oven
and warms the food up. This function is more appropriate
for heating food than cooking food.

Upper Heating Function: The oven'’s thermostat and
warning lights will switch on and the upper heating element
will start operating. The heat emanating from the upper
heating element will cook the upper side of the food. The
upper heating function is ideal for frying the upper side of
cooked food and heating the food.

Static Cooking Function: The oven’s thermostat and
warning lights will switch on, and the lower and upper
heating elements will start operating. The static cooking
function emits heat, ensuring food is cooked evenly. This is
ideal for making pastries, cakes, baked pasta, lasagne and
pizza. Preheating the oven for 10 minutes is recommended
and it is best to use only one shelf at a time in this function.

* The functions of your oven may be different due to the model of your product

®



BT - [ T

i - B

Fan Function: The oven’s thermostat and warning lights
will switch on, and the upper and lower heating elements
and fan will start operating. This function is good for baking
pastry. Cooking is carried out by the lower and upper
heating elements within the oven and by the fan, which
provides air circulation, giving a slightly grilled effect to

the food. It is recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

You can use the steam cooking feature in this function. For
details, read the text “Using the steam function”.

Grilling Function: The oven’s thermostat and warning

lights will switch on, and the grill heating element will start

operating. This function is used for grilling and toasting

food. Use the upper shelves of the oven. Lightly brush the

wire grid with oil to stop food sticking and place food in the

centre of the grid. Always place a tray beneath the food to

catch any drips of oil or fat. It is recommended that you @
preheat the oven for about 10 minutes.

A WARNING: When grilling, the oven door must be closed
and the oven temperature should be adjusted to 190°C.

Grill and Fan Function: The oven’s thermostat and warning
lights will switch on, and the grill heating element and fan
will start operating. This function is ideal for grilling thicker
food. Use the upper shelves of oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place food in the
centre of the grid. Always place a tray beneath the food to
catch any drips of oil or fat.

A WARNING: When grilling, the oven door must be closed
and the oven temperature should be adjusted to 190°C.



Oven Functions

Turbo Function: The oven’s thermostat and warning lights
will switch on, and the ring heating element and fan will
start operating. The turbo function evenly disperses the
heat in the oven so all food on all racks will cook evenly. It
is recommended that you preheat the oven for about 10
minutes.

You can use the steam cooking feature in this function. For
details, read the text “Using the steam function”.

3D Function: The oven’s thermostat and warning lights
will switch on, and the ring heating element, top heating
element, bottom heating element and fan will start
operating.The 3D function evenly disperses the heat and
fastly in the oven so all food on all racks will cook and
evenly. Cooking time will be shorter than others functions.
It is recommended that you preheat the oven for about 10
minutes. In addition, this function will make your pastry
food baked more fluffy and soft.

You can use the steam cooking feature in this function. For
details, read the text “Using the steam function”.

¢O VapClean: Set your oven function to static function at 90 °C to operate VapClean
function. Spill 200-250ml of water to the tray which is stated on the oven base. Start
the oven and Vapclean will take approximately 30-60 minutes to prepare your oven for
cleaning easily.

* The functions of your oven may be different due to the model of your product

®

® [T [ [ [



4.1 Cooking Table

Function

R DEE

Puff Pastry 1-2 170-190 35-45
Cake 1=2 170-190 30-40
)
§ Cookie 1-2 170-190 30-40
Stew 2 175-200 40-50
Chicken 1-2 200 45-60
Puff Pastry 1-2 170-190 25-35
Cake 1-2-3 150-170 25-35
C
3 Cookie 1=2=3 150-170 25-35
@ Stew 2 150-170 40-50
Chicken 1-2 200 45-60
Puff Pastry 1-2-3 170-190 35-45
9 Cake 1=2=3 150-170 30-40
5
= Cookie 1-2-3 150-170 25-35
Stew 2 175-200 40-50
Grilled meatballs 4 200 10-15
oo Chicken * 190 50-60
v Chop 3-4 200 15-25
Beefsteak 4 200 15-25

* If available cook with roast chicken skewer
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4.2 For Steam Function

Amount Weight
Rack . of Water addition

Cooking
Time (min)
(approx.)

(approx.
food
weight g)

Function Position water time (min.)

(ml)

. Before

Bread Fan E””Ct'on 3 200 100 starting the 30-50 820

team

oven.
. Before

Baked Fan Function 3 200 200  starting the 30-40 1500

pasta + Steam SVER

Before

Pastry Turbo+Steam 3 180 150 starting the 30-40 500
oven.
) Before

Fan Function .

Potato + Steam 3 200 250 starting the 45-60 500
oven.
Before

Chicken Turbo+Steam 3 220 200 starting the 60-70 2000
oven.
. Before

Steak Faf g“”“'on 3 180 300 starting the 100-110 1000
team oven.

m Important: The times given above are those obtained under laboratory conditions and
may vary depending on the mains supply voltage and the amount of food cooked.

m Important: Do not add water to the water tank when the oven is hot.
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4.3 Use of the Analog Timer

Device control

Function Description

Start

Stop

Time of day adjustment

Cooking timer

Knob

e D oIt

Push Knob

The device can be controlled via the push knob. The push knob can be used for:
* Push (Setting confirmation and Menu switching),
* Push and hold (Switching to manual mode),
@ * Turn right (Clock, alarm, cooking settings), @
* Turn left (Clock, alarm, cooking settings).

Functional specifications

Power Up Screen

Upon power up, the clock led flashes. In this mode the oven is
inoperative. Pushing the knob for about 3 seconds activates
manual mode, the clock led will turn off. Device will be in stand-
by mode

Time Of Day Adjustment Screen

Push the knob until the clock symbol flashes to enter clock
adjustment. Clock setting is only allowed when no alarm or
cooking time is set.

The clock can be set by turning the knob right or left. The last set
clock will be the current time.
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Device control

Alarm Setting Screen

Push the knob until the bell symbol flashes to enter alarm
setting. Alarm can be set by turning the knob right or left. After
adjustment the knob needs to be pushed to activate alarm. At
this menu if the knob is not switched on within 10 seconds, the
device switches to standby mode and the is cancelled.

On main screen, the bell symbol will be on if the alarm is set.

Push and release the knob to see the remaining time until the
alarm will sound. Second hand and minute hand will show the
set alarm time for a period of 2 seconds and then will show the
current time again.

Push the knob for about 2 seconds to cancel the set alarm.
Maximum alarm time is 3 hours. Minimum alarm time is 2
minutes

Timed Start Cooking Adjustment Screen

Push and release the knob until the start symbol flashes to enter
timed start cooking setting. @

Cooking start time can be set by turning the knob right or left.

At this menu if the knob is not switched on within 10 seconds, the
switches to standby mode and the alarm is cancelled.

Cooking end time must also be set after setting the cooking start
time, otherwise the cooking start time will be cancelled.

The maximum start cooking time is 12 hours in advance of the

current time. The minimum start cooking time is two minutes
in advance of the current time.
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Timed End Cooking Adjustment Screen

Push and leave the knob until the stop symbol flashes to enter
timed end cooking setting.

Cooking end time can be set by turning the knob right or left.
After adjustment the knob needs to be pushed to activate
automatic cooking.

At this menu if the knob is not flashes 10 seconds, the device
switches to standby mode and the is cancelled.

At this time the sets the time when cooking is going to finish. The
maximum end cooking time is 15 hours in advance of the current
time. The minimum end cooking time is 2 minutes in advance of
the current time

Delayed Cooking Setting

This cooking mode is used to start cooking after a certain time

and stop on a set end time.

To set delayed cooking both cooking start time and cooking end

time must be djusted. @

For example:

Current Time:10.00

Timed - Duration Cooking:11.30

Timed - Duration End Cooking:13.30

Cooking will start 1 hour and 30 minutes later and will stop 2 hours
afterit.
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Device control

Manual Mode

If there is no set cooking program, the oven is in manual mode.
In this mode the oven is operative.

Push the knob until the buzzer sound is heard to enter manual
mode.

\. J When manuel cooking mode is active, any previous cooking
program will be cancelled. The oven is operative in this mode.
Function selector must be set OFF if the oven isn't going to be
used. In this mode all leds are off..

Cancelling the Buzzer Sound
When the set cooking time or alarm time is finished the buzzer
sound will be heard.

Push the knob to cancel the buzzer sound. If the knob is not
pushed within 1 minute the buzzer sound will be cancelled
automatically.

Cancelling the Alarm or Cooking Time

Push the knob for about 3 seconds to cancel the adjusted alarm.
@ Minute hand and second hand will show the current time. @
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4.4 Accessories

The Deep Tray Telescopic rails

The deep tray is best used for cooking stews. Clean the accessories thoroughly with warm

Put the tray into any rack and push it to the end  \yater, detergent and a soft clean cloth on first
to make sure it is placed correctly. use

The Shallow Tray + On each telescopic rail there are fastene.rs
that allow you to remove them for cleaning
The shallow tray is best used for baking and repositioning.

pastries. Put the tray into any rack and push it

* Remove the side runner. See section
to the end to make sure it is correctly placed.

“Removal of the wire shelf”.

+ Hang the telescopic rail top fasteners on
The Wire Rack with Easyfix Half the side rack level reference wire and
Telescopic Rail simultaneously press the bottom fasteners
until you clearly hear the fasteners clip into
the side rack level fixing wire.

* In order to remove, hold the front surface of
the rail and repeat the previous instructions
in reverse.

The half telescopic rail extends half-way out, to
allow easy access to your food
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Accessories

The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for
processing food in oven-friendly containers.

A WARNING: Place the grid to any corresponding rack in the oven cavity correctly and push it

to the end

Soft-Close Oven Door The Water Collector

The oven door closes slowly by itself when it is In some cases of cooking, condensation may
released just before the closed position. appear on the inner glass of the oven door. This

is not a product malfunction.

Open the oven door into the grilling position
and leave it in this position for 20 seconds.

Water will drip to the collector.
Cool the oven and wipe the inside of the door

with a dry towel. This procedure must be
applied regularly.
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5. CLEANING AND MAINTENANCE

5.1 Cleaning

A WARNING: Switch off the appliance and allow it to cool before cleaning is to be carried out.

General Instructions
+ Check whether the cleaning materials are appropriate and recommended by the manufacturer
before use on your appliance.

+ Use cream cleaners or liquid cleaners which do not contain particles. Do not use caustic
(corrosive) creams, abrasive cleaning powders, rough wire wool or hard tools as they may damage
the cooker surfaces.

@ Do not use cleaners that contain particles as they may scratch the glass, enamelled and/or
painted parts of your appliance. Should any liquids overflow, clean them immediately to avoid
parts becoming damaged.

Do not use steam cleaners for cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

* The inside of enamelled ovens are best cleaned while the oven is warm.

@ + Wipe the oven with a soft cloth soaked in soapy water after each use. Then, wipe the oven over @
again with a wet cloth and dry it.

* You may need to use a liquid cleaning material occasionally to completely clean the oven.
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Pyrolytic cleaning

A WARNING: Before activating the pyrolytic cleaning function, remove any excessive spillage and
make sure that the oven is empty. Do not leave anything inside the oven, such as wire grids, trays,
or oven shelves and supports (if available), as they could be damaged during pyrolytic cleaning.

* The oven cavity is coated with a special enamel that is resistant to high temperatures. During the
pyrolytic cleaning operation, the temperature inside the oven can reach about 475°C.

* The oven door will automatically lock, for your safety, while the pyrolytic cleaning function is in
operation. After the cleaning is complete, the cooling fan will begin operating and the oven will
remain locked until it has cooled.

* Itis advisable to wipe the oven down with a sponge soaked in warm water, after each cooking
operation or pyrolytic cleaning cycle has been carried out.

+ During the pyrolytic operation, a smell and some fumes will emanate due to the destruction of food
residue within the oven. This is normal. Oven cleaning fumes could be fatal to birds, children and
pets so all should be kept away until the operation is complete.

* The area where the oven is installed should be kept well-ventilated, especially during the pyrolytic
cleaning function, and any doors leading into the area should be closed to avoid passing the smell
and fumes throughout.

Cleaning the Glass Parts

* Clean the glass parts of your appliance on a regular basis.

@ + Use a glass cleaner to clean the inside and outside of the glass parts. Then, rinse and dry them @
thoroughly with a dry cloth.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if available)

* Clean the stainless steel parts of your appliance on a regular basis.

* Wipe the stainless steel parts with a soft cloth, soaked in only water. Then, dry them thoroughly
with a dry cloth.

m Do not clean the stainless steel parts while they are still hot from cooking

m Do not leave vinegar, coffee, milk, salt, water, lemon or tomato juice on the stainless steel
for a long time.
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+ Spots of tomato, tomato paste, ketchup, lemon, oil derivatives, milk, sugary foods, sugary drinks
and coffee should be cleaned with a cloth dipped in warm water immediately. If these stains are
not cleaned and allowed to dry on the surfaces they are on, they should NOT be rubbed with
hard objects (pointed objects, steel and plastic scouring wires, surface-damaging dish sponge) or
cleaning agents containing high levels of alcohol, stain removers, degreasers, surface abrasive
chemicals. Otherwise, corrosion may occur on the powder painted surfaces, and stains may occur.
The manufacturer will not be held responsible for any damage caused by the use of inappropriate
cleaning products or methods.

Cleaning Painted Surfaces (if available)

Removal of the Inner Glass
You must remove the oven door glass before cleaning, as shown below.

1. Push the glass in the direction 2. To replace the inner glass: 3. Place the glass under the
of B and release from the Push the glass towards and location bracket (x) in the
location bracket (x). Pull the under the location bracket direction of C.
glass out in the direction of A. (y), in the direction of B.

m If the oven door is a triple glass oven door, the third glass layer can be removed the same
way as the second glass layer.

Removal of the Wire Shelf

To remove the wire rack, pull the wire rack as shown in the figure. After releasing it from the clips (a),
lift it up.




BT - [ T

5.2 Maintenance

A WARNING: The maintenance of this appliance should be carried out by an authorised
service person or qualified technician only

Changing the Oven Lamp

AWARNING: Switch off the appliance and allow it to cool before cleaning your appliance.

* Remove the glass lens, then remove the bulb.

* Insert the new bulb (resistant to 300 °C) to replace the bulb that you removed (230 V, 15-25 Watt,
Type E14).

* Replace the glass lens, and your oven is ready for use.

* The product contains a light source of energy efficiency class G.

* Light source can not be replaced by end user. After sales service is needed.
* The included light source is not intended for use in other applications

® @ A N ®
Replaceable light source
by aprofessional

mThe lamp is designed specifically for use in household cooking appliances. It is not suitable
for household room illumination.

+ Do not try to scrape the lime residues that may form on the floor of the oven. Otherwise, the oven
floor will be damaged.

+ In order to dissolve any lime that may form on the floor of the oven, pour 200-250 ml of white
vinegar with an acid ratio of not more than 6% onto the oven floor after every 2 or 3 uses and wait
for 30 minutes. Then clean it with a damp wet cloth.
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6. TROUBLESHOOTING & TRANSPORT

6.1 Troubleshooting

@ If you still have a problem with your appliance after checking these basic troubleshooting
steps, please contact an authorised service person or qualified technician

Problem

Oven does not switch on.

Possible Cause

Power is switched off.

Solution

Check whether there is power supplied.
Also check that other kitchen appliances are
working.

No heat or oven does
not warm up.

Oven temperature control is incorrectly set.
Oven door has been left open.

Check that the oven temperature control
knob is set correctly.

Oven light (if available)
does not operate.

Lamp has failed.
Electrical supply is disconnected
or switched off.

Replace lamp according to the instructions.
Make sure the electrical supply is switched
on at the wall socket outlet.

Cooking is uneven
within the oven.

Oven shelves are incorrectly
positioned.

Check that the recommended temperatures
and shelf positions are being used. Do not
frequently open the door unless you are
cooking things that need to be turned.

If you open the door often, the interior
temperature will be lower and this may
affect the results of your cooking.

The timer buttons
cannot be pressed
properly.

There is foreign matter caught between the
timer buttons.
Touch model: there is moisture on the
control panel. The key lock function is set.

Remove the foreign matter and try again.
Remove the moisture and try again. Check
whether the key lock function is set.

The oven fan (if
available) is noisy.

Oven shelves are vibrating.

Check that the oven is level. Check that the
shelves and any bake ware are not vibrating
or in contact with the oven back panel.

6.2 Transport

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using its
original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to the

product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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7. TECHNICAL SPECIFICATIONS

7.1 Energy Fiche

Brand VESTFROST

VO-65W19MAVMB

Model VO-65W19MAVMC
Type of Oven ELECTRIC
Mass [kg] 31.7
Energy Efficiency Index - conventional 103.6
Energy Efficiency Index - fan forced 94.0
Energy Class A
Energy consumption (electricity) - conventional [kWh/cycle] 0.87
Energy consumption (electricity) - fan forced [kWh/cycle] 0.79
Number of cavities 1
Heat Source ELECTRIC
Volume [I] 69
This oven complies with EN 60350-1 TAK
oo |
ENERG
Energy Saving Tips -
+ Cook the meals together, if possible. vestfrost Vsswimame
+ Keep the pre-heating time short. i
+ Do not elongate cooking time.
* Do not forget to turn-off the oven at the end .
. +++
of cooking. _
+ Do not open oven door during cooking period. a
c
D 4
C] 0.87 kwh/cycle*

0.79«wh/cycle*

69.

* WKL yklus portion “2yKlus npdypapa el sikkel - ohjelma ” ckus
58 das- ikl elu " cylus ikl cicu program - cykel
65/2014
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Va multumim ca ati ales acest produs.
Acest Manual de utilizare contine informatii importante privind siguranta si instructiuni
privind functionarea si intretinerea aparatului.

Va rugam sd va acordati timp sa cititi acest Manual de utilizare inainte de a utiliza
aparatul si sa pastrati aceasta brosura pentru referinte ulterioare.

Pictogramd Tip Semnificatie
A AVERTISMENT Risc de vatamare grava sau de deces
A RISC DE ELECTROCUTARE Risc de tensiune periculoasa
& FOC Avertisment; Risc de incendiu / materiale inflamabile
A ATENTIE Risc de vatamare sau de deteriorare a proprietatii
® ®
m IMPORTANT / NOTA Utilizarea corectd a sistemului
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1. INSTRUCTIUNI REFERITOARE LA SIGURANTA

- Cititi cu atentie toate instructiunile, inainte de a utiliza aparatul si pastrati-le la iIndemana pentru
consultdri ulterioare, cand este necesar.

- Acest manual a fost pregatit pentru mai multe modele, prin urmare este posibil ca aparatul dvs.
sd nu prezinte unele caracteristici descrise n acesta. De aceea, este important sd fiti foarte atenti
la figuri in timp ce cititi manualul de utilizare.

1.1 Avertismente generale privind siguranta

Acest aparat electrocasnic poate fi folosit de copiii In varsta de 8 ani si mai mari si de persoanele
Cu capacitdti fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte, in
cazul in care se afla sub supraveghere sau au fost instruite in ceea ce priveste folosirea aparatului
electrocasnic intr-o maniera sigura si daca inteleg pericolele la care se expun. Copiii nu au voie

sa se joace cu aparatul electrocasnic. Curatarea siintretinerea nu trebuie efectuate de copiii
nesupravegheati.

A AVERTISMENT: Aparatul electrocasnic si piesele sale accesibile devin fierbinti in timpul
utilizarii. Aveti grija sa evitati atingerea elementelor de incdlzire. Tineti copiii cu varsta mai micd de 8
ani la distanta de aparat, dacd nu sunt supravegheati continuu.

AAAVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati articole pe suprafetele de gdtit. @

AAAVERTISMENT: Dacd suprafata este crdpatd, opriti aparatul, pentru a evita posibilitatea
producerii unui soc electric.

+ Nu utilizati aparatul cu un temporizator extern sau cu un sistem de telecomandd separat.

- Aparatul devine fierbinte in timpul utilizarii. Aveti grijd sd evitati atingerea elementelor de Incalzire,
din cuptor.

+ Manerele pot deveni fierbinti la scurt timp dupa utilizare.

- Nu folositi solutii de curdtare sau bureti abrazivi si agresivi pentru a curdta usa din sticld a
cuptorului si alte suprafete. Acestea pot zgaria suprafetele, ceea ce poate conduce la spargerea
sticlei usii sau la deteriorarea suprafetelor.

- Nu utilizati agenti de curdtare pe bazd de abur, pentru curdtarea aparatului electrocasnic.

Pentru a evita posibilitatea electrocutdrii, asigurati-va ca aparatul electrocasnic este oprit, Tnainte de
a tnlocui lampa.
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AATENTIE: Este posibil ca piesele accesibile sa devina fierbinti in procesul de gatire sau frigere.
Tineti copiii la distantd de aparatul electrocasnic atunci cand este n uz.

+ Aparatul dumneavoastra electrocasnic este produs in conformitate cu toate standardele si
normele locale siinternationale, aplicabile.

+ Lucrarile de intretinere si reparatii trebuie efectuate doar de tehnicieni de service autorizati.
Lucrarile de instalare si reparatii efectuate de tehnicieni neautorizati pot fi periculoase.
Nu transformati si nu modificati sub nicio formad specificatiile aparatului. Protectiile
necorespunzdtoare pentru plita pot cauza accidente.

- Tnainte de a conecta aparatul. asigurati-va cd specificatiile aparatului sunt compatibile cu conditiile
locale de distributie (tipul de gaz si presiunea gazului sau tensiunea si frecventa electrica).
Specificatiile valabile pentru acest aparat sunt mentionate pe etichetd.

Acest aparat este conceput exclusiv pentru prepararea alimentelor si este destinat exclusiv utilizarii
casnice, in interior. Nu trebuie folosit in alt scop sau pentru alte aplicatii, cum ar fi utilizarea
noncasnicd sau in mediu comercial ori pentru incalzirea spatiilor.

+ Nu folositi manerele de pe usa cuptorului pentru a ridica sau muta aparatul electrocasnic.

- S-au luat toate mdsurile posibile, pentru a vd garanta siguranta. Dat fiind faptul cd este posibil ca
sticla sd se spargd, trebuie sa fiti atenti in timp ce curdtati aparatul, pentru a evita zgarierea. Evitati
lovirea sau ciocnirea sticlei cu accesoriile.

- Asigurati-vd cd aparatul nu are cablul de alimentare blocat sau deteriorat in timpul instalrii. in
@ situatia In care cablul de alimentare este defect, acesta trebuie inlocuit de producdtor, operatorul @
de service sau alte persoane calificate, pentru a preveni aparitia pericolelor.

+ Nu le permiteti copiilor sd se urce pe usa cuptorului sau sd stea pe ea atunci cand este deschisd.
+ Tineti copiii si animalele la distanta de acest aparat

1.2 Pentru gatitul cu abur
- Apa trebuie turnatd in rezervorul de apd inainte de Inceperea functiondrii cuptorului.
- Nu addugati apa In rezervorul de apa cand cuptorul este incdlzit.

- Cand usa cuptorului este deschisd, aburul poate iesi din interior. Aveti grija cand deschideti usa
cuptorului, deoarece acest lucru poate crea un risc de producere a arsurilor.

- Ca urmare a gatirii cu abur, poate ramane umezeald in cuptor. Avand in vedere cd umiditatea
poate provoca coroziune, asigurati-vd cd interiorul cuptorului se usuca dupd gatit.

- Folositi apa potabild in cuptor pentru gdtitul cu abur. Nu folositi alcool sau substante solide
inflamabile cu particule solide n loc de apd.

- Folositi vase din inox pentru gatitul la abur.

+ La sfarsitul fiecdrei gatiri cu abur, dacd ramane putina apa in rezervorul de apa, aceasta trebuie
curdtatd, iar apa radmasd nu trebuie folositd la urmatoarea gatire.
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1.3 Avertismente de instalare
- Nu utilizati aparatul Tnainte ca acesta sa fie complet instalat.

+ Aparatul trebuie instalat de un tehnician autorizat. Producatorul nu este responsabil pentru
pagubele cauzate de pozitionarea siinstalarea gresita, efectuate de persoane neautorizate.

- Cand despachetati aparatul, asigurati-vd c& nu a fost avariat in timpul transportului. in situatia in
care acesta prezintd defecte, nu utilizati aparatul electrocasnic si contactati imediat un operator de
service calificat. Deoarece materialele utilizate pentru ambalare (nailon, capse, polistiren etc.) pot fi
periculoase pentru copii, acestea trebuie stranse si indepdrtate imediat.

+ Protejati aparatul dumneavoastra de impactul atmosferic. Nu il expuneti la soare, ploaie, ninsoare,
praf sau umiditate excesiva etc.

+ Orice materiale (adica dulapuri) din jurul aparatului trebuie sd poatd rezista la o temperatura
minimd de 100°C.

- Pentru a evita supraincalzirea, aparatul electrocasnic nu trebuie instalat in spatele unei usi
decorative.

1.4 Tn timpul utilizrii

+ Atunci cand utilizati cuptorul pentru prima datd, puteti observa un miros slab. Acest lucru este
perfect normal si este cauzat de materialele de izolatie de pe elementele de Incilzire. Inainte de a
utiliza cuptorul pentru prima datd, vd sugerdm sa 1l Idsati gol si sa 1l setati la temperatura maxima
@ timp de 45 de minute. Asigurati-va ca mediul in care este instalat produsul este bine ventilat. @

- Aveti grija cand deschideti usa cuptoruluiin timpul gatirii sau ulterior. Aburul fierbinte din cuptor
poate cauza arsuri.

- Nu asezati materiale inflamabile sau combustibile, in sau langd aparat, cand acesta este in
functiune.

- Folositi intotdeauna manusi de bucdtdrie pentru a scoate si introduce alimente in cuptor.

- Cuptorul nu trebuie sa fie sub nicio forma cdptusit cu folie de aluminiu, deoarece s-ar putea
incalzi.

- Nu asezati vase sau tavi de copt direct pe baza cuptorului in timpul gatirii. Baza devine fierbinte si
produsul poate fi deteriorat.
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@& Nu lasati cuptorul nesupravegheat, cand gatiti cu uleiuri solide sau lichide. Acestea se
pot aprinde in conditii de incdlzire extremd. Nu turnati niciodatd apa pe flacari provocate de ulei, ci
opriti cuptorul si acoperiti tigaia cu un capac sau o patura ignifuga.

- Daca produsul nu va fi folosit pe o perioada lungd de timp, opriti comutatorul de comandd
principal.

- Asigurati-vd cd butoanele de control ale aparatului se afld intotdeauna in pozitia ,0" (stop), cand
acesta nu este utilizat.

+ Tdvile se Inclina cand sunt extrase. Aveti grija sd nu varsati si sd nu scapati alimente fierbinti in
timp ce le scoateti din cuptor.

+ Nu asezati niciun obiect pe usa cuptorului cand este deschisa. Acest lucru ar putea dezechilibra
cuptorul sau ar putea deteriora usa.

+ Nu atarnati prosoape, carpe de vase sau haine pe aparat sau manerele sale.

1.5 In timpul procesului de curatare si intretinere

- Asigurati-vd cd aparatul este oprit de la retea, inainte de a efectua operatii de curdtare sau
intretinere.

- Nu Indepartati butoanele de control, pentru a curdta panoul de control.

- Pentru a conserva eficienta si siguranta aparatului dumneavoastra, va recomandam sd utilizati
intotdeauna piese originale si sa apelati doar la agentii nostri de service autorizati, in caz de
necesitate.

@ - Nu Incercati s& razuiti reziduurile de calcar care se pot forma pe podeaua cuptorului. In caz @
contrar, aceasta se va deteriora.

+ Pentru a dizolva calcarul care se poate forma pe podeaua cuptorului, turnati 200-250 ml de otet
alb cu aciditate de cel mult 6% pe podeaua cuptorului dupa fiecare 2 sau 3 utilizari si asteptati 30
de minute. Apoi curdtati-o cu o lavetd umeda.

Declaratie de conformitate CE

c € Declardm ca produsele noastre respecta directivele, deciziile si reglementdrile europene aplicabile
si cerintele enumerate in standardele la care se face referire. Acest aparat a fost conceput pentru a
fi utilizat numai pentru gatit la domiciliu. Orice altd utilizare (cum ar fi incdlzirea unei incaperi) este
necorespunzatoare si periculoasa.

Instructiunile de utilizare se aplica pentru mai multe modele. Este posibil sa observati diferente
intre aceste instructiuni si modelul dvs

Eliminarea vechiului dvs. aparat

ca deseu menajer. In schimb, trebuie transportat la un punct de colectare aplicabil pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice. Asigurandu-va cd acest produs este eliminat in mod corect,
contribuiti la prevenirea consecintelor negative pentru mediu si pentru sandtatea umana care pot
rezulta in caz contrar in urma manipuldrii necorespunzatoare a acestui produs uzat. Pentru informatii
mai detaliate despre reciclarea acestui produs, contactati primaria locald, serviciul de salubritate sau
distribuitorul de la care ati achizitionat acest produs.

E Acest simbol afisat pe produs sau pe ambalajul acestuia indica faptul ca produsul nu trebuie tratat




BT - [ T

2. INSTALAREA S| PREGATIREA PENTRU UTILIZARE

A AVERTISMENT: Acest aparat trebuie instalat de o persoand autorizatd de service sau de un
tehnician calificat, conform instructiunilor din acest ghid si in conformitate cu reglementdrile locale
actuale.

* Instalarea incorecta poate provoca vatamari si daune, pentru care producdtorul nu fsi asuma
nicio responsabilitate, iar garantia nu va fi valabila.

« Tnainte de instalare, asigurati-va ca sunt compatibile conditiile de distributie locale (tensiunea
si frecventa electricitatii si/sau natura gazului si presiunea gazului) si reglajele aparatului.
Conditiile de reglare pentru acest produs sunt prezentate pe eticheta.

* Legile, ordonantele, directivele si standardele in vigoare in tara de utilizare (reglementari de
sigurantd, reciclare corespunzatoare conform reglementarilor etc.) urmeaza sa fie respectate.

« Daca produsul contine ghidaje de raft detasabile (gratar tip sarmd) si manualul de utilizare
include retete precum iaurtul, gratarul tip sarma trebuie indepartat si cuptorul trebuie sa fie
utilizat Tn modul de gatit definit. Informatiile despre indepartarea gratarului tip sarma sunt
incluse in sectiunea CURATARE SI INTRETINERE

2.1 Instructiuni pentru persoana care instaleazd Instructiuni generale

* Dupa eliminarea materialului de ambalare de pe aparat si de pe accesoriilor sale, asigurati-
va ca aparatul nu este deteriorat. Daca suspectati vreo deteriorare, nu-| utilizati si contactati
@ imediat o persoana autorizata de service sau un tehnician calificat. @

+ Asigurati-va ca nu exista niciun material inflamabil sau combustibil in imediata vecinatate, cum
ar fi perdele, ulei, lavete etc., care ar putea sa ia foc.

+ Blatul de lucru si mobilierul care inconjoara aparatul trebuie sa fie fabricate din materiale
rezistente la temperaturi de peste 100°C.

* Aparatul nu trebuie instalat langa masina de spalat vase, frigider, congelator, masina de spalat
sau uscator de rufe.

2.2 Instalarea aragazului

Aparatele sunt furnizate cu kituri de instalare si pot fi instalate pe un blat cu dimensiunile
corespunzatoare. Dimensiunile pentru instalarea plitei si cuptorului sunt date mai jos.

A (mm) 557 min./ max. F (mm) 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C(mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E(mm) 576




Instalarea sub blat

Instalarea in perete

Dupa efectuarea racordurilor electrice, introduceti cuptorul

' . n dulap prin Tmpingerea inainte. Deschideti usa cuptorului
—» 14— siintroduceti 2 suruburi in gaurile amplasate pe cadrul
cuptorului. Cand cadrul produsului atinge suprafata de lemn a
dulapului, strangeti suruburile.
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2.3 Conexiune electrica si siguranta

A AVERTISMENT: Conexiunea electricd a acestui aparat trebuie sa fie efectuata de o persoand
autorizatd de service sau de un electrician calificat, conform instructiunilor prezentate in acest ghid
si conform reglementarilor locale curente.

A AVERTISMENT: APARATUL TREBUIE SA FIE IMPAMANTAT.

« Tnainte de a conecta aparatul la sursa de alimentare, trebuie s verificati tensiunea nominal&
a aparatului (stantata pe placuta de identificare a aparatului), pentru a corespunde tensiunii
de alimentare disponibile de la retea, iar cablajul electric al retelei trebuie sa poata face fata
puterii nominale a aparatului (indicata de asemenea pe placuta de identificare).

« In timpul instalarii, va rugdm sa va asigurati ca sunt folosite cabluri izolate. O conectare
incorectd v-ar putea deteriora aparatul. In cazul In care cablul de alimentare de la retea este
deteriorat si trebuie Tnlocuit, acest lucru trebuie efectuat de o persoana calificata.

* Nu utilizati adaptoare, stechere multiple si/sau prelungitoare.

+ Cablul de alimentare trebuie sa fie mentinut la distanta de componentele fierbinti ale
aparatului si nu trebuie sa fie Indoit sau comprimat. In caz contrar, cablul poate fi deteriorat,
cauzand un scurt circuit.

+ Daca aparatul nu este conectat la reteaua electrica cu un stecher, trebuie sa se utilizeze
un deconector cu poli (cu o distanta de contact de cel putin 3 mm), pentru a respecta
reglementdrile de siguranta.

@ « Aparatul este conceput pentru o sursd de alimentare de 220-240V. Daca alimentarea dvs. este @
diferita, contactati personalul autorizat de service sau un electrician calificat.

+ Cablul de alimentarea (HO5VV-F) trebuie sa fie destul de lung sa fie racordat la aparat, chiar
daca aparatul sta in partea frontala a acestui dulap.

* Asigurati-va ca toate conexiunile sunt stranse in mod adecvat.
« Fixati cablul de alimentare in clema cablului si apoi inchideti capacul.

* Racordul casetei de borne este asezat pe caseta cu borne.

N Albastru
Nz [

e

L

I I

Maro [ L Galben+Verde
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3. CARACTERISTICI PRODUS

m Important: Specificatiile pentru produs variazd, iar aspectul aparatului dvs. poate fi diferit de
cel prezentat in figurile de mai jos.

Lista de componente

1. Panou de comanda

2. Maner usa cuptor

][.
XX

3. Usa cuptor

Panou de comanda

1. Butonul de selectare a functiei
Cronometru
Butonul termostatului cuptorului



4. UTILIZAREA PRODUSULUI

Functiile cuptorului

Lampa de cuptor: Numai lumina din cuptor se va aprinde.
Va ramane aprinsa pe durata functiei de gatire.

Functia de Tncalzire inferioara: Termostatul cuptorului si
lampile de avertizare se vor aprinde, iar elementul inferior
de incdlzire va incepe sa functioneze. Functia de incalzire
inferioara este ideala pentru a incalzi pizza, deoarece
caldura urca din partea de jos a cuptorului si incdlzeste
preparatul. Aceasta functie este mai potrivita pentru
incalzirea alimentelor decat pentru gatire.

Functia de incalzire superioara: Termostatul cuptorului si
lampile de avertizare se vor aprinde, iar elementul superior
de incdlzire va incepe sa functioneze. Caldura emanata de
elementul superior de incalzire va gati partea superioara

a alimentelor. Functia de Tncalzire superioara este ideala
pentru a praji partea superioara a alimentelor deja gatite si
pentru incalzirea alimentelor.

Functia de gatire statica: Termostatul cuptorului si lampile
de avertizare se vor aprinde, iar elementul inferior si cel
superior de incalzire vor incepe sa functioneze. Functia de
gatire statica emite cadldura, asigurand gatirea uniforma

a alimentelor. Aceasta este ideala pentru produsele de
patiserie, prajituri, paste coapte, lasagna si pizza. Se
recomanda preincalzirea cuptorului, timp de 10 minute, si
cel mai bine este sa folositi doar un singur raft pe rand cand
utilizati aceasta functie.

* Functiile cuptorului dumneavoastrd pot fi diferite, dacd modelul produsului dumneavoastré este diferit

®
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Functia ventilator: Termostatul cuptorului si lampile de
avertizare ale cuptorului se vor aprinde si elementul inferior
si cel superior de incalzire si ventilatorul vor incepe sa
functioneze. Aceasta functie este buna pentru produsele

de patiserie. Gatirea este efectuata de elementul inferior si
cel superior de incdlzire din cuptor si de ventilatorul care
asigura circulatia aerului, lucru care va permite o usoara
prdjire a alimentelor. Se recomanda preincalzirea cuptorului
timp de aproximativ 10 minute.

Puteti utiliza caracteristica de gatire cu abur In aceasta
functie. Pentru detalii, cititi sectiunea intitulata , Utilizarea
functiei abur”.

Functia de gratar: Termostatul cuptorului si lampile de

avertizare se vor aprinde, elementul de incalzire a gratarului

va Tncepe sa functioneze. Aceasta functie este folosita

pentru functiile de gratar si prdjire a alimentelor. Folositi

rafturile superioare ale cuptorului. Ungeti delicat gratarul

metalic cu ulei, pentru a nu se lipi alimentele si asezati- @
le pe centrul gratarului. Asezati Intotdeauna o tava sub

alimente, pentru a colecta picdturile de ulei sau grasime. Se

recomanda preincalzirea cuptorului timp de aproximativ 10

minute.

A AVERTISMENT: Cand prajiti pe gratar, usa cuptorului
trebuie inchisd iar temperatura cuptorului trebuie reglatd la
190 °C.

Functia de gratar si de ventilator: Termostatul cuptorului si
lampile de avertizare se vor aprinde si elementul inelar de
incalzire si ventilatorul vor incepe sa functioneze. Aceasta
functie este ideala pentru functiile de gratar a alimentelor
mai consistente. Folositi rafturile superioare ale cuptorului.
Ungeti delicat gratarul metalic cu ulei, pentru a nu se

lipi alimentele si asezati-le pe centrul gratarului. Asezati
intotdeauna o tava sub alimente, pentru a colecta picaturile
de ulei sau grasime.

A AVERTISMENT: Cand prdjiti pe gratar, usa cuptorului
trebuie inchisd iar temperatura cuptorului trebuie reglatd la
190 °C.



Functiile cuptorului
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Functia Turbo: Termostatul cuptorului si lampile de
avertizare se vor aprinde si elementul inelar de incdlzire

si ventilatorul vor incepe sa functioneze. Functia Turbo
distribuie uniform caldura n cuptor, astfel incat toate
alimentele de pe toate rafturile sa fie gatite uniform. Se
recomanda preincalzirea cuptorului timp de aproximativ 10
minute.

Puteti utiliza caracteristica de gatire cu abur In aceasta
functie. Pentru detalii, cititi sectiunea intitulata , Utilizarea
functiei abur”.

Functia 3D: Termostatul cuptorului si lampile de avertizare
se vor aprinde, iar elementul inelar de incdlzire, elementul
superior de Incalzire, elementul inferior de Incalzire

si ventilatorul vor incepe sa functioneze. Functia 3D
distribuie uniform si rapid cdldura in cuptor, astfel incat
toate alimentele de pe toate rafturile sa fie gatite uniform.
Timpul de gatire va fi mai scurt decat la celelalte functii. Se
recomanda preincalzirea cuptorului timp de aproximativ 10
minute. In plus, aceasta functie va face ca patiseria coapta
sa fie mai pufoasa si mai moale.

Puteti utiliza caracteristica de gatire cu abur Tn aceasta
functie. Pentru detalii, cititi sectiunea intitulata ,Utilizarea
functiei abur”.

¢O VapClean: Setati functia cuptorului pe gatire statica, la 90°C, pentru a activa functia
VapClean (curatare cu abur). Turnati 200-250 ml de apa in tava care este asezata pe baza
cuptorului. Porniti cuptorul si curdtarea cu abur va dura aproximativ 30-60 de minute,
pregatind cuptorul pentru a fi curatat cu usurinta.

* Functiile cuptorului dumneavoastrd pot fi diferite, dacd modelul produsului dumneavoastrd este diferit

®



4.1 Ma sa de gatit

Functie

Foietaj pufos 1-2 170-190 35-45

Prajituri 1-2 170-190 30-40
o

§ Biscuiti =2 170-190 30-40

Friptura 2 175-200 40-50

Pui 1-2 200 45-60

Foietaj pufos 1-2 170-190 25-35

_ Prajituri 1-2-3 150-170 25-35
[e)
A

= Biscuiti 1-2-3 150-170 25-35
2

Friptura 2 150-170 40-50

Pui 1-2 200 45-60

Foietaj pufos 1-2-3 170-190 35-45

3 Prajituri 1-2-3 150-170 30-40
E

. Biscuiti 1-2-3 150-170 25-35

Friptura 2 175-200 40-50

Chiftelute la gratar 4 200 10-15

5 Pui & 190 50-60
G}

Cotlet 3-4 200 15-25

Friptura de vita 4 200 15-25

* Dacd este disponibil, gatiti folosind frigdruia pentru pui fript.
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4.2 Pentru functia abur

Greutate
Cantitatea Momentul 5 0 (greutatea
o S Timp de gdtire q =
de apd addugdrii (min.) (aprox.) aproximativa
(ml) apei (min.) -) (aprox. a mancarii
ing)

Pozitia
raftului

Alimente Functie

) Tnainte de
Péine Faf gt‘e”acrﬁ'f” 3 200 100 a porni 30-50 820
cuptorul.
) fnainte de
Pc‘:,“fo’r” Fan function 3 200 200 a porni 30-40 1500
P cuptorul.
Tnainte de
Patiserie Turbo+Steam 3 180 150 a porni 30-40 500
cuptorul.
) Tnainte de
Fan Function -
Cartof + Steam 3 200 250 a porni 45-60 500
cuptorul.
inainte de
Pui Turbo+Steam 3 220 200 a porni 60-70 2000
cuptorul.
. Fan Function inainte de
Fripturda +S 3 180 300 a porni 100-110 1000
team
cuptorul.

m Important: Timpii indicati mai sus sunt cei obtinuti in conditii de laborator si pot varia in
functie de tensiunea de alimentare si de cantitatea de alimente gatite.

m Important: Nu adaugati apa in rezervorul de apa cand cuptorul este incalzit.
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4.3 Utilizarea temporizatorului analogic

Descrierea functiei

Pornire

Controlarea dispozitivului

Oprire

Ajustarea orei din zi

Temporizator preparare

e D oIt

Buton rotativ

Butonul rotativ-apasare
Dispozitivul poate fi controlat prin intermediul butonului rotativ-apasare. Butonul rotativ-
apasare poate fi folosit astfel:
+ Apasare (Confirmare setare si Comutare meniu),
@ + Apasare si mentinere (Comutare in modul manual), @
* Rotire dreapta (Ceas, alarma, setdri preparare),
* Rotire stanga (Ceas, alarma, setdri preparare).

Specificatii de functionare Pornire

Setare ora din zi

La pornire, indicatorul luminos ceas se aprinde intermitent. in
acest mod, cuptorul nu este operational. Apdsati butonul rotativ
timp de aproximativ 3 secunde pentru a activa modul manual,
indicatorul luminos ceas se va stinge. Dispozitivul va fi in modul
stand-by.

Ecranul reglare ora din zi

Apasati butonul rotativ pana cand simbolul ceas se aprinde
intermitent pentru a introduce reglarea ceasului. Setarea
ceasului este permisa doar cand nicio alarma sau niciun timp de
preparare nu este setat.

Ceasul poate fi setat rotind de butonul rotativ inspre dreapta sau
stanga. Ultima ord setata va fi ora curentd.
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Controlarea dispozitivului

Ecranul setare alarma

Apasati butonul rotativ pana cand simbolul clopotel se aprinde
intermitent pentru a introduce setarea alarmei. Alarma poate
fi setata rotind de butonul rotativ inspre dreapta sau stanga.

Dupa reglare, butonul rotativ trebuie sa fie apasat pentru a activa
alarma. In acest meniu, daci butonul rotativ nu este pornit in
decurs de 10 secunde, dispozitivul se comuta in modul standby
si este anulata. In meniul principal, simbolul clopotel va fi pornit
daca alarma este setata.

Apasati si eliberati butonul pentru a vedea timpul ramas pana
va suna alarma. Timp de 2 secunde, secundarul si minutarul vor
afisa timpul de alarma si apoi vor afisa din nou ora curenta.

Apasati butonul rotativ timp de aproximativ 2 secunde pentru a
anula alarma setata.

Timpul maxim de alarma este de 3 ore.

Timp minim de alarma este de 2 minute.

Ecran reglare preparare cu incepere temporizata

Apasati si eliberati butonul pana cand simbolul de pornire se @
aprinde intermitent pentru a introduce setarea de preparare cu
incepere temporizata.

Timpul de incepere a prepararii poate fi setat rotind butonul
rotativ Tnspre dreapta sau stanga.

n acest meniu, daca butonul rotativ nu este pornit in decurs de
10 secunde, dispozitivul se comuta in modul standby si alarma
este anulata.

Timpul de finalizare a prepararii trebuie de asemenea setat

dupa setarea timpului de Tncepere a prepararii, altfel timpul de
incepere a prepararii va fi anulat. Timpul maxim de incepere a
prepararii este de 12 ore in avans fata de ora curenta. Timpul
minim de incepere a prepararii este de doud minute in avans fata
de ora curenta.
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Ecran reglare gatire cu finalizare temporizata

Apasati si lasati butonul rotativ pana cand simbolul de oprire
se aprinde intermitent pentru a introduce setarea de gatire cu
finalizare temporizata.

Ora de finalizare a prepararii poate fi setata rotind butonul
rotativ inspre dreapta sau stanga.

Dupa reglare, butonul rotativ trebuie sa fie apasat pentru a activa
prepararea automata. In acest meniu, dacd butonul rotativ nu se

aprinde intermitent 10 secunde, dispozitivul se comuta in modul

standby si este anulata.

Tn acest moment, seteazi ora la care prepararea se va termina.
Timpul maxim de finalizare a prepararii este de 15 ore in avans
fata de ora curentd. Timpul minim de finalizare a prepararii este
de 2 minute in avans fata de ora curenta.

Ecran reglare gatire cu finalizare temporizata

Acest mod de preparare este folosit pentru a incepe prepararea

dupd un anumit timp si a o opri la un timp de finalizare setat. @
Pentru a seta prepararea programata, atat ora de incepere a

prepararii, cat si ora de finalizare a prepararii trebuie reglate.

Spre exemplu:

Ora curenta:10.00

Temporizare - Durata preparare:11.30

Temporizare - Durata finalizare preparare:13.30

Prepararea va incepe 1 ora si 30 de minute mai tarziu si se va oprila 2
ore dupad aceasta
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Controlarea dispozitivului

Modul manual

Daca niciun program de gatire nu este setat, cuptorul este in
modul manual. in acest mod, cuptorul este operational. Ap&sati
butonul rotativ pana se aude semnalul sonor pentru a introduce
modul manual.

Cand modul de gatire manual este activ, orice program de gatire
\. J anterior va fi anulat. Cuptorul este operational in acest mod.
Selectorul de functii trebuie setat pe OPRIT daca nu urmeaza sa
fie utilizat cuptorul.

n acest mod, toate indicatoarele luminoase sunt stinse.

Anularea semnalului sonor
Cand timpul de preparare setat sau timpul de alarma s-au scurs,
se va auzi semnalul sonor.

Apasati butonul rotativ pentru a anula semnalul sonor. Daca
butonul rotativ nu este apdsat in decurs de 1 minut, semnalul
sonor se va anula automat.

@ Anularea alarmei sau a timpului de preparare @

Apasati butonul rotativ timp de 3 secunde pentru a anula alarma
reglata. Minutarul si secundarul vor afisa ora curenta.



4.4 Accesorii

Tava adanca

®

Tava adanca se poate folosi cel mai bine pentru
tocanite. Puneti tava in orice raft si impingeti-o

pana la capat, pentru a va asigura cd aceasta

este pozitionata corect.

Tava mai putin adanca

Tava mai putin adanca este folosita cel mai bine
pentru coacerea produselor de patiserie. Puneti

tava n orice raft si impingeti-o pana la capat,

pentru a va asigura ca aceasta este pozitionata

corect.

Grilaj metalic cu sina _
semitelescopica Easyfix

Sina semitelescopica se extinde pe jumadtate
pentru a permite accesul usor la alimente.

|PL|ENELT|CZ|

Sine telescopice

Curatati bine accesoriile cu apa calda,
detergent si o laveta moale la prima utilizare.

Clapeta
de fixare

+ Pe fiecare sina telescopica exista elemente de
prindere care va permit sa scoateti sinele in
vederea curatarii si repozitionarii lor.

« Indepértati glisiera laterala. Consultati
sectiunea ,Scoaterea raftului metalic”.

+ Agatati elementele de prindere superioare
ale sinelor telescopice pe sarma de referinta
de la nivelul grilajului si apasati simultan
pe elementele de prindere inferioare pana
cand auziti clar cum elementele de prindere
se fixeaza pe sarma de fixare de la nivelul
grilajului.

* Pentru demontare, tineti de suprafata
din fata a sinei si repetati instructiunile
anterioare in ordine inversa.
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Accesorii

Grilajul de sarma

Grilajul de sarma este cel mai bine folosit pentru
prepararea la gratar sau pentru prelucrarea
alimentelor in containere usor de utilizat in cuptor.

A AVERTISMENT: Asezati corect grilajul Tn orice raft corespunzator din cavitatea cuptorului si
impingeti-l pana la capat.

Usa de cuptor cu inchidere lenta Colectorul de apa

Usa cuptorului se inchide singura incet, atunci in unele cazuri, condensarea poate aparea pe
cand este eliberata exact Thainte de pozitia de sticla interioara a usii cuptorului. Nu este un
inchidere. defect al produsului.

® ®

Deschideti usa cuptorului in pozitia de frigere la
gratar si lasati in aceasta pozitie timp de 20 de
secunde.

Apa va curge catre colector. Raciti cuptorul

si stergeti interiorul usii cu un prosop uscat.
Aceastd procedura trebuie sa se aplice in mod
regulat.

A; Y
(LI I

(€
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5. CURATARE SI INTRETINERE

5.1 Curdtarea

A AVERTISMENT: opriti aparatul si lasati-l sa se rdceasca inainte de a-l curata.out.

Instructiuni generale
« Verificati daca materialele de curatare sunt corespunzatoare si recomandate de producator,
fnainte de a le folosi pe aparat.

« Utilizati solutii de curatare cremoase sau lichide, care nu contin particule. Nu folositi creme
caustice (corozive), pudre de curdtare abrazive, bureti de sarma sau ustensile dure, deoarece
acestea ar putea deteriora suprafetele plitei.

@ Nu utilizati solutii de curdtare ce contin particule, deoarece pot zgaria sticla, elementele
emailate si/sau vopsite ale aparatului.ln cazul in care lichidele se revarsa, curatati-le imediat
pentru a evita deteriorarea componentelor.

Nu utilizati aparate de curatat cu aburpentru curdtarea partilor aparatului.

Curatarea interiorului cuptorului

* Interiorul cuptoarelor emailate poate fi curatat cel mai bine atunci cand cuptorul inca este cald.

@ « Dupa fiecare utilizare, stergeti cuptorul cu o lavetd moale inmuiata in solutie de apa cu sapun. @
Dupa aceea, stergeti din nou cuptorul cu o laveta uda si apoi uscati-I.

* Este posibil sa fie nevoie sa folositi ocazional un material de curatare lichid, pentru a curata
complet cuptorul.
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Curatare pirolitica

A AVERTISMENT: Tnainte de a activa functia de curatare pirolitics, indepartati resturile de
mancare in exces si asigurati-va ca ati golit cuptorul. Nu lasati nimic in interiorul cuptorului, cum
ar fi gratare, tavi sau rafturi si suporturi ale cuptorului (daca sunt disponibile), deoarece ar putea fi
deteriorate Tn timpul curatarii pirolitice.

* Interiorul cuptorului este acoperit cu un email special, care este rezistent la temperaturi ridicate.
In timpul operatiei de curatare pirolitica, temperatura din interiorul cuptorului poate atinge
aproximativ 475 °C.

+ Usa cuptorului se va bloca automat, pentru siguranta dvs., in timpul functiondrii curatarii pirolitice.
Dupa finalizarea curatarii, ventilatorul de racire va incepe sa functioneze si cuptorul va ramane
blocat pana se raceste.

+ Se recomanda sa stergeti cuptorul cu un burete Tnmuiat in apa calda dupa efectuarea fiecarei
operatii de gatire sau a fiecarui ciclu de curatare pirolitica.

« In timpul operatiei pirolitice, vor fi emanate miros si fum din cauza distrugerii reziduurilor de
mancare din cuptor. Acest lucru este normal. Fumul din timpul curatdrii cuptorului poate fi fatal
pentru pasari, copii si animale de companie, prin urmare, toate trebuie tinute la distanta pana la
finalizarea operatiunii.

« Incaperea in care este instalat cuptorul trebuie mentinuta bine ventilata, mai ales in timpul functiei
de curdtare pirolitica, iar usile incaperii trebuie inchise pentru a evita raspandirea mirosului si a
fumului.

@ Curatarea partilor din sticla )

« Curdtati periodic partile din sticla ale aparatului.

* Folositi o solutie de curatare pentru sticla pentru a curata interiorul si exteriorul partilor din sticla.
Apoi clatiti si stergeti bine cu o laveta uscata.

Curatarea partilor din otel inoxidabil (daca sunt disponibile)
+ Curatati periodic partile din otel inoxidabil ale aparatului.
« Stergeti partile din otel inoxidabil cu o laveta moale, imbibata doar in apa. Apoi uscati-le bine cu o

laveta uscata.

@ Nu curatati partile din otel inoxidabil in timp ce sunt inca fierbinti dupa gatit.

m Nu lasati otet, cafea, lapte, sare, apd, lamaie sau suc de rosii pe otelul inoxidabil o perioada
indelungata.
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* Petele de rosii, pasta de rosii, ketchup, Iamaie, derivate de ulei, lapte, alimente dulci, bauturi dulci si
cafea trebuie curdtate imediat cu o laveta inmuiata Tn apa calda. Daca aceste pete nu sunt curatate
si sunt lasate sa se usuce pe suprafetele pe care se afld, acestea NU trebuie frecate cu obiecte dure
(obiecte ascutite, bureti abrazivi din otel si plastic, bureti de vase agresivi) sau agenti de curatare
care contin niveluri ridicate de alcool, solutii pentru eliminat pete, degresanti, substante chimice
abrazive. In caz contrar, ar putea aparea coroziuni pe suprafetele vopsite in camp electrostatic si ar
putea aparea pete. Producatorul nu poate fi tras la rdspundere pentru daunele cauzate de utilizarea
unor produse sau metode de curatare neadecvate.

Curatarea suprafetelor vopsite (daca sunt disponibile)

Demontarea geamului interior
fnainte de a curita geamul usii cuptorului, trebuie s& il demontati, asa cum este ar&tat mai jos.

1. Impingeti geamul in directia 2. Pentru a remonta geamul 3. Prindeti geamul sub clema
B si deblocati-l din clema de interior: Impingeti geamul de fixare si sub aceasta (x), In
fixare (x). Trageti geamul afara catre clema de fixare si sub directia C.
in directia A. aceasta (y), in directia B.

@ Daca usa cuptorului este una cu geam triplu, al treilea strat de sticla poate fi indepartat la
fel ca al doilea.

Scoaterea raftului metalic

Pentru a scoate raftul metalic, trageti de acesta conform ilustratiei din figura. Dupa ce il scoateti din
cleme (a), ridicati-I.
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5.2 Intretinerea

A AVERTISMENT: intretinerea acestui aparat trebuie efectuatd numai de o persoana de
service autorizata sau de un tehnician calificat.

Tnlocuirea becului cuptorului

A AVERTISMENT: Opriti aparatul si lasati-I sa se raceasca Tnainte de a efectua curatarea.

« Indepértati lentila de sticld, apoi scoateti becul.

* Montati un bec nou (rezistent la 300°C) in locul becului pe care I-ati scos (230 V, 15-25 Watt, tip
E14).

* Puneti la loc lentila de sticla, iar cuptorul este gata de utilizare.

* Produsul contine o sursa de lumind de eficienta energetica clasa G.

* Sursa de lumina nu poate fi inlocuita de utilizatorul final. Serviciul dupd vanzare este necesar.
+ Sursa de lumina inclusa nu este destinatd utilizarii in alte aplicatii.

Sursa de lumina Tnlocuibila de catre un
profesionist

m Becul este conceput special pentru a fi utilizat la aparatele de gatit casnice. Nu este potrivit
pentru iluminarea Incaperilor din casa.

« Nu Tncercati s& razuiti reziduurile de calcar care se pot forma pe podeaua cuptorului. In caz
contrar, aceasta se va deteriora.

* Pentru a dizolva calcarul care se poate forma pe podeaua cuptorului, turnati 200-250 ml de otet
alb cu aciditate de cel mult 6% pe podeaua cuptorului dupa fiecare 2 sau 3 utilizari si asteptati 30
de minute. Apoi curatati-o cu o laveta umeda.



6. DEPANARE SI TRANSPORT

6.1 Depanare

@ Daca aveti in continuare o problema cu aparatul dupa verificarea acestor pasi de baza
pentru depanare, contactati o persoana autorizata de service sau un tehnician calificat.

Problemd

Cuptorul nu se aprinde.

Alimentarea cu energie este inchisa.

Solutie

Verificati daca existd alimentare cu energie.
Verificati, de asemenea, ca alte aparate de
bucatarie functioneaza.

Nu se simte caldura
sau cuptorul nu se
incalzeste.

Butonul de control al temperaturii
cuptorului este setat incorect.
Usa cuptorului a fost lasata deschisa.

Verificati daca butonul de control al
temperaturii este setat corect.

Lumina cuptorului (daca
este disponibila) nu
functioneaza.

Lampa s-a defectat.
Alimentarea electrica este deconectata
sau oprita.

Tnlocuiti lampa conform instructiunilor.

Asigurati-va ca sursa de alimentare electrica

este pornitd la priza de perete.

Alimentele se gatescin
mod inegal in interiorul
cuptorului.

Etajerele cuptorului sunt pozitionate
incorect.

Verificati daca sunt utilizate temperaturile
recomandate si pozitiile recomandate ale
rafturilor. Nu deschideti usa frecvent decat
daca gatiti alimente care trebuie intoarse.
Daca deschideti usa des, temperatura
din interior va fi mai mica si poate afecta
rezultatele gatirii.

Butoanele
temporizatorului nu pot
fi apdsate corect.

Tntre butoanele temporizatorului este prinsa
materie straina. Model tactil: pe panoul de
control este umezeala. Functia de blocare a

tastelor este setata.

Indepartati materia stréina si incercati din
nou. indepartati umezeala si incercati din
nou. Verificati daca functia de blocare a
tastelor este setatd.

Ventilatorul cuptorului
(daca este disponibil)
face zgomot.

Etajerele cuptorului vibreaza.

Verificati daca cuptorul este echilibrat.
Verificati daca etajerele si orice produse de
gatit nu vibreaza sau nu vine in contact cu

panoul din spate al cuptorului.

6.2 Transport

Daca trebuie sa transportati produsul, utilizati ambalajul original al produsului si transportati-|
folosind carcasa sa originala. Respectati semnele de transport de pe ambalaj. Fixati cu banda
toate componentele independente de produs, pentru a preveni deteriorarea produsuluiTn

timpul transportului.

Daca nu aveti ambalajul original, pregatiti o cutie de transport astfel incat aparatul, in special
suprafetele exterioare ale produsului, sa fie protejate impotriva amenintarilor externe.
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7. SPECIFICATII TEHNICE

7.1 Fisa de energie

Firma VESTFROST

VO-65W19MAVMB

Model VO-65W19MAVMC
Tip de cuptor ELECTRIC
Greutate [kg] 31.7
Index eficienta energetica - conventional 103.6
Index eficienta energetica - tiraj fortat 94.0
Clasa de energie A
Consum de energie (energie electrica) - conventional [kWh/ciclu] 0.87
Consum de energie (energie electricd) - tiraj fortat [kWh/ciclu] 0.79
Numar de cavitati 1
Sursa de caldura ELECTRIC
Volum [l] 69
Acest cuptor respecta reglementarile EN 60350-1 TAK
"\
. ’ i electr | [ENERG 93
Sfaturi pentru economisirea energiei electrice erepron i @) @
+ Daca este posibil, gatiti mesele impreuna. vestfrost Vsswimame
* Mentineti timpul de pre-incalzire scurt. i
* Nu prelungiti timpul de gatire.
+ La finalizarea gatirii, nu uitati sa inchideti
A+++
cuptorul.
* In timpul perioadei de gatire, nu deschideti usa
cuptorului. a
c
D 4

=] C] 0.87kwh/cycle*

0.79«wh/cycle*

IE]

69.
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Dékojame, kad pasirinkote $j gaminj!

Sioje naudojimo instrukcijoje pateikiama svarbi informacija apie sauga ir nurodymai apie
prietaiso naudojima bei technine prieziara.

Skirkite laiko perskaityti Sig naudojimo instrukcijg pries naudodami prietaisg ir iSlaikykite
jq ateiciai.

Simbolis Tipas Tipas ReikSmé

A |SPEJIMAS: Rimto suZalojimo ar uzmusimo rizika
A ELEKTROS SMUGIO RIZIKA Pavojingos jtampos rizika
& GAISRAS |spéjimas; gaisro rizika / degios medziagos
A ATSARGIAI SusiZeidimo ar turtinés Zalos rizika
® ®
m SVARBU Teisingas sistemos naudojimas
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1. SAUGOS NURODYMAI

Prie$ pradédami naudoti prietaisg, atidZiai perskaitykite Siuos nurodymus iki galo ir laikykite juos
patogioje vietoje ateicial.

- Silinstrukcija buvo parengta daugiau nei vienam modeliui, todél jusy prietaisas gali neturéti kai
kuriy instrukcijoje aprasomuy ypatybiy. Todél, skaitant naudojimo instrukcijg, labai svarbu atkreipti

demesj j paveikslélius.

1.1 Bendrieji jspejimai saugos klausimais

Siuo prietaisu gali naudotis vaikai nuo 8 m. ir asmenys, kuriy fiziniai, jutimo ar protiniai gebéjimai yra
riboti, arba neturintys pakankamai patirties bei Ziniy, jei jie priziGrimi arba iSmokomi saugiai naudotis
prietaisu ir supazindinami su galimais pavojais. Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu. Valymo ir
techninés prieZidros negalima patiketi vaikams be prieZitros.

A JSPEJIMAS: naudojamas prietaisas ir atviros jo dalys jkaista. Reikia bati atsargiems, kad
neprisiliestumete prie kaitinimo elementy. Vaikai iki 8 mety turi laikytis atokiai, jeigu jy nuolat
nepriziari suaugusieji.

AA JSPEJIMAS: gaisro pavojus: nepalikite daikty ant kaitvieciy. @

AA ISPEJIMAS: jskilus pavir3iui, iSjunkite prietaisg, kad iSvengtumete elektros smagio
pavojaus.
- Nenaudokite prietaiso su iSoriniu laikmaciu ar atskira nuotolinio valdymo sistema.

+ Naudojamas prietaisas jkaista. Reikia bati atsargiems, kad neprisiliestumete prie kaitinimo
elementy orkaitéje.

+ Rankenos gali jkaisti net trumpai panaudojus prietaisa.

- Orkaites dureliy stiklo ir kity pavirsiy valymui nenaudokite rupiy Sveitimo priemoniy ar Sveitikliy. Jie
gali subraizyti pavirsius, del ko gali suskilineti dureliy stiklas arba bati pazeisti pavirsiai.

- Nevalykite prietaiso garinemis valymo sistemomis.

Kad isvengtumeéte elektros smagio rizikos, jsitikinkite, kad, pries keiciant lempute, prietaisas baty
iSjungtas.
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AATENTIE: kepant ar naudojant grilj, atviros prietaiso dalys gali jkaisti. Neleiskite maziems
vaikams bati arti prietaiso, kol jis naudojamas.

+ JOsy prietaisas pagamintas pagal visus taikytinus vietos ir tarptautinius standartus ir reglamentus.

+ Technines prieziaros ir remonto darbus turi atlikti tik jgalioti techninés priezZitros specialistai.
Jei montavimo ir remonto darbus atlieka ne jgalioti technineés prieziaros specialistai, gali kilti
pavojus. Nekeiskite ir nemodifikuokite prietaiso specifikaciju. Del naudojamy netinkamy kaitlentés
apsaugos priemoniy gali jvykti nelaimiy.

- Prie$ jungdami prietaisa pasirGpinkite, kad reikiami jvadai (dujy tipas, slégis ar elektros jtampa ir
daznis) derety su prietaiso specifikacijomis. Prietaiso specifikacijos yra surasytos etiketéje.

Sis prietaisas sukurtas tik gaminti maistg ir yra numatytas naudoti tik namy tkiuose, vidaus
patalpose. Jis neturi bati naudojamas kaip nors kitaip, negu numatyta jo naudojimo paskirtyje,
pavyzdziui, ne buitiniam naudojimui, komercineje aplinkoje ar patalpy Sildymui.

- Nekelkite ir nestumkite prietaiso, imdami uz dureliy rankeny.

+ Siekiant uztikrinti jasy sauguma, imtasi visy jmanomy priemoniy. Turite atsargiai valyti stiklg, kad jo
nesubraizytuméte, kadangi jis gali suduZti. Stenkités nesutrenkti stiklo kitais daiktais.

- Montuodami, jsitikinkite, kad maitinimo laidas nebdty uzspaustas ar paZeistas. Jei maitinimo laidas
pazeistas, jj privalo pakeisti gamintojas, technines priezidros atstovas ar panasios kvalifikacijos
specialistas, kad iSvengtumete pavojaus.

- Neleiskite vaikams lipti ant orkaités dureliy ar sédéti ant atidaryty dureliy.
@ + Neleiskite vaikams ir gyviinams bati arti prietaiso. @

1.2 Gaminant su garais
- |pilti vandenj j vandens rezervuarg batina prie$ naudojant orkaite.
+ Nepilkite vandens j rezervuarg, kai orkaité jkaitusi.

- Atidarius orkaites dureles, i$ vidaus gali verztis garai. Orkaités dureles atidarykite atsargiai, kadangi
kyla rizika nusiplikyti.

+ Gaminant su garais, orkaitéje gali likti dregmes. Kadangi dél drégmes gali pasireiksti korozija,
pasirapinkite, kad po kepimo orkaités vidus gerai iSdziaty.

+ Gaminant su garais reikia naudoti geriama vandenj. Vietoj vandens nenaudokite degaus alkoholio
ar skysciy su kietomis dalelémis.

+ Gaminant su garais reikia naudoti nertdijancio plieno indus.

- Po gaminimo su garais, jei vandens rezervuare lieka vandens, jo negalima palikti naudoti kitam
kartui, o rezervuarg iSplaukite.
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1.3 Jspéjimai montavimo klausimais
- Nenaudokite iki galo nesumontuoto prietaiso.

+ Montuoti prietaisg turi jgaliotas specialistas. Gamintojas neatsako uz zZalg, kurig gali sukelti
netinkamas prietaiso pastatymas ar jei jj montuoja nejgalioti darbuotojai.

+ ISpakuodami prietaisg, apzidrekite, ar jis nebuvo pazeistas transportuojant. Pastebeéje pazeidima,
nenaudokite prietaiso ir nedelsdami susisiekite su jgaliotu techninés priezidros atstovu. Pakavimo
medziagos (nailonas, vielasidles, polistirenas ir kt.) gali bati kenksmingos vaikams, todél jas batina
surinkti ir nelaukiant iSmesti.

- Apsaugokite prietaisg nuo atmosferos poveikio. Nelaikykite jo sauléje, lietuje, sningant, prie dulkiy
ar kur pernelyg didele dregme.

+ Prie prietaiso esanciy daikty (t. y. spinteliy) medziagos turi bati atsparios maziausiai 100 °C
temperatdrai.

+ Prietaiso negalima montuoti uz dekoratyviniy dureliy, kad neperkaisty.

1.4 Naudojimo metu

+ Pirma karta jjungus orkaite, gali pasijausti specifinis kvapas. Tai - visiSkai normalu. Kvapa
sukelia ant kaitinimo elementy esancios izoliacinés medZziagos. Pries naudojant orkaite pirma
kartg, rekomenduojame palikti jg atidaryta ir 45 minutéms nustatyti maksimalig temperatadra.
PasirGpinkite, kad patalpa, kurioje pastatomas prietaisas, bdty gerai vedinama.

- K3 nors kepdami atsargiai atidarykite orkaités dureles. IS orkaités iSsiverziantys karsti garai gali
@ nuplikyti. @

- Naudodami prietaisg, j jo vidy ar Salia jo nedekite degiy medziagy.
- 18imdami ar keisdami ruosiama maista, batinai naudokite specialias pirstines.
- Orkaite draudZiama iskloti aliuminio folija, kadangi orkaiteé gali perkaisti.

+ Kepimo metu nedekite indy ar kepimo formy tiesiai ant orkaités pagrindo. Pagrindas labai smarkiai
jkaista, todél prietaisas gali bati paZeistas.
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@A Nepalikite orkaités be prieziaros, kai ruoSiate maistg kietuose ar skystuose riebaluose. Dél
didelio kars¢io jie gali uZsidegti. Jokiu badu nepilkite vandens ant uZsidegusiy riebaly. Siuo atveju
iSjunkite orkaite ir uzdenkite puoda dangciu arba nedegiu audeklu.

- Jei prietaisas nebus naudojamas ilgesnj laika, iSjunkite pagrindinj valdymo jungiklj.
- Pasirapinkite, kad, kai nenaudojate prietaiso, visy valdikliy rankenéles baty ,0” (iSjungta) padetyje.

- I18trauktos kepimo skardos pakrypsta. Imdami maista i$ orkaites, elkités atsargiai, kad jo
neiSpiltuméte ar nenumestumete.

- Nedekite jokiy daikty ant prietaiso dureliy, kai jos atidarytos. Sitaip orkaité gali i$sibalansuoti arba
durelés gali bati sugadintos.

- Ant prietaiso ar jo rankeny nekabinkite ranksluosciy ar indy Sluosciy.

1.5 Atliekant valymo ir prieziaros darbus

- Pries atlikdami valymo ar prieziaros darbus jsitikinkite, kad prietaisas baty isjungtas i$ maitinimo
tinklo.

- Valydami valdymo skyda, neisiminekite rankenéliy.

+ Jei norite, kad prietaisas veikty efektyviai ir saugiai, rekomenduojame naudoti tik originalias
atsargines dalis ir, prireikus, kreiptis | jgaliotus techninés prieziGros atstovus.

+ Nebandykite grandyti kalkiy nuosédy, kurios gali atsirasti ant orkaités dugno. Taip pazeisite
orkaités dugna.

@ - Norédami pasalinti kalkiy nuosédas, kurios gali atsirasti ant orkaités dugno, po 2-3 panaudojimy @
uzpilkite 200-250 ml ne daugiau kaip 6 % rogstingumo acto ant orkaités dugno ir palaukite 30
minuciy. Tada nuvalykite drégna Sluoste.

EB atitikties deklaracija

c € PareiSkiame, kad masy gaminiai atitinka taikytinus Europos direktyvas, nutarimus, reglamentus ir
atitinkamuose standartuose isdéstytus reikalavimus. Sis prietaisas skirtas tik maisto ruoSimui namuose.
Bet koks kitoks naudojimas (pavyzdziui, kambario Sildymui) yra netinkamas ir pavojingas.

Naudojimo instrukcija taikytina keliems modeliams. Tarp Cia pateikiamy nurodymy ir savo
konkretaus modelio galite pastebeti skirtumuy.

Senos skalbyklés utilizavimas

Sis simbolis ant gaminio ar pakuotés reiskia, kad gaminio negalima i$mesti su buitinemis atliekomis.

Ji reikia nugabenti j atitinkama elektriniy ir elektroniniy prietaisy surinkimo punktg perdirbimui.

Pasirapindami tuo, kad gaminys baty tinkamai utilizuotas, padesite apsisaugoti nuo neigiamy pasekmiy
aplinkai ir Zmoniy sveikatai, kurias priesingu Noredami gauti iSsamesne informacijg apie Sio gaminio
perdirbimg, kreipkités | miesto valdZios institucija, vieting buitiniy atlieky tvarkymo tarnybg ar mazmeninés
prekybos vietg, kurioje jsigijote gamini.
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2. MONTAVIMAS IR PARENGIMAS NAUDOTI

A JSPEJIMAS: Paruosti §j prietaisa naudojimui turi jgalioto techninés priezidros atstovo
specialistas arba kvalifikuotas inZinierius pagal Sioje instrukcijoje pateiktus nurodymus ir galiojancius
teisinius reglamentus.

* Neteisingas montavimas gali sukelti Zalos, uz kurig gamintojas neprisiima atsakomybeés ir kuriai
netaikoma garantija.

* Prie$ montavimg pasirtpinkite, kad reikiami jvadai (elektros jtampa ir daznis) deréty su
prietaiso reguliavimais. Prietaiso reguliavimo salygos surasytos etiketéje.

+ Batina vadovautis Salyje, kurioje naudojamas prietaisas, jstatymais, potvarkiais, direktyvomis ir
standartais (saugos taisyklémis, tinkamo utilizavimo taisyklémis ir t. t.).

2.1 Nurodymai montuotojui Bendrieji nurodymai

* ISpakave prietaisg ir nuéme priedus, patikrinkite, ar jis néra paZeistas. Jei kyla jtarimy del
pazeidimo, nenaudokite prietaiso ir nedelsdami susisiekite su jgaliotu techninés priezitros
@ atstovu arba kvalifikuotu inZinieriumi. @
« UZztikrinkite, kad arti prietaiso nebdty lengvai uzsideganciy medziagy, pavyzdziui, uzuolaidy,
aliejaus, Sluosciy ir t. t., kurios gali greitai uZsidegti.
* Virtuveés stalvirsis ir aplink prietaisg esantys baldai turi bati pagaminti is virs 100 °C
temperatdrai atspariy medziagy.

* Prietaiso negalima montuoti tiesiai vir$ indaploveés, Saldytuvo, Saldiklio, skalbyklés ar skalbiniy
dZiovyklés.
2.2 Orkaités montavimas

Prietaisai parduodami su montavimo rinkiniais ir gali bati montuojami atitinkamy matmeny
stalvirdyje. Kaitlentés ir orkaités montavimo matmenys pateikiami toliau.

A (mm) 557 min./ max. F (mm) 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C(mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E(mm) 576
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Montavimas po stalvirSiu

Montavimas spinteléje prie sienos

Sujunge elektros jungtis, orkaite j spintele jstatykite jg
jstumdami. Atidarykite orkaités dureles ir jsukite 2 varztus j
—» 14— réme esancias skyles. Prispaude gaminio réma prie medinio
spintelés pavirSiaus, priverzkite varztus.




BT - [ T

2.3 Jungimas j maitinimo tinklg ir sauga

A JSPEJIMAS: 5j prietaisg jungti j elektros tinkla turi jgalioto technines prieZitros atstovo
specialistas arba kvalifikuotas elektrikas pagal Sioje instrukcijoje pateiktus nurodymus ir jasy
gyvenamojoje vietoje galiojancias taisykles.

A JSPEJIMAS: |SPEJIMAS: SIS PRIETAISAS TURI BUTI JZEMINTAS.

* Prie$ jungiant prietaisg | maitinimo tinklg, batina patikrinti, ar prietaiso jtampa (nurodyta
prietaiso identifikavimo ploksteléje) atitinka maitinimo tinklo jtampa. Elektros instaliacija turi
bati pajégi aptarnauti prietaiso galig (irgi nurodyta identifikavimo ploksteléje).

* Montuodami, pasirdpinkite, kad bty naudojami izoliuoti laidai. Netinkamas jungimas gali
sugadinti prietaisg. Jei maitinimo laidas paZeistas ir jj reikia pakeisti, tg turi atlikti kvalifikuoti
darbuotojai.

« Nenaudokite adapteriy, Sakotuvy ir (arba) ilgintuvy.

* Maitinimo laidas turi bati laikomas toliau nuo karsty prietaiso daliy ir negali bati perlenktas
arba prispaustas. Kitaip laidas gali bati pazZeistas, ir dél to gali kilti trumpasis jungimas.

* Jei prietaisas | maitinimo tinklg jungiamas ne su kiStuku, siekiant atitikti saugumo taisykles,
batina naudoti automatinj jungiklj (su maziausiai 3 mm kontakty perskyrimu).

* Prietaisas yra skirtas naudoti su 220- 240 V jtampos elektros srove. Jeigu jasy jvado srove
skiriasi, susisiekite su jgaliotu technines priezidros specialistu arba kvalifikuotu elektriku.

@ * Maitinimo laidas (HO5VV-F) turi bati pakankamai ilgas, kad pasiekty prietaisg, net jeigu @
prietaisas stovi spintelés priekinéje dalyje.

* [sitikinkite, kad visi jungimai baty tinkamai priverZzti.
+ |statykite maitinimo laida j laido spraustuka ir uzdarykite dangtelj.

« Gnybty déZutés jungtys yra gnybty dézutéje.

N Mélyna
=z D

=/ I
/I

Ruda / Geltona + Zalia
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3. GAMINIO YPATYBES

m Svarbu: gaminiy specifikacijos skiriasi, ir jasy prietaisas gali atrodyti skirtingai, negu parodyti
paveiksléliuose.

Komponenty sgrasas

1. Valdymo skydelis

2. Orkaités dureliy rankenélé

][.
XX

3. Orkaités durelés

Valdymo skydelis

1. Orkaités funkcijy valdymo rankenéle
Laikmatis
Orkaités termostato rankenélé
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4. GAMINIO NAUDOJIMAS

Orkaites funkcijos

Orkaités ap3vietimas: jsijungia tik orkaités apSvietimas. Ji
Svies visg kepimo funkcijos laika.

Kaitinimo i$ apacios funkcija: jjungiamas orkaitées
termostatas ir jspéjimo lemputés, naudojamas apatinis
kaitinimo elementas. Kaitinimo i$ apacios funkcija idealiai
tinka kepant pica, kadangi Siluma kyla i$ orkaités apacios ir
Sildo ruosiama maista. Si funkcija labiau tinka Sildyti maista
negu kepti.

Kaitinimo i3 virSaus funkcija: jjungiamas orkaites
termostatas ir jspéjimo lemputés, naudojamas virSutinis
kaitinimo elementas. IS virSutinio kaitinimo elemento
sklindanti Siluma kaitina virSutine ruoSiamo maisto puse.
Kaitinimo i$ virSaus funkcija idealiai tinka skrudinti virSutine
jau paruoSto maisto puse ir norint pasildyti.

Statiné kepimo funkcija: jjungiamas orkaités termostatas
ir jspéjimo lemputés, naudojami virSutinis ir apatinis
kaitinimo elementai. Naudojant statine kepimo funkcija,
skleidziama Siluma, uZtikrinant vienodg ruoSiamo maisto
kepima. Si funkcija idealiai tinka kepant sausainius,
pyragus, makaronus, lazanijg ir pica. Naudojant Sig funkcija,
rekomenduojama jkaitinti orkaite 10 minuciy i$ anksto ir
ruoSiama maistg déti tik vienoje skardoje vienu metu.

* Orkaités funkcijos gali skirtis priklausoma nuo modelio



BT - [ T

MENS

Ventiliatoriaus funkcija: jjungiamas orkaités termostatas ir
jspéjimo lemputés, naudojami virsutinis, apatinis kaitinimo
elementai ir ventiliatorius. Si funkcija labai tinka kepant
miltinius kepinius. Kepimo metu naudojami apatinis ir
virSutinis kaitinimo elementai, o ventiliatorius uztikrina oro
cirkuliacija, taip sukurdamas lengvg maisto apkepinimo
efekta. Rekomenduojama apie 10 minuciy i3 anksto jkaitinti
orkaite.

Su Sia funkcija galite naudoti ir kepima su garais. Daugiau
skaitykite skyriuje ,Gary funkcijos naudojimas”

Grilio funkcija: termostatas ir jspéjimo lemputés,

naudojamas grilio kaitinimo elementas. Si funkcija

naudojama apkepti ir apskrudinti. Naudokite virSutines

orkaités lentynéles. Kad maistas neprilipty prie groteliy,

truputj patepkite jas aliejumi. Maistg dékite groteliy

viduryje. Po apacia batinai padekite kepimo skarda, kad

j ja nubegty aliejus ar riebalai. Rekomenduojama apie 10 @
minuciy i$ anksto jkaitinti orkaite.

A Ispéjimas: naudojant grilj, orkaités durelés turi bati
uZdarytos, ir turi bati nustatyta 190 °C temperatdra.

Grilio su ventiliatoriumi funkcija: jjungiamas orkaités
termostatas ir jspéjimo lemputés, jjungiamas grilio
kaitinimo elementas ir ventiliatorius. Si funkcija idealiai
tinka kepinti storesnius maisto produktus. Naudokite
virutinius orkaités aukStus. Kad maistas neprilipty prie
groteliy, truputj patepkite jas aliejumi. Maistg dekite
groteliy viduryje. Po apacia batinai padékite kepimo skarda,
kad j ja nubégty aliejus ar riebalai.

A Ispéjimas: naudojant grilj, orkaités durelés turi bati
uZdarytos, ir turi bati nustatyta 190 °C temperatira.



Orkaites funkcijos
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Turbo funkcija: jjungiamas orkaités termostatas ir jspéjimo
lemputés, jjungiamas Ziedinis kaitinimo elementas ir
ventiliatorius. Turbo funkcija tolygiai paskirsto Silumg
orkaitéje, kad visi maisto produktai ant visy lentynéliy
kepty tolygiai. Rekomenduojama apie 10 minuciy i$ anksto
jkaitinti orkaite.

Su Sia funkcija galite naudoti ir kepima su garais. Daugiau
skaitykite skyriuje ,Gary funkcijos naudojimas”.

3D funkcija: TJjungiamas orkaités termostatas ir jspéjimo
lemputés, jjungiamas Ziedinis, virSutinis, apatinis kaitinimo
elementai ir ventiliatorius. 3D funkcija tolygiai ir greitai
paskirsto kaitrg orkaitéje, kad ant visy lentynéliy sudétas
maistas kepty tolygiai. Kepimo trukme bus trumpesne,
negu naudojant kitas funkcijas. Rekomenduojama apie 10
minuciy iS anksto jkaitinti orkaite.

Be to, naudojant Sig funkcijag, miltiniai kepiniai bus pastesni
ir minkStesni.

Su Sia funkcija galite naudoti ir kepima su garais. Daugiau
skaitykite skyriuje ,Gary funkcijos naudojimas”.

O VapClean: Noredami naudoti ,VapClean” funkcijg nustatykite orkaite statiniu Sildymu 90
°C temperatdrai. ] orkaités apacioje esantj padéklg jpilkite 200-250 ml vandens. Jjunkite
orkaite, ir ,VapClean” funkcija per 30-60 minuciy paruos orkaite taip, kad jg baty galima

lengvai iSvalyti.

* Orkaités funkcijos gali skirtis priklausoma nuo modelio



4.1 Ruosiamo maisto lentelé

Funkcija Patiekalai

Sluoksniuotos
teslos kepiniai 1-2 170-190 35-45
(%)
©
E Pyragas 1-2 170-190 30-40
C
S Sausainiai 1-2 170-190 30-40
"
£
§ Troskinys 2 175-200 40-50
wv
Vistiena 1-2 200 45-60
Sluoksniuotos
teslos kepiniai L U L8 25535
g Pyragas 1-2-3 150-170 25-35
S
2 Sausainiai 1-2-3 150-170 25-35
5
> Troskinys 2 150-170 40-50
Vistiena 1-2 200 45-60
Sluoksniuotos 1-2-3 170-190 35-45
teslos kepiniai
3 Pyragas 1-2-3 150-170 30-40
e
Sausainiai 1-2-3 150-170 25-35
Troskinys 2 175-200 40-50
Chiftelute la gratar 4 200 10-15
" Vistiena * 190 50-60
5 N
Zlégtainis 3-4 200 15-25
BifSteksas 4 200 15-25
* Jei yra, kepkite ant ieSmo. 101
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4.2 Gaminant su garais

Svoris
Kada jpilti Kepimo (apytikris
vandenj trukmé (min) maisto
(min) (apytikr.) produkty
svoris, 8)

Maisto Laikikliy . Vandens

Funkcija

produktai padétis kiekis (ml)

. . Pries

Duona Ve”f"':ﬁgi”us 3 200 100 jjungiant 30-50 820
g orkaite.
Kepti Ventiliatorius =

. . B 200 200 jjungiant 30-40 1500
makaronai + garai orkaite
e Pries

Miltiniai ) L

P Turbo + garai 3 180 150 ungiant 30-40 500
kepiniai g Uork%ite.
. . Pries

Bulvés Ve”f"':ﬁ‘a’i”us 3 200 250 jjungiant 45-60 500
g orkaite.
Pries

Vistiena Turbo + garai B 220 200 jjungiant 60-70 2000
orkaite.
. . Pries

Didkepsnis Ve”f"'gtr‘a’i”us 3 180 300 jjungiant 100-110 1000
g orkaite.

m Svarbu: lenteléje pateikiamos laiko reikSmés yra i$ laboratoriniy bandymuy ir gali skirtis,
priklausomai nuo elektros jvado jtampos ir gaminamo maisto kiekio

m Svarbu: nepilkite vandens j rezervuarg, kai orkaité jkaitusi.

102
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4.3 Analoginio laikmacio naudojimas

Prietaiso valdymas
Programy aprasymas
1 [ 7 Iy

Paleisti

Sustabdyti

Paros laiko reguliavimas

Gaminimo laikmatis

e D oIt

Rankenélé

PaspaudZiama rankenélé
Prietaisg galima valdyti paspaudZiama rankenéle. Paspaudziama rankenéle galima atlikti Siuos
veiksmus:
+ Paspausti (parinkties patvirtinimas ir meniu perjungimas),
@ « Palaikyti paspaudus (perjungimas j rankinj rezima), @
* Pasukti j deSine (laikrodZio, garsinio signalo, gaminimo nustatymai),
* Pasukti j kaire (laikrodZio, garsinio signalo, gaminimo nustatymai).preparare).

Funkcijy aprasymas JjungimasPornire

Ekrano vaizdas jjungus

Jjungus prietaisg mirk¢ioja laikrodZio LED indikatorius. Siuo
rezimu orkaité neatlieka darbo. Paspaudus rankenéle ir palaikius
apie 3 sekundes suaktyvinamas rankinis rezimas, o laikrodZio LED
indikatorius iSsijungia. Prietaisas veikia parengties rezimu.

Paros laiko reguliavimo vaizdas ekrane

Spaudinékite rankenéle, kol pradés mirkcioti laikrodzio simbolis,
kad galétuméte atlikti laikrodZio nustatymus. Nustatyti laikrodj
galima tik tada, kai néra jjungtas garsinis signalas ar nustatytas
gaminimo laikas. Laikrodj galima nustatyti pasukus rankenéle
desine ar kaire puse. Ta laiko reikSmé, kuri paliekama nustatant
laikrodj, reiskia paros laika.

103
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Prietaiso valdymas

Garsinio signalo nustatymo vaizdas ekrane

Spaudinékite rankenéle, kol pradés mirkcioti varpelio simbolis,
kad galétumeéte atlikti garsinio signalo nustatymus. Garsinj
signalg galima nustatyti pasukus rankenéle j deSine ar kaire puse.

Atlikus Siuos nustatymus reikia paspausti rankenéle suaktyvinti
garsinj signala. Jeigu Siame meniu lange per 10 sekundziy
nepaspausite rankenélés, prietaisas persijungs j parengties
ezima, ir jasy nustatyta reikSmé bus atSaukta. Jeigu yra
nustatytas garsinis signalas, pagrindiniame ekrane bus jjungtas
varpelio simbolis.

Norédami pamatyti, po kiek laiko jsijungs garsinis signalas,
paspauskite ir atleiskite rankenéle. 2 sekundes bus rodomas
nustatytas garsinio signalo laikas, o po to vél rodomas paros
laikas.

Norédami iSjungti nustatytg garsinj signalg paspauskite
rankenéle ir palaikykite apie 2 sekundes. llgiausias garsinio
signalo laikas yra 3 valandos. Trumpiausias garsinio signalo laikas
yra 2 minutes.

Gaminimo pradZios laiko nustatymo vaizdas ekrane

Paspauskite ir atleiskite rankenéle, kol pradés mirkcioti gaminimo
pradZios simbolis, kad galétumete atlikti gaminimo pradZzios laiko
nustatymus.

Gaminimo pradzios laikg galima nustatyti pasukus rankenéle j
deSine ar kaire puse. Jeigu Siame meniu lange per 10 sekundziy
nepaspausite rankenélés, prietaisas persijungs j parengties
rezima, ir jasy nustatyta reikSmé bus atSaukta.

Nustacius gaminimo pradZios laikg, batina nustatyti ir gaminimo
pabaigos laika. Kitaip gaminimo pradzios laikas bus atSauktas.

Gaminimo pradZzios laikas gali bati pasirenkamas ne véliau kaip
12 valandy nuo esamo laiko. Gaminimo pradZzios laikas gali bati
pasirenkamas ne anksciau kaip 2 minutés nuo esamo laiko.
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Gaminimo pabaigos laiko nustatymo vaizdas ekrane

Paspauskite ir atleiskite rankenéle, kol pradés mirkcioti gaminimo
pabaigos simbolis, kad galetumete atlikti gaminimo pabaigos
laiko nustatymus.

Gaminimo pabaigos laikg galima nustatyti pasukus rankenéle j
deSine ar kaire puse. Atlikus Siuos nustatymus reikia paspausti
rankenéle suaktyvinti automatinj gaminima. Jeigu Siame meniu
lange per 10 sekundZiy nepaspausite rankenélés, prietaisas
persijungs j parengties rezima, ir jasy nustatyta reikSmé bus
atSaukta.

Siuo momentu nustatomas laikas, kada gaminimas turi baigtis.
Gaminimo pabaigos laikas gali bati pasirenkamas ne véliau kaip
15 valandy nuo esamo laiko. Gaminimo pabaigos laikas gali bati
pasirenkamas ne anksciau kaip 2 minutés nuo esamo laiko.

Gaminimo pabaigos laiko nustatymovaizdas ekrane

Sis gaminimo reZimas naudojamas norint pradéti gaminti po tam

tikro laiko, kad baty uZbaigiamas nustatytu laiku. Norint nustatyti

atidétg gaminima, batina atlikti gaminimo pradZios ir pabaigos @
laika.

PavyzdZiui:

Esamas laikas:10.00

Gaminimo pradZios laikas:11.30

Gaminimo pabaigos laikas:13.30

Gaminimas prasidés po 1 valandos ir 30 minuciy ir bus sustabdytas
praéjus 2 valandoms nuo to laiko




BN ] - [ T

Prietaiso valdymas

Rankinis rezimas

Jeigu néra nustatoma gaminimo programa, orkaite veikia rankiniu
rezimu. Siuo rezimu orkaité atlieka darba.

Noredami naudoti rankinj rezimg spaudinékite rankenéle, kol
pasigirs garsinis signalas.

Suaktyvinus rankinj rezimg, atSaukiamas bet kokia iki tol
nustatyta programa. Siuo reZimu orkaité atlieka darba. Jeigu
orkaités neketinate naudoti, funkcijy pasirinkime turi bati
nustatyta OFF (iSjungta).

Siuo reZimu visi LED indikatoriai yra i$jungti..

Garsinio signalo iSjungimas
Pasibaigus nustatytam gaminimo laikui arba atéjus nustatytam
garsinio signalo laikui, pasigirsta garsinis signalas.

Norédami iSjungti garsinj signala paspauskite rankenéle. Jeigu
per 1 minute nepaspausite rankenéleés, garsinis signalas iSsijungs
automatiskai.

@ Garsinio signalo arba gaminimo laiko atSaukimas @
Norédami atSaukti nustatyta garsinj signalg paspauskite
rankenéle ir palaikykite apie 3 sekundes. Valandy ir minuciy
rodyklés rodys esamg paros laika.
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4.4 Priedai

Gili kepimo skarda

Gilig kepimo skardg geriausia naudoti
troSkinimui. |statykite kepimo skardg j bet kurig
lentyneéle ir stumkite iki galo, kad ji tinkamai
jsistatyty

Negili kepimo skarda

Negilig kepimo skardg geriausia naudoti teslos
kepiniams. |statykite kepimo skardg j bet kurig
lentynéle ir stumkite iki galo, kad ji tinkamai
jsistatyty.

Vielinis laikiklis su ,Easyfix" iS dalies
iSstumiamu teleskopiniu bégeliu

Teleskopinis bégelis i$ dalies iSstumiamas, kad
lengvai pasiektuméte maisto produktus.

MENS

Teleskopiniai bégeliai

Pirma kartg naudodami kruop3¢iai nuvalykite
priedus Siltu vandeniu, plovikliu ir Svelnia
valymo Sluoste.

kilpelé

+ Ant kiekvieno teleskopinio bégelio yra
tvirtinimo detalés, kurias galite nuimti
norédami valyti ir i$ naujo nustatyti padet;.

« Nuimkite $oninj bégelj. Zr. skyriy ,Vielinio
laikiklio nuémimas”.

« VirSutines teleskopinio bégelio tvirtinimo
detales uzkabinkite ant Soninés laikiklio
vielos ir tuo paciu metu spauskite apatines
tvirtinimo detales, kol aiskiai isgirsite, kad jos
prisitvirtino prie Soninés laikiklio fiksavimo
vielos.

+ Norédami nuimti, laikykite uz priekinio
bégeliy pavirSiaus ir vykdykite ankstesnes
instrukcijas atvirksciai.
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Priedai

Grotelés

Groteles geriausia naudoti kepinant maistg arba
gaminti maista induose, kuriuos galima naudoti
orkaitéje.

A ISPEJIMAS: tinkamai jstatykite groteles tarp laikikliy ir jstumkite iki galo j orkaite

Svelniai uZsidarantios orkaités Vandens surinkimo
durelés indelis
Orkaités durelés Svelniai uZsidaro pacios, kaijos  Kartais vidinéje orkaités dureliy puséje gali
paleidZziamos prieS pat baigiant uzdaryti. kauptis kondensatas. Tai néra gaminio defektas.
@ Atidarykite orkaités dureles kepimo griliumi @

padétyje ir taip palaikykite 20 sekundziy.
Vanduo sulasés j surinkimo indelj.

Atvésus orkaitei, nuSluostykite vidine dureliy
puse sausu ranksluosciu. Tokius veiksmus
badtina atlikti reguliariai.

=

7777777772
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5. VALYMAS IR TECHNINE PRIEZIURA

5.1 Valymas

A JSPEJIMAS: Prie$ valydami prietaisg, isjunkite jj ir palikite atvésti.

Bendrieji nurodymai
* PrieS naudodami su savo prietaisu, patikrinkite, ar valymo medziagos yra tinkamos ir
rekomenduojamos gamintojo.

+ Naudokite tokius valymo skyscCius ir pastas, kuriose néra kiety daleliy. Nenaudokite édanciy
(koroziniy) kremy, Sveitimo milteliy, vieliniy Sepeciy ar kiety jrankiy, kadangi jie gali paZeisti
prietaiso pavirsius.

@ Nenaudokite valymo priemoniy, kuriy sudeétyje yra kiety daleliy, kadangi jos braizo
stiklines, emaliuotas ir / arba dazytas jasy prietaiso dalis. ISbégus bet kokiems skysciams,
nedelsdami juos nuvalykite, kad negadinty prietaiso daliy.

Jokiy prietaiso daliy nevalykite garinémis valymo sistemomis.

Orkaités vidaus valymas

+ Emaliuoty orkaiciy vidy geriausia valyti kol orkaité dar Silta.

@ + Kiekvieng kartg, panaudoje orkaite, is3luostykite orkaite muiluotame vandenyje sudrékinta @
Sluoste. Tada dar kartg iSSluostykite orkaite drégna Sluoste ir nusausinkite.

* Norint kuo Svariau iSvalyti orkaite, kartais gali prireikti naudoti skysta valiklj.
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Pirolizinis valymas

A JSPEJIMAS: Prie$ suaktyvindami pirolizinio valymo funkcijg, pasalinkite bet kokias i3siliejusias

medZziagas ir jsitikinkite, kad orkaité yra tuscia. Orkaitéje nepalikite jokiy daikty, pavyzdziui,

metaliniy groteliy, kepimo skardy, orkaités lentynéliy ar laikikliy (jeigu naudojami), kadangi

pirolizinio valymo metu jie gali bati sugadinti.

+ Orkaités ertmé padengta specialiy emaliu, atspariu aukstai temperatadrai. Pirolizinio valymo metu
orkaités vidaus temperatara gali pasiekti 475 °C temperatara.

* Pirolizinio valymo metu dél jasy saugumo orkaités durelés automatiskai uzrakinamos. Pasibaigus
valymo procesui, jsijungs ventiliatorius. Orkaités durelés liks uZrakintos, kol ji atvés.

+ Rekomenduojama iSvalyti orkaite kempine, sudrékinta Siltame vandenyje, po kiekvieno kepimo ar
atlikto pirolizinio valymo.

* Pirolizinio valymo metu gali sklisti kvapai ir Siek tiek damy dél ardomy maisto likuciy orkaitéje.
Tai yra normalu. I valomos orkaités sklindantys dGimai gali bati mirtini pauks¢iams, vaikams ir
gyvanams, todél juos batina isvédinti, kol pasibaigs procesas.

* Vieta, kurioje pastatoma orkaité, turi bati gerai védinama, ypac pirolizinio valymo metu. Visos durys j
tg patalpa turi bati uzdarytos, kad kvapas ir dimai nepasklisty.

Stikliniy daliy valymas

* Reguliariai valykite stiklines jasy prietaiso dalis.
« Vidines ir iSorines stiklines prietaiso dalis valykite stikly valikliu. Po to kruops¢iai jas nuskalaukite ir
@ nusausinkite sausa Sluoste. @

Neradijancio plieno daliy (jei yra) valymas
* Reguliariai valykite jasy prietaiso dalis i$ nertidijancio plieno.

* Nuvalykite nertadijancio plieno dalis Svariame vandenyje sudrékinta Svelnia Sluoste. Po to
kruopsciai jas nusausinkite sausa Sluoste.

m Nevalykite neradijancio plieno daliy, kol jos dar karstos po kepimo

@Ant nertdijancio plieno daliy ilgai nelaikykite acto, kavos, pieno, druskos, vandens, citriny
ar pomidory sulciy.



BN ] - [ T

MENS

« Pomidory, pomidory pastos, ke€upo, citriny, riebiy produkty, pieno, cukringo maisto bei gérimy
ir kavos démes batina i karto nuvalyti Siltu vandeniu sudrékinta Sluoste. Tokiy démiy nenuvalius
ir leidus pridziati ant pavirsiy, jy NEGALIMA gramdyti kietais daiktais (smailiais daiktais, metaliniais
ir plastikiniais Sveitikliais, pavirSius braiZzanciais Sveistukais) ar valyti valikliais su dideliu alkoholio
kiekiu, démiy valikliais, riebaly Salinimo medZiagomis, cheminémis Sveitimo priemonémis.

Tokiu atveju ant milteliais daZyty pavirSiy gali atsirasti démiy ir radZiy. Gamintojas neatsako uz
pazeidimus, atsiradusius dél netinkamy gaminiy valymo priemoniy ar metody naudojimo.

DazZyty pavirsiy (jei yra) valymas

Vidinio stiklo iSémimas
Prie$ valydami turite iSimti orkaités dureliy stiklg, kaip parodyta toliau.

1. Pastumkite stiklg B kryptimi 2. Noredami jdéti stikla: 3. |statykite stiklg po laikikliu (x)
ir atlaisvinkite i3 laikiklio (x). Stumkite stiklg link ir po C kryptimi.
Traukite stiklg A kryptimi. laikikliu (y) B kryptimi.

mjei orkaités durelés turi trigubg stikla, treciajj stiklg galima iSimti tokiu paciu badu, kaip ir
antrgjj stikla.

Vieliniy laikikliy iS$émimas
Noréedami iSimti vielinj laikiklj, patraukite jj taip, kaip parodyta paveikslélyje. Atlaisvine spaustukus (a),
pakelkite.
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5.2 Techniné priezitra

A JSPEJIMAS: Prietaiso techninés prieZiaros darbus turi atlikti tik jgalioto techninés prieZidros
atstovo specialistas arba kvalifikuotas technikas.

Orkaités lemputés keitimas

A JSPEJIMAS: Prie$ valydami prietaisg, isjunkite jj ir palikite atvésti.

+ Nuimkite stiklinj dangtelj, iSimkite lempute.

* |statykite naujg lempute (atsparig 300°C temperatdrai) vietoj iSimtos lemputeés (230 V, 15-25 vaty,
E14 tipo).

+ UZzdékite stiklinj dangtelj. Orkaite vél galite naudoti.

+ Gaminyje yra G energijos vartojimo efektyvumo klasés Sviesos 3altinis.

* Galutinis vartotojas negali pakeisti Sviesos 3altinio. Reikalingas aptarnavimas po pardavimo.

+ Pridedamas Sviesos Saltinis néra skirtas naudoti kitose srityse.

o 103=10: .

Profesionalus kei¢iamas Sviesos
Saltinis

m Lemputé pagaminta konkreciai naudoti buitiniuose virimo (kepimo) prietaisuose. Ji neskirta
namy patalpy apSvietimui.

* Nebandykite grandyti kalkiy nuoséduy, kurios gali atsirasti ant orkaités dugno. Taip pazeisite
orkaités dugna.

* Noredami pas3alinti kalkiy nuosédas, kurios gali atsirasti ant orkaités dugno, po 2-3 panaudojimy
uzpilkite 200-250 ml ne daugiau kaip 6 % ragstingumo acto ant orkaités dugno ir palaukite 30
minuciy. Tada nuvalykite drégna Sluoste.



6. TRIKCIY

TRANSPORTAVIMAS

6.1 Trik¢iy diagnostika ir Salinimas

MENS

NUSTATYMAS IR SALINIMAS,

mjei, atlikus bazinius trik€iy nustatymo ir Salinimo Zingsnius, problema nedingsta, susisiekite
su jgaliotu technines priezidros atstovu ar kvalifikuotu specialistu.

Problema

Nejsijungia orkaité

Galima prieZastis

1Sjungtas maitinimas.

Sprendimas

Patikrinkite, ar yra elektros srové.
Taip pat patikrinkite, ar veikia kiti prietaisai
virtuvéje.

Orkaité nekaista.

Neteisingai nustatytas orkaités
temperataros valdiklis.
Orkaités durelés buvo paliktos
atvertos.

Patikrinkite, ar orkaités temperataros
valdiklis nustatytas teisingai

Neveikia orkaités
apsvietimas (jei yra).

Lemputés gedimas.
Elektros srové nutraukta arba iSjungta

Pakeiskite lempute pagal nurodymus.
Isitikinkite, kad maitinimo laidas jjungtas |
maitinimo tinklo lizda.

Maistas orkaitéje kepa
netolygiai

Neteisingai iSdéstytos orkaités
lentynélés.

|sitikinkite, kad naudojate rekomenduojama
temperatarg ir lentynéliy padétis. DaZnai
nedarinékite dureliy, jei neruosiate tokio
maisto, kurj reikéty daznai vartyti. Jei
daZnai darinésite dureles, orkaités vidaus
temperatdra bus Zemesné, o tai gali jtakoti
ruosiamo maisto kokybe.

Laikmacio
mygtukai tinkamai
nenusispaudZia.

Tarp laikmacio mygtuky jstrigo pasaliniy
medZiagy. Modeliy su lietimui jautriais
valdikliais atveju: ant valdymo skydelio yra
drégmes. Nustatyta mygtuky uzrakto
funkcija

Pasalinkite pasalines medziagas ir bandykite
i$ naujo. Nuvalykite drégme ir bandykite i$
naujo. Patikrinkite, ar nustatyta mygtuky
uzrakto funkcija.

Orkaités ventiliatorius
(jei yra) veikia
triukSmingai.

Orkaités lentynélés dreba

Patikrinkite, ar orkaité pastatyta lygiai.
Patikrinkite, ar nedreba lentynélés ir kepimo
indai arba nesiliecia prie galinés sienelés

6.2 Transportavimas

Jei norite transportuoti prietaisg, naudokite originaly gaminio jpakavima ir neskite su originaliu
deklu. Vadovaukités ant pakuotés esanciais transportavimo simboliais. Visas atskiriamas dalis
priklijuokite lipnia juosta, kad nepaZeistuméte gaminio transportuodami.

Jei nebeturite originalios pakuotés, naudokite tokig déZe, kurioje prietaisas, ypac jo iSoriniai
pavirsiai, baty apsaugoti nuo iSoriniy faktoriy.
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7. TECHNINES SPECIFIKACIJOS

7.1 Energijos vardiniy parametry lentelé

Prekeés Zenklas VESTFROST

VO-65W19MAVMB

Modelis VO-65W19MAVMC
Orkaités tipas ELEKTRINE
Svoris [kg] 31.7
Energijos efektyvumo rodiklis - konvekcijos funkcija 103.6
Energijos efektyvumo rodiklis - intensyvaus karsto oro srauto funkcija 94.0
Energijos klasé A
Energijos sanaudos (elektros) - konvekcijos funkcija [kWh/ciklui] 0.87
Energijos sanaudos (elektros) - intensyvaus karsto oro srauto funkcija [kWh/ciklui] 0.79
Orkaiciy skaicius 1
Silumos 3altinis ELEKTRINE
Talpa [l 69
Si orkaité atitinka standartg EN 60350-1 TAK
"\
ij i i - ENERG °®
Energijos taupymo patarimai erepron i @) @
+ Gaminkite kelis patiekalus vienu metu, jeigu tik vestfrost !gsuisme
jimanoma. =
* Orkaite jkaitinkite tik trumpai.
* Neilginkite kepimo laiko.
* Nepamirskite iSjungti orkaités kepimui
pasibaigus.
* Neatidarinekite orkaités dureliy kepimo metu. a
c
D 4
@0,87kwh/cycle"
69 . 0.79«wh/cycle*
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Dékujeme, Ze jste si vybrali tento produkt.
Tento ndvod k pouziti obsahuje dileZité bezpecnostni informace a pokyny k pouzivani
a Udrzbé tohoto spotrebice.

Prectéte si, prosim, pred pouzitim spotfebice tento navod k pouziti a ulozte si ho pro
pripad, Ze ho budete potrebovat v budoucnosti.

Ikona Typ Vyznam

VAROVAN( Nebezpeci zranéni nebo smrti

NEBEZPECI ZASAZENI(

ELEKTRICKYM PROUDEM Riziko nebezpecného napéti

ocb BBk

POZAR Varovani; Riziko poZaru / Hoflavé materialy
UPOZORNEN] Riziko Grazu nebo poskozeni majetku
DULEZITE / POZNAMKA Spravny provoz systému
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1. BEZPECNOSTNIi POKYNY

- Pred pouZitim spotrebice si peclivé prectéte vsechny pokyny a uchovejte je na pristupném miste,
kde je v pfipadé potfeby naleznete.

- Tento navod je pripraven tak, aby bylo mozné ho pouZit pro vice neZ jeden model, takze v ném
mohou byt popsany funkce, které vas spotrebi¢ nema. Proto je pfi ¢tenf tohoto navodu k pouzitf
ddlezité vénovat pozornost obrazkdm

1.1 Obecna bezpecnostni upozorneni

Déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnosti nebo s
nedostatkem zkuSenostf a znalosti smf spotfebic¢ pouzivat pouze pod dohledem nebo pokud jim

byly poskytnuty informace o bezpe¢ném pouzivani spotrebice a pokud rozumf souvisejicim rizik&im.
Déti si nesmf se spotfebicem hrat. Cisténf a Udrzbu nikdy nesmfi provadét déti bez dozoru.

A VAROVANI: Spotfebi¢ a dostupné ¢asti se pii pouzivani zahFivaji. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych prvkd. Dbejte na to, aby se déti do 8 let nepohybovali v blizkosti spotrebice, nebo
na né neustale dohlizejte.

AAVAROVANI': Nebezpeci pozaru: Na povrchu urceném k vareni neskladujte zadné
@ predméty. @

A A VAROVANI: Je-li povrch popraskany, vypnéte spotrebic, abyste tak predesli moznosti
Urazu elektrickym proudem.

- NepouZzivejte pfi provozu spotrebice externi casova¢ nebo samostatny systém dalkového ovladani.

- Béhem pouZivani se spotrebic zahriva. Davejte pozor, abyste se nedotkli topnych prvka.

- Béhem pouzivani se mohou rukojeti po kratké chvili rozpalit.

- Nepouzivejte na ¢isténf skla dvifek trouba ani dalsich povrchl hrubé abrazivni Cistici prostredky
nebo draténky. Pokud by poskrabaly povrch, mohlo by dojit k roztristéni skla dvifek nebo
poskozeni povrchu.

- K ¢isténf spotrebice nepouZivejte parni Cistice.

Abyste predesli riziku Urazu elektrickym proudem, presvédcte se pred vyménou lampy, Ze je

spotrebic¢ vypnuty.
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AVAROV[\NI’: Pri pecenf nebo grilovani se mohou pfistupné ¢asti zahrat. Kdyz spotrebic

pouzivate, dbejte na to, aby se k nému nepfiblizovaly déti.

+ Vas spotrebic je vyrobeny v souladu se vdemi platnymi a mezinarodnimi smernicemi a nafizenimi.

- Udrzbu a opravy musf provadét pouze autorizovani servisnf technici. MontaZe a opravy provadéné
neautorizovanymi techniky mohou byt nebezpecné. Neménte a nijak neupravujte technické
parametry spotrebice. Nevhodné mrizky spordku mohou zpUsobit nehodu.

- Pfed napojenim spotrebice se ujistéte, zda lokalni distribucnf sité (druh plynu a tlak plynu nebo
elektrické napétf a kmitocet) jsou kompatibilni s technickymi parametry spotrebice. Technické
parametry tohoto spotfebice jsou uvedeny na Stitku.

Tento spotrfebic je navrzen pouze k vareni jidla a je urceny pouze k domacimu vnitfnimu pouziti.
Nesmf se pouZivat k Zadnému jinému Ucelu, napfiklad mimo domacnost, v komercnim prostredf
nebo k vytapéni mistnosti.

- NepouZivejte rukojeti dvifek k premistovani spotrebice.

- K zajisténf vasi bezpelnosti jsme prijali veSkerd mozna bezpecnostnf opatfenf. Vzhledem k tomu,
Ze se sklo mUZze rozbit, musite davat béhem cisténi pozor, abyste ho neposkrébali. Dejte pozor,
abyste pfislusenstvim nenarazili do skla.

- Dbejte na to, abyste béhem montaze neskripli nebo neposkodili napajeci kabel. Je-li napajeci kabel
poskozeny, musf byt vyménén vyrobcem, jeho servisnim zastupcem nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se tak predeslo nebezpecdi.

@ + Nedovolte détem, aby sedaly nebo lezly na oteviend dvirka trouby. @
- Dbejte na to, aby se déti a domaci zvifata nepfriblizovali ke spotrebici.

1.2 Funkce vareni's parou
+ Vodu musite nalit do nadrzky pred spusténim trouby.
- Nepridavejte vodu do nadrzky, kdy?Z je trouba horka.

- Pri otevienf dvitek mlze z trouby uniknout para. Budte pfi otevirani dvifek trouby opatrni, protoze
hrozi spalent.

- V souvislosti s varenim v pare mlze v troubé zUstat vihkost. ProtoZe vihkost mize zplsobovat
korozi, nezapomerite po vafenf vysusit vnitfnf prostor trouby.

- Pro vafenf's parou pouZivejte pitnou vodu. NepouZivejte namisto vody hoflavy alkohol nebo pevné
latky s pevnymi casticemi.

+ Pro vafenf v pare pouZivejte nerezové nadobi.

- Na konci kazdého vareni v pare vylijte z nadrzky zbytek vody. Zbylou vodu byste neméli pouzivat
pri pristim varent.
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1.3 Upozornéni k instalaci
- Spotrebi¢ nespoustéjte dokud nebude zcela nainstalovany.

+ Montaz spotfebice musi provést autorizovany technik. Vyrobce nezodpovida za Skody, které
mohou byt zpdsobeny vadnym umisténim a instalaci provedenou neautorizovanymi osobami.

+ Po rozbaleni spotfebice se presvédcte, ze béhem prepravy nedoslo k jeho poskozeni. V pripadé
jakéhokoli defektu spotfebi¢ nepouZivejte a okamzité kontaktujte zastupce kvalifikovaného servisu.
Materialy pouzité k baleni (nylon, spony, polystyrén, atd.) mohou détem ubliZit, a proto je tfeba je
okamZité shromazdit a odstranit.

- Spotrebi¢ chrante pred atmosférickymi vlivy. Nevystavujte ho slunci, desti, snéhu, prachu nebo
nadmérné vihkosti.

- Veskeré materidly v okoli spotfebice (napf. skiirky) musf byt odolné v{i¢i teplotam alespori 100 °C.

- Spotrebic se nesmf instalovat za dekorativni dvifka, aby se predeslo prehrati.

1.4 BEhem pouziti

- Pri prvnim pouziti trouby mizete cftit lehky zapach. Je to naprosto normalni a je to zplsobeno
izolacnimi materialy na topnych télesech. Doporucujeme, abyste pfed prvnim pouzitim zapnuli
prazdnou troubu na 45 minut na nejvy3si teplotu. Zajistéte dobré odvétravani prostredi, ve kterém
je spotfebic¢ nainstalovan.

- Budte opatrni pfi otevirdni dvirek béhem peceni a po ném. Horka péra vychézejici z trouby mize

@ zpdsobit popéleniny. @

- Je-li spotrebic spustény, nedavejte na néj nebo do jeho blizkosti hoflavé materidly.
- Kvyjmuti a vlioZent jidla do trouby vZdy pouZivejte chrapky.
+ Za zadnych okolnosti nevykladejte troubu alobalem, mohlo by dojit k prehrati.

- Pri peCenf nepokladejte nadoby nebo plechy na peceni pfimo na dno trouby. Dno trouby se silné
zahfiva a mohlo by poskodit produkt
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@A Pri pecenfi za pouZiti pevnych nebo tekutych olejd nenechévejte troubu bez dozoru. PFi

nadmérném horku by oleje mohly vzplanout. Na plameny zplisobené olejem nikdy nelijte vodu.

Namisto toho troubu vypnéte a zakryjte nadobu poklici nebo hasici rouskou.

- Pokud produkt nebudete del$f dobu pouZivat, vypnéte hlavni spinac.

+ Kdyz se spotrebi¢ nepouziva, vzdy zkontrolujte, zda jsou ovladaci tlacitka nastavena do pozice ,0"
(stop).

+ Plechy se pfi vysunuti nakloni. Dejte pozor, abyste pfijejich vyndavani z trouby nevylili nebo

nevysypali horké jidlo.

- Nedavejte nic na oteviena dvirka trouby. Mohlo by dojit k narusenf rovnovahy trouby nebo
poskozeni dfivek.

- Na spotrebic nebo jeho rukojeti nezavésujte utérky ani jiné latky.

1.5 Pri ¢isténi a udrzbé
- Pred cisténim nebo UdrZbou se presvédcte, Ze je spotrebi¢ odpojeny od zdroje energie.

+ Pri cistenf ovladaciho panelu neodstranujte ovladaci knofliky.

- Abyste zachovali vwkon a bezpelnost spotrebice, doporucujeme, abyste vzdy pouzivali originalnf
nahradni dily a v pfipadé potreby kontaktovali pouze nase autorizované servisni zastupce.

- Vodni kdmen usazeny na dné trouby se nepokousejte seSkrabovat. Mohlo by dojit k poskozeni dna
trouby.

@ + Abyste pfipadny vodni kamen na dné trouby rozpustili, nalijte na dno 200-250 ml bilého octa s @

kyselosti nepresahujici 6 % a nechte ho plsobit 30 minut. Tento postup opakujte po kazdém 2.
nebo 3. pouziti. Pak o vycistéte vihkym hadrem.

ProhlaSeni o shodé CE

c € Prohlasujeme, Ze nase produkty splnuji platné evropské smérnice, rozhodnuti a normy a pozadavky v
uvedenych normach. Tento spotrebic byl navrzen pouze k domacimu varentf. Jakékoli jiné pouZiti (napf.
vytapéni mistnosti) je nespravné a nebezpecné.

Pokyny k pouziti se vztahuji na nékolik model(. Je mozné, Ze mezi vasim modelem a témito pokyny
bude rozdil.

Likvidace starého spotfebice

Symbol na vyrobku nebo na jeho obalech znamena, Ze s timto produktem se nesmf nakladat jako s
domovnim odpadem. Je tfeba ho odevzdat na prislusném misté k recyklaci elektrického a elektronického
zafizeni. Zajisténim radné ekologické likvidace pfistroje pomUzete zamezit moznému Skodlivému
dopadu na Zivotni prostredi a lidské zdravi, ktery by jinak mohl vzniknout pfi nespravné likvidaci tohoto
vyrobku. Pro blizsf informace ohledné recyklace tohoto vyrobku kontaktujte mistni Grady, sluzbu likvidace
domovnich odpadd nebo prodejce, u kterého jste produkt koupili.
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2. INSTALACE A PRIPRAVA K POUZITI

A VAROVANI: Instalaci tohoto spotfebice musi provést autorizovany servisni pracovnik nebo
kvalifikovany technik v souladu s pokyny v tomto navodu a v souladu s platnymi mistnimi nafizenimi.

* Nespravna instalace mUze zpUsobit Urazy a Skody, za které vyrobce odmité zodpovédnost a
které zneplatni zaruku.

* Pfed instalaci se ujistéte, Ze parametry lokalni distribucni sité (elektrické napéti a kmitocet)
jsou kompatibilni s poZzadavky spotfebice. PoZzadavky pro nastaveni tohoto spotfebice jsou
uvedeny na Stitku.

* Je tfeba dodrZet zakony, nafizeni, smérnice a normy platné v zemi pouZiti (bezpecnostni
smérnice, spravna recyklace v souladu s predpisy, atd.).

* Je-li produkt vybaven vyjimatelnymi vodici polic (draténymi policemi) a uZivatelska pFirucka
zahrnuje recepty jako napfiklad jogurt, draténé police je tfeba vyjmout a troubu spustit v
rezimu podle ndvodu. Pokyny na vyjmuti draténych polic jsou obsaZeny v kapitole CISTENI A
UDRZBA.

2.1 Po kyny pro osobu provadéjici montaz VSeobecné pokyny

+ Po vyjmuti spotFebice a jeho pFislusenstvi z obalu zkontrolujte, zda neni spotfebi¢ poskozeny
Mateli podezieni na poSkozeni, spotfebi¢ nepouzivejte a okamzité kontaktujte pracovnika
@ autorizovaného servisu nebo kvalifikovaného technika. @

* Pfesv@d(te se, Ze v bezprostfedni blizkosti se nenachazi hoflavé nebo vybusné materialy, napF.
zavésy, olej, latky, atd., které se mohou vznitit.

* Pracovni deska a ndbytek okolo spotfebice musi byt vyrobeny z materiald odolnych v{ci
teplotdm nad 100 °C.

* Spotfebic se nesmi instalovat pfimo nad mycku, chladni¢ku, mraznicku, mycku nebo susSicku.

2.2 Montaz Trouby

SpotFebice se dodavaji s montdznimi sadami a Ize je instalovat na pracovni desku potfebnych
rozmérd. Rozméry pro montaz varné desky a trouby jsou uvedeny niZe.

A (mm) 557 min./ max. F (mm) 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C(mm) 595 min. H/I (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E(mm) 576
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Instalace pod pracovni desku

Instalace do nasténné skriné

u AM]
R Po napojeni elektroinstalace zatlacte zepredu na troubu a
] zasunite ji do skfiné. Oteviete dvere trouby a do otvord v rdmu
—» h4— trouby zasurite 2 Srouby. Zatimco se rdm produktu dotyka

drevéného povrchu skfiné, Srouby utdhnéte.
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2.3 Napojenf elektroinstalace a bezpecnost

A VAROVANI: Elektroinstalaci tohoto spotiebice musf provést zaméstnanci autorizovaného
servisu nebo kvalifikovany elektrikdr v souladu s pokyny v tomto privodci a v souladu s platnymi
smérnicemi.

A VAROVANI: TENTO SPOTREBIC MUSi BYT UZEMNENY.

+ Pfed zapojenim spotfebice do sité je nutné zkontrolovat, Ze jeho provozni napéti (vyrazené na
identifikacnim Stitku spotfebice) odpovida napéti dané sité a Ze elektrické vedeni je schopné
zvladnout jmenovity vykon spotfebice (taktéz uvedeny na identifikacnim Stitku).

+ Béhem instalace pouzivejte vyhradné izolované kabely. Nespravné zapojeni mlze vas
spotfebi¢ poskodit. Pokud je kabel pro zapojeni spotfebice do sité poskozeny a je tfeba ho
vymeénit, musi vyménu provést kvalifikovana osoba.

* NepouZivejte adaptéry, rozdvojky a/ nebo prodluzovaci kabely.

+ Zapojovaci iilira se nesmi dostat do blizkosti horkych ¢asti spotiebice a nesmi se ohybat nebo
mackat. Jinak maze dojit k jejimu po3kozeni a ke zkratu.

+ Pokud neni spotfebi¢ napojeny ke zdroji pomoci zastréky, musi byt pouZity jisti¢ s odpojenim
vsech pdlu (s kontaktnim prostorem alespori 3 mm), aby byla spInéna bezpecnostni nafizeni.

* Tento spotFebi¢ je navrzen na dodavku. Pokud je vaSe dodavka energie jina, kontaktujte
pracovnika autorizovaného servisu nebo kvalifikovaného elektrikare.

@ * Napajeci kabel (HO5VV-F) musi byt dostate¢né dlouhy na to 220-240V. Aby s nim bylo mozné @
spotrebi¢ zapojit i tehdy, kdyz stoji pfed skFini.

* Pfesvé@dcte se, Ze jsou vSechny spoje dostatecné dotazené.
+ Upevnéte napdjeci kabel kabelovou svorkou a zavrete kryt.

* Napojeni svorkovnice je umisténo na skfini svorkovnice.

=z [ 1P

I I

Hnéda [ L Zluta + zelena
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3. VYBAVENI SPOTREBICE

m DuleZité: Technické parametry spotrebice a vzhled spotfebice se mize lisit od zobrazeni na
obrazcich uvedenych nize.

Vybaveni trouby

1. Ovladaci panel
2. Rukojet dvifek trouby

][.
XX

3. Dvitka trouby

Ovladaci panel

ry
L

1. Knoflik pro vybér funkce

2. Casovat
3. Knoflik pro nastaveni teploty
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4. POUZITI PRODUKTU

Funkce trouby

Svétlo v troubé: Zapne se pouze svétlo v troubé. Zlistane
rozsvicené po celou dobu pFipravy jidla.

Funkce spodniho ohFevu: Zapne se termostat trouby a
vystrazné kontrolky trouby a spusti se spodni topné téleso.
Funkce spodniho ohFevu je skvéla pro ohfev pizzy, protoze
teplo stoupa ze spodni ¢asti trouby a ohfiva tak jidlo. Tato
funkce je vhodnéjsi pro ohfivanijidla nez pro jeho vareni.

Funkce horniho ohfevu: Zapne se termostat trouby a
vystrazné kontrolky, spusti se horni topné téleso. Teplo
vyzafované hornim topnym télesem upece horni stranu
jidla. Funkce horniho ohfevu je idealni pro opeceni horni
¢asti uvareného jidla a ohrev jidla.

Staticka funkce peceni: Zapne se termostat a vystrazné
kontrolky trouby a spusti se spodni a horni topna

télesa. Funkce statickéhovareni vyzafuje teplo a zajistuje
rovnomérné uvarenijidla. Je idedIni pro pfipravu peciva,
kolacl, zapecenych téstovin, lasagni a pizzy. Pi této funkci
se doporucuje troubu predehfivat po dobu 10 minut a
pripravovat pokrm pouze na jednom patre.

—
N
[©))]

* Funkce vasi trouby se mohou v zdvislosti na modelu produktu lisit

®
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Funkce ventilatoru: Zapne se termostat a rozsviti se
kontrolky trouby, spusti se horni a spodni topna télesa

a ventilator. Tato funkce je uZite¢na pfi peceni sladkého
peciva. PeCeni provadi spodni a horni topné téleso v troubé
a ventilator zajistujici proudéni vzduchu v troubé&, coZz ma na
jidlo mirné grilovaci Gc¢inek. Doporucujeme, abyste troubu
predehfivali zhruba 10 minut.

V této funkci mdzete pouzit paru. Vice informaci naleznete v
textu ,Pouzivani funkce pary".

Funkce grilu: Zapne se termostat trouby a vystrazné

kontrolky trouby, spusti se topné téleso grilu. Tato funkce

se pouziva ke grilovani a opékani potravin. PouZijte horni

patra trouby. Draténou mfizku lehce potrete olejem, aby se

na ni neprichytilo jidlo - to umistéte doprostfed mfizky. Pod

pokrm vZdy umistéte plech, ktery zachyti kapky oleje nebo

tuku. Doporucujeme, abyste troubu predehfivali zhruba 10 @
minut.

A VAROVANI: Béhem grilovdni musi byt dvere trouby
zavrené a teplotu trouby je tfeba nastavit na 190°C.

Funkce grilu a ventilatoru: Zapne se termostat trouby a
rozsviti se kontrolky trouby, spusti se topné téleso grilu

a ventilator. Tato funkce je idealni ke grilovani silngjsich
pokrmd. Pouzijte horni policky v troubé. Draténou mfizku
lehce potfete olejem, aby se na ni nepfichytilo jidlo - to
umistéte doprostfed mfizky. Pod pokrm vzdy umistéte
plech, ktery zachyti kapky oleje nebo tuku.

A VAROVANI: Béhem grilovdni musi byt dvefe trouby
zavrené a teplotu trouby je tfeba nastavit na 190°C.



Funkce trouby

7
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Funkce Turbo: Zapne se termostat trouby a rozsviti

se kontrolky trouby, spusti se kruhové topné téleso a
ventilator. Diky turbo funkci se teplo v troubé rozptyli
rovnomeérné, aby se rovhomeérné propekly pokrmy na vSech
patrech trouby. Doporucujeme, abyste troubu pFedehfivali
zhruba 10 minut.

V této funkci mlzZete pouZit paru. Vice informaci naleznete v
textu ,Pouzivani funkce pary”.

Funkce 3D: Zapne se termostat trouby a rozsviti se
kontrolky trouby, spusti se kruhové topné téleso, horni
topné téleso, spodni topné téleso a vétrak. Funkce 3D
rovnomeérneé a rychle rozptyluje teplo po troubé, aby se
rovnomérné peklo jidlo na vSech patrech trouby. Doba
peceni bude kratSi nez u jinych funkci. Doporucujeme,
abyste troubu predehfivali zhruba 10 minut. Kromé
toho bude pfi pouZiti této funkce vase jemné pecivo
nadychanéjsi a mekéi.

V této funkci mUZete pouzit paru. Vice informaci naleznete v
textu ,Pouzivani funkce pary”

Funkce CiSténi parou: Nastavte funkci trouby a termostatu na symbol Cisténf parou. Do
malého zasobniku na dné trouby nalijte 200-250 ml vody (zhruba 1 hrnek). Cisté&ni parou
trvé asi 30 - 60 minut a pfipravi troubu tak, abyste ji mohli snadno vycistit.

* Funkce vasi trouby se mohou v zdvislosti na modelu produktu lisit

®
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4.1 Tabulka pro pripravu jidel

Listové tésto 1-2 170-190 35-45
o v
s Kola¢/dort 1-2 170-190 30-40
a
& Cajové petivo 1-2 170-190 30-40
<
;E' Dusené maso 2 175-200 40-50
Kure 1-2 200 45-60
Listové tésto 1-2 170-190 25-35
Kolac¢/dort 1-2-3 150-170 25-35
=
b= Cajové pectivo 1=2=3 150-170 25-35
>
Dusené maso 2 150-170 40-50
Kure =2 200 45-60
Listové tésto 1-2-3 170-190 35-45
o Kolac/dort 1-2-3 150-170 30-40
Q0
5 .
= Cajové pecivo 1-2-3 150-170 25-35
DuSené maso 2 175-200 40-50
Masové kulicky 4 200 10-15
_ Kure * 190 50-60
G
Platky masa 3-4 200 15-25
Beefsteak 4 200 15-25
* Pokud mizete, pripravujte na grilovaci jehle 129
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4.2 Pro funkci pary

Hmotnost

(pFibliznd

hmotnost
jidla

v gramech)

Pozice Teplota Doba priddni Doba vareni

gotiavng Eunkce police (°c) vody (min.) (min) (p¥ibl.)

Funkce ventilatoru Pred
Chléb + pary 3 200 100 spusténim 30-50 820
trouby
L s 14 Pred
ngekqne Funkce ve,ntllatoru 3 200 200 spu¥ténim S -
téstoviny + pary oy
bné Pred
Drobne Turbo+para 3 180 150 spusténim 30-40 500
pecivo trouby
2 Pred
Brambora Funkci vznrtﬂatoru 3 200 250 spusténim 45-60 500
pary trouby
Pred
Kure Turbo+para 3 220 200 spusténim 60-70 2000
trouby
[ Pred
Steak Funkci \F/g:tllatoru 3 180 300 spusténim 100-110 1000
y trouby

m DuleZité: \iyse uvedené casy byly ziskany v laboratornich podminkach a mohou se lisit v
zavislosti na vstupnim napéti a na mnoZzstvi pfipravovaného jidla.

m DuleZité: Nepridavejte vodu do nadrzky, kdy?Z je trouba horka.

130



T ] e [
FIEIRIE
4.3 Pouziti analogového Casovace

Funkeni specifikace Spusteni

Start

Stop

Nastaveni aktudlniho ¢asu

Casovac vareni

Knoflik

e D oIt

Ovladani spotrebice Knoflik
Spotrebic Ize ovladat pomoci knofliku. Knoflik mlizZete pouZit nasledovné:
« zmacknuti (pro potvrzeni nastaveni a pro pfepnuti nabidky)
« zmacknuti a podrzeni (pro prepnuti do manudlniho rezimu)
@ + otoCeni doprava (pro nastaveni hodin, budiku a vareni) @
+ otoeni doleva (pro nastaveni hodin, budiku a varen)

Funkcni specifikace Spusténti

Obrazovka po spusténi

Po spusténi bude LED dioda hodin blikat. V tomto rezimu
nemUzZete troubu ovladat. Stisknutim a podrzenim knofliku
priblizné na 3 sekundy aktivujete manualni rezim a LED dioda
hodin zhasne. Spotfebi¢ bude v pohotovostnim rezimu.

Obrazovka nastaveni aktudlniho ¢asu

Zmacknéte knoflik a drzte ho, dokud nezacne blikat symbol hodin
- pak mudZzete nastavit hodiny. Nastaveni hodin je povoleno pouze
tehdy, pokud nenf nastaven budik nebo doba vareni.

Hodiny mUZete nastavit otacenim knofliku doprava nebo doleva.
Posledni nastavené hodiny budou aktualni ¢as.
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Funkeni specifikace Spusteni

Obrazovka nastaveni budiku

Zmacknéte knoflik a drzte ho, dokud nezacne blikat symbol
zvonku - pak, mUzete nastavit budik. Budik miZete,nastavit
otacenim knofliku doprava nebo,doleva.

Aby se budik aktivoval, musite po nastaveni, jeho ¢asu stisknout
knoflik. Pokud v této nabidce nezapnete knoflik do 10 sekund,
zarizeni se pfepne do pohotovostniho rezimu a nastavovani

se zrusi. Pokud je nastaveny budik, bude na hlavni obrazovce
symbol zvonku.

Stisknutim a uvolnénim knofliku si mGzZete zobrazit cas, ktery
zbyva do spusténi budiku. Sekundova a minutova rucicka zobrazi
nastaveny €as budiku na dobu 2 vtefin. Pak znovu zobrazi
aktualni ¢as.Stisknutim a podrZenim knofliku na dobu asi 2 vtefin
zruSite nastaveny budik. Maximalni doba nastaveni budiku jsou 3
hodiny. Minimalni doba nastaveni budiku jsou 2 minuty.

Obrazovka nastaveni €asu zahajeni vareni

Zmacknéte knoflik a uvolnéte ho, aZz zacne blikat symbol zahdjeni.
Pak mlZete nastavit Cas zahajeni vareni. @

Cas zahajeni vafeni m(iZete nastavit otd€enim knofliku doprava
nebo doleva. Pokud v této nabidce nezapnete knoflik do 10
sekund, zafFizeni se pfepne do pohotovostniho rezimu a akce se
zrusi.

Cas ukoncenf vafeni musi byt nastaven a7 po ¢ase zahajeni
vareni, jinak se as zahdjeni vareni zrusi.

Nejzazsi Cas zahajeni vafeni je za 12 hodin od aktualniho ¢asu.
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Obrazovka nastaveni ¢asu konce vareni

Zmacknéte knoflik a uvolnéte ho, az za¢ne blikat symbol
ukonceni. Pak mizZete nastavit ¢as konce vareni.

Cas konce vafeni mGZete nastavit otacenim knofliku doprava
nebo doleva. Aby se automatické vareni aktivovalo, musite po
nastaveni jeho Casu stisknout knoflik. Pokud nedojde k pouziti
knofliku do 10 sekund, zafizeni se pfepne do pohotovostniho
reZzimu a nastavovani se zrusi.

V tomto okamZiku nastavte Cas, kdy ma vareni skoncit. Nejzazsi

konce vareni je za 2 minuty od aktualniho Casu.

Obrazovka nastaveni ¢asu konce vareni

Tento rezim vareni se pouziva pro zahajeni vareni po urcité dobé

a jeho ukonceni v nastaveny cas.

Pro nastaveni odloZzeného vareni je tfeba nastavit jak ¢as

zahajeni, tak ¢as ukonceni vareni. @

Napfriklad:

Aktualni ¢as:10.00

OdloZeni - zahéjeni vareni:11.30

OdloZeni - ukonceni vareni:13.30

Vareni za¢ne o 1 hodinu a 30 minut pozdéji a ukondi se 2 hodiny poté.
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Funkeni specifikace Spusteni

Manualni rezim

IPokud nenastavite program vareni, bude trouba v manualnim
rezimu. V tomto rezimu muZete troubu ovladat. Stisknéte
knoflik a podrzte ho, dokud se neozve zvuk - trouba pak bude v
manualnim rezimu.

Kdyz je aktivni manualni rezim, zrusi se vSechny pfedchozi
programy vareni. Troubu mdZete v tomto reZimu ovladat. Pokud
nebudete troubu pouZivat, musite vypnout vybér funkci.

V tomto reZimu jsou vSechny LED diody zhaslé.

ZruSeni zvuku alarmu
KdyZ uplyne doba vareni nebo nastane ¢as nastaveny na budiku,
ozve se zvuk alarmu.

Stisknutim tlacitka zvuk vypnete. Pokud knoflik nestisknete do 1
minuty od spusténi zvuku alarmu, zvuk se automaticky vypne
sam.

ZruSeni budiku nebo doby vareni
Stisknutim knofliku a jeho podrZenim na dobu asi 3 vtefin zrusite

@ nastaveny budik. Minutova rucicka a sekundova rucicka zobrazi @
aktualnf cas.
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4.4 Prislusenstvi

Hluboky plech Teleskopické kolejnice

Hluboky plech se nejlépe hodi pro pfipravu Pred prvnim pouZzitim pfislusenstvi dikladné
dusenych pokrmd. Postavte plech na kteroukoli  umyjte v teplé vodé s mycim prostfedkem.
mrizku a zasurite ho aZ na konec. Pouzijte ¢isty mékky hadr.

Upeviovaci
prvek

Lo + Na kazdé teleskopické kolejnici jsou
Mélky plech upeviovaci prvky, které umozriuji jejich
vyndani, abyste je mohli umyt nebo pfendat

Mélky plech se nejlépe hodi pro pfipravu peciva. ¢ e ! -
na jinou vyskovou Uroven.

Postavte plech na kteroukoli mFizku a zasunte
ho aZ na konec * Vyndejte bocni pojezdy. Viz sekce ,Vyndani
draténé mrizky".

v ws . o + Zavéste horni upevnovaci prvek teleskopické
Drateny rost SIJeEnO.UI?apLI:I leinici kolejnice na pfislusny drat postranni
Egg;?&vac' teleskopickou kolejnici vySkové Urovné a soucasné zatlacte na

spodni upevnovaci prvek, dokud neuslysite
Teleskopické kolejnice Ize napul vysunout, zacvaknuti do dréatu.

abyste méli lepsi pristup k pecenému jidlu + Pokud budete chtit kolejnici odstranit,

podrzte ji za predni ¢ast a postupuijte podle
vyse uvedenych krokl v opacném poradi.
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Prislusenstvi

Draténa mfizka

Draténa mfizka se nejlépe hodi na grilovani
nebo zpracovani potravin v nddobach vhodnych
do trouby.

A VAROVANI: MFizku umistéte spravné na libovolné odpovidajici patro uvnitf trouby a
zasunte ji az nakonec.

Dvirka s tichym zaviranim Kolektor na vodu

Kdy? dvitka trouby pustite tésné pred zavienim,  Nékdy mdZe pfi vareni vznikat na vnitfnim
sama se pomalu zavrou. skle dvifek trouby kondenzace. Nejedna se o
poruchu produktu.

@ Otevrete dvifka trouby do pozice na grilovani @
a nechejte je takto 20 vtefin. Voda stece do
kolektoru na vodu.

Nechte troubu zchladnout a utfete vnitfni ¢ast
dvifek suchou utérkou. Tento proces se musi
pravidelné opakovat.

A; Y
(LI I

(€
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5. CISTENI A UDRZBA
5.1 Cisténf
A VAROVANI: Ne? za¢nete spotfebic Cistit, vypnéte ho a pockejte, a vychladne.

VSeobecné pokyny
* Nez na spotfebic pouzijete néjaky Cistici material, zkontrolujte, zda je k tomu vhodny a je
doporuceny vyrobcem.

* Pouzijte krémové nebo tekuté Cistici pripravky, které neobsahuji malé ¢astice. Nepouzivejte
leptavé (korozivni) krémy, abrazivni Cistici prasky, hrubé draténky ani tvrdé nastroje. Mohly by
poskodit povrchy spotfebice.

@ NepouZivejte Cistici prostfedky s obsahem drobnych castecek. Ty by mohly poskrabat
sklenéné, smaltované anebo natfené Casti spotfebice. Pokud na spotfebici pretece tekutina,
ihned ji otfete, aby nedoslo k poSkozenf ¢asti

Zadnou €ast spotrebice netistéte parnim &isticem.

Cist&ni vnitFniho prostoru
* Vnitfni prostor smaltovanych trub je nejlepsi Cistit, dokud jsou teplé.

@ * Po kazdém pouZiti troubu vytfete mékkym hadrem namocenym ve vodé s Cisticim prostfedkem. @
Poté ji znovu otfete mokrym hadrem a vysuste.

* K ob¢asnému kompletnimu vycisténi trouby mlze byt potreba tekuty Cistici prostfedek.
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Pyrolytické ¢isténi

A VAROVANI: Pred aktivaci funkcepyrolytického &isténi odstrarite nadmérné znetisténi a ujistéte
se, Ze je trouba prazdna. Nenechavejte nic uvnitf trouby - napfiklad draténé mfizky, plechy nebo
podpéry (pokud je trouba ma), protoZe by se béhem pyrolytického cisténi mohly poskodit.

* Prostor trouby je o3etfeny specialnim smaltem odolnym v(ici vysokym teplotdm. BEhem procesu
pyrolytického ¢isténi mlZe teplota v prostoru trouby dosdhnout zhruba 475 °C.

* Pro vasi bezpecnost se dvirka trouby automaticky uzamknou a zlstanou uzamcené po celou dobu
pyrolytického ¢isténi. Po dokonceni isténi se spusti chladici ventilator a trouba zUstane uzamcena
az do zchladnuti.

* Po kazdém peceni nebo cyklu pyrolytického Cisténi se doporucuje troubu otfit houbickou
namocenou do teplé vody.

+ Béhem pyrolytického ¢isténi mlze dochazet k uvolrovani zépachu a vypard, protoZe se pfi tomto
Cisténi nici zbytky jidla uvnitf trouby. To je normalni. Vypary z trouby mohou byt smrtelné pro
ptactvo, déti a domaci zvifata, takZe je udrzujte mimo dosah.

* Prostor, kde se trouba nachazi, se tfeba udrzovat odvétravany, obzvlasté b&hem pyrolytického
cisténi. Dvere vedouci do tohoto prostoru je tfeba zavrit, aby jimi nemohly prochazet pachy a

vypary.

Cisténi sklené&nych &asti
+ Sklen&né casti spotrebice Cistéte pravidelné.
@ + Na vnitfni i vnéjsi sklenéné ¢asti poufZijte Cistic skla. Poté je dikladné oplachnéte a osuste suchym @
hadrem.

Cist&ni nerezovych €asti (pokud je spotFebi¢ ma)
* Nerezové Casti spotrebice Cistéte pravidelné.

+ Otfete nerezové ¢asti mékkym hadrem namocenym pouze do vody. Poté je dlikladné osuste
suchym hadrem.

m Neclistéte nerezové ¢asti, dokud jsou jesté horké po pripravé pokrmd.

m Nenechavejte na nerezovych ¢astech delsi dobu ocet, kdvu, mléko, stl, vodu, nebo
citronovou ¢i raj¢atovou Stavu.
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Cisténi ¢asti s natérem (pokud je spotFebi¢ ma)

« Skvrny od rajcat, raj¢atového protlaku, keCupuy, citronu, olejovych derivatd, mléka, jidel s cukrem,
slazenych napojd a kavy se musi ihned ocistit hadrem namocenym do teplé vody. Pokud tyto skvrny
hned neo¢istite a zaschnou na povrchu, NESMi se odirat tvrdymi pfedméty (hranatymi pfedméty,
ocelovymi nebo plastovymi draténkami, houbickami s hrubym povrchem) ani Cisticimi prostredky
s vysokym obsahem alkoholu, odstranovaci skvrn, odmastovaci nebo abrazivnimi chemikaliemi.
Jinak na povrchu s praskovym natérem mdze dojit ke korozi a vzniku skvrn. Vyrobce neponese
zodpovédnost za 7zadné Skody zplsobené nevhodnymi ¢isticimi prostfedky nebo postupy.

Odstranéni vnéjsiho skla
PFed cCisténim musite sklo dvifek trouby odstranit, jak vidite nize.

1. Zatlacte sklo ve sméru B a 2. Zatlacte na sklo smérem k 3. Usadte sklo pod upevriovaci
uvolnéte ho z upevnovaci upevnovaci svorce a pod ni svorku (x) ve sméru C.
svorky (x). Zatahnéte za sklove  (y) ve sméru B.
sméru A.

m Pokud jsou dvifka trouby z trojitého skla, Ize treti vrstvu skla vyndat stejnym zplsobem jako
druhou vrstvu skla.

Odstranéni draténé police

Draténou polici odstranite tak, Ze za ni zatahnete, jak vidite na obrazku. Po uvolnéni police ze svorek
(a) ji zdvihnéte nahoru.
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5.2 Udrzba

A VAROVANI: UdrZbu tohoto spotiebite smi provadét pouze zaméstnanec autorizovaného
servisu nebo kvalifikovany technik.

Vyména lampy trouby

A VAROVANI: Ne? zatnete spotFebié Cistit, vypnéte ho a pockejte, aZ vychladne.
* Sundejte sklenénou ¢ocku a odstrarite Zarovku.

* VloZte novou zZarovku (odolnou teplotam do 300 °C) namisto staré zarovky (230 V, 15-25 Watt, typ
E14).

* Vratte na misto sklenénou ¢ocku. Trouba je nyni pfipravena k pouZziti.

* Vyrobek obsahuje svételny zdroj energetické tridy G.

+ Svételny zdroj nemUZe byt nahrazen koncovym uZivatelem. Je zapottebi poprodejni servis.
* PriloZzeny svételny zdroj neni urcen k poufZiti v jinych aplikacich.

® @ A N ®
Vymeénitelny zdroj svétla
profesionalem

m Lampa je navrZena speciadlné pro pouziti v domacich kuchyriskych spotfebicich. Neni
vhodna pro osvétleni mistnosti v domacnosti.

* Vodni kdmen usazeny na dné trouby se nepokousejte seSkrabovat. Mohlo by dojit k poSkozeni
dna trouby.

* Abyste pfipadny vodni kdmen na dné trouby rozpustili, nalijte na dno 200-250 ml bilého octa s
kyselosti nepresahujici 6 % a nechte ho pUsobit 30 minut. Tento postup opakujte po kazdém 2.
nebo 3. pouZiti. Pak o vycistéte vihkym hadrem.
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6. ODSTRANOVANI POTIiZi A PREPRAVA

6.1 Odstranovani potizi

@ Pokud i po pouziti téchto zakladnich krokl pro odstrafiovani potizi budou potize se
spotfebi¢em pretrvavat, kontaktujte persondl autorizovaného servisu nebo kvalifikovaného

technika.

Problém

Troubu nejde zapnout

Moznd pFicina

Je vypnuty proud.

Reseni

Zkontrolujte, zda je v poradku dodéavka
energie.
Zkontrolujte také, zda funguji ostatni
kuchyriské spotrebice.

Spotrebi¢ nehreje nebo
se nezahriva trouba

Je nespravné nastavena teplota trouby.

Dvitka trouby zistala oteviena.

Zkontrolujte, Ze teplota trouby je pomoci
ovlddaciho knofliku spravné nastavena.

Svétlo v troubé (pokud
v ni je) nesviti

Porucha lampy.
Elektfina je vypnuta nebo odpojena.

Vymérite zarovku dle pokyna.
Presvédcte se, Ze je zapnuta elektricka
zasuvka.

Pokrm je nerovnomérné
upeceny.

Patra trouby jsou nespravné
nastavena.

Zkontrolujte, zda jste dle doporuceni
spravné nastavili teplotu a umistili patra
trouby. Neotvirejte prilis casto dvifka trouby,
pokud nepfipravujete jidla, ktera je potfeba
otacet. Pokud otevrete dvitka trouby,
vnitfni teplota se snizi, coz mize mit vliv na
vysledky pFipravy jidla.

Tlacitka Casovace nelze
spravné stisknout

Mezi tlacitky se néco zachytilo.
Dotykovy model: v ovladacim panelu
je vihkost.

Je nastavena funkce zamku tlacitek.

Odstranite necistoty zachycené v tlacitku a
zkuste to znovu. Odstrarite vihkost a zkuste
to znovu. Zkontrolujte, zda je nastavena
funkce zamku tlacitek.

Ventilator trouby (pokud
ho trouba ma) je hlu¢ny

Patra trouby vibruiji.

Zkontrolujte, zda trouba stoji rovné.
Zkontrolujte, zda pecici plechy/nadoby
nevibruji nebo nejsou v kontaktu se zadnim
panelem trouby.

6.2 Preprava

Pokud budete produkt potfebovat pFepravit jinam, pouZzijte originalni obalové materidly a
prenasejte ho v originalni krabici. Ridte se pokyny pro pfepravu uvedenymi na obalu. VSechny
volné &asti prilepte paskou k produktu, abyste zabranili poSkozen{ produktu béhem prepravy.

Pokud nemate originalni baleni, zajistéte pfepravni box, ve kterém bude spotfebic - obzvlasté
jeho externi povrchy - chranén pred vnéjSimi riziky poskozeni.
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7. TECHNICKE UDAJE

7.1 Informacni

ist 0 energetické ucinnosti

Znacka VESTFROST

VO-65W19MAVMB

Model VO-65W19MAVMC
Typ trouby ELEKTRINA
Hmota [kg] 31.7
Index spotieby energie - bézny 103.6
Index spotieby energie - vynuceny 94.0
Energeticka trida A
Spotieba energie (elektfina) - béZna [kWh/cyklus] 0.87
Spotreba energie (elektfina) - vynucena [kWh/cyklus] 0.79
Potet otvorli 1

® ®
Zdroj tepla ELEKTRINA
Objem [I] 69

Tato trouba spliiuje EN 60350-1

, ) . ENERG 9@
Tipy pro Gsporu energie enepren-wvipres @ @
« Jidla varte spole¢nég, je-li to mozné. vestfrost Vsswimame
* Zkratte dobu predehfivani. i
+ Dobu vareni neprodluZujte.
+ Na konci vafeni nezapomente troubu vypnout.

- - .

« BEhem vareni troubu neotevirejte.

0.79«wh/cycle*

69.

* WKL yklus portion “2yKlus npdypapa el sikkel - ohjelma ” ckus
ducylus” ekl

oy e G- gt o
142 65/2014
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Poznamky
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