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Skvela panvica, na ktorej mozete varit ako kuchdr a pripravovat chutné recepty na palacinky.
Tato panvica je vhodna aj na pripravu inych jedal, ako st palacinky alebo mexicke tortilly.

Preco ocel?

Ocelova panvica je jednou z najpopuldrnejsich vo franctizskej gastrondmii, pouziva sa uz
mnoho generdcii. Neexistuje lepsi kov na vyprazanie, grilovanie alebo karamelizaciu,
vdaka procesu, ktory nazyvame Maillardova reakcia: na povrchu sa jedlo
karamelizuje vdaka obsahu cukru a vo vnutri zostava makkeé a chutné. Panvica je
vyrobena

Vyrobeny z prirodného materialu, bez povrchovej upravy, je odolny a jeho
prirodzené neprilnavé vlastnosti sa casom zlepsuju. Tato panvica sa moze
odovzdavat z generacie na generaciu.

Nizke rozsirené okraje umoznuju jednoduché otacanie palaciniek. Zakrivena franctzska

rukovit je pohodlna na drzanie a drzi vase ruky dalej od zdroja tepla.

Preco je modra?
Aby bolo mozné tieto panvice v minulosti vyvazat lodnou dopravou po celom svete, de
Buyer musel panvice tepelne opracovat, aby ich ochranil pred oxidaciou. To dava panvici
modru farbu.

Pouzivatelské pokyny a udrzba
Pred prvym pouzitim produktu ho umyte hortcou vodou a pracim prostriedkom, potom
dokladne oplachnite a dokladne vysuste. Vhodné pre vsetky typy hobov okrem indukcie.
Bezpecnostné pokyny pri pouZiti v rure:
- NepouZivajte funkciu grilu
- neprekracujte teplotu 200 °C (pre plynnua hladinu 3), nedavajte do rary viac ako 10
minut (rychle varenie).
Vyberte velkost varnej dosky podla priemeru spodnej plochy.

Po dlhom vareni alebo peceni v rare s produktom zaobchddzajte opatrne (riziko
popalenin).

Ocelova panvica ¢asom a pouzivanim stmavne a modra farba sa zvyrazni. Ide o
prirodzeny proces, ktory zlepsuje vlastnosti panvice. Stmavnutie prebieha pri strednom
vykone. Nenechavajte jedlo v panvici. Neskladujte v vlhkom prostredi.

Ak na pripravu jedla pouZijete kyslé potraviny (paradajky, biele vino, citrony a pod.), na
povrchu sa moZu objavit biele Skvrny. Panvicu umyte tak, aby v nej nezostali Ziadne
zvysky.

Umyte ju teplou vodou pomocou Spongie, potom vysuste a uskladnite na suchom mieste.
Jemne naolejujte panvicu, aby ste ju ochranili pred oxidaciou. Nikdy neumyvajte v
umyvacke.



