CZTS36

Popis

1 Varna deska

2 Spinac provozu
3 Rukojet

4 7akladna

5 Miska

6 Konektor

PROVOZ

Tento spotrebic vdam pomUze snadno pfipravit

rtzné druhy palacinek a livanca.

- Odstrante veskery obalovy material a vSechny ndlepky pfipevnéné k vyrobku.

- Ocistéte varnou desku (1) mékkou, mirné vlihkou houbickou a osuste ji ubrouskem.
- Vyberte vhodné misto pro pouziti spottfebice a ponechte kolem néj dostatek prostoru,
aby horko neposkodilo stény nebo jiné blizké predméty.

- Zapoijte zastrcku do kompatibilni elektrické zasuvky.

- Umistéte palacinkar na zakladnu (4) a zasunite ji do konektoru (6)

- Zapnéte spotrebic stisknutim tlacitka napajeni (2): rozsviti se kontrolka funkce a
deska se zacne zahfivat.

- Po pfiblizné 4 minutdch je deska pfipravena k vareni.

VAROVANI: Po pouziti spotiebi¢ vypnéte stisknutim spinace (2) a pockejte,

aZz deska (1) vychladne, neZ vyrobek ulozite.

JAK PRIPRAVIT PALACINKY

- Smichejte mouku a vejce, pomalu pfilévejte vodu a smés proslehejte metlickou,
ujistéte se, Ze konzistence tésta je podobna husté smetané.

- Nalijte smés do dodané misy (5), zapojte spotfebic¢ a predehfejte jej 3 minuty.

- Vezméte horni ¢ast palainkovace, otocte ji a ponorte ji do misy se smési, pockejte
nékolik sekund, aby se tésto pfilepilo k talifi (1).

- Vyjméte palacinkovac z nddoby a vloZte jej do konektoru (6) na zakladné (4). Pockejte asi 20

sekund a jakmile se barva smési zméni, palacinka je hotova.



- Otocte spotrebi¢ dnem vzhlru na talif a poloZte na néj palacinku, nechte ji sklouznout, v pfipadé
potfeby pouzijte difevénou lzici. Ozdobte dle libosti.

Poznamka: Dobu vareni mlzete nastavit na zakladé pouzitych ingredienci nebo osobnich
preferenci.

Ingredience: 250 g mouky, 3 vejce, ¥ | mléka, 1 Spetka soli, 60 g cukru, 40 g rozpusténého masla.
Vlozte ingredience do nadoby a michejte 30 sekund; smés umistéte do stfedu nadoby a pokracujte v
michani asi 30—60 sekund, dokud smés nevznikne hladka.

CISTENI
Pred jakymbkoli ¢isténim odpojte spotrebic ze zasuvky a nechte kazdou ¢ast vychladnout.

Neponorujte vyrobek do vody ani jej nenechavejte pod tekouci vodou. V zadném pripadé se vyvarujte
stékani vody nebo jinych tekutin na varné plochy. K Cisténi nepouZivejte abrazivni ani kovové
houbicky. Varnou desku (1) a télo ocistéte mirné navlhc¢enou houbickou a dikladné osuste. K ¢isténi
misy pouzijte myci prostfedky na nadobi.

TECHNICKE VLASTNOSTI
¢ Napajeni: AC 230 V ~ 50 Hz. Vykon: 800 W

o Primér desky: 20 cm

SK TS36

Popis

1 Varna platna

2 Spinac prevadzky
3 Rukovat

4 Zakladna

5 Miska

6 Konektor

PREVADZKA
Tento spotrebi¢ vdm pomoze jednoducho pripravit rozne druhy palaciniek a lievancov.

e Odstrante vietok obalovy material a vSetky nalepky pripevnené k vyrobku.
e Vydistite varnu platnu (1) makkou, mierne navlihéenou hubkou a osuste ju obriskom.

e Vyberte vhodné miesto na pouZivanie spotrebica a ponechajte okolo neho dostatok
priestoru, aby teplo neposkodilo steny alebo iné blizke predmety.

e Zapojte zastrcku do kompatibilnej elektrickej zasuvky.

e Umiestnite palacinkovaé na zakladriu (4) a zasunte ho do konektora (6).



e Zapnite spotrebic stlacenim tlacidla napdjania (2): rozsvieti sa kontrolka funkcie a platiia sa
zatne zahrievat.

e Priblizne po 4 minutach je platia pripravena na pecenie.

VAROVANIE: Po pouziti spotrebic vypnite stlacenim spinaca (2) a pockajte, kym platfia (1) vychladne,
az potom vyrobok uskladnite.

AKO PRIPRAVIT PALACINKY

e ZmieSajte muku a vajcia, pomaly prilievajte vodu a zmes slahajte metlickou, pri¢om sa uistite,
Ze konzistencia cesta je podobna hustej smotane.

e Nalejte zmes do priloZzenej misy (5), zapnite spotrebic a predhrejte ho 3 minuty.

¢ Vezmite hornu ¢ast palacinkovada, otoéte ju a ponorte ju do misy so zmesou. Pockajte
niekolko sekund, aby sa cesto prichytilo na platriu (1).

e Vyberte palacinkovac z nddoby a vloZte ho do konektora (6) na zakladni (4). Pockajte priblizne
20 sekund a ked' sa farba zmesi zmeni, palacinka je hotova.

e Ototte spotrebi¢ dnom nahor nad tanier a polozte nari palacinku. Nechajte ju skiznut, v
pripade potreby pouZite drevenu lyZicu. Ozdobte podla chuti.

Poznamka: Cas pecenia moZete upravit podla pouZitych ingrediencii alebo osobnych preferencii.

Ingrediencie:

250 g muky, 3 vajcia, % | mlieka, 1 Stipka soli, 60 g cukru, 40 g rozpusteného masla.

Vlozte ingrediencie do nadoby a miesajte 30 sekund; zmes umiestnite do stredu nadoby a pokracujte
v miesani priblizne 30—60 sekund, kym nebude zmes hladka.

CISTENIE

Pred akymkolvek Cistenim odpojte spotrebic zo zasuvky a nechajte vsetky casti vychladnut.
Neponarajte vyrobok do vody ani ho nenechavajte pod tec¢ldcou vodou. V Ziadnom pripade nedovolte,
aby voda alebo iné tekutiny stekali na varné plochy. Na ¢istenie nepouzivajte abrazivne ani kovové
hubky. Varnu platiiu (1) a telo spotrebica ocistite mierne navlhéenou hubkou a dokladne osuste. Na
Cistenie misy pouZivajte prostriedky na umyvanie riadu.

TECHNICKE VLASTNOSTI

¢ Napajanie: AC230V ~ 50 Hz
¢ \lykon: 800 W

® Priemer platne: 20 cm



