BLACK+

DECKER

BXAF6500 — Horkovzdusna fritéza

Vazeny zakazniku,
dékujeme, Ze jste se rozhodli zakoupit vyrobek znacky Black+Decker.

Diky jeho technologii, designu a provozu a skuteénosti, Ze prekracuje nejprisnéjsi standardy kvality, je
zaruceno plné uspokojivé pouzivani a dlouha Zivotnost vyrobku.

Ww.hlackanddecker.eu



POPIS

A Digitalni ovladaci panel
B Hlavni kryt

C Rukojet

D Vystup vzduchu

E Nepfilnavy plech

F Hrnec na smazeni

G Napdjeci kabel

H Okénko

OVLADACI PANEL

1LCD

2 Tlacitka pro volbu teploty
3 Voli¢ programu

4 Tlacitka pro volbu ¢asu
5 Tlacitko napajeni

6 Indikator ventilatoru

7 Indikatory teploty/€asu
8 Indikatory programu

9 Indikator provozu

Pokud model vaseho spotrebice
neobsahuje vyse popsané prislusenstvi,
Ize jej zakoupit samostatné u servisu
technické podpory.

BEZPECNOSTNI POKYNY A VAROVANI

¢ Pfed zapnutim spotiebice si peclivé prectéte tyto pokyny a uschovejte je pro budouci pouZiti.
Nedodrzeni téchto pokynl mze vést k nehodé.

¢ Pfed pouzitim ocistéte vSechny ¢asti vyrobku, které prijdou do styku s potravinami, jak je uvedeno v
¢asti , Cisténi“.

¢ Tento spotfebi¢ mohou pouZivat déti od 8 let a starsi a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo bez zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo

byly pouceny o bezpecném pouZivani spotiebite a rozumi hrozicim rizikim. Déti si nesméji se
spotfebi¢em hrat. Cisténi a uZivatelska udriba nesmi byt provadény détmi bez dozoru.

* Tento spotfebic¢ neni uréen k provozovani pomoci externiho ¢asovace nebo samostatného systému
dalkového ovladani.

¢ Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt vyménén vyrobcem, jeho servisnim zastupcem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se predeslo nebezpedci.

¢ Tento spotrebic je uréen k pouZziti v domacnosti a podobnych aplikacich, jako napfiklad:

— kuchyriky pro zaméstnance v obchodech, kancelafich a jinych pracovnich prostiedich;

— na farmach;

— klienty v hotelech, motelech a jinych obytnych zafizenich;

— zafizeni typu ,,penzion se snidani”,

POZOR, Horké povrchy.

¢ Pfed zapojenim spotiebice se ujistéte, Ze napéti uvedené na Stitku s vykonem odpovida
napéti v siti.
» Zapojte spotiebi¢ do sitové zasuvky s jmenovitym proudem alespori 10 ampéru.



e Zastréka spotfebi¢e musi spravné pasovat do sitové zasuvky. Neupravujte zastrcku. Nepouzivejte
adaptéry.

* Nepouzivejte spotrebic, pokud je napajeci kabel nebo zastrcka poskozena.

* Netahejte za napadjeci kabel. Nikdy nepouZivejte napajeci kabel ke zvedani, pfenaseni nebo
odpojovani spotiebice.

* Neomitejte napajeci kabel kolem spotiebice.

¢ Zkontrolujte stav napajeciho kabelu. Pokud je poskozeny, zvysuje se riziko Urazu elektrickym
proudem.

¢ Nenechavejte napajeci kabel volné viset nebo se dotykat horkych povrchi spotrebice.

¢ Pokud se kryt spottebice rozbije, okamzité odpojte spotfebic od sité, abyste predesli moznému
urazu elektrickym proudem.

¢ Nedotykejte se zastrécky mokryma rukama.

® Pouze k pouziti v interiéru.

¢ Nepouzivejte ani neskladujte spotrebic¢ venku.

¢ Nenechdvejte spotrebi¢ venku v desti ani nevystavujte vlhkosti. Pokud se do spotiebi¢e dostane
voda, zvysi se riziko Urazu elektrickym proudem.

» Teplota pristupnych povrch(l mize byt béhem pouZivani spotiebice vysoka.

¢ Nedotykejte se Zadné horké ¢asti, mohlo by dojit k vaznym popaleninam.

POUZITI A PECE

¢ Pfed kazdym pouzitim zcela vytahnéte napadjeci kabel spotiebice.

¢ NepouZivejte spotfebic, pokud jeho soucasti nebo pfislusenstvi nejsou sprdvné namontovany.

* Nepouzivejte spotrebic, pokud je prislusenstvi k nému pfipojené vadné. Ihned jej vymérite.

¢ Nepouzivejte spotrebic, kdyZ je prazdny.

¢ Nepouzivejte spotfebic, pokud ¢asovy spinac nefunguje spravné.

* Nepremistujte spotfebi¢ béhem pouZivani.

* Nepoutzivejte kovové ani Spicaté nastroje k udrzeni nepfilnavého povrchu v dobrém stavu.

¢ Neprepliujte spotrebic.

¢ Odpojte spotrebic od sité, pokud jej nepouzivate a pred ¢isténim.

* Uchovavejte tento spotfebi¢ mimo dosah déti a/nebo osob s fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi problémy, pfipadné s nedostatkem zkusenosti a znalosti.

¢ Neskladujte ani nepfepravujte spotrebic, pokud je jesté horky.

¢ Nikdy nenechavejte spotfebic pfipojeny a bez dozoru, pokud se nepouziva. Tim se usetfi energie a
prodlouZi se Zivotnost spotfebice.

¢ PouZivejte pouze nadobi vhodné pro vysoké teploty.

¢ Pro informaci v pfiloZzené tabulce naleznete doporuceni ohledné teploty a doby vafeni pro nékolik
jidel.

NAVOD K POUZITI PRED POUZITIM
o Ujistéte se, Ze byl odstranén veskery obal vyrobku.

¢ Pfed prvnim pouzitim vyrobku ocistéte Casti,

které pfijdou do styku s potravinami, jak je popsano v &asti «Cisténi».

POUZITI

¢ Pfed zapojenim zcela rozvinite napajeci kabel.

® Zapojte spotrebic do sité.

¢ \lyjméte nadobu z fritézy opatrné.

* Poznamka: S nadobou manipulujte za rukojet. Nedotykejte se nadoby, kdyz je horka.
¢ VloZte do nddoby ingredience, které chcete smazit.

¢ VloZte nadobu do fritézy a stisknéte tlacitko napajeni.

¢ Jakmile je nadoba spravné umisténa v hlavnim krytu, rozsviti se kontrolka napajeni.



* Nastavte teplotu a ¢as pomoci tlacitek pro vybér teploty a ¢asu. Vychozi teplota a ¢as jsou 200 °C a
15 minut. Jinak vyberte jeden z 8 pfednastavenych rezim( stisknutim tlacitka volby programu.

* Vlyberte tlacitko napajeni pro spusténi procesu vareni.

e Stisknéte tlacitko napdjeni po dobu 3 sekund pro vypnuti celého zafizeni béhem vareni. Na LCD
displeji se zobrazi ,,OFF”, Text ,,OFF“ na displeji zmizi, ventilator se prestane pracovat o 20 sekund
pozdéji a celé zafizeni se vypne.

CAS A TEPLOTA

¢ Pokud chcete, mlzete také zménit nastaveni teploty a ¢asu pomoci volicli ¢asu a teploty.
PREDNASTAVENE PROGRAMY

* Tento spotrebi¢ ma 8 prednastavenych program.

e Chcete-li vybrat program, stisknéte tlacitko volby programu.

e Stisknutim tlacitka napdjeni se spusti proces vareni.

¢ Pokud chcete, mlizete také zménit nastaveni teploty a ¢asu pro prednastavené programy pomoci
volich Casu a teploty.

¢ Tlacitka volby teploty vdm umoZiuji zvysit nebo snizit teplotu varfeni o 5 °C. PodrZenim tladitka se
teplota rychle zméni. Rozsah regulace teploty: 80 °C - 200 °C.

¢ Tlacitka pro vybér ¢asu umoziuji zvySovat nebo snizovat dobu vareni po minutach. Podrzenim
tlacitka se cas rychle zméni.

e Fritéza po uplynuti doby vareni nékolikrat pipne a automaticky se vypne.

¢ Zkontrolujte, zda je jidlo uvarené.

¢ Pokud neni, staci vloZit nddobu zpét do fritézy a naprogramovat ¢asovac na vareni dalSich nékolik
minut.

e POZOR: Hrnec a jidlo budou velmi HORKE.

¢ Umistéte hrnec na rovny povrch, ktery odola vysokym teplotam.

* Nékteré ingredience je tfeba v poloviné doby pripravy protfepat. Chcete-li ingredience protrepat,
vytahnéte hrnec ze spotrebice za rukojet a protfepejte s nim. Poté hrnec zasunte zpét do fritézy.

OKENKO

¢ Tento spotfebi¢ ma v panvi okénko pro kontrolu stavu vareni béhem vareni.
PO UKONCENI POUZIVANI SPOTREBICE

¢ Odpojte spotrebic ze sité.

¢ Nechte jej vychladnout.

* Vy¢istéte spotiebid, jak je popsdno v ¢asti ,Cisténi“.

CISTENI

¢ Pfed zahajenim jakéhokoli ¢isténi odpojte spotrebic ze sité a nechte jej vychladnout.

¢ Ocistéte spotrebic¢ vihkym hadfikem s nékolika kapkami myciho prostfedku na nadobi a poté jej
osuste.

o K Cisténi spotiebice nepouzivejte rozpoustédla ani produkty s kyselym nebo zasaditym pH,
jako je bélidlo nebo abrazivni produkty.

* Nikdy spotfebi¢ neponofujte do vody ani do jiné kapaliny ani jej neumistujte pod tekouci vodu.
* Doporucuje se spotrebic pravidelné Cistit a odstranovat zbytky jidla.

¢ Pokud spotrebic neni v dobrém stavu Cistoty, jeho povrch se mlze zhorsit a netprosné ovlivnit jeho
Zivotnost a mohl by se stat nebezpecnym pro pouzivani.

e 7adné ¢asti tohoto spotrebice nejsou vhodné k myti v myéce nadobi. Lze je myt v horké mydlové
vodé:

- Hrnec na smazeni

- Nepfilnavy plech

SERVIS

¢ Jakékoli nespravné pouziti nebo nedodrzeni ndvodu k pouZiti

zbavuje zaruky a odpovédnosti vyrobce platnosti.



PORUCHY A OPRAVY
o V pfipadé problém odneste spotiebi¢ do autorizovaného servisu. Nepokousejte se jej rozebirat ani
opravovat bez pomoci, mohlo by to byt nebezpecné.

ZARUKA A TECHNICKA

POMOC

Tento vyrobek poziva uznani a ochrany zakonné zaruky v souladu s platnymi pravnimi predpisy.
Chcete-li uplatnit sva prava nebo zajmy, musite se obratit na kteroukoli z naSich oficidlnich sluzeb
technické podpory.

Nejblizsi sluzbu najdete na nasledujicim webovém odkazu: https://www.blackanddecker.eu//
Souvisejici informace si mizZete také vyzadat kontaktovanim nas.

Tento navod k obsluze a jeho aktualizace si mizZete stahnout na https://www.blackanddecker.eu//
PRO VERZE PRODUKTU PRO EU A/NEBO V PRIPADE, ZE JE TO VE VASi ZEMI VYZADOVANO:
EKOLOGIE A RECYKLOVATELNOST VYROBKU

¢ Materialy, z nichz je vyroben obal tohoto spottebice, jsou soucdsti systému sbéru, tfidéni a
recyklace. Pokud je chcete zlikvidovat, pouZzijte pro kazdy typ materidlu vhodné verejné nadoby.
¢ \lyrobek neobsahuje koncentrace latek, které by mohly byt povazovany za Skodlivé pro Zivotni
prostredi.

Tento symbol znamena, ze v pfipadé, Ze chcete vyrobek zlikvidovat po skonceni jeho
Zivotnosti, je nutné jej odevzdat autorizovanému sbérnému dvoru pro tfidény sbér
elektroodpadu a elektroniky (OEEZ).
mmmm ° Tento spotfebi€ splfiuje pozadavky smérnice 2014/35/EU o zafizenich nizkého napéti,
smérnice 2014/30/EU o elektromagnetické kompatibilité, smérnice 2011/65/EU o
omezeni pouZzivani nékterych nebezpecnych latek v elektrickych a elektronickych zafizenich a
smérnice 2009/125/ES o pozadavcich na ekodesign energetickych vyrobk.
Black & Decker® a BLACK+DECKER™ a loga Black & Decker® a BLACK+DECKER™ jsou registrované
ochranné zndmky spolecnosti The Black & Decker® Corporation a jsou pouzivany na zakladé licence.
VSechna prdva vyhrazena. DovazZi a distribuuje spole¢nost ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spanélsko.

TABULKA DOPORUCENI
¢ Zde naleznete nase doporuceni ohledné doby a teploty smazeni rliznych jidel.

Ingredients Min-max Time (min) Temperature Shake | Extra information
Amount (g) (*C)

Frazen french fries 400-800 17-25 200 Shake

Drumsticks 600-800 22-15 180 Shake

Pizza 600-800 2530 180

Fish 500-800 16-18 180 Turn around

Shrimp 400-300 12-15 180 Shake

Steak 100-200 16-20 180 Turn around

Egaplant 400-600 17-22 160

Cake 120-250 17 160




