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FRANCAIS

Le meilleur revétement antiadhésif du marché
Le revétement Choc Extréme offre une extréme résistance a I’abrasion pour longtemps.
Les produits de la gamme sont indéformables grace a un corps épais. Ils sont parfaits
pour une cuisson saine sans matieres grasses. Leur utilisation est facile et pratique sur
tous les feux. Ils passent au four traditionnel (max 250°C) sans la poignée ni les anses
amovibles.

Contrairement a une idée recue, la poéle antiadhésive est une spécialiste...
Ide€ale pour cuisiner délicatement sans colorer les poissons, les 1égumes, les
légumineuses, les céreales... parfaite pour mijoter, réchauffer des plats pré-cuisinés, lier
les sauces, sans altérer les gofts, les couleurs et les saveurs. Pour saisir, dorer, griller,
privilégiez une poéle en acier. La collection Choc Extréme existe avec poignée fixe ou
avec poignée amovible
LOQY.

Notice d’entretien et d’utilisation
Avant la premiere utilisation, laver votre ustensile a I’eau chaude savonneuse, rincer
abondamment et essuyer soigneusement. Utilisation sur tout type de feux. Pour assurer
un fonctionnement optimal avec 1’induction : adapter la taille du feu au diametre du fond
diffuseur de I’ustensile. Passe au four sans la poignée ni les anses en bois.
Précautions d’utilisation au four traditionnel :
-ne pas utiliser la fonction grill
- ne pas dépasser 250°C
Manipuler avec précaution apres des cuissons longues ou un passage au four (risque de
brilures). Recommandations spécifiques induction pour préserver la longévité de votre
ustensile:
- monter en température progressivement
- ¢viter I’utilisation du booster
- ne pas surchauffer a vide
Entretien pour prolonger la vie de votre revétement antiadhésif : ne pas utiliser
d’ustensiles métalliques ou a angles vifs.
Nettoyage : a I’éponge non abrasive et a I’eau chaude savonneuse.
Passage au lave-vaisselle déconseillé.
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ENGLISH

The best non-stick coating on the market
The Choc Extréme coating offers a long-lasting wear-resistance. The products of the
range have thick bases, meaning they couldn’t be deformed. They also are perfect for
healthy, fatfree cooking. They are easy to use and suitable on any hob. They are also
suitable for oven (max 375°F), without removable handle and side handles.

Unlike what you might think, the non-stick pan is a specialist...
perfect for sensitive cooking fish, vegetables, legumes, grains, etc. without letting them
colour. Also ideal for simmering stews, reheating ready-meal elements and thickening
sauces without affecting taste, colour or flavor. If you want to sear, brown or grill, use a

steel pan instead. The Choc Extréme collection is available with a fixed handle or with
the LOQY removable handle.

Use and care instructions
Before using your cookware for the first time, wash it with hot soapy water, thoroughly
rinse and carefully dry. Suitable for use on any hob. If using an induction hob, adjust the
heating area to the diameter of the utensil’s heat-diffusing base. Suitable for use in the
oven without the removable handle and wood grips.
Precautions for use in a conventional oven:
- do not use the grill function
- do not exceed 475°F
Handle with care after long cooking times or use in the oven (risk of burning).
Recommendations to preserve the durability of your cookware when using an
induction hob:
- gradually increase the temperature
- avoid using the booster function
- do not overheat when empty
Care to extend the life of your non-stick coating: do not use sharp or metal utensils.
Clean up: wash with a non-abrasive sponge and hot soapy water.
Dishwasher not recommended.
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DEUTSCH

Die beste Antihaftbeschichtung auf dem Markt
Sie bietet extreme Abriebfestigkeit fiir lange Zeit. Die Produkte der Reihe sind dank
eines starken Rumpfs unverformbar, und ihre Griffe sind garantiert spielfrei — ein Garant
fiir Haltbarkeit. Bratpfannen, Schwenkpfannen, Kochtopfe, Schmorpfannen und Woks
mit ,,Choc Extréme*“-Beschichtung sind perfekt fiir eine gesunde Kiiche und kénnen
einfach und praktisch auf allen Herdplatten und in herkémmlichen Backofen verwendet
werden.
Entgegen einer gangigen Idee ist die Bratpfanne mit Antihaftbeschichtung ein
Spezialist ...
ideal zum schonenden, verfirbungslosen Garen von Fisch, Gemiise, Hiilsenfriichten,
Getreide... ich bin ebenfalls perfekt zum Schmoren auf kleiner Flamme, zum Aufwéirmen
von Fertiggerichten, zum Binden von Saucen — ohne Verdnderung des Geschmacks, der
Farbe oder des Aromas. Ich bin keine Allzweckpfanne: Zum Anbraten, Braunen oder
Rosten sollten Sie einer Stahlpfanne den Vorzug geben.

Gebrauchs- und Pflegeanleitung
Das Produkt vor der ersten Anwendung mit warmem Seifenwasser waschen, mit reichlich
klarem Wasser spiilen und griindlich abtrocknen. Geeignet fiir alle Herdplattenarten.
Fiir optimales Verhalten auf Induktionsherden: die Grof3e der Herdplatte an den
Durchmesser des Topfbodens anpassen. Vorsichtsmafnahmen bei Verwendung in
herkdmmlichen Backofen:
- nicht die Grillfunktion benutzen
- 250 °C nicht iiberschreiten (Thermostat 8)
Spezielle Empfehlungen fiir Induktionsherde, um die Langlebigkeit des Artikels
zu erhalten:
- die Temperatur allméhlich erhohen
- die Boosterfunktion vermeiden
- leere Topfe/Pfannen nicht iiberhitzen
Fiir eine ldngere Lebensdauer der Antihaftbeschichtung:
- keine Metallgerite oder scharfkantigen Teile verwenden
- von der Reinigung in Geschirrspiilmaschinen wird abgeraten
Nach langem Kochen oder Einsatz im Backofen vorsichtig handhaben
(Verbrennungsgefahr). Reinigung mit nicht scheuerndem Schwamm und warmem
Seifenwasser.
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Il migliore rivestimento antiaderente sul mercato
I1 rivestimento Choc Extreme offre una forte resistenza all’abrasione per lungo periodo.
I prodotti di questa gamma sono indeformabili grazie ad un corpo spesso. Sono perfetti
per una cottura sana senza grassi. Il loro utilizzo ¢ facile e pratico su tutte le fonti di
calore. Adatti al passaggio in forno tradizionale (max 250°C) senza il manico e le
maniglie amovibili.

Contrariamente a quanto si crede, la padella antiaderente ¢ una specialista ....
ideale per cucinare delicatamente senza bruciare pesce, verdure, legumi, cereali. ...
céréales... perfetta per cuocere a fuoco lento, scaldare piatti pre-cotti, legare le salse,
senza alterare 1 gusti 1 colori e 1 sapori. Per saltare, dorare, grigliare, privililegiate una
padella in acciaio. La collezione Choc Extreme esiste con manico fisso o con manico
amovibile LOQY.

Uso e manutenzione
Al primo utilizzo, lavare il vostro utensile con acqua calda e detersivo, sciacquare
bene ed asciugare attentamente. Utilizzo su tutte le fonti di calore. Per assicurare un
funzionamento ottimale con I’induzione : adattare la misura della fonte di calore al
diametro del fondo dell’utensile. Adatta al passaggio in forno tradizionale ma senza il
manico o la maniglia amovibile.
Precauzioni per utilizzo in forno tradizionale :
- non usare la funzione grill
- non superare 1 250°C

Maneggiare con attenzione in seguito a cotture prolungate o al passaggio in forno
(rischio bruciature).
Raccomandazioni specifiche per induzione per preservare la longevita del vostro utensile

- salire di temperatura progressivamente
- evitare I'utilizzo del booster
- non surriscaldare a vuoto
Accorgimenti per prolungare la vita del rivestimento antiaderente : non utilizzare utensili
in metallo o ad angoli vivi.
Pulizia: lavare con spugna non abrasiva , acqua calda e detersivo.
Sconsigliato il lavaggio in lavastoviglie.
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El mejor revestimiento antiadherente del mercado
El revestimiento Choc Extreme ofrece una resistencia extrema a la abrasion durante
mucho tiempo. Los productos de la gama son indeformables gracias a su grosor.
Son perfectos para una cocina sana y sin grasas. Su uso es facil y practico en todos los
fuegos. Apto al horno tradicional (max 250°C) sin mango o asas desmontables.

Contrariamente a la creencia popular, la sartén antiadherente es un
especialista...
ideal para cocciones delicadas sin que tomen color pescados, verduras, legumbres,
cereales... perfecto para cocer a fuego lento, recalentar platos precocinados, ligar salsas,
sin alterar sabores, colores y sabores. Para dorar, asar, grill opte por una sartén de hierro.
La coleccion Choc Extréme esta disponible con mango fijo o con mango extraible

LOQY.
Instrucciones de mantenimiento y uso
Antes del primer uso, lave su utensilio con agua jabonosa caliente, enjudguelo bien y
séquelo con cuidado. Uso en todo tipo de fuegos. Para asegurar un funcionamiento
optimo con induccion: adaptar el tamafo del fuego al didmetro de la base difusora del
utensilio. Apto para horno sin el mango o las asas de madera.
Precauciones de uso en el horno tradicional:
- no utilice la funcion grill
- no superar los 250°C
Manipular con cuidado después de largos tiempos de coccion o después del horneado
(riesgo de quemaduras). Recomendaciones especificas de induccion para preservar la
longevidad de sus utensilios de cocina:
- aumentar la temperatura gradualmente
- evitar el uso del bosster
- no sobrecalentar cuando el utensilio estd vacio
Mantenimiento para prolongar la vida de su revestimiento antiadherente: no utilice
utensilios metalicos o con bordes afilados.
Limpieza: con una esponja no abrasiva y agua jabonosa templada.
Lavavajillas no recomendado.
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NEDERLANDS

De beste antikleefbekleding op de markt !
De Choc Extréme bekleding biedt een langdurige extreme schuurweerstand.

De producten uit dit gamma zijn onvervormbaar dank zij hun dikke lichaam. Ze zijn
perfect voor gezond koken zonder vetstoffen. Het gebruik ervan is gemakkelijk en
praktisch op alle warmtebronnen. Ze mogen zonder de afneembare steel en handvaten in
de traditionele oven gebruikt worden (max. 250°C).

In tegenstelling tot wat een misvatting is, is de antikleefpan een specialist ...
ideaal om vis, groenten, peulgewassen, granen te koken zonder aan te kleuren ...
perfect om te stoven, vooraf klaargemaakte schotels te verwarmen, sausen te binden
zonder de smaken en de kleuren te veranderen. Gebruik bij voorkeur een stalen pan
om dicht te
schroeien, te bruinen, te grillen. De collectie Choc Extréme bestaat met een vaste steel of
met een afneembare steel LOQY.

Onderhouds- en gebruiksnota
Voor het eerste gebruik uw kookpot wassen met warm water en zeep, overvloedig
spoelen en zorgvuldig afdrogen. Te gebruiken op alle warmtebronnen. Voor een
optimale
werking op inductie : pas de grootte van de warmtebron aan aan de diameter van de
bodem van de kookpot. Mag in de oven geplaatst worden zonder de houten steel of
handvaten.Voorzorgen bij gebruik in een traditionele oven :
- de grillfunctie niet gebruiken.
- niet meer dan 250°C.

Voorzichtig hanteren na lange baktijden of gebruik in de oven (risico op verbranden).
Specifieke aanbevelingen voor inductie om de lange levensduur van uw kookpot te
vrijwaren :

- de temperatuur progressief verhogen- het gebruik van de booster vermijden - niet leeg

verhitten.

Onderhoud om de levensduur van uw antikleefbekleding te verlengen : gebruik geen
metalen gebruiksvoorwerpen of gebruiksvoorwerpen met scherpe hoeken.
Reiniging : met een niet-schurend sponsje en warm water en zeep.

Gebruik in de vaatwasser wordt afgeraden.
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Den bedste non-stick-belzegning pa markedet
Choc Extréme-belegningen giver en langvarig slidstyrke. Produkterne 1 serien har
tykke bunde, hvilket betyder, at de ikke deformeres. De er ogsa perfekte til sund, fedtfri
madlavning. De er nemme at bruge og egner sig pa alle varmekilder. De er ogsa
velegnede til ovn (max 190°C og uden aftageligt hdndtag og sidegreb).

I modszetning til hvad du maske tror, er non-stick panden ikke universal...

Den er perfekt til folsom tilberedning af fisk, grontsager, baelgfrugter, korn osv. uden at
de tager farve. Den er ogsd ideel til at simre gryderetter, genopvarme faerdigretter og
tykne saucer uden at pavirke smag, farve eller aroma. Hvis du derimod ensker at stege,
brune eller grille, skal du i stedet bruge en stalpande. Choc Extréme-kollektionen fis med
fast handtag eller med det aftagelige LOQY-handtag.

Brugs- og plejeanvisninger
For du bruger din gryde eller pande forste gang, skal du vaske det med varmt sebevand,
skylle det grundigt og terre det omhyggeligt. Velegnet til brug pé alle varmekilder.
Hvis du bruger en induktionskogeplade, skal du tilpasse varmeomradet til diameteren af
grydens eller pandens varmefordelende bund. Velegnet til brug i ovnen — dog uden det
aftagelige handtag og treehandtag.
Forholdsregler ved brug i en konventionel ovn:
- Brug ikke grillfunktionen- mé ikke overstige 475°F
handter med forsigtighed efter lang tids tilberedning eller brug i ovnen (risiko for
forbraending).
Anbefalinger for at bevare holdbarheden af dit kogegrej, nar du bruger en
induktionskogeplade:
- gradvist gge temperaturen
- undgé at bruge booster-funktionen
- overopvarm ikke, nar den er tom
For at forlenge levetiden for din non-stick-belegning: Brug ikke skarpe redskaber eller
metalredskaber.
Rengering: Vask med en ikke-slibende svamp og varmt sebevand.
Opvaskemaskine anbefales ikke.
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H xoA0Ttepn avTIKOAANTIKY] ETKGADYT TNV Ayopd.

H enucdioyn Choc Extréme mpoc@épet eEopetikn avtoyn otnv Tpin yio peyaio
YPOVIKO dtdotnua. To TpoidvTo TG YKAULOS OEV TOPOLOPPOVOVTOL, XAPT OTO TAYOS TOVC.
Eivon
téELE10 Yo EvaL LYIEWVO payeipepa yopic Mmapd. H xprion tovg eivor €DKOAN Kol TPOKTIKY
o€ OAeg 11§ eotieg. Mmopovv va TomofetnBovv oe mapadociakd povpvo (€wg 250°C)
yopic T Ao 1 Ta aEapovIEVO YEPOVALA.

Yg avTifeon pE To 6TEPEOTVTA, TO AVTIKOAANTIKO TIYAVL Elvol £VOC GTEGLAMOTUC. ..
100VIKO Y10 VO LOLYEIPEYETE VTEMKATO TLATO, LE YAPL, Aoyavikd, OGTplo, ONUNTPLOKA...
TELEL0 Y10 VO G1yoPpdoete, vo (EGTAVETE TPOUAYEIPEUEVO TLATA, VO, OEGETE TIC GAATOEC,
Yopig va aldoiwBohv o1 yeOoELS, Ta apdpaTa Kot To ypouota. [a va cotdpete, va
podicete 1 vo ynoete, Tpotunote éva atcdivo tydvi. H cuAloyr Choc Extréme
dwatibeton pe otabepn) Aapn N aparpovpevn Aapn LOQY.

Odnyieg cuvrpnong Ko yprong
[Ipwv amd v TpTn YP1OM, TAVVETE T0 GKEVOG GO e (EGTO GamovvOveEPO, EEMADVETE
pe dpBovo vepd Kot GkovmicTe T0 TposeyTikd. Xpnon og kdbe tumo eotiac. [a v
eEaoparion PErtiotng Asttovpyiag pe eotia emaywyng: [lpocapuoote to péyebog g
€oTiag 61N dtdpueTpo Tov TLOUEVA ddyvong Tov okevovs. Mmopet va ypnoyomomHet
oTOV POVPVO Ywpic ™ AaPn 1 ta EOAVA yePOVALQL.
[TpopuAdEelg ypnong o€ mapadoGLoKd POVPVO:
- UM XPNOUOTOLEITE TN AELTOLPYIN YKPIA
- unv vrepPaivete tovg 250°C
[Ipocoymn oTov YEPIGUO PETE 0O LOKPAG SAPKELNG LOYEIPED 1] YOO GTOV POVPVO
(xivdvvog eykavpatoc). Eduéc cuotdoelg yio Ty enaymyn, Yo I o tnpnon g
duapkelag {mne Tov GKEVOLS GOC:
- avénote otadtokd ™ Oeprokpacio
- amo@VyeTe T YpNom Tov booster (EvioyvTng)
- unv vrepBepuaivete edv ivar AdE10
2ZovINpNoN Yy TNV EMUNKLVGT TS CONG TG AVTIKOAANTIKNG EMKAALYNG: 1N
YPNOLOTTOLEITE HETOAMKA EpYyaleia 1) epyaleio L atyunpEg YmVieC.
KaBopiopodg: pe porakd ocpovyydpt kou (610 cOmouvovepo.
Agv GLGTNVETOL TO TAVGIUO GE TAVVINPLO TATOV.
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Najlepsza na rynku powloka nieprzywierajaca
Powloka Choc Extréme zapewnia ekstremalng odpornos$¢ na §cieranie przez dlugi czas.
Produkty z tej serii sg odporne na odksztalcenia dzigki zastosowaniu grubego korpusu.
Doskonale nadajg si¢ do zdrowego gotowania bez tluszczu. Ich uzycie jest tatwe 1
praktyczne w przypadku wszystkich rodzajow kuchenek. Naczynia mozna uzywaé w
piekarniku (maks. 250°C) bez przymocowanych wymiennych uchwytoéw i raczki.

Whbrew pozorom patelnia z powloka nieprzywierajaca to naczynie specjalistyczne...
doskonate do delikatnego gotowania ryb, warzyw, roslin straczkowych, zboz itd. bez
zmiany zabarwienia. I[dealne do gotowania na wolnym ogniu, odgrzewania dan gotowych
oraz wigzania sosOw, bez zmiany smaku, koloru 1 aromatu produktow. Do smazenia,
przyrumieniania i grillowania nalezy wybra¢ patelni¢ stalowg. Naczynia z serii Choc
Extréme sg dostepne z raczkg zamocowang na state lub z wymienng ragczkg LOQY.

Instrukcja konserwacji i uzytkowania
Przed pierwszym uzyciem umy¢ naczynie w goracej wodzie z mydtem, wyptukaé
duzg iloscig wody 1 doktadnie wysuszy¢. Mozliwos¢ stosowania z wszystkimi
rodzajami kuchenek. Aby zapewni¢ optymalng prace z plyta indukcyjng: dostosowac
srednice podstawy naczynia do srednicy palnika. Mozna uzywac¢ w piekarniku bez
przymocowanych drewnianych uchwytéw i raczki.
Srodki ostroznosci dotyczace stosowania w tradycyjnym
piekarniku: - nie uzywac funkcji grilla, - nie przekracza¢ 250°C.

Po dhugim czasie gotowania lub po wlozeniu do piekarnika nalezy obchodzi¢ si¢ z
produktem ostroznie (niebezpieczenstwo poparzenia). Specyficzne zalecenia dotyczace
indukcji w celu zachowania trwato$ci naczyn kuchennych:

- zwigksza¢ temperature stopniowo,- unika¢ uzywania funkcji

booster,
- nie podgrzewac pustego naczynia.
Konserwacja w celu przedtuzenia zywotnosci powtoki nieprzywierajacej: nie uzywaé
przyborow metalowych lub z ostrymi krawegdziami.
Czyszczenie: gorgcg wodg z mydtem przy uzyciu nierysujace gabki.
Mycie w zmywarce nie jest zalecane.
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Marknadens biista non-stick-beléiggning
Choc Extréme-beldggningen ger en langvarig slitstyrka. Produkterna i sortimentet har
tjocka bottnar, vilket innebér att de inte kan tappa formen. De &r ocksé perfekta for
hilsosam och fettfri matlagning. De dr litta att anvdnda och passar pé alla héllar.
De ar ocksé lampliga for ugn (max 190°C), sa linge det inte finns avtagbart handtag och
sidohandtag.

Till skillnad fran vad du kanske tror idr denna non stick-panna en specialist pa
méanga omréiden...

perfekt for finkénslig tillagning av fisk, gronsaker, baljvéxter, spannmaél osv. utan att de

far fiarg. Aven idealisk for att koka grytor pa lag virme, virma firdiglagad mat och
fortjocka

sdser utan att paverka smak, farg eller arom. Om du vill steka, brianna eller grilla, anvind

en stalpanna i stéllet. Kollektionen Choc Extréme finns med fast handtag eller med
LOQYs avtagbara handtag.

Anvindnings- och skotselanvisningar
Innan du anvinder dina kokkérl for forsta gdngen ska du tvitta dem med varmt
tvalvatten, skolja dem noggrant och torka dem omsorgsfullt. Limplig for anvdndning pa
alla kokplattor. Om du anvinder en induktionshill, justera virmeomradet till diametern
pa redskapets virmespridande bas. Limplig for anvdandning 1 ugnen utan det avtagbara
handtaget och tragreppen.
Forsiktighetsatgirder for anvdndning i en konventionell ugn:
- Anvind inte grillfunktionen.
- Overskrid inte 250°C.

Hantera med forsiktighet efter ldnga tillagningstider eller anvindning i1 ugn (risk for
brinnskador).Rekommendationer for att bevara hallbarheten hos dina kokkérl nér du
anvander induktionshall:

- 0ka temperaturen gradvis- Undvik att anvdnda boosterfunktionen.

- Overhetta inte nér den 4r tom.

RAd for att forldnga livslangden pé din non-stick-beldggning: Anvénd inte vassa redskap
eller redskap av metall 1 redskapet.

Rengoring: Tvitta med en icke-slipande svamp och varmt tvélvatten.
Diskmaskin rekommenderas inte.
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Markkinoiden paras tarttumaton pinnoite
Choc Extréme -pinnoite on erittdin lujaa ja kestida kovaa kayttod. Keittoastioiden rungot
ovat paksuja ja vahvoja, ne sdilyttdvit hyvin muotonsa. Sarjan keittoastiat sopivat
taydellisesti terveelliseen ruoanlaittoon. Choc Extréme-sarjan tuotteilla kokkaaminen on
helppoa ja kdytannollistd milld tahansa liedelld, my0s induktiolla. Sarjan keittoastioita
voi
kayttdd myos tavallisessa uunissa (max 250 °C ilman irrotettavaa kahvaa tai
sivukahvoja.

Toisin kuin yleensi luullaan, olen ekspertti...

Kypsennin helldvaraisesti ja polttamatta kalat, vihannekset, palkokasvit, viljatuotteet
jne. ruskistamatta. Osaan myos hauduttaa ja ldimmittdd valmiit ruoat, suurustan
kastikkeet makuja, vireja ja mehevyyttd pilaamatta. En ole yleispannu kaikkeen

paistamineen.
Parhaan tuloksen paistamisessa, ruskistamisessa ja paahtamisessa saat hiiliterdspannulla.
Choc Extréme -sarja on saatavana kiintedlld kahvalla tai irrotettavalla LOQY-kahvalla.

Kaytto- ja hoito-ohjeet
Pese keittoastiat ennen ensimmaista kayttokertaa lampimalla vedelld ja késitiskiaineella,
huuhtele huolellisesi ja kuivaa. Keittoastioita voi kayttdé kaikilla liesityypeilld, myos
induktioliedelld. Induktiolla saat parhaan lopputuloksen, kun keittoastian pohja ja
keittolevy ovat samankokoisia. Sopii kdytettdviksi uunissa ilman irrotettavaa kahvaa ja
sivukahvoja. Jos laitat pannun tavalliseen uuniin, muista:
- dld kayta grillitoimintoa
- korkein lampdétila 250 °C
Kasittele keittoastioita varovasti, jos niitd on kaytetty pitkddn yhtdjaksoisesti liedelld tai
uunissa. (palovamman vaara).
Jos kaytit induktioliett ja haluat tuotteesi kestdvin mahdollisimman pitkaan:
- nosta ldmpdatilaa vahitellen
- 414 kdyta booster- tai power-toimintoja
- dld ylikuumenna tyhjaa keittoastiaa
Niin pidennit tarttumattoman pinnoitteen kiyttoikda: Ald kiytd metallisia tai terdvii
keittiovalineita.
Puhdistus: Keittoastiat pestddn vedelld ja késitiskiaineella. Kdytd pesemiseen pehmedi
tiskiharjaa tai sientd, ei hankaavia pesuvilineitd. Konepesua ei suositella.
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PYCCKHU

.JIyqulee AHTUIIPUTIapHOE NMOKPLITHE HA PBIHKE.
[ToxpeiTne Choc Extréme obecrniednBaeT BRICOKYIO H3HOCOCTOMKOCTh HA JIOJITOE BPEMHI.
[Tocyna u3 3TOM cepun UMEET TOJICTBIN KopIyc, 6maronaps uemy He aepopmupyercs. OHa uaeanbHo
MOJIXOJUT JIJISl IPUTOTOBJICHUS 3I0POBOM U HEXKUPHOU MUIIIH.
[TpocTa u ynoOHa B HCIIOIB30BAHUY, TOIXONT JJISi BCEX BHJIOB BAPOUHBIX MOBEPXHOCTEH. MOXHO
UCIIOJI30BaTh B TyX0BOM Iikady (mpu Makc. Temrneparype 250°C), npeaBapuTeabHO OTCOSANHUB PYUKY
WA OOKOBBIE TPUXBATKH.

Bormpeku o0mienpuHATOMY MHEHHIO, CKOBOPOJIBI C aHTUIIPUTAPHBIM MOKPHITHEM UCATBHO TOAXOIST
JUIS IGIIUKATHOTO MIPUTOTOBIIEHUS OO U3 PBIOBI, OBOIIIEH, O00OBBIX, KPYII U T. [T
MOJIHOCTBIO COXPaHsisi BKYCOBBIE CBOMCTBA MPOAYKTOB, UX LIBET M apomar. Takxke ee

YI00HO HCIOJIL30BATh [Tl TYIICHUS, Pa30TPEBaHUs TOTOBBIX OO U TIPUTOTOBIICHHS
COYCOB. A €CJIM BbI XOTUTE CJIETKA 00XKapUTh MPOYKTHI, TOAPYMSIHUTh UX UJTU CHEJIATh
TPWJIb, JUIsl 3TOTO MO0 IeT cTaigbHas ckoBopoaa. Komnekuus Choc Extréme noctymnHa B ABYX
BapHaHTax: ¢ PUKCHPOBAHHOU PYyUKOil 1 co cheMHOM pyukoir LOQY.

WHCTpyKLIMK 1O SKCIUTYaTalluy U YXO1y
Ilepen nepBbIM IPUMEHEHUEM [TOCYY HEOOXOIMMO MPOMBITH TEIJION MBUIBHOM BOJIOM, TIIATEIBHO
IPOMOJIOCKATh U aKKypaTHO MpoTepeTs. IloaxonuT 11 Bcex BUOB BapOUHBIX TOBEpXHOCTEH. [
ONTHUMAJILHOTO HAarpeBa Ha MHIYKIIMOHHOM IJIUTe
UCTIOJNB3YyiiTe KOH(POPKHU, pa3Mep KOTOPbIX COOTBETCTBYET JUAMETPY JIHA MOCY/IbI.
[Tpu HaIMYMK CbeMHON PyUKH MM OOKOBBIX IPUXBATOK, MPEABAPUTEIBHO OTCOEAUHUTE UX, €CIIU
coOupaeTech UCIOJIb30BaTh MOCYAY B AYXOBOM HIKady. Mepsl pe1oCTOPOKHOCTH IPU UCIIOJIB30BAaHUT
MOCY/Ibl B TyXOBOM HIKady:

- HE UCIIOJIb30BaTh PEKUM TPUILS;

- He MCTOJB30BaTh IPH TeMrepaTtype Harpea Boiie 250°C.

C 0CTOpOXXKHOCTHIO OOpaIaiTech ¢ MOCYA0M MOCE MPOIOJHKATETLHOTO MPUTOTOBICHHS TTHIIH, THO0
MCIIONb30BaHUS B IyXOBOM IKady (BBUAY pHUCKA MOIYYUTh 0XKOTH). B 11emsix coxpanenus
JIOJITOBEYHOCTH MPU UCTIOIB30BAHUH HA MHAYKIMOHHBIX BAPOUYHBIX TOBEPXHOCTAX HE PEKOMEHTYETCS
- P€3KO YBETUYMBAThH TEMIIEpaTypy Harpena (B T.4. UCIIOIb30BaTh (PYHKIIMIO MHTEHCHBHOTO HArpEBa);
- JIOIyCKaTh YPE3MEPHOIO HArpeBa IMyCTOM CKOBOPO/IBI.

Jl71s coxpaHeHus aHTUIPUTAPHBIX CBOMCTB HE MCMOIB30BaTh MPHU OOPAIICHUH C TIOCYI0M
METAJUTMYECKUE MPEAMETHI UITU OCTPHIEC TPUOOPHI.

UucTka: MBITh HeaOpa3uBHOM T'YOKOM B TETUION MBLIRHOM Bosie. He moaxonuT /uist MBIThS B
IIOCYZAOMOEYHON MallInHE.
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CESKA
Nejlepsi neprilnavy povrch na trhu
Povrchové uprava Choc Extréme nabizi dlouhodobou extrémni odolnost proti odéru.
Vyrobky fady jsou rozmérove stalé diky silnému celku. Jsou ideélni pro zdravé vareni

bez tuku. Jejich pouziti je snadné a praktické na vSech typech sporakii. Lze je pouzit v
tradi¢ni troub¢ (max 250 °C) bez odnimatelné rukojeti nebo uch.

Navzdory vSeobecné rozSirenému nazoru je neprilnava panev skvéla...
ideélni na pomalé vateni bez ptipaleni ryb, zeleniny, luSténin, obilovin... perfektni
na dusSeni, ohfivani pfedvatenych pokrmi, omacek, aniz by doslo ke zméné chuti,
barev
a aromat. Na opékani, smazeni, grilovani dejte prednost ocelové panvi. Kolekce Choc
Extréme je k dispozici s pevnou nebo s odnimatelnou rukojeti LOQY.

Navod na tidrzbu a pouziti
Pted prvnim pouzitim umyjte nadobi horkou mydlovou vodou, ditkladné oplachnéte a
peclivé osuste. Pouziti se vSemi typy sporakil. Pro zajisténi optimalniho pouziti s indukei:
piizplsobte velikost plotynky priméru difiizniho dna nadobi.
Lze pouZzit v troubé bez rukojeti nebo dievénych uch.
Opatteni pro pouziti v tradi¢ni troubé:
- nepouzivejte funkci gril
- nepiekracujte 250 °C
Po dlouhém vateni nebo po peceni zachazejte opatrné (nebezpeci popaleni).
Specifickd doporuceni tykajici se indukce, ktera prodlouzi zivotnost vaseho nadobi:
- postupné zvySovani teploty
- vyhnéte se pouziti posilovace
- neptehiivejte naprazdno
Udrzba, ktera pomize prodlouZit Zivotnost nepfilnavého povlaku: nepouZivejte kovové
nacini nebo nacini s ostrymi hranami.
Cisténi: neabrazivni Zinkou a horkou mydlovou vodou.
Myti v myc¢ce na nadobi se nedoporucuje.
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