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Vazeny zakazniku,
dékujeme, Ze jste si vybrali produkt znacky Black+Decker.

Diky své technologii, designu a funkénosti a skutecnosti, Zze spliiuje ty nejnarocné;jsi
standardy kvality, Vam zarucuje plnou spokojenost pfi pouzivani a dlouhou Zivotnost
vyrobku.

BEZPECNOSTNI POKYNY A UPOZORNENI

* Pfed zapnutim pfistroje si pozorné prectéte tento navod a uschovejte jej pro budouci
pouZiti. Nedodrzeni téchto pokynd muze vést k nehodé.

* Pfed pouzitim dikladné ocistéte vSechny ¢asti vyrobku, které pfichazeji do styku s
potravinami, jak je popséano v ¢asti Cisténi.

e Tento pfistroj nesmi pouzivat déti. Uchovavejte pfistroj a jeho kabel mimo dosah déti.

e Pristroj mohou pouzivat osoby se snizenou fyzickou, smyslovou nebo mentalni
schopnosti nebo osoby bez zkuSenosti a znalosti pouze tehdy, pokud byly pouéeny o
bezpecném pouzivani pfistroje a rozumi moznym nebezpecim.

e Déti by mély byt pod dozorem, aby se pfistrojem nehraly.

» UPOZORNENI: Nespravné pouZiti tohoto pfistroje miize vést k Urazu. P¥i manipulaci s
ostrymi Cepelemi, vyprazdfiovani nddoby a CiSténi budte opatrni.

* Budte opatrni pfi nalévani horké tekutiny do pfistroje, protoZze mUze dojit k vystfiknuti
horké pary.

¢ \/zdy odpojte pfistroj od elektrické sité, pokud ho nechate bez dozoru, a pred
sestavovanim, rozebiranim nebo ¢isténim.

* \/ypnéte pfistroj a odpojte jej ze sité pred vymeénou pfislusenstvi nebo pred
pfiblizenim se k pohyblivym ¢astem béhem provozu.

e Tento pfistroj nesmi byt ponofen do vody ani jiné tekutiny.

e VVyvarujte se politi konektoru.

* Povrch topného télesa je po pouziti stale horky.

e Pokud je pfistroj preplnén, muize dojit k vystfiknuti vrouci vody.

* Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt vymeénén vyrobcem, servisnim technikem
nebo kvalifikovanou osobou, aby se zabranilo riziku.



e Tento pfistroj je ur¢en pro pouziti vdomacnostech a podobnych prostorach, jako
jsou:

- kuchynky v obchodech, kancelafich a jinych pracovistich;
—farmy;

— ubytovani v hotelech, motelech a jinych obytnych prostorach;
— penziony a podobna zafizeni.

* \Vnéjsi povrch se béhem provozu mlze zahtat.

POZOR, horky povrch.

* Pfed zapojenim pfistroje zkontrolujte, zda napéti uvedené na Stitku odpovida napéti v
siti.

* Pfipojte pfistroj do zasuvky s minimalnim jisténim 10 ampérd.

e Vidlice pfistroje musi spravné zapadat do zasuvky. Nezasahujte do vidlice ani
nepouzivejte adaptér.

¢ NepouZzivejte pfistroj, pokud je napajeci kabel nebo vidlice poSkozena.

e Nevytahujte pfistroj za napdjeci kabel. Nikdy nepouzivejte kabel k zvedani, pfenaseni
nebo vypojovani pfistroje.

* Neomotavejte napajeci kabel kolem pfistroje.

* Kontrolujte stav napajeciho kabelu, poSkozeny kabel zvySuje riziko Urazu elektrickym
proudem.

* Pokud dojde k poSkozeni obalu pfistroje, ihned jej odpojte od sité, aby se zabranilo
riziku Urazu elektrickym proudem.

* Nepouzivejte pfistroj, pokud byl upustén, ma viditelné znamky poskozeni nebo
netésnost.

e Nedotykejte se vidlice mokryma rukama.
e Pfistroj pouzivejte a umistujte na rovny a stabilni povrch.

e Nepokladejte pfistroj na horké povrchy, jako jsou varné desky, plynové horaky, trouby
nebo podobné.



e Davejte pozor, aby nedoslo k nechténému spusténi pfistroje.
* Pfed pouzitim se ujistéte, Ze je Cepel spravné upevneéna.

» Cepele jsou ostré a mohou zplsobit zranéni, budte opatrni a vyhybejte se pfimému
kontaktu s feznymi hranami. Vénujte zvlastni pozornost pfi manipulaci s ¢epeli, pfi
sestavovani, rozebirani a ¢isténi.

* Nedotykejte se pohyblivych Casti pfistroje béhem jeho provozu.

* Neponechavejte pfistroj venku na desti ani vystaveny vlhkosti. Pokud se do pfistroje
dostane voda, zvySuje se riziko Urazu elektrickym proudem.

POUZIVANi A UDRZBA
* Pfed kazdym pouzitim plné vysurite napajeci kabel pfistroje.

* Nepouzivejte pfistroj, pokud nejsou dily nebo pfisluSenstvi spravné nasazeny nebo
jsou poSkozené.

* Nepouzivejte pfistroj, pokud je nadoba prazdna.

* NepouZzivejte pfistroj, pokud nefunguje tlaCitko zapnuti/vypnuti.
* Nepfesouvejte pfistroj béhem provozu.

POPIS

A Rukojet vika

B Ovladaci panel

Tlacitko Zap./Vyp.

Tlacitko pro volbu programu
Kontrolka funkce Mixovani
Kontrolka funkce Udrzovani teploty
Kontrolka funkce Smoothie
Kontrolka funkce Kompot
Kontrolka funkce Husta polévka
Kontrolka funkce Hladka polévka

N O RO

C Viko
D Nadoba

E Senzor preliti



F Motorova jednotka

G Michaci ¢epel

H Rukojet nadoby

| Zasuvka napajeciho kabelu

J Napajeci kabel

NAVOD K POUZITi

PRED POUZITIM

e Ujistéte se, ze veSkery obalovy material byl odstranén.
e Pfed prvnim pouzitim si peclivé prectéte ¢ast ,,Bezpecnostni pokyny a upozornéni®.
e Doporucujeme pfed prvnim pouZzitim spotfebi¢ nechat bézet pouze s vodou.

* Pfed prvnim pouzitim ocCistéte ¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, podle
pokynt v ¢asti Cisténi.

* Pfipravte spotrebi¢ podle programu, ktery chcete pouzit.
PoUZITI

¢ Pfed zapojenim zcela rozvinte napajeci kabel.
¢ Otevrete viko.
¢ VloZte suroviny do nadoby tak, abyste dodrzeli rovhé MAX a MIN.

¢ VloZte suroviny nakrajené na malé kousky spolu s tekutinou do nadoby
(nepfekracujte maximalni rysku).

e Nasadte viko a ujistéte se, Ze je spravné upevnéno.
* Pfipojte spotrebi¢ do elektrické sité.
* Pomodci tlacitka pro volbu programu zvolte poZzadovany program.

* Po vybéru pozadované funkce stisknéte tlaCitko Zap./Vyp. nebo pockejte nékolik
sekund - pfistroj se spusti automaticky.



PROGRAMY

PROGRAM MIXOVANI (BLEND)

* Program umoznuje mixovani potravin nebo dodate¢né rozmixovani polévky do
pozadované konzistence. Trva pfiblizné 1 minutu a 50 sekund a probiha bez ohfevu.

PROGRAM UDRZOVANI TEPLOTY (KEEP WARM)

* Program slouzi k udrzeni teploty polévky nebo jejimu opétovnému ohfevu. Trva
pfiblizné 26 minut a vyuZiva pouze ohrev.

PROGRAM SMOOTHIE

e |dealni pro pfipravu smoothie nebo dZzusu z ¢erstvych surovin. Trva pfiblizné 3 minuty
a pouziva pouze funkci mixovani.

» POZNAMKA: Do pfistroje nevkladejte kostky ledu.
PROGRAM KOMPOT (COMPOTE)

e Idedlni pro pfipravu dZzemu. Program trva pfiblizné 24 minut a kombinuje ohfev a
mixovani.

PROGRAM HUSTA POLEVKA (CHUNKY SOUP)

® Program pro pfipravu polévky s kousky zeleniny nebo masa. Trva pfiblizné 30 minut a
vyuziva pouze ohftev.

PROGRAM HLADKA POLEVKA (SMOOTH SOUP)

e UmozZnuje pfipravu krémovych polévek. Trva pfiblizné 26 minut a kombinuje ohfev a
mixovani.

UPOZORNENI: Pfi pouZivani programt Kompot, Husta polévka a Hladka polévka se pfi
sundavani vika uvolniuje horka para. To je normalni.

PO UKONCENI POUZITi SPOTREBICE

¢ Vypnéte spotiebic.



e Odpojte jej od elektrické sité.
e \Vyprazdnéte obsah nadoby do vhodné nadoby.
* Nechte spotrebic vychladnout.

* \/yCistéte spotrebic.

PRENASENI

* Tento spotfebi¢ ma bocni rukojet pro pohodlné prenaseni.

TEPELNA BEZPECNOSTNi OCHRANA
e Spotiebi¢ je vybaven bezpe&nostnim systémem proti pfehfati.

* Pokud se pfistroj automaticky vypne a nelze jej znovu zapnout, odpojte jej ze sité a
vyCkejte pfiblizné 15 minut. Pokud se i poté nespusti, kontaktujte autorizovany servis.

CISTENI
¢ Pfed Cisténim odpojte pfistroj ze sité a nechte jej vychladnout.

e Ocistéte pristroj vlhkym hadfikem s nékolika kapkami prostfedku na myti nadobi a
nasledné osuste.

* Nepouzivejte rozpoustédla, kyselé nebo zasadité prostifedky (napf. bélidla) ani
abrazivni Cistici prostredky.

e Zabrarite vniknuti vody nebo jiné kapaliny do vétracich otvor(, mohlo by dojit k
poskozeni vnitfnich soucasti.

« Cisténi provadéjte az po Uplném vychladnuti pfistroje.

e Pred cisténim vytahnéte vidlici ze zasuvky. Napajeci kabel neponofujte do vody ani
jiné kapaliny.

e VViko a vnégjsi ¢ast nadoby neumyvejte pfimo vodou.



e Zabrarte vniknuti vody do elektrickych spoja.
e VViko a nadoba nejsou vhodné pro myti v mycce.

e Spotrebi¢ nikdy neponofujte do vody nebo jiné kapaliny a neumyvejte pod tekouci
vodou.

* Po pouziti omyjte motorovou jednotku a michaci ¢epel teplou vodou a otfete
houbickou.

¢ VVnitfek nadoby lze rovnéz ocistit teplou mydlovou vodou a houbic¢kou.

* Viko a vnéjsi ¢ast nadoby otfete podle potfeby vihkym hadfikem a osuSte mékkym
suchym hadfikem.

e Ujistéte se, Ze vS8echny ¢asti jsou zcela suché, nez je znovu sestavite.

® Spotfebic skladujte na suchém a ¢istém misté mimo dosah déti a domacich zvitat.
e Pfi ¢isténi vénujte zvlastni pozornost ¢epelim —jsou velmi ostré.

e Doporucuje se pravidelné ¢isténi a odstranovani zbytkd jidla.

e Pokud spotfebi¢ neni fadné udrzovan, maze dojit k poskozeni povrchu a zkraceni jeho

Zivotnosti.
» 7Zadn4a &ast tohoto piistroje neni vhodna pro myti v myéce.

e Nepouzivejte korozivni ani abrazivni Cistici prostfedky nebo drsné houbi¢ky — mohou

poskodit povrch.

* Pfed sloZzenim a uloZenim spotfebice jej dlkladné osuste.

i PRAVDEPODOBNA e e e,
PROBLEM MOZNE RESENI
PRICINA

i ) . Pfipojte spotfebi¢ do elektrické sité.
L Neni zapojen do zasuvky. . L. L. .
Spotfebic se o . Odeberte pfebytecné mnozstvi surovin a
PFiliSs mnoho surovin. . . i L.
nezapne ujistéte se, ze celkové mnozstvi v€etné

Motor se nespusti. . . . o B
tekutiny nepfesahuje maximalni uroven.

Spotiebi¢ neni pfipojen do | Pfipojte spotfebic do elektrické sité.

Kontrolka . i - ., o
elektrickeé sité. Motorova Ujistéte se, Zze nadoba i viko jsou
programu . . L. L. . ..
i jednotka neni spravne spravné nasazeny. Odeberte prebytecné
nesviti

nasazena. Mnozstvi mnozZstvi surovin tak, aby celkové




surovin presahuje
maximalni droven.

mnozstvi véetné tekutiny nepresahovalo
maximalni Uroven.

rozmixované

pfipadné nebyla zvolena
vhodna funkce.

Kontrolka
programu . ..

o Nebylo stisknuto tlacitko . . .
sviti, ale Stisknéte tlacCitko Zap./Vyp.

L Zap./Vyp.
spotfebiC se
nespusti
MnoZstvi surovin

Ingredience | pfekraCuje maximalni - . -

] i . . Odeberte Cast surovin a pouZzijte
nejsou uroven nebo nejsou . - f .

Lo oL o program pro mixovani, dokud neziskate

dostatecnée dostateCné nakrajené,

pozadovanou konzistenci.

Nebyl zvolen vhodny
program. MnoZzstvi surovin

Zvolte jiny program. Odeberte ¢ast

programu je

program. PfiliS mnoho
tekutiny. Pokus o vatreni

Spotiebic . L. L surovin. Ujistéte se, Ze celkové mnozstvi
o prekracuje maximalni . . . . . o
pretéka i . o vCetné tekutiny nepfesahuje maximalni
uroven. Senzor preliti je . . oL oo
e L uroven. VycCistéte senzor preliti.
znecistén.
Po i Zvolte vhodny program, aby se situace
. Nebyl zvolen vhodny L ..
dokonceni neopakovala. Mnozstvi surovin véetné

tekutiny nesmi byt niZsi nez minimalni

obsah L6k ani vySsi nez maximalni droven. Tento
mléka.
pfipaleny spotfebi¢ neni uréen k vareni mléka.
RECEPTY

ZAKLADNI ZELENINOVA POLEVKA

Doba pfipravy: 5 minut

Doba vareni: 26 minut

Nastaveni: Hladka polévka

Porce: 4

Ingredience:

e 700 g smésirliznych druhi zeleniny, nakrajené na kostky




e (Tip: Idealnije balena mraZena zeleninova smés ze supermarketu)

e Voda (dolit po znacku MAX)
e 2 Ilzicky instantniho zeleninového nebo kufeciho vyvaru
e SUlamlety cerny pepf

Postup:

1. Pro rychlou hladkou polévku naplite pfistroj na polévku nad znacku 1,3 |
vybérem nakrajené zeleniny

(pfedem nakrajena zelenina je idealni).

2. Pridejte vyvar v prasku a dolijte vodou po znacku MAX.
3. Zvolte program ,Hladka polévka“. Jakmile je polévka hotova, dochutte dle chuti
a podavejte.

COKOLADOVO-BANANOVE SMOOTHIE
Doba pfipravy: 10 minut

Doba mixovani: 3 minuty

Nastaveni: Smoothie

Mnozstvi: 1,51

Ingredience:

o 2x450g kelimky nizkotu¢ného vanilkového jogurtu
e 300-400 ml polotuéného mléka (dle chuti)

e 2 banany, oloupané a nakrajené na tenké platky

e 4 l\Zice krupicového cukru

e 100-150 g horké Cokolady (dle chuti)

Postup:

1. Cokoladu rozpustte v mikrovlinné troubé nebo ve vodni lazni.

2. VSechny ingredience vlozte do pfistroje na polévku, rozpusténou ¢okoladu
pfidejte jako posledni. Dobfe promichejte.

3. Zvolte program ,Smoothie“ a poCkejte 3 minuty, nez pfistroj dokon¢&i pfipravu.

4. Podavejte ihned.



PECENA RAJCATOVA POLEVKA S BAZALKOU
Doba pfipravy: 10 minut

Doba vareni: 46 minut

Nastaveni: Hladka polévka

Porce: 4

Ingredience:

e 8velmi zralych rajc¢at, rozptlenych

e 2 Cervené cibule, nakrajené na klinky
e 4 strouzky ¢esneku

e 1 lzice olivového oleje

e 1 lZice balzamikového octa

e SUlamlety cerny pepf

e 750 ml kufeciho vyvaru z kostky

e 2 |Zicky rajcatového protlaku

e 1 lZiCka tftinového cukru

e 10 g Cerstvé bazalky

Postup:

1. Prfedehfejte troubu na 200 °C.

2. Rajcata polozte feznou stranou nahoru do pekace spolec¢né s cibuli a ¢esnekem.
Pokapejte olivovym olejem, balzamikovym octem a dochutte soli a pepfem.
Pecdte 20 minut, dokud zelenina nezmékne a nezezlatne.

3. Opatrné prendejte pecenou zeleninu do pfistroje na polévku, pfidejte vyvar,
rajCatovy protlak, cukr a bazalku.

4. Zvolte program ,,Hladka polévka“. Jakmile je polévka hotova, dochutte a
podavejte.

OPRAVDU RYCHLA HRASKOVA POLEVKA SE SUNKOU A MATOU
Doba pfipravy: 5 minut

Doba vareni: 26 minut



Nastaveni: Hladka polévka
Porce: 4
Ingredience:

e 400 g mrazeného hrasku

e 20 g Cerstvé maty (pouze listky)

e 225 g kvalitni vafené Sunky, nasekané nebo natrhané
e 100 g brambor, nakrajenych na kosti¢ky

e 800 ml horkého vyvaru z kostky (Sunkového)

e SUl a mlety ¢erny pepfr

e 2 lzice olivového oleje

e 75 ml (3 vrchovaté lZzice) creme fraiche

Postup:

1. Vlozte hrasek, matu, Sunku a horky vyvar do pfistroje na polévku a zvolte
program ,Hladka polévka“.

2. Dochutime soli a pepfem, pfidame olivovy olej a creme fraiche. Poté zvolte
funkci ,,Mixovani“ a polévku mixujte jesté 20 sekund. Podavejte.

JAHODOVO-ANANASOVE SMOOTHIE
Doba pfipravy: 5 minut

Doba mixovani: 3 minuty

Nastaveni: Smoothie

Mnozstvi: 1,11

Ingredience:

e 300 g Cerstvych jahod

e 250 g Cerstvého ananasu, oloupaného
e 450 g nizkotu¢ného jahodového jogurtu
e 150 ml polotué¢ného mléka

e 1 kopecekvanilkové zmrzliny

Postup:

1. Pripravte a odstrante stopky z jahod, vétsi jahody prekrojte napul. Ananas
nakrajejte na kousky.



2. Vsechny ingredience vloZte do pfistroje na polévku a dikladné promichejte.
3. Zvolte program ,Smoothie“ a poCkejte 3 minuty, nez pfistroj dokon¢i pfipravu.
4. Podavejte ihned.

KURECIi POLEVKA S KUKURICI VE STYLU CiNSKE KUCHYNE
Doba pripravy: 20 minut

Doba vareni: 30 minut

Nastaveni: Polévka s kousky

Porce: 4

Ingredience:

e 100 g kukufFice (Cerstvé z klasu nebo konzervované, scezené)
e 1 Cervena cibule, jemné nasekana

e 100 g hub, nakrajenych na tenké platky

e 1 [ZiCka Cerstvého strouhaného zazvoru

e 50 gvafeného kufeciho masa, natrhaného

e 1 strouzek ¢esneku, prolisovany

e 1,2l kufeciho vyvaru

e 2 lzicky kukuficného Skrobu rozmichaného v 1 [Zi¢ce vody (vznikne pasta)
o 2 |zi¢ky sOjové omacky

e 50-100 g vafenych horkych nudli

e 1 Cervena chilli papri¢ka, bez seminek a jemné nasekana

e 15 gjarni cibulky, nasekané

e 10 gnasekaného koriandru
Postup:

1. Do pfistroje na polévku vlozte kukufici, houby, ¢ervenou cibuli, zazvor, kufeci
maso, ¢esnek, vyvar a sdjovou omacku. Pridejte kukufi¢nou pastu a promichejte
lZici nebo stérkou.

2. Zvolte program ,,Polévka s kousky“ a nechte vafit.

3. Mezitim rozdélte varené nudle do servirovacich misek, posypte chilli, jarni
cibulkou a koriandrem. Zalijte hotovou polévkou a ihned podavejte.



KURECIi POLEVKA S HOUBAMI
Doba pripravy: 20 minut

Doba vareni: 30 minut

Nastaveni: Hladka polévka

Porce: 4

Ingredience:

e 2lzice olivového oleje

e 1 stfedni cibule, jemné nasekana

e 1 strouzek Cesneku, nasekany

e 240 g hub, nakrajenych na tenkeé platky

e 100 gvareného kufeciho masa, natrhaného

e 10 gnasekané petrzelky

e 1 stfedni brambor, nakrajeny na malé kosticky
e 1 litr kufeciho vyvaru (Cerstvého nebo z kostky)
e 100 ml smetany ke Slehani

Postup:

1. Ve velké panvi rozehrejte olivovy olej a osmazte cibuli dozlatova, ale nenechte ji
zhnédnout.

2. Pridejte Cesnek a houby a pokracujte ve smazeni, dokud houby nezméknou.

3. Smés prendejte do pfistroje na polévku, pridejte kufeci maso, petrzelku,
brambory a vyvar. Zvolte program ,Hladka polévka® a pockejte pfiblizné 26
minut.

4. Dochutte soli a pepfem a podavejte s trochou smetany.

POZNAMKA: Pouziti Serstvého kufeciho vyvaru vyrazné zlepsi chut polévky.

Jak pfipravit €erstvy kufeci vyvar:

Zbylou kostru kufete vlozte do stfedniho hrnce, zalijte vodou, pfidejte kostku
zeleninového vyvaru, 5 kulicek pepfe a bobkovy list. Privedte k varu a poté varte na
mirném ohni 1 hodinu. Pfecedte pfes jemné sito nebo platno.

Zde je preklad do Cestiny:



SERVIS

* Jakékoli nespravné pouziti nebo nedodrzeni pokynt k pouZziti ¢ini zaruku i
odpovédnost vyrobce neplatnymi.

PORUCHY A OPRAVY

eV pfipadé jakychkoli problém0 odneste pfistroj do autorizovaného servisu.
NepokousSejte se jej rozebirat ani opravovat bez odborné pomoci, mize to byt
nebezpecné.

ZARUKA A TECHNICKA PODPORA

Tento vyrobek se té€Si uznani a ochrané zakonné zaruky v souladu s platnou legislativou.
Pro uplatnénivasich prav ¢i zajm( se obratte na néktery z nasich oficialnich servis(
technické podpory.

Nejblizsi servis naleznete na nasledujicim odkazu:

https://www.blackanddecker.eu//

MUlzZete nas také kontaktovat a pozadat o dalsi informace.
Tento navod k pouZiti a jeho aktualizace si mlzZete stahnout na adrese:

https://www.blackanddecker.eu//

PRO VERZE VYROBKU URGENE PRO EU A/NEBO V PRIPADE, ZE TO
VYZADUJi PREDPISY VE VASI ZEMI:

EKOLOGIE A RECYKLOVATELNOST VYROBKU

e Materidly, ze kterych se sklada obal tohoto vyrobku, jsou soucasti systému sbéru,
tfidéni a recyklace. Pokud se jich chcete zbavit, pouzijte pfislusné vefejné kontejnery
pro kazdy druh materialu.

¢ \V'yrobek neobsahuje koncentrace latek, které by mohly byt povazovany za Skodlivé
pro zivotni prostiedi.


https://www.blackanddecker.eu/
https://www.blackanddecker.eu/

Tento symbol znamena, ze pokud se chcete vyrobku zbavit po skonéeni jeho zZivotnosti,
odevzdejte jej autorizovanému sbérnému mistu pro oddéleny sbér elektrickych a
elektronickych zafizeni (OEEZ).

* Tento pfistroj je v souladu se smérnici 2014/35/EU o nizkém napéti, smérnici
2014/30/EU o elektromagnetické kompatibilité, smérnici 2011/65/EU o omezeni
pouzivani nékterych nebezpecnych latek v elektrickych a elektronickych zafizenich a
smérnici 2009/125/ES o pozadavcich na ekodesign vyrobk( spojenych se spotiebou
energie.

e Informace o latkach vzbuzujicich mimofadné obavy (SVHC) dle nafizeni
1907/2006/ES (REACH). Tento vyrobek obsahuje nasledujici SVHC latku:

—Olovo (Pb), &islo CAS: 7439-92-1

Black & Decker® a BLACK+DECKER™ a loga Black & Decker® a BLACK+DECKER™ jsou
registrované ochranné znamky spolecnosti The Black & Decker® Corporation a jsou
pouzivany na zakladeé licence. VSechna prava vyhrazena.

Dovazi a distribuuje:
ENGINEERING AND TECHNOLOGY FORLIFE, S.L.

Avda. Barcelona s/n, Oliana, 25790, épanélsko
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