G20113 Kuchyinisky robot

Dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Véfime, Ze bude dobrym pomocnikem ve vasi domdacnosti.

Vseobecné bezpecnostni pokyny

PFi pouzivani elektrického pfistroje by méli byt vidy dodrzeny nasledujici zakladni bezpecnostni opatreni:

e  Pfed pouzZitim si pozorné prectéte si vSechny pokyny k uZivani.

e  Pred pouzitim zkontrolujte, zda sitové napéti souhlasi s hodnotami uvedenymi na energetickém Stitku hodnot.

e NepouZivejte pfistroj s poskozenou zastrékou ¢i kabelem nebo s jinou poruchou, pfipadné po padu pfistroje. Vratte jej vyrobci
nebo predejte autorizovanému technikovi na prfezkouseni, opravu nebo elektrickou nebo mechanickou Upravu.

e  Pro predejiti urazu elektrickym proudem nepokladejte Siliru, zastrcku nebo pfistroj do vody Ci jiné kapaliny.

e Neobsluhujte pfistroj mokryma rukama.

e  Pokud se pfistroj nepouzivd, pfed nasazenim/odnimanim soucasti nebo ¢isténim odpojte pFistroj ze zasuvky.

e Nenechavejte $nlru viset pres okraj stolu nebo na horkém povrchu.

e  Poutiti prislusenstvi, nedoporucenych vyrobcem pfistroje, mlze zpUsobit zranéni ¢i posSkozeni pristroje.

e Dozor je nezbytny, pokud se pristroj pouziva v blizkosti déti nebo nemohoucich osob.

e Neprovozujte pristroj bez dozoru. Pfed odchodem z mistnosti pfistroj vidy vypnéte.

e  Priprovozu se nedotykejte Zadnych pohyblivych ¢asti pristroje.

e  Pristroj byl vyvinut pro domaci pouziti. Neni urcen pro komercni vyuzivani.

e Nepouzivejte pfistroj pro jiné ucely, nez ke kterym je urcen.

e Nepouzivejte ve venkovnich prostorech.

e Uschovejte tyto instrukce.

e  Pristroj a sitovy kabel musi byt pravidelné kontrolovan, zda nejevi znamky poskozeni. V pfipadé zjisténi poskozeni pfistroj
nepouZivejte.

e Nepokousejte se opravovat spotfebic sami. Vidy kontaktujte autorizovaného technika. Aby se zabranilo expozici nebezpei,
nechejte poskozeny pfivodni kabel nahradit pouze vyrobcem, nasim servisem pro zdkazniky nebo kvalifikovany
osobou a s kabelem stejného typu.

e PouZivejte pouze origindlni nahradni dily.

e Zdlvodu zajisténi bezpecnosti Vasich déti neponechdvejte v jejich dosahu Zadné soucasti obalu (plastové pytliky, kartén,
polystyren atd.).

VYSTRAHA: Zabrarite tomu, aby si malé déti hraly s f6li.

Hrozi nebezpeci uduseni!

VYSTRAHA

e  Pred jakoukoliv manipulaci s pfislusenstvim ¢i jinymi pohyblivymi ¢astmi musi byt zafizeni vypnuté a odpojené za sité.
o Nedotykejte se pohyblivych ¢asti.

e Pfed vyménou nastavcu vyckejte, dokud se motor zcela nezastauvi.

e Pred zapnutim se ujistéte, Ze je prisluSenstvi fadné instalované a zabezpecené.

e Vidy pouZivejte dodavany péchovac. Nikdy nestrkejte prsty Ci jakékoliv pomucky do plniciho hrdla!

e  Pfivyjimanim ¢i Cisténim zachazejte s noZzem s velkou obezietnosti!

o Nevkladejte tvrdé predméty, jako jsou kosti nebo skorapky.

e Nemanipulujte s bezpecnostnimi spinaci.

e Vidy pouZivejte samostatné pouze mlynek na maso ¢i mixer. Nikdy nepouZivejte obé funkce soucasné.
e Béhem pouZivani s pristrojem nepohybujte.

e  Ujistéte se, Ze vase elektroinstalace odpovida udajiim na vyrobnim Stitku pristroje.

Ugel pouziti

Toto zafizeni je urceno pro:
e  pfipravu tésta, krémd, Slehacky, snih z vaje¢ného bilku
e mleti potravin
e tvarovani tésta pomoci nastavcl

Zarizeni je navriené vyhradné k témto Ucelim a takovému vhodnému pouZiti. Zafizeni pouZivejte pouze ve vnitfnich suchych
prostorach. Zafizeni je uréené pro bézné uziti v domdcnosti, neni uréené ke komercénim tcelim. Jakékoliv jiné pouZiti je v rozporu
s timto ndvodem a muiZe mit za nasledek poskozeni zatizeni, ale i ubliZzeni na zdravi. V takovémto pripadé se vyrobce zfika jakékoliv
odpovédnosti za poskozeni zafizeni nebo zdravi z divodu nespravného pouZivani.



ROZBALENI

*  Vyjméte zatizeni z baleni.

*  Odstrante veskery obalovy material jako igelitové sacky, vypIné, svorky a kartony.

*  Prekontrolujte uplnost baleni.

*  Zkontrolujte zafizeni, zda na ném nejsou mechanické zavady vzniklé béhem transportu.

Popis

. Hnaci ¢ep

. Uvolnovaci paka ramene - ,,iiL\ Uz

. Knoflik 6 rychlosti Iy LA . 7 9
Télo .

. Nadoba z nerezové oceli

Hak

. PfisluSenstvi mixéru

. Slehaci ptisludenstvi

. Kryt

10. Dvere a ozubené kolo
PtisluSenstvi

12. Mlynek na maso

13. Zasobnik mlynku na maso

14. Pfislusenstvi k mlynku na maso
15. Pfislusenstvi nastavce na hnéteni
16. Nudle doplnék

17. Doplnék na Spagety

15
16

17

Elektrické pFipojeni
Zkontrolujte, zda parametry el. sité odpovidaji poZadovanym parametrim pfistroje. Tyto parametry jsou dostupné na Stitku
pfistroje.

Pouziti MIXERU

- Zvednéte horni ¢ast téla pomoci uvolniovaciho tlacitka (2)

- Zasunte nadobu (5) do krytu télesa motoru otaéenim az na doraz.

- Namontujte zvolené pfislusenstvi zasunutim jeho zamku do hfidele motoru vyrobku a poté jej zastavte otacenim
upevnovaci krouzek az k bloku.

- Nasadte viko (9) na nadobu. Spustte rameno odjisténim pakou (2).

- Vlozte ingredience do nadoby. Celkovd hmotnost ingredienci v nadobé nesmi presahnout 4 Kg, v pfipadé mékkych tést
na cukrovi, nebo 3 kg, v pfipadé tvrdsich tést, jako je tésto na pizzu, nebo 2,5 Kg na vajecné téstoviny.

- Zapojte zastrcku do elektrické zasuvky.

- Ovladejte vyrobek pomoci knofliku (3) a zvolte rychlost mezi 1 a 6. Doporucuje se pouZivat nizsi rychlost na zacatku
zpracovani a pak prejit na vyssi. Rozhodnéte také rychlost podle druhu tésta: pokud je tésto tuhé, nepouzivejte vyssi
otacky.

VAROVANI: neprekracujte 20 minut nepretrzitého pouzivani. Nechte 10 minut vychladnout. NepouZijte mixér na prazdno.
- Kdyz je tésto hotové nebo je zpracovani dokonceno, zastavte spotrebic otoc¢enim knofliku (3).

Po zpracovani uvolnéte rameno tlacitkem (2) a zvednéte jej, vyjméte pouZité prislusenstvi a nddobu se zpracovanym
produktem. Tésto vyjméte pomoci stérky. Vycistéte produkt nasledovné dle pokynu uvedené v pfislusném odstavci.

VYBER TYPU PRISLUSENSTVI

Baleni obsahuje tfi pfislusenstvi, které se bude pouZivat v zavislosti na provadéné operaci.
Hak (6) - na tvrda tésta, jako je chléb, pizza, téstoviny atd.

Mixovaci metla (7) - pouZiva se na mékka tésta, napriklad na dezerty, nebo na michani atd.
Slehaci metla (8) — planetarni systém glehani vajec



DOPLNKY na vyrobou téstovin, TAGLIATELLE a SPAGHETTI
PtisluSenstvi pro vyrobu téstovin pro tagliatelle / fettuccine a $pagety jsou dodavany
samostatné, takZe nejsou soucasti spotfebi¢e. MlZete si je objednat u svého prodejce
model G2P022 (pro tagliatelle), G3FERRARI G20116 (pro tagliatelle), model G20117 (na
Spagety).
Namontujte pfisluSenstvi na télo (4) mixéru; k tomu odstrarite dvitka (10) tak, aby bylo
vidét ozubené kolo. Nasadte pfisluSenstvi pfevodovky na mixéru.
Strojek ma 9 nastaveni tloustky, které Ize nastavit oto¢enim bocniho knofliku. Za¢néte
s nejvétsi tloustkou a zuzte
krok za krokem aZ do poZadované tloustky.

PRISLUSENSTVi MLYNKU NA MASO (dodavano samostatné)
Pfislusenstvi mlynku na maso je dodavano samostatné, takZe neni soucasti spotiebice. MlzZete si ho objednat pod kédem
G20114.

1 Masova misa —

2 Lis na potraviny 5

3 mlynek na maso [T

4 spirala "_JA'

5 Cepel ‘/”‘ Q\ o "’”‘\n
6 Jemny fez - T , —
7 Hruby Fez - ¥ 1*?‘&1: N

8 Stiedni fez : ‘."0 \ \"\ N
9 Upevriovaci krouzek Weileds: Ny . \

Montaz:

spiradlu (4) namontujte dovnitf mlynku na maso (3), kotouc (5) na spirdle a jeden z kotoucl (6, 7 nebo 8) nad kotoué. Rozhodnéte
se o disku podle jemnosti mletého masa, které chcete ziskat. Dily zastavte priSroubovanim upevnovaciho krouzku (9). Na horni
otvor mlynku na maso (3) nasadte masovou misku (1). Nakonec namontujte prislusenstvi mlynku na maso k télu (15) mixéru; za
tim Ucelem sejméte dvirka (11), aby se odkrylo ozubené kolo (16). Nasadte ozubené kolo mlynku na maso na ozubené kolo (16).

TECHNICKE VLASTNOSTI

¢ Napajeni: AC 220-240 V ~ 50 / 60 Hz. Jmenovity vykon 1500 W

¢ Maximalni vykon — Vykon zamku: 2200 W

* 6 rychlosti

* Nerezova nadoba, Kapacita: 10 litri, s moZnosti zpracovani az 4 kg ingredienci

¢ Nohy s pfisavkami pro vétsi stabilitu

* Bezpecnostni zafizeni, které zabranuje neimysinému pouZziti

* Dodavané prislusenstvi: hnétac, hnétaci hak z hliniku, Slehaci metla (nebo planetova).
nerez, hlinikovy mixér, viko, miska.

¢ Volitelné pfislusenstvi: mlynek na maso mod. G20114, stahovak téstovin mod. G20115, tagliatelle mod. G20116,
mod na Spagety. G20117.

PROGRAMY a RECEPTY

Tento odstavec je urcen k oznaceni referencniho receptu pro kazdy z uloZzenych program(. Tato informace je pouze orientacni, ale
muze slouZit jako vychozi bod pro vase osobni recepty, které je mizZete vylepsit o zkuSenosti s pouzivanim mixéru.

"Drozdi pro dezerty" (mékké drozdi) PROGRAM

Pouziva se na mékka tésta s kvasnicemi: koblihy a dezerty obecné.

PouZijte mixovaci metlu.

RECEPT: koblihy

SloZeni: 4 vejce - 220 gr mouckového cukru - 150 gr margarinu - 100 gr mouky - 100 gr bramborového skrobu - prasek do peciva.
VlozZte vsechny ingredience do mixéru a spustte program , Kvasinky pro kolace“. Na konci zpracovani nadobu vyjméte a smés nalijte
do panve. Poté vlozZte panev do trouby predehfaté na 170 ° asi na 60 minut.

PROGRAM ,,drozdi pro pekarnu” (tuhé drozdi)

PouZziva se na tvrda tésta s kvasnicemi: chléb, téstoviny, pizza atd..

Pouzijte hnétaci hak

RECEPT: Zakladni tésto na pizzu.

Suroviny na 500 g tésta: 300 g mouky - 25 g pivovarskych kvasnic - 1 $petka soli - 1 sklenice teplé vody.



Mouku dejte do nadoby, uprostied vytvorte prohluben, vytvorte takzvanou fontanu, a dejte rovnou Izicku jemné soli. Rozdrobte
pivovarské kvasnice v malé sklenici horké vody, pridavejte je kousek po kousku do stfedu fontany na mouku a spustte program
zpracovani , Pekarské drozdi“. Na za¢atku budeme mit pomérné mékké a lepkavé tésto, které se pak stane pevnéjsim a pruznéjsim.
Na konci programu se vytvoti koule.

Vyjméte kouli z nddoby, provedte kfizovy fez na vicku a poloZte jej do teplého rohu zakrytého latkou. Nechejte asi 2 hodiny
odpocivat, coZ je doba potfebna k tomu, aby téstoviny zdvojnasobily sv(j objem (v horkém a vihkém prostfedi muizZe byt tato doba
mnohem kratsi). V tomto okamziku, po vykynuti, mize byt tésto nékolik minut znovu promichdno a okamzité pouzito, nebo
zmrazeno. Pokud se rozhodnete zmrazit, zabalte jej do prihledné plastové félie na jidlo, vytvorte bali¢ek a vlozte jej do mraznicky.
Kdyz se ho rozhodnete pouzit, rozmrazite jej pfi pokojové teploté a michejte po dobu 5 minut s trochou oleje.

Po vyklopeni rozvalejte pizzu valeckem, pridejte své oblibené ingredience a varte ji v peci na pizzu DELIZIA, model G3FERRARI
G10006.

PROGRAM ,,0Ovocny dort”

PouZiva se na tésto, jako jsou kolace a zaklady na ovocné dezerty.

PouZijte mixovaci metlu

RECEPT: Vlozte tésto

Prisady 300 g mouky - 150 g masla pfi pokojové teploté - 150 g cukru - 2 vejce — nastrouhana citronova kira - 1 Spetka soli - 1
Cajova lzicka kavy s praskem do peciva

VloZte vSechny ingredience do mixéru a spustte program , Tart”. Na konci zpracovani tésto vyjméte, vytvarujte kulicku, zabalte jej
do mastného papiru a nechte 30 minut odpocivat v chladnicce.

Tésto je pfipraveno k vyvaleni a naplnéni oblibenym dzemem.

PROGRAM ,,Brisee” (kfehky)

Pouziva se na tésto, jako je kiehké tésto apod. PouzZijte mixovaci metlu

RECEPT: Krehké pecivo

SloZeni: 200 g mouky - 100 g rostlinného margarinu - 3 lZzice zmrazené vody - 1 Spetka soli.

VloZte vSechny ingredience do mixéru a spustte program ,,Briseé”. Na konci zpracovani tésto vyjméte, vytvarujte kouli, zabalte ji
do mastného papiru a nechte 30 minut odpocivat v chladnicce. Tésto je pfipraveno k vyvaleni a naplnéni; pfed pInénim musi byt
tésto propichnuto vidlickou.

PROGRAM , mleti masa“

Pouziva se k mleti nebo mleti masa. PouZijte volitelné pfislusenstvi pro mlynek na maso (3)

Maso nakrdjejte na kousky 2—3 cm, aktivujte program ,mlynek na maso“ a kousky masa vlozte do mlynku na maso a stlacte je
potravinarskym lisem (1).

PROGRAM ,,vyslehdni vajec”

PouZiva se ke slehani vajec a smetany. PouZijte Slehaci metlu (6)

Vlozte vejce do nadoby a spustte program ,vejce”.

PROGRAM ,pfiprava téstovin“ (vyroba téstovin)

K rolovani tésta. PouZijte volitelné prislusenstvi (4)

RECEPT: Tagliatelle Poté, co jste pfipravili smés vajecnych téstovin, pripravte malé kulicky. Aktivujte program , pfiprava téstovin“
a postupné vkladejte kulicky do valcli hnétaciho prislusenstvi (4) a postupné je utahujte specialni pakou na pfislusenstvi. Jakmile
pas tésta dosahne pozadované tloustky, rozlozte jej na pomoucenou plochu a opakujte operaci s novou kouli. Kazdy prouzek
mouky a zabalte ho do sebe. S noZzem nakrajejte téstoviny na prouzky o velikosti tagliatelle.

CISTENI

- Vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

POZOR: nemyjte prislusenstvi v mycce, protoze agresivni myti mycky nici hlinik, takZe je tmavy a neprahledny.

- Neponofujte télo motoru do vody, ale umyijte jej vihkym hadfikem a neabrazivnimi Cisticimi prostfedky. Vyvarujte se také jakékoli
infiltrace vody do téla motoru.

- Pfislusenstvi, nadobu a viko nelze umyt v mycce; omyjte je ru¢né neabrazivni houbou a saponatem na nadobi. Pfed pfipojenim
k télu motoru je zcela vysuste.

- Pfi myti prislusenstvi pro mlynek na maso davejte pozor, abyste se neprofezali.

- Po umyti hnétaciho nastavce namazte valecky rostlinnym olejem.

Tento pfistroj byl testovan podle vSech pfislusnych, v soucasné dobé platnych smérnic CE, jako je napf. elektromagneticka
kompatibilita a direktiva o nizkonapétové bezpecnosti, a byl zkonstruovan podle nejnovéjsich bezpecnostné-technickych predpisa.
Technické zmény vyhrazeny!

ZARUKA & zZPUSOB LIKVIDACE



Vyznam symbolu ,,Popelnice”

Chrarite nase Zivotni prosttedi, elektropfistroje nepatfi do domovniho odpadu. Pro likvidaci elektropfistroji pouZijte uréenych
sbérnych mist a odevzdejte zde elektropftistroje, jestlie je uz nebudete pouZivat. PomlzZete tak predejit moznym negativnim
dopadlm na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, ke kterym by mohlo dojit v disledku nespravné likvidace. Pfispéjete tim ke
zhodnoceni, recyklaci a dalsim formam zhodnoceni starych elektronickych a elektrickych pfistrojd. Informace o tom, kde Ize tyto
pristroje odevzdat k likvidaci, obdrZite prostfednictvim Uzemné spravnich celkdl nebo obecniho Gradu.

TENTO PRISTROJ BYL VYROBEN S NEJVETSI PECLIVOSTI A NEJMODERNEJSIMI VYROBNiIMI METODAMI. JSME PRESVEDCENI, ZE
VAM BUDE BEZCHYBNE SLOUZIT, POKUD BUDETE DODRZOVAT POKYNY V NAVODU. V PRIPADE JAKEKOLIV ZAVADY SE LASKAVE
OBRATTE NA SVEHO OBCHODNIKA. DBEJTE TEZ, ABY VAM PRODAVAJICI RADNE VYPLNIL ZARUCNI LIST. POKUD VSAK BUDOU NA
PRISTROJI SHLEDANY CIzi ZASAHY NEBO BUDE OBSLUHOVAN V ROZPORU S POKYNY V NAVODU, ZARUCNI NAROKY ZANIKAJI.
ROZEBIRANI PRISTROJE JE ZAKAZANO.

Obal: Exo Vy'robek:

krabice — tFid&ny shér oapiru (PAP) % 77 ~ T

rabice — tfidény sbér papiru (PAP) LO) CD w@:ﬁ 0 kabel bez zastréky — tfidény sbér s
polystyren — tfidény sbér (PS) PAP mom médi
PE sacek — tfidény sbér (PE) plastové ¢asti—tfidény shér (PP) '

kovové Casti — Zelezny Srot (FE)  memm—



